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ปvงบประมาณ พ.ศ. 2568ป�งบประมาณ พ.ศ. 2568ปีงบประมาณ พ.ศ. 2568

โดยสำนกังานเกษตรและสหกรณจ์งัหวดับงึกาฬ

(Q restaurant) จงัหวดับงึกาฬ(Q restaurant) จงัหวดับงึกาฬ(Q restaurant) จังหวดับงึกาฬ



วัตถปุระสงค์
เพืcอสง่เสรมิการบรโิภคและการใชว้ตัถดุิบคณุภาพ ทีcมกีารผลิตตามมาตรฐานเพื�อสง่เสรมิการบรโิภคและการใชว้ตัถดุิบคณุภาพ ที�มกีารผลิตตามมาตรฐาน
เพืcอเพิcมชอ่งทางการจาํหน่ายสนิค้าทีcมคีวามปลอดภัย ซึcงนอกจากรา้นอาหารเพื�อเพิ�มชอ่งทางการจาํหน่ายสนิค้าที�มคีวามปลอดภัย ซึ�งนอกจากรา้นอาหาร
ทีcจะนาํวตัถดุิบทีcปลอดภัยไปสูผู่บ้รโิภคแล้ว “รา้นอาหารจะเปqน Outlet ใหกั้บที�จะนาํวตัถดุิบที�ปลอดภัยไปสูผู่บ้รโิภคแล้ว “รา้นอาหารจะเป�น Outlet ใหกั้บ
ผูผ้ลิตหรอืเกษตรกร”ผูผ้ลิตหรอืเกษตรกร”

เพื่อสง่เสรมิการบรโิภคและการใชว้ตัถดุิบคณุภาพ ทีcมกีารผลิตตามมาตรฐาน
เพื่อเพิcมชอ่งทางการจาํหน่ายสนิค้าทีcมคีวามปลอดภัย ซึcงนอกจากรา้นอาหาร
ที่จะนาํวตัถดุิบทีcปลอดภัยไปสูผู่บ้รโิภคแล้ว “รา้นอาหารจะเปqน Outlet ใหกั้บ
ผู้ผลิตหรอืเกษตรกร”

การดำเนนิงาน
11..ตรวจรบัรองรา้นอาหารตรวจรบัรองรา้นอาหาร
22..มอบปgายรบัรองมอบป�ายรบัรอง
33..ระยะเวลารบัรอง 3 ปvระยะเวลารบัรอง 3 ป�
44..ตรวจติดตามรา้น ปvละ 1 ครัfงตรวจติดตามรา้น ป�ละ 1 ครั�ง
55..ประชาสมัพนัธร์า้นอาหารประชาสมัพนัธร์า้นอาหาร

1.ตรวจรับรองรา้นอาหาร
2.มอบป้ายรบัรอง
3.ระยะเวลารับรอง 3 ปv
4.ตรวจติดตามรา้น ปvละ 1 ครัfง
5.ประชาสัมพนัธร์า้นอาหาร

ผลลัพธ์
11..ผูบ้รโิภคมัcนใจในคณุภาพอาหารทีcปลอดภัยต่อสขุภาพผูบ้รโิภคมั�นใจในคณุภาพอาหารที�ปลอดภัยต่อสขุภาพ
22..รา้นอาหารได้มาตรฐานปลอดภัย สามารถเปqนจุดขายของรา้นได้รา้นอาหารได้มาตรฐานปลอดภัย สามารถเป�นจุดขายของรา้นได้
33.. เกษตรกรทีcผลิตสนิค้ามมีาตรฐาน มชีอ่งทางการจาํหน่ายมากขึfนเกษตรกรที�ผลิตสนิค้ามมีาตรฐาน มชีอ่งทางการจาํหน่ายมากขึ�น

1.ผู้บรโิภคมัcนใจในคณุภาพอาหารทีcปลอดภัยต่อสขุภาพ
2.ร้านอาหารได้มาตรฐานปลอดภัย สามารถเปqนจุดขายของรา้นได้
3. เกษตรกรที่ผลิตสนิค้ามมีาตรฐาน มชีอ่งทางการจาํหน่ายมากขึfน

โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย
เลือกใช้สินค้า Q (Q restaurant) 
โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย
เลือกใช้สินค้า Q (Q restaurant) 

ความเป็นมา
กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ สง่เสรมิและผลักดันใหผ้ลิตสนิค้าเกษตรกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ สง่เสรมิและผลักดันใหผ้ลิตสนิค้าเกษตร
และอาหารทีcมคีณุภาพมาตรฐานตัfงแต่ฟารม์ จนถึงผูบ้รโิภคตลอดหว่งโซ่และอาหารที�มคีณุภาพมาตรฐานตั�งแต่ฟารม์ จนถึงผูบ้รโิภคตลอดหว่งโซ่
อุปทาน และใหส้ญัลักษณ ์Q เปqนเครืcองหมายสนิค้าทีcผา่นการรบัรองอุปทาน และใหส้ญัลักษณ ์Q เป�นเครื�องหมายสนิค้าที�ผา่นการรบัรอง
จากหนว่ยรบัรองมาตรฐานจากหนว่ยรบัรองมาตรฐาน

กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ส่งเสริมและผลักดันให้ผลิตสินค้าเกษตร
และอาหารที่มีคุณภาพมาตรฐานตั้งแต่ฟาร์ม จนถึงผู้บริโภคตลอดห่วงโซ่
อุปทาน และใหส้ญัลักษณ ์Q เปqนเครืcองหมายสนิค้าทีcผา่นการรบัรอง
จากหน่วยรบัรองมาตรฐาน



1.วตัถดุิบ1.วตัถดุิบ
      มเีมนอูาหารทีcใชว้ตัถดุิบหลักทีcปลอดภัยอยา่งสมํcาเสมอ โดยวตัถดุบิมเีมนอูาหารที�ใชว้ตัถดุิบหลักที�ปลอดภัยอยา่งสมํ�าเสมอ โดยวตัถดุบิ
ทีcรบัรองในโครงการ แบง่ออกเปqน 3 ประเทท ดังนีfที�รบัรองในโครงการ แบง่ออกเป�น 3 ประเทท ดังนี�  

1.วัตถุดิบ
   มีเมนอูาหารทีcใชว้ตัถดุิบหลักทีcปลอดภัยอยา่งสมํcาเสมอ โดยวตัถดุบิ
ที่รั บรองในโครงการ แบ่งออกเป็น 3 ประเทท ดังนี้ 
      ประเภททีc 1ประเภทที� 1 สนิค้า Q คือ สนิค้าเกษตรและอาหารทีcมกีระบวนการผลิต สนิค้า Q คือ สนิค้าเกษตรและอาหารที�มกีระบวนการผลิต
เปqนไปตามมาตรฐาน เป�นไปตามมาตรฐาน สนิค้าเกษตร (Food Safety)สนิค้าเกษตร (Food Safety)
      ประเภททีc 2ประเภทที� 2 สนิค้าทีcผา่นการตรวจรบัรอง คือ สนิค้าทีcผา่นการตรวจ สนิค้าที�ผา่นการตรวจรบัรอง คือ สนิค้าที�ผา่นการตรวจ
รบัรองจากหนว่ยงานรบัรองความปลอดภัยรบัรองจากหนว่ยงานรบัรองความปลอดภัย
      ประเภททีc 3ประเภทที� 3 สนิค้า (พชืผกั) ทีcผูผ้ลิตรบัรองตนเอง คือ สนิค้าทีcผูผ้ลิต สนิค้า (พชืผกั) ที�ผูผ้ลิตรบัรองตนเอง คือ สนิค้าที�ผูผ้ลิต
จาํกัดการใชส้ารเคมแีละมกีารตรวจสอบสารพษิตกค้างตามหลักเภณฑ์จาํกัดการใชส้ารเคมแีละมกีารตรวจสอบสารพษิตกค้างตามหลักเภณฑ์
ทีcกําหนดที�กําหนด

   ประเภทที่ 1 สินค้า Q คือ สนิค้าเกษตรและอาหารทีcมกีระบวนการผลิต
เป็นไปตามมาตรฐาน สินค้าเกษตร (Food Safety)
   ประเภทที่ 2 สินค้าที่ผ่านการตรวจรับรอง คือ สินค้าที่ผ่านการตรวจ
รับรองจากหน่วยงานรับรองความปลอดภัย
   ประเภทที่ 3 สินค้า (พืชผัก) ที่ผู้ผลิตรับรองตนเอง คือ สินค้าที่ผู้ผลิต
จำกัดการใชส้ารเคมแีละมกีารตรวจสอบสารพษิตกค้างตามหลักเภณฑ์
ที่กําหนด

2. มสีขุลักษณะเบืfองต้นทีcดี2. มสีขุลักษณะเบื�องต้นที�ดี
        โดยมหีลักเกณฑ์เงืcอนไขในการตรวจรบัรอง 5 หมวดโดยมหีลักเกณฑ์เงื�อนไขในการตรวจรบัรอง 5 หมวด ดังนีf ดังนี�  
2. มีสุขลักษณะเบื้องต้นที่ดี
    โดยมีหลักเกณฑ์เงื่อนไขในการตรวจรับรอง 5 หมวด ดังนี้ 
หมวดทีc 1 บรเิวณรบัวตัถดุิบหมวดที� 1 บรเิวณรบัวตัถดุิบ
หมวดทีc 2 ทีcเก็บวตัถดุิบหมวดที� 2 ที�เก็บวตัถดุิบ
หมวดทีc 3 บรเิวณพืfนทีcประกอบอาหารหมวดที� 3 บรเิวณพื�นที�ประกอบอาหาร
หมวดทีc 4 บรเิวณจุดจาํหน่ายอาหารหมวดที� 4 บรเิวณจุดจาํหน่ายอาหาร
หมวดทีc 5 บุคลากรหมวดที� 5 บุคลากร

หมวดที่ 1 บรเิวณรบัวตัถดุิบ
หมวดที่ 2 ทีcเก็บวตัถดุิบ
หมวดที่ 3 บรเิวณพืfนทีcประกอบอาหาร
หมวดที่ 4 บรเิวณจุดจาํหน่ายอาหาร
หมวดที่ 5 บุคลากร

แจ้งความประสงค์สมัครเข้าร่วมโครงการ ได้ที่
สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จงัหวดั ทัcวประเทศ

โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย
เลือกใช้สินค้า Q (Q restaurant) 
โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย
เลือกใช้สินค้า Q (Q restaurant) 

คุณสมบติั



โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย
เลือกใช้สินค้า Q (Q restaurant) 
โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย
เลือกใช้สินค้า Q (Q restaurant) 

ตัวอยา่งปgายรบัรองโครงการ



โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย
เลือกใช้สินค้า Q (Q restaurant) 
โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย
เลือกใช้สินค้า Q (Q restaurant) 

ตัวอยา่งวตัถดุบิทีcไดร้บัรองมาตรฐาน



ครัวระเบยีงไม้
ร้านหยุดทุกวันที่ 10 และ 24 ของทุกเดือน เปิด 11.00 น. - 23.00 น. 

บริการอาหารไทย - อีสาน มีบริการส่งฟรีในเขตเทศบาลตำบลพรเจริญ 
ที่ตxัง เลขทɣี 141 ม.8 ต.พรเจริญ อ.พรเจริญ จ.บึงกาฬ โทร. 085-182-8816



ครัวรมิโขง
เปิดบริการทุกวัน เปิด 10.00 น. - 23.00 น. บริการอาหารไทย - อีสาน 

เมนูแนะนำ เมนูปลาแม่น้ำโขง ที่ตั้ง เลขที่ 6 ม. 1 ต.บุ่งคล้า อ.บุ่งคล้า จ.บึงกาฬ 
โทร. 061-0562-8964 



ครัวเสวย
เปิดบริการทุกวัน เปิด 14.00 น. - 22.00 น. บริการอาหารไทย - อีสาน - จีน 

เมนูแนะนำ เมนูปลาแม่น้ำโขง ที่ตั้ง เลขที่ 334/1 ม. 7 ต.วิศิษฐ์ อ.เมืองบึงกาฬ
จ.บึงกาฬ โทร. 091-363-1495



ฮาเนะซุรุ
เปิดบริการทุกวัน เปิด 11.00 น. - 21.00 น. บริการอาหารญี่ปุ่น 

เมนูแนะนำ ซูชิ ซาซิมิ เทมปุระ  ที่ตั้ง เลขที่ 552/15 ต.วิศิษฐ์ อ.เมืองบึงกาฬ
จ.บึงกาฬ โทร. 098-247-6152



ครัวลกูพชี
เปิดบริการทุกวัน เปิด 08.00 น. - 17.00 น. บริการอาหารไทย - อีสาน 

เมนูแนะนำ ข้าวหน้าปลาแกะ ข้าวหน้าแกงเขียวหวาน ข้าวหน้าไก่ทอด  
ที่ตxัง เลขทɣี 75 ม.1 ต.โซ่ อ.โซ่พิสัย จ.บึงกาฬ โทร. 084-264-3718



ป ปลาชาบู
เปิดบริการทุกวัน เปิด 11.00 น. - 22.30 น. บริการอาหารประเภทชาบู 

ที่ตxัง เลขทɣี 375 ม.2 ต.วิศิษฐ์ อ.เมืองบึงกาฬ จ.บึงกาฬ
โทร. 064-976-4249



ร้านเสบยีง
เปิดบริการทุกวัน เปิด 11.00 น. - 22.30 น. บริการอาหารไทย - อีสาน 

เมนูแนะนำ น้ำพริกกะปิ ปลาราดพริก ที่ตั้ง เลขที่ 338 ม.1 ต.วิศิษฐ์ 
อ.เมืองบึงกาฬ จ.บึงกาฬ โทร. 086-031-6920



ร้านสมุหวั ณ เซกา
เปิดบริการทุกวัน เปิด 11.00 น. - 24.00 น. บริการอาหารประเภทอาหารไทย-อีสาน-ยุโรป 

เมนูแนะนำ ขาหมูเยอรมัน สเต๊ก ฉู่ฉี่ปลาเนื้ออ่อน 
ที่ตxัง เลขทɣี 355 ถนนเซกา - บึงโขงหลง อ.เซกา จ.บึงกาฬ โทร. 080-180-0055



ครัวกังวาล
เปิดบริการทุกวัน เปิด 10.00 น. - 23.00 น. บริการอาหารประเภทอาหารไทย-อีสาน 

เมนูแนะนํา ห่อหมกมะพร้าวอ่อน ทɣีตxัง เลขทɣี 559 ม.2 ต.พรเจริญ อ.พรเจริญ จ.บึงกาฬ
โทร. 086-222-1661



ครัวบเีค
เปิดบริการทุกวัน เปิด 10.00 น. - 23.00 น. บริการอาหารประเภทอาหารไทย-อีสาน 

เมนูแนะนำ ผัดผักรวม ต้มแซ่บซี่โครงอ่อน 
ที่ตั้ง เลขที่ 417 ม.3 ต.บึงกาฬ อ.เมืองบึงกาฬ จ.บึงกาฬ โทร. 095-670-5595



ร้านแจว่ฮ้อนนํfาขน้ เซเลบ
เปิดบริการทุกวัน เป˱ด 16.00 น. - 21.00 น. บริการอาหารประเภทแจ่วฮ้อนน˺าข้น ไทย - อีสาน

เมนูแนะนำ แจ่วฮ้อนน้ำข้น คอหมูย่าง น่องลายลวกจิ้ม ที่ตั้ง เลขที่ 789 ม.7 ต.วิศิษฐ์ 
อ.เมืองบึงกาฬ จ.บึงกาฬ โทร. 065-246-2166



เดอะคิงคอง
เปิดบริการทุกวัน เปิด 10.00 น. - 23.00 น. บริการอาหารไทย - อีสาน - ยุโรป 

เมนูแนะนำ เสต๊ก ไก่ผัดเม็ดมะม่วง ผัดผักรวม ที่ตั้ง 489 ม.9 ต.บึงกาฬ อ.เมืองบึงกาฬ จ.บึงกาฬ 
โทร. 080 780 1455



แม่ลมูล
เปิดบริการทุกวัน เปิด 10.00 น. - 23.00 น. บริการอาหารไทย - อีสาน - จีน 

เมนูแนะนำ ผัดผักรวม กระเพาะปลาน้ำแดง ปลากะพงทอดน้ำปลา 
ที่ตxัง 727 ม.7 ต.วิศิษฐ์ อ.เมืองบึงกาฬ จ.บึงกาฬ โทร. 063-870-6150



บึงงามรสีอรท์
เปิดบริการทุกวัน เปิด 09.00 น. - 22.00 น. บริการอาหารไทย - อีสาน 
เมนูแนะนํา ผัดผักรวม ต้มยําปลาแม่น˺าโขง ปลาผัดคɣืนช่าย ปลาสามรส

ที่ตxัง 55 ม.12 ต.บึงโขงหลง อ.บึงโขงหลง จ.บึงกาฬ โทร. 080-197-9409



ดีนะชาบู (สาขาเซกา)
เปิดบริการทุกวัน เปิด 11.00 น. - 23.30 น. บริการอาหารประเภทชาบู

 ที่ตxัง เลขทɣี 294 ม.16 ต.เซกา อ.เซกา จ.บึงกาฬ
โทร. 090 - 295 - 6395



ดีนะชาบู (สาขาเมอืงบงึกาฬ)
เปิดบริการทุกวัน เปิด 11.00 น. - 23.30 น. บริการอาหารประเภทชาบู

 ที่ตั้ง เลขที่ 20/1 ถนนริมโขงบึงกาฬ  ต.บึงกาฬ อ.เมืองบึงกาฬ จ.บึงกาฬ
โทร. 090 - 295 - 6395



ดานหินคาเฟd@ภทูอก
เปิดบริการทุกวัน เป˱ด 09.00 น. - 20.00 น. บริการอาหารประเภทไทย - อีสาน

เมนูแนะนำ ปลาจุ่ม หมูจุ่ม หมูกรอบ ปอเปี๊ ยะทอด
 ที่ตxัง เลขทɣี 397 ม.6 ต.นาแสง อ.ศรีวิไล จ.บึงกาฬ

โทร. 096 - 841 - 9776



รฦก คาเฟ่แอนดแ์คมปo
เปิดบริการวันศุกร์ - อาทิตย์ เป˱ด 09.00 น. - 19.00 น. บริการอาหารประเภทไทย - คาเฟˡ

เมนูแนะนำ ผัดไทย ข้าวคลุกกะปิ เบเกอร์รี่ 
 ที่ตxัง เลขทɣี 346 ม.11 ต.ชัยพร อ.เมืองบึงกาฬ จ.บึงกาฬ

โทร. 099 - 228 - 9565



  กลุ่มสารสนเทศการเกษตรกลุ่มสารสนเทศการเกษตร กลุ่มสารสนเทศการเกษตร
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สาํนักงานเกษตรและสหกรณ�จังหวัดบึงกาฬสาํนักงานเกษตรและสหกรณ�จังหวัดบึงกาฬสำนักงานเกษตรและสหกรณ�จังหวัดบึงกาฬ


	โครงการ
	ร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q
	(Q restaurant) จังหวัดบึงกาฬ
	ปีงบประมาณ พ.ศ. 2568


	โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย
	เลือกใช้สินค้า Q (Q restaurant)
	ความเป็นมา
	กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ส่งเสริมและผลักดันให้ผลิตสินค้าเกษตรและอาหารที่มีคุณภาพมาตรฐานตั้งแต่ฟาร์ม จนถึงผู้บริโภคตลอดห่วงโซ่อุปทาน และให้สัญลักษณ์ Q เป็นเครื่องหมายสินค้าที่ผ่านการรับรอง

	วัตถุประสงค์
	การดำเนินงาน

	ผลลัพธ์
	โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย
	เลือกใช้สินค้า Q (Q restaurant)
	คุณสมบัติ



	1.วัตถุดิบ
	ประเภทที่ 1 สินค้า Q คือ สินค้าเกษตรและอาหารที่มีกระบวนการผลิต
	ประเภทที่ 2 สินค้าที่ผ่านการตรวจรับรอง คือ สินค้าที่ผ่านการตรวจรับรองจากหน่วยงานรับรองความปลอดภัย
	ประเภทที่ 3 สินค้า (พืชผัก) ที่ผู้ผลิตรับรองตนเอง คือ สินค้าที่ผู้ผลิตจำกัดการใช้สารเคมีและมีการตรวจสอบสารพิษตกค้างตามหลักเภณฑ์
	ที่กำหนด


	2. มีสุขลักษณะเบื้องต้นที่ดี
	โดยมีหลักเกณฑ์เงื่อนไขในการตรวจรับรอง 5 หมวด ดังนี้
	หมวดที่ 1 บริเวณรับวัตถุดิบ
	หมวดที่ 2 ที่เก็บวัตถุดิบ
	หมวดที่ 3 บริเวณพื้นที่ประกอบอาหาร
	หมวดที่ 4 บริเวณจุดจำหน่ายอาหาร
	หมวดที่ 5 บุคลากร
	แจ้งความประสงค์สมัครเข้าร่วมโครงการ ได้ที่ สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัด ทั่วประเทศ


	โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย
	เลือกใช้สินค้า Q (Q restaurant)
	โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย
	เลือกใช้สินค้า Q (Q restaurant)
	ครัวระเบียงไม้
	ครัวริมโขง
	เปิดบริการทุกวัน เปิด 10.00 น. - 23.00 น. บริการอาหารไทย - อีสาน

	ครัวเสวย
	เปิดบริการทุกวัน เปิด 14.00 น. - 22.00 น. บริการอาหารไทย - อีสาน - จีน

	ฮาเนะซุรุ
	เปิดบริการทุกวัน เปิด 11.00 น. - 21.00 น. บริการอาหารญี่ปุ่น

	ครัวลูกพีช
	เปิดบริการทุกวัน เปิด 08.00 น. - 17.00 น. บริการอาหารไทย - อีสาน

	ป ปลาชาบู
	เปิดบริการทุกวัน เปิด 11.00 น. - 22.30 น. บริการอาหารประเภทชาบู
	โทร. 064-976-4249

	ร้านเสบียง
	เปิดบริการทุกวัน เปิด 11.00 น. - 22.30 น. บริการอาหารไทย - อีสาน

	ร้านสุมหัว ณ เซกา
	เปิดบริการทุกวัน เปิด 11.00 น. - 24.00 น. บริการอาหารประเภทอาหารไทย-อีสาน-ยุโรป

	ครัวกังวาล
	เปิดบริการทุกวัน เปิด 10.00 น. - 23.00 น. บริการอาหารประเภทอาหารไทย-อีสาน
	โทร. 086-222-1661

	ครัวบีเค
	เปิดบริการทุกวัน เปิด 10.00 น. - 23.00 น. บริการอาหารประเภทอาหารไทย-อีสาน

	ร้านแจ่วฮ้อนน้ำข้น เซเลบ
	เปิดบริการทุกวัน เปิด 16.00 น. - 21.00 น. บริการอาหารประเภทแจ่วฮ้อนน้ำข้น ไทย - อีสาน

	เดอะคิงคอง
	เปิดบริการทุกวัน เปิด 10.00 น. - 23.00 น. บริการอาหารไทย - อีสาน - ยุโรป

	แม่ลมูล
	เปิดบริการทุกวัน เปิด 10.00 น. - 23.00 น. บริการอาหารไทย - อีสาน - จีน
	เมนูแนะนำ ผัดผักรวม กระเพาะปลาน้ำแดง ปลากะพงทอดน้ำปลา

	บึงงามรีสอร์ท
	เปิดบริการทุกวัน เปิด 09.00 น. - 22.00 น. บริการอาหารไทย - อีสาน
	เมนูแนะนำ ผัดผักรวม ต้มยำปลาแม่น้ำโขง ปลาผัดคื่นช่าย ปลาสามรส

	ดีนะชาบู (สาขาเซกา)
	เปิดบริการทุกวัน เปิด 11.00 น. - 23.30 น. บริการอาหารประเภทชาบู
	โทร. 090 - 295 - 6395

	ดีนะชาบู (สาขาเมืองบึงกาฬ)
	เปิดบริการทุกวัน เปิด 11.00 น. - 23.30 น. บริการอาหารประเภทชาบู
	โทร. 090 - 295 - 6395

	ดานหินคาเฟ่@ภูทอก
	เปิดบริการทุกวัน เปิด 09.00 น. - 20.00 น. บริการอาหารประเภทไทย - อีสาน
	เมนูแนะนำ ปลาจุ่ม หมูจุ่ม หมูกรอบ ปอเปี๊ยะทอด
	โทร. 096 - 841 - 9776

	รฦก คาเฟ่แอนด์แคมป์
	เปิดบริการวันศุกร์ - อาทิตย์ เปิด 09.00 น. - 19.00 น. บริการอาหารประเภทไทย - คาเฟ่
	เมนูแนะนำ ผัดไทย ข้าวคลุกกะปิ เบเกอร์รี่
	โทร. 099 - 228 - 9565

	จัดทำโดย
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