
 

รายงานการประชุม 
คณะทำงานตัดสินใจให้การรับรองและคณะทำงานตรวจรับรอง 

โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) โครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q 
ครั้งท่ี  1/2565 

วันพฤหัสบดีที่ 7 เมษายน 2565 เวลา 09.00 น. 
ณ   ห้องประชุม  สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดฉะเชิงเทรา 

..................................................... 
ผู้เข้าประชุม 

1. ว่าท่ีพันตรี วราห์ ประดับพงษ์ รักษาราชการแทน เกษตรและสหกรณ์จังหวัดฉะเชิงเทรา   ประธานการประชุม 
2. นางรัตน์ติยา พวงแก้ว  ผู้อำนวยการศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรฉะเชิงเทรา  
3. นางจรีภรณ์ มีศรี   แทน ประมงจังหวัดฉะเชิงเทรา  
4. นายภูริรัตน์ ธนาโรจน์นิติพร  แทน เกษตรจังหวัดฉะเชิงเทรา 
5. นายจิรวัฒน์ ไชยพุทธ  แทน สหกรณ์จังวัดฉะเชิงเทรา 
6. นางสาวอินทุกานต์ พลมณี แทน ปศุสัตว์จังหวัดฉะเชิงเทรา 
7. นายปรัชญ์ พยัคฆเพศ  แทน ผู้อำนวยการศูนย์วิจัยข้าวฉะเชิงเทรา. 
8. นายอนนท์ เทวานาครี  แทน นายแพทย์สาธารณสุขจังหวัดฉะเชิงเทรา  
9. นางสาวสุนทรี เจียสุวรรณ  แทน ท่องเท่ียวและกีฬาจังหวัดฉะเชิงเทรา 
10. นางกมลวรรณ เท่ียงแท้  แทน ประชาสัมพันธ์จังหวัดฉะเชิงเทรา 
11. นาวสาวมาหยา ศรีสุข  แทน ท้องถิ่นจังหวัดฉะเชิงเทรา 
12. นางสาวธนาวดี มาระโภชน์ แทน หัวหน้ากลุ่มยุทธศาสตร์พัฒนาการเกษตร 

สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดฉะเชิงเทรา 
 
ผู้เข้าร่วมประชุม 

1. นางสาวถิรายุ สอ้านวงศ์  เจ้าหน้าท่ีศูนย์ประสานงานช่วยเหลือนักท่องเท่ียว 
สำนักงานท่องเท่ียวและกีฬาจังหวัดฉะเชิงเทรา 

2. นายธนภัทร ทองสกุล  ผู้ส่ือข่าว 
สำนักงานประชาสัมพันธ์จังหวัดฉะเชิงเทรา 

4. นางสาวพรพิมล พฤทธิสาริกร เจ้าหน้าท่ีวิเคราะห์นโยบายและแผน 
สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดฉะเชิงเทรา 

5. นางสาวชนิกานต์ ปัญจพิทยากุล เจ้าหน้าท่ีวิเคราะห์นโยบายและแผน 
สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดฉะเชิงเทรา 
 

ผู้ไม่มาประชุม (เนื่องจากติดภารกิจ) 
1.  พาณิชย์จังหวัดฉะเชิงเทรา  

 
เร่ิมประชุมเวลา 09.00 น. 

 
 
 
 
 /ระเบียบวาระ... 
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ระเบียบวาระที่ 1 เร่ืองที่ประธานแจ้งที่ประชุมทราบ 
การประชุมพิจารณาและตรวจประเมินให้การรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q 

(Q Restaurant) และสถานท่ีจำหน่ายสินค้า Q โครงการส่งเสริมการบริโภคและการใช้วัตถุดิบสินค้า Q จังหวัดฉะเชิงเทรา เป็น
โครงการท่ีได้รับงบประมาณจาก สำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช.) ท่ีมีการส่งเสริมการปฏิบัติทาง
การเกษตรท่ีดี (Good Agricultural Practices: GAP) เพื่อให้ได้ผลผลิตท่ีมีคุณภาพดี และปลอดภัยตามมาตรฐานท่ีกำหนด
ปลอดภัยต่อเกษตรกรและผู้บริโภค 
 
ระเบียบวาระที่  2 เร่ืองรับรองรายงานการประชุม (ไม่มี)  

 

ระเบียบวาระที่  3 เร่ืองเพื่อทราบ  
3.1 แจ้งคำสั่งคณะทำงานตัดสินใจให้การรับรองและคณะทำงานตรวจรับรองโครงการร้านอาหาร

วัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) โครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q 
ตามท่ี กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ โดยสำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ  

(มกอช.) ได้สนับสนุน โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) และโครงการส่งเสริมการ
บริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q ให้สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดฉะเชิงเทรา ดำเนินการสอดคล้องกับยุทธศาสตร์ความ
ปลอดภัยด้านอาหาร เพื่อยกระดับคุณภาพสินค้าเกษตรและอาหารให้มีมาตรฐานและความปลอดภัยและได้มีการแต่งต้ัง  
คำส่ังคณะทำงานฯ มาต้ังแต่ปี 2555 โดยในปี 2565 ได้มีการปรับปรุงคำส่ังเพื่อให้องค์ประกอบของคณะทำงานสอดคล้อง
กับปัจจุบัน และปรับปรุงอำนาจหน้าท่ีของคณะทำงานให้มีความครอบคลุมและให้มีประสิทธิภาพมากยิ่งขึ้น จึงยกเลิกคำส่ัง  
ท่ี 1249/2555 ลงวันท่ี 12 มิถุนายน 2555 และจัดทำคำส่ังคณะทำงานฯ ขึ้นใหม่  ตามคำส่ังท่ี 200/2565 ลงวันท่ี  
25 มกราคม 2565 ประกอบด้วย 1) คณะทำงานตัดสินใจให้การรับรองฯ มีเกษตรและสหกรณ์จังหวัดฉะเชิงเทรา เป็นประธาน
คณะทำงาน หัวหน้าส่วนราชการท่ีเกี่ยวข้องเป็นคณะทำงาน และหัวหน้ากลุ่มยุทธศาสตร์พัฒนาการเกษตร สำนักงานเกษตรและ
สหกรณ์จังหวัดฉะเชิงเทรา เป็นคณะทำงานและเลขานุการ  และ 2) คณะทำงานตรวจรับรองมีหัวหน้ากลุ่มยุทธศาสตร์พัฒนาการ
เกษตร สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดฉะเชิงเทรา เป็นประธานคณะทำงาน ผู้แทนส่วนราชการท่ีเกี่ยวข้องเป็นคณะทำงาน 
และเจ้าหน้าท่ีกลุ่มยุทธศาสตร์พัฒนาการเกษตร สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดฉะเชิงเทราท่ีได้รับมอบหมาย เป็นคณะทำงาน
และเลขานุการ  ท้ังนี้มีรายละเอียดและอำนาจหน้าท่ี ดังนี้ 

/คำส่ังจังหวัด... 
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/มีอำนาจหน้าท่ี... 
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/3.2 ผลการดำเนินงาน... 
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มติที่ประชุม  รับทราบ 
3.2 ผลการดำเนินงานให้การรับรองฯ ในปีที่ผ่านมา 

สำนักงานเกษตรและสหกรณ์ได้ดำเนินโครงการมาต้ังแต่ ปีงบประมาณ พ.ศ. 2558-2564 
โดยมีร้านอาหารและสถานท่ีจำหน่ายสินค้า Q ในจังหวัดฉะเชิงเทรา ท่ีได้รับการรับการมอบป้ายรับรอง ซึ่งป้ายรับรอง
ดังกล่าว จะมีอายุการรับรอง 3 ปี นับจากวันท่ีได้รับการพิจารณาให้การรับรอง โดยมีจำนวนท้ังส้ิน  92  แห่ง แบ่งออกเป็น 

1) ร้านอาหารปลอดภัย จำนวน 49 ร้าน   
- ได้รับการรับรอง จำนวน  41 ร้าน 
- ปิดปรับปรุง  จำนวน    1 ร้าน  
- ปิดกิจการ  จำนวน    7 ร้าน 
 

 

 
 

/ช่ือร้านอาหาร... 
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2) สถานที่จำหน่ายสินค้า Q จำนวน 43 ร้าน  

- ได้รับการรับรอง จำนวน 37 แห่ง 
- ยกเลิกการรับรอง จำนวน 4 แห่ง  
เนื่องจากไม่มีการต่อใบรับรอง GAP และไม่ได้นำสินค้าเกษตรท่ีได้รับการรับรองมาจำหน่าย 
- เลิกกิจการ จำนวน 2 แห่ง 

/ช่ือเจ้าของแผง... 
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มติที่ประชุม  รับทราบ 
 
 

/ระเบียบวาระ... 



8 
 

ระเบียบวาระที่  4 เร่ืองเพื่อพิจารณา 
หลักเกณฑ์การตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q 
1. การรับรองเป็นรายเมนู โดยวัตถุดิบปลอดภัยท่ีใช้ในการประกอบอาหารต้องเป็นสินค้าท่ีผ่าน

การรับรองมาตรฐาน ดังนี้ 
 - สินค้า Q ท่ีได้รับการรับรอง GAP 
 - สินค้าท่ีผ่านการตรวจรับรอง ได้แก่ มาตรฐานฟาร์ม Safety Level  ปศุสัตว์ OK  

การเพาะเล้ียงสัตว์น้ำขั้นปลอดภัย ระบบการรับรองแบบมีส่วนร่วม PGS มาตรฐาน 
IFOAM GMP และ HACCP  

 - สินค้าท่ีผู้ผลิตรับรองตนเอง (Self Claim) ซึ่งต้องผ่านการตรวจสารพิษตกค้าง 
 2. มีการควบคุมอุณหภูมิและระยะเวลาในการเก็บรักษาสินค้าท่ีเป็นวัตถุดิบให้ เหมาะสม  
เพื่อใหสิ้นค้ามีความปลอดภัย 
 3. ร้านอาหารต้องใช้วัตถุดิบปลอดภัยอย่างสม่ำเสมอ โดยในปีแรกท่ีเข้าร่วมโครงการต้องใช้วัตถุดิบ
ท่ีมีความปลอดภัยไม่น้อยกว่าร้อยละ 70 ของเมนูท่ีขอการรับรอง 
 4. เจ้าของร้านต้องทำให้คณะผู้ตรวจรับรองเช่ือได้ว่า สามารถปฏิบัติตามหลักเกณฑ์การตรวจ
รับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q ได้อย่างต่อเนื่อง 

4.1 การพิจารณาตัดสินให้การรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant)  
4.1.1 ร้านใหม่ จำนวน 7 ร้าน 

1) ร้านจิระภาไก่หมุน ตำบลหน้าเมือง อำเภอเมืองฉะเชิงเทรา 
เมนูที่ได้รับการรับรอง วัตถุดิบที่ได้การรับรอง ที่มา ปริมาณวัตถุดิบที่ใช้ % 

เป็ดย่างเกลือ  
แหนมเป็ดเอ็นแก้ว อกเป็ดรมควัน  
ด๊ักเทล ลาบเป็ด  
เน้ือคอเป็ดแดดเดียว  
กุนเชียงเป็ด  
ปีกเป็ดพะโล้  
ปีกเป็ดยัดไส้  
อกเป็ดแดดเดียว 
เป็ดสวรรค์ 

เน้ือเป็ด บริษัท ด๊ักคิง จำกัด 
มาตรฐาน Q 

(GAP GMP HACCP) 
 
 

90% 
 

น้ำตกหมู  
ลาบหมู  
ยำคอหมู 
หมูแดดเดียว 

เน้ือหมู บริษัท  
สยามแมคโคร จำกัด (มหาชน) 

มาตรฐานปศุสัตว์ OK 
จากกรมปศุสัตว์ 

90% 

 
มติที่ประชุม  เห็นควรมอบป้ายรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) 
 
 
 
 
 

/2) ในเมืองคาเฟ่... 
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2) ในเมืองคาเฟ่ ตำบลหน้าเมือง อำเภอเมือง 
 

เมนูที่ได้รับการรับรอง วัตถุดิบที่ได้การรับรอง ที่มา ปริมาณวัตถุดิบที่ใช้ % 
กะเพราหมู 
ผัดพริกแกงหมู 
ผัดพริกเผาหมู  
ผัดกระเทียมพริกไทยหมู 
คอหมูย่างจิ้มแจ่ว 

เน้ือหมู (วัตถุดิบหลัก) 
 

 
 

บริษัท  
สยามแมคโคร จำกัด 

(มหาชน) 
มาตรฐานปศุสัตว์ OK 

จากกรมปศุสัตว์ 

80-90% 
 

กะเพราไก่ 
ผัดพริกแกงไก่ 
ผัดพริกเผาไก่ 
ผัดกระเทียมพริกไทยไก่ 
ปีกไก่ทอด 

เน้ือไก ่(วัตถุดิบหลัก) 
 

80-90% 
 

 
มติที่ประชุม  เห็นควรมอบป้ายรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) 
 
 
 

3) บางคล้าคาเฟ่แอนด์เรสเตอรองท์ (Bangkla café & Restaurant)  
ตำบลบางคล้า อำเภอบางคล้า 

เมนูที่ได้รับการรับรอง วัตถุดิบที่ได้การรับรอง ที่มา ปริมาณวัตถุดิบที่ใช้ % 
บางคล้าสลัด 
ซีซ่าสลัดอกไก่ซูวี 
 

ผักสลัด (กรีนโอ๊ค เรคโอ๊ค) 
เนื้อไก่ (วัตถุดิบหลัก) 

 

สุนิสาฟาร์ม 
มาตรฐาน GAP จาก
กรมวิชาการเกษตร 

100% 

ไก่เทริยากิ 
ไก่ทอดข้ันเทพซอสมะม่วง 
ไก่ย่างน้ำตาลโตนด 
กะเพราไก่ 
 

เนื้อไก่ (วัตถุดิบหลัก) 
 

 
บริษัท  

สยามแมคโคร จำกัด 
(มหาชน) 

มาตรฐานปศุสัตว์ OK 
จากกรมปศุสัตว์ 

90-95% 

ซี่โครงหมูตุ๋นน้ำตาลโตนด 
พอร์คชอป 
กระเพราะหม ู

เนื้อหมู (วัตถุดิบหลัก) 
 

90-95% 

 

มติที่ประชุม  เห็นควรมอบป้ายรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) 
 

4) ร้าน 8 หมู่ 1 (8 MOO 1 Cafe' & Bistro) ตำบลท่าทองหลาง อำเภอบางคล้า 
 

เมนูท่ีได้รับการรับรอง วัตถุดิบท่ีได้การรับรอง ท่ีมา ปริมาณวัตถุดิบท่ีใช้ % 
สเต็กหมู 
พอร์คชอป 
สเต็กสันในนพันเบคอน 
สเต็กหมู 2 ชิ้น 
ซี่โครงหมูบาบคีิว 
สันคอหมูกระทะร้อน 

เน้ือหมู (วัตถุดิบหลัก) บริษัท  
สยามแมคโคร จำกัด (มหาชน) 

มาตรฐานปศุสัตว์ OK 
จากกรมปศุสัตว ์

 
 

95-100% 

/เมนูท่ีได้รับ... 
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เมนูท่ีได้รับการรับรอง วัตถุดิบท่ีได้การรับรอง ท่ีมา ปริมาณวัตถุดิบท่ีใช้ % 
สเต็กไก่เทอริยากิ 
สเต็กไก่พริกไทยดำ 
ปีกไก่ทอดน้ำปลา 
ไก่ทอดซาวครีม 

เน้ือไก ่(วัตถุดิบหลัก) บริษัท  
สยามแมคโคร จำกัด (มหาชน) 

มาตรฐานปศุสัตว์ OK 
จากกรมปศุสัตว ์

95-100% 

สลัดแฮม 
 
 
 
สลัดทูน่า 
สลัดปูอัด 
สลัดผัก 

ผักสลัดกรีนโอ๊ค  
แฮม 

 
 

ผักสลัดกรีนโอ๊ค (วัตถุดิบหลัก) 
ผักสลัดกรีนโอ๊ค (วัตถุดิบหลัก) 
ผักสลัดกรีนโอ๊ค (วัตถุดิบหลัก) 

บริษัท ไทย-เยอรมัน มีท โปร
ดักท์ จำกัด 

มาตรฐาน GMP HACCP 
 

บริษัท  
สยามแมคโคร จำกัด (มหาชน) 

มาตรฐาน Q 
จากกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 

50% 
50% 

 
 

80% 
80% 

100% 

ไส้กรอกทอด  บริษัท ไทย-เยอรมัน มีท โปร
ดักท์ จำกัด 

มาตรฐาน GMP HACCP 

100% 

 
มติที่ประชุม  เห็นควรมอบป้ายรับรองร้านอาหารวัตถุ ดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) โดยมี

ข้อเสนอแนะให้ทางร้านติดต้ังอุปกรณ์ป้องกันม่านหรือตาข่ายเพิ่มเติมเพื่อป้องกันแมลงและสัตว์ 
และเพิ่มแสงสว่างภายในครัวเล็กน้อย  

 
5) อยู่กับก๋งคาเฟ่ (Yoo Kab Kong Café) ตำบลพิมพา อำเภอบางปะกง 
 

เมนูที่ได้รับการรับรอง วัตถุดิบที่ได้การรับรอง ที่มา ปริมาณวัตถุดิบที่ใช้ % 
ปีกไก่ทอดน้ำปลา 
กะเพราไก่ 
คั่วกลิ้งไก ่
แกงเขียวหวานไก่ 

เน้ือไก่ (วัตถุดิบหลัก) 
 

 
 
 

บริษัท  
สยามแมคโคร จำกัด 

(มหาชน) 
มาตรฐานปศุสัตว์ OK 

จากกรมปศุสัตว์ 

80-90% 
 

หมูแดดเดียว 
หมูคลุกฝุ่น 
กะเพราหมู 
คั่วกลิ้งหม ู
หมูทอดกระเทียมพริกไทย 
แกงเขียวหวานหมู 

เน้ือหมู (วัตถุดิบหลัก) 
 

80-90% 

 

มติที่ประชุม  เห็นควรมอบป้ายรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) 
 
6) ร้าน MB & Café ตำบลบางปะกง อำเภอบางปะกง 
 

เมนูที่ได้รับการรับรอง วัตถุดิบที่ได้การรับรอง ที่มา ปริมาณวัตถุดิบที่ใช้ % 
สเต็กหมูคุโรบุตะ 
พอร์คชอร์ป  
หมูสามชั้นทอดกรอบ 
คอหมูย่าง 
ลาบหมู 

เน้ือหมู (วัตถุดิบหลัก) บริษัท  
สยามแมคโคร จำกัด 

(มหาชน) 
มาตรฐานปศุสัตว์ OK 

จากกรมปศุสัตว์ 

95-100% 

/เมนูท่ีได้รับ... 
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เมนูที่ได้รับการรับรอง วัตถุดิบที่ได้การรับรอง ที่มา ปริมาณวัตถุดิบที่ใช้ % 
สเต็กไก่ 
ปีกไก่ทอดเกลือ 
เอ็นไก่ 
ต้มยำไก่ 
แกงเขียวหวานไก่ 

เน้ือไก ่(วัตถุดิบหลัก) บริษัท  
สยามแมคโคร จำกัด 

(มหาชน) 
มาตรฐานปศุสัตว์ OK 

จากกรมปศุสัตว์ 

95-100% 

สลัดปูอัด 
สลัดทูน่า 
 
 
 
 
สลัดหมูทอด 
 

ผักสลัดกรีนโอ๊ค (วัตถุดิบหลัก) 
ผักสลัดกรีนโอ๊ค (วัตถุดิบหลัก) 

 
 
 
 

ผักสลัดกรีนโอ๊ค 
เน้ือหมู 

บริษัท  
สยามแมคโคร จำกัด 

(มหาชน) 
มาตรฐาน Q 

จากกระทรวงเกษตร
และสหกรณ ์

มาตรฐานปศุสัตว์ OK 
จากกรมปศุสัตว์ 

80% 
 
 
 
 
 

50% 
50% 

 
มติที่ประชุม  เห็นควรมอบป้ายรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) 
 

7) ร้านลุงตีฟและยาย ตำบลแปลงยาว อำเภอแปลงยาว 
เมนูท่ีได้รับการรับรอง วัตถุดิบท่ีได้การรับรอง ท่ีมา ปริมาณวัตถุดิบท่ีใช้ % 

สเต็กไก่  
ไก่ทอดคาราโอเกะ 
ไก่นิวออลีน 

เน้ือไก่ (วัตถุดิบหลัก) 
 

 
บริษัท  

สยามแมคโคร จำกัด 
(มหาชน) 

มาตรฐานปศุสัตว์ OK 
จากกรมปศุสัตว ์

70-90% 
 

สเต็กหมู 
สเต็กหมูพริกไทยดำ 
พอร์คชอป 
สามชั้นทอดน้ำปลา 

เน้ือหมู (วัตถุดิบหลัก) 
 

 

 
มติที่ประชุม  เห็นควรมอบป้ายรับรองร้านอาหารวัตถุ ดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) โดยมี

ข้อเสนอแนะให้ทางร้านเพิ่มการระบายอากาศและเพิ่มแสงสว่างภายในครัวเพิ่มเติม  
 
 

4.1.2 ร้านเดิม (ต่ออายุ) จำนวน 10 ร้าน 
1) Di Maria Steak (ดิมาเรียสเต็ก)  

ตำบลหน้าเมือง อำเภอเมือง จังหวัดฉะเชิงเทรา   
- เมนูที่ได้รับการรับรอง : สเต็กหมู สเต็กไก่ สเต็กน่องเป็ดเยอร์มัน สเต็กอกเป็ดเยอรมัน 
- วัตถุดิบที่ได้การรับรอง เนื้อหมู เนื้อไก่ เนื้อเป็ด บริษัท เบทาโกร จำกัด 

มาตรฐานปศุสัตว์ OK และ มาตรฐาน Q  
- สถานะ ดำเนินกิจการ  

มติที่ประชุม  เห็นชอบต่ออายุให้การรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) 
 
 

/2) Homkrun... 
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2) Homkrun Coffee Bar ตำบลหน้าเมือง อำเภอเมืองฉะเชิงเทรา   
- เมนูที่ได้รับการรับรอง : ไก่เทอริยากิ ไก่กระเทียมพริกไทย หมูกระเทียมพริกไทย

หมูแดดเดียว ยำเบคอน สเต็กอกไก่ สเต็กหมูพริกไทยดำ 
- วัตถุดิบที่ได้การรับรอง เนื้อหมู เนื้อไก่ จากบริษัท บริษัท เบทาโกร จำกัด 
มาตรฐานปศุสัตว์ OK และ มาตรฐาน Q 

- สถานะ ดำเนินกิจการ  
มติที่ประชุม  เห็นชอบต่ออายุให้การรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) 
 

3) ออล-อนิ (All-in Restaurant & Cafe)  
- เมนูที่ได้รับการรับรอง : ไก่ทอด ค่ัวกล้ิงไก่ ไก่ผัดเม็ดมะม่วง ต้มข่าไก่ สเต็กไก่
พริกไทยดำ สเต็กไก่เทอริยากิ ไก่กระเทียม กะเพราไก่ ไก่กรอบห่อชีส 
- วัตถุดิบที่ได้การรับรอง เนื้อไก่ จากบริษัท เบทาโกร จำกัด มาตรฐานปศุสัตว์ 

OK และ มาตรฐาน Q 
- สถานะ ดำเนินกิจการ  

มติที่ประชุม  เห็นชอบต่ออายุให้การรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) 
 

4) เป็ดพะโล้นายจุก ตำบลบ้านโพธิ์ อำเภอบ้านโพธิ์  
- เมนูที่ได้รับการรับรอง : ก๋วยเต๋ียวเป็ดพะโล้- เป็ดตุ๋น เป็ดผัดกะเพรา เป็ดผัดพริกแกง 

เป็ดทอดกระเทียม เป็ดพะโล้ เครื่องในเป็ดพะโล้ ขาเป็ดพะโล้ เลือดเป็ดพะโล้ 
- วัตถุดิบที่ได้การรับรอง เนื้อเป็ด และช้ินส่่วนเป็ด จาก บริษัท ด๊ักคิง จำกัด 

มาตรฐาน Q GMP และ HACCP  
- สถานะ ดำเนินกิจการ  

มติที่ประชุม  เห็นชอบต่ออายุให้การรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) 
 

5) ข้าวมันไก่ใหญ่สุดต่ิง ถนนเทพคุณากร ตำบลหน้าเมือง อำเภอเมืองฉะเชิงเทรา 
- เมนูที่ได้รับการรับรอง : ไก่ต้มสับ ไก่ทอด ต้มยำไก่ 
- สถานะ ดำเนินกิจการ 
- วัตถุดิบที่ได้การรับรอง บริษัท สยามแมคโคร จำกัด (มหาชน)  

มาตรฐานปศุสัตว์ OK จากกรมปศุสัตว์ 
มติที่ประชุม  เห็นชอบต่ออายุให้การรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) 
 

6) ก๋วยเต๋ียวเป็ด (กิจอุดม) ตำบลราชสาส์น อำเภอราชสาส์น 
- แจ้งเปลี่ยนชื่อร้านเป็น “ครัวรดา”  
- เมนูที่ได้รับการรับรอง :  ก๋วยเต๋ียวเป็ดหั่น ข้าวหน้าเป็ด กะเพราะเป็ด   

ก๋วยเต๋ียวเป็ดตุ๋น เกาเหลาเป็ดตุ๋น เป็ดพะโล้ เป็ดสับ ขาเป็ด 
- วัตถุดิบที่ได้การรับรอง เนื้อเป็ด และช้ินส่่วนเป็ด จาก บริษัท ด๊ักคิง จำกัด 

มาตรฐาน Q GMP และ HACCP 
- สถานะ ดำเนินกิจการ  

/มติท่ีประชุม... 
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มติที่ประชุม  เห็นชอบต่ออายุให้การรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) แก้ไขช่ือ
ร้านตามท่ีเสนอ 

 
7) Teddy Shabu ตำบลหน้าเมือง อำเภอเมืองฉะเชิงเทรา 

- เมนูที่ได้รับการรับรอง : เกี๊ยวซ่าไก่ นักเก็ตไก่ ไก่ทอดคาราอาเกะ 
- วัตถุดิบที่ได้การรับรอง เนื้อไก่ จากบริษัท เบทาโกร จำกัด มาตรฐานปศุสัตว์ OK และ มาตรฐาน Q 
- สถานะ ดำเนินกิจการ 
ปี 2565 มีเมนูท่ีใช้วัตถุดิบท่ีได้การรับรองเพิ่มขึ้น ได้แก่ เมนูชาบู  
- วัตถุดิบที่ได้การรับรอง เนื้อหมู เนื้อไก่ จาก บริษัท ซีพีเอฟ ประเทศไทย จำกัด 

มาตรฐาน GAP GMP HACCP 
มติที่ประชุม  เห็นชอบต่ออายุให้การรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) และเพิ่ม

เมนูการรับรองได้แก่ เมนูชาบ ู
 

8) Psalm สดุดี 23 ตำบลหน้าเมือง อำเภอเมืองฉะเชิงเทรา 
- เมนูที่ได้รับการรับรอง: สเต็กหมูสันใน พอร์คชอป สเต็กหมูสันนอก อกไก่กริลล์ 

อกไก่พันเบคอนสอดไส้ชีส สเต็กไก่ดับเบ้ิล สเต็กอกไก่กริล สเต็กคอปเปอร์หมูไก่ 
ทีโบน 

- วัตถุดิบที่ได้การรับรอง เนื้อหมู เนื้อไก่ เบคอน เนื้อวัว จาก บริษัท ซีพีเอฟ  
ประเทศไทย จำกัด มาตรฐาน GAP GMP HACCP 

- สถานะ ดำเนินกิจการ 
มติที่ประชุม  เห็นชอบต่ออายุให้การรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) 
 

9) มินิ มูร่าห์ฟาร์ม ตำบลสิบเอ็ดศอก อำเภอบ้านโพธิ ์
- เมนูที่ได้รับการรับรอง : สลัดแซลม่อนรมควัน มูร่าห์ฟาร์มสลัดชีส สลัดไก่ร็อคเก็ต 

สลัดไก่ซีซ่าร์  
- วัตถุดิบที่ได้การรับรอง ผักคอส เรดโอ็ค กรีนโอ็ค บัตเตอร์เฮด  

มาตรฐาน ผู้ผลิตรับรองตนเอง  
- สถานะ ดำเนินกิจการ  

มติที่ประชุม  เห็นชอบ ไม่ต่ออายุให้การรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) โดยมี
ข้อเสนอให้ทางร้านมีการดำเนินการขอการรับรองมาตรฐาน GAP เพื่อให้ได้มาตรฐานท่ีมีการ
รับรองแบบชัดเจนและตรวจสอบได้ 

 
10) Sweet loft ตำบลหน้าเมือง อำเภอเมืองฉะเชิงเทรา 

- สถานะ ปิดกิจการ  
มติที่ประชุม  เห็นชอบ ไม่ต่ออายุให้การรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) 

เนื่องจากปิดกิจการ 
 
 

/4.2 การพิจารณา... 
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4.2 การพิจารณาตัดสินให้การรับรองสถานทีจ่ำหน่ายสินค้า Q  
หลักเกณ์การรับรองสถานที่จำหน่ายสินค้า Q  
1. สิน ค้าท่ีจำหน่ ายผ่านการรับรองระบบการผลิตมาตรฐานระบบการผลิต GAP  

มีเครื่องหมาย Q ติดอยู่ ท่ีบรรจุภัณฑ์ หรือมีสำเนาใบรับรองมาตรฐาน GAP จากกรม
วิชาการเกษตร กรมปศุสัตว์ กรมการข้าว กรมประมง แล้วแต่ประเภทของสินค้าชนิดนั้น ๆ  

2. สินค้าถูกวางแยกอย่างชัดเจน จุดจำหน่ายมีความสะอาด แผงยกระดับสูงขึ้นจากพื้น
พอประมาณ สามารถป้องกันการปนเป้ือนอันอาจจะมาจากสัตว์พาหะนำโรค 

3.หากสินค้าท่ีนำมาจำหน่ายมิได้ผลิตด้วยตนเอง ต้องมีหลักฐานการซื้อขายจากฟาร์ม หรือ
แหล่งผลิตสินค้านั้นๆ เช่น สำเนาใบส่ังซื้อ สำเนาใบส่งของ สำเนาใบเสร็จรับเงิน 

4.2.1 ร้านใหม่ (ร้านค้าหน้าฟาร์ม) จำนวน 7 ร้าน  
1) สวนมะพร้าว Cococowboy ตำบลบางตลาด อำเภอคลองเขื่อน 

นางสาวยอดหญิง พรชัยสิทธิ์   
สินค้าที่รับรอง : มะพร้าวน้ำหอม 
มาตรฐาน GAP จากกรมวิชาการเกษตร  

มติที่ประชุม  เห็นชอบมอบป้ายการรับรองสถานท่ีจำหน่ายสินค้า Q 
 

2) สุนิสา ฟาร์ม ตำบลบางคา อำเภอราชสาส์น 
นางสุนิสา ด่านอรุณ 
สินค้าที่รับรอง : ผักไฮโดรโปรนิกส์ 
มาตรฐาน GAP จากกรมวิชาการเกษตร 

มติที่ประชุม  เห็นชอบมอบป้ายการรับรองสถานท่ีจำหน่ายสินค้า Q 
 

3) นายสามารถ พูนประโคน ตำบลคู้ยายหมี อำเภอสนามชัยเขต 
 สินค้าที่รับรอง : เห็ดฟาง 

มาตรฐาน GAP จากกรมวิชาการเกษตร 
มติที่ประชุม  เห็นชอบมอบป้ายการรับรองสถานท่ีจำหน่ายสินค้า Q 
 

4) นางเขมนิจ แก้วมณี ตำบลบางคา อำเภอราชสาส์น 
 สินค้าที่รับรอง : เมล่อน 

มาตรฐาน GAP จากกรมวิชาการเกษตร 
มติที่ประชุม  เห็นชอบมอบป้ายการรับรองสถานท่ีจำหน่ายสินค้า Q 
 

5) บริษัท ไทยมัชรูมโปรเฟสชั่นแนลแอนด์โปรดักส์ชั่น จำกัด  
ตำบลแปลงยาว อำเภอแปลงยาว 

 สินค้าที่รับรอง : เห็ดหลินจือ เห็ดนางฟ้า เห็ดหูหนู 
มาตรฐาน GAP จากกรมวิชาการเกษตร 

มติที่ประชุม  เห็นชอบมอบป้ายการรับรองสถานท่ีจำหน่ายสินค้า Q 
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6) ขาวผ่องฟาร์ม ตำบลท่าพลับ อำเภอบ้านโพธิ์ 
นายประโยชน์ โสรัจจกิจ 

 สินค้าที่รับรอง : ปลากะพงขาว 
มาตรฐาน GAP จากกรมประมง 

มติที่ประชุม  เห็นชอบมอบป้ายการรับรองสถานท่ีจำหน่ายสินค้า Q 
 

7) บุญสว่างฟาร์ม ตำบลท่าข้าม อำเภอบางปะกง 
นายสุทธิ มะหะเลา 

 สินค้าที่รับรอง : ปลากะพงขาว 
มาตรฐาน GAP จากกรมประมง 

มติที่ประชุม  เห็นชอบมอบป้ายการรับรองสถานท่ีจำหน่ายสินค้า Q 
 

4.2.2 ร้านเดิม (ต่ออายุ) จำนวน 7 ร้าน 
1) สวนสมเด็จ  (นายสมเด็จ คะประสิทธิ์) ตำบลบางคา อำเภอราชสาส์น 

- สินค้าที่รับรอง : แตงโม 
- สถานะ GAP หมดอายุ ยื่นต่อในปี 2566 

มติที่ประชุม  เห็นชอบ ไม่ต่ออายุให้การรับรองสถานท่ีจำหน่ายสินค้า Q และยื่นเสนอรับรองรายใหม่ในปีต่อไป 
 

2) สวนสมเด็จ  (นางสมจิตร คะประสิทธิ์) ตำบลบางคา อำเภอราชสาส์น 
- สินค้าที่รับรอง : แคนตาลูป  
- สถานะ GAP หมดอายุ ยื่นต่อในปี 2566 

มติที่ประชุม  เห็นชอบ ไม่ต่ออายุให้การรับรองสถานท่ีจำหน่ายสินค้า Q และยื่นเสนอรับรองรายใหม่ในปีต่อไป 
 

3) บ้านเมล่อน ตำบลเขาหินซ้อน อำเภอพนมสารคาม 
- สถานะ  ดำเนินกิจการ  
- สินค้าที่รับรอง : เมล่อน  
- มาตรฐาน GAP จากกรมวิชาการวิชาการเกษตร 

มติที่ประชุม  เห็นชอบมอบป้ายการรับรองสถานท่ีจำหน่ายสินค้า Q 
 

4) พรมีคุณ ตำบลหน้าเมือง อำเภอเมืองฉะเชิงเทรา 
- สถานะ  ดำเนินกิจการ  
- สินค้าที่รับรอง : เนื้อหมูแปรรูป 
- มาตรฐาน GAP จากกรมปศุสัตว์ 

มติที่ประชุม  เห็นชอบมอบป้ายการรับรองสถานท่ีจำหน่ายสินค้า Q 
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5) นายเจียม ศิริชาต ตำบลคลองเขื่อน อำเภอคลองเขื่อน 
- สถานะ  ดำเนินกิจการ  
- สินค้าที่รับรอง : ข้าวสาร 
- มาตรฐาน GAP จากกรมการข้าว 

มติที่ประชุม  เห็นชอบมอบป้ายการรับรองสถานท่ีจำหน่ายสินค้า Q 
 

6) สหกรณ์ผู้เลี้ยงไก่ไข่ จำกัด ตำบลเทพราช อำเภอบ้านโพธิ์ 
- สถานะ  ดำเนินกิจการ  
- สินค้าที่รับรอง : ไข่ไก่ 
- มาตรฐาน GAP จากกรมปศุสัตว์ 

มติที่ประชุม  เห็นชอบมอบป้ายการรับรองสถานท่ีจำหน่ายสินค้า Q 
 

7) บริษัท ด๊ักคิง จำกัด จำกัด ตำบลดอนทราย อำเภอบ้านโพธิ์ 
- สถานะ  ดำเนินกิจการ  
- สินค้าที่รับรอง : เป็ด 
- มาตรฐาน GAP จากกรมปศุสัตว์ 

มติที่ประชุม  เห็นชอบมอบป้ายการรับรองสถานท่ีจำหน่ายสินค้า Q 
 

ระเบียบวาระที่  5 เร่ืองอื่น ๆ (ไม่มี) 
  
เลิกประชุม  17.30 น.  
  
 
  

ลงช่ือ.................................................ผู้จดรายงานการประชุม 
       (นางสาวพรพิมล พฤทธิสาริกร)  
    เจ้าหน้าท่ีวิเคราะห์นโยบายและแผน 
 
 

ลงช่ือ ว่าท่ีพันตรี..................................................ผู้ตรวจรายงานการประชุม 
                (วราห์ ประดับพงษ์) 

นักวิเคราะห์นโยบายและแผนชำนาญการ 
หัวหน้ากลุ่มยุทธศาสตร์พัฒนาการเกษตร 

 


