
รายงานการประชุม 
คณะทำงานขับเคลื่อนนโยบายการผลิตสินค้าเกษตรคุณภาพปลอดภัยและได้มาตรฐาน 

ครั้งที่ 2/2563 
วันจันทร์ ที่ 14 กันยายน  2563  เวลา  10.0๐  น. 

ณ  ห้องประชุม  สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดชัยนาท     
............................................................................ 

 
รายช่ือผู้มาประชุม 

1 นายสุวิทย์  สอนสุข เกษตรและสหกรณ์จังหวัดชัยนาท ประธานคณะทำงาน 
2 นายศิลาวุฒิ  จันทรวงค์ หัวหน้ากลุ่มพัฒนาคุณภาพสินค้าปศุสัตว์ 

สำนักงานปศุสัตว์จังหวัดชัยนาท 
คณะทำงาน 

3 นายชนะชัย  ลำใยนิยม แทน หัวหน้ากลุ่มพัฒนาและส่งเสริมอาชีพการประมง 
สำนักงานประมงจังหวัดชัยนาท 

คณะทำงาน 

4 นายชูตระกูล  บุญมาวงค์ นักวิชาการพาณิชย์ชำนาญการพิเศษ 
สำนักงานพาณิชย์จังหวัดชัยนาท 

คณะทำงาน 

5 นายเกรียงศักดิ์  บุญโยอุปถัมภ์ แทน นายแพทย์สาธารณสุขจังหวัดชัยนาท 
สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดชัยนาท 

คณะทำงาน 

6 นางสาวชณินพัฒน์  ทองรอด แทน หัวหน้ากลุ่มงานวิชาการ 
ศูนย์วิจัยข้าวชัยนาท 

คณะทำงาน 

7 นายปิยนันท์  พวงจันทร์ แทน หัวหน้ากลุ่มถ่ายทอดเทคโนโลย ี
สำนักวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 5 จังหวัดชัยนาท 

คณะทำงาน 

8 นายประภาส  พรมโสดา หัวหน้ากลุ่มยุทธศาสตร์พัฒนาการเกษตร 
สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดชัยนาท 

คณะทำงานและ 
เลขานุการ 

รายช่ือผู้เข้าร่วมประชุม 
1 นางพรอุษา  ดวงรัศมี นักวิชาการเกษตร  สำนักวิจัยและพัฒนาการเกษตรเขตที่ 5 จังหวัดชัยนาท 
2 นายชลรัตน์  มีแสงเพชร เจ้าหน้าที่วิเคราะห์นโยบายและแผน สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดชัยนาท 

 
เริ่มประชุมเวลา  10.00 น. 
 
ระเบียบวาระท่ี  1 เรื่องประธานแจ้งให้ท่ีประชุมทราบ  
ประธาน   ตามที่ได้มีการประชุมคณะทำงานขับเคลื่อนนโยบายการผลิตสินค้าเกษตรคุณภาพ
ปลอดภัยและ   ได้มาตรฐาน ครั้งที่ 1/2563 เมื่อวันที่ 4 สิงหาคม 2563 เวลา 10.00 น. ณ ห้องประชุม
สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดชัยนาท มีมติเห็นชอบกำหนดการออกตรวจติดตามประเมินผลแหล่งจำหน่าย
สินค้า/แผงจำหน่ายสินค้าในตลาดสด  ของจังหวัดชัยนาทที่สมัครใจเข้าร่วมโครงการส่งเสริมการบริโภคและการใช้
สินค้า Q และ ร้านอาหารที่เข้าร่วมโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q  โดยมอบหมายคณะ
ตรวจประเมินร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q  (คณะทำงานฯ ชุดที่ 2) ออกตรวจประเมินร้านอาหาร

/ที่เข้าร่วมโครงการ.... 
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ที่ เข้าร่วมโครงการในส่วนของร้านอาหารที่ สมัครใหม่ ในปีงบประมาณ พ.ศ. 2563 และ ร้านอาหาร                 
ที่ครบกำหนดการรับรอง 3 ปี ที่ประสงค์จะสมัครขอต่ออายุการรับรอง ซึ่งประกอบด้วย 
    1.แหล่งจำหน่ายสินค้าที่ เข้าร่วมโครงการส่งเสริมการบริโภคและการใช้      
สินค้า Q จำนวน   3 แห่งคือ ตลาดสดเทศบาลวัดสิงห์  ตลาดสดแพรกศรีราชา และตลาดเย็นวัดพิชัยนาทวาส 
(บ้านเชี่ยน) โดยมีแผงจำหน่ายสินค้าทั้งสิ้น 9 แผง (เฉพาะรายใหม่และต่ออายุ) ซึ่งแบ่งเป็นแผงจำหน่ายสมัคร   
เข้ารว่มโครงการใหม่จำนวน 7 แผง แผงจำหน่ายสมัครขอต่ออายุการรับรองจำนวน 2 แผง  
    2.ร้านอาหารที่เข้าร่วมโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q              
ในปีงบประมาณ พ.ศ. 2563 มีร้านอาหารสมัครใจเข้าร่วมโครงการทั้งสิ้น 8 ร้านค้า (เฉพาะรายใหม่และต่ออายุ) 
ใหม ่  จำนวน 2 ร้านค้า และร้านสมัครเข้ารับการประเมินเพ่ือขอต่ออายุการรับรองจำนวน 6 ร้านค้า  
    ซึ่ง คณะทำงานฯ ชุดที่ 2 ได้ดำเนินการออกตรวจประเมินร้านอาหารดังกล่าว
เสร็จเรียบร้อยแล้วในระหว่างวันที่ 20-26 สิงหาคม 2563 และได้นำข้อมูลเพ่ือนำเสนอแก่ที่ประชุมเพ่ือให้คณะ
ผู้ตัดสินใจให้การรับรอง (คณะทำงานฯชุดที่ 1 ) จึงเชิญมาประชุมในวันนี้  
 
มติที่ประชุม  รับทราบ 
 
ระเบียบวาระท่ี  2 เรื่องรับรองรายงานการประชุม  
   รับรองรายงานการประชุมคณะทำงานขับเคลื่อนนโยบายการผลิตสินค้าเกษตรคุณภาพ
ปลอดภัยและได้มาตรฐาน ครั้งที่ 1/2563 เมื่อวันที่ 4 สิงหาคม 2563 เวลา 10.00 น. ณ ห้องประชุม
สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดชัยนาท  
 
มติที่ประชุม  รับรองรายงานการประชุม ครั้งที่ 1/2563 เมือ่วันที ่4 สิงหาคม 2563 
 
ระเบียบวาระท่ี  3 เรื่องเพื่อทราบ  
   3.1 คำสั่งจังหวัดชัยนาท ที่ 3271/2563 เรื่อง แต่งตั้งคณะทำงานขับเคลื่อน 
                                    นโยบายการส่งเสริมสินค้าเกษตรคุณภาพปลอดภัยและได้มาตรฐาน 
คณะทำงานและเลขานุการ    ตามที่ได้มีการประชุมคณะทำงานฯ ชุดที่  1 เมื่อวันที่  4 สิงหาคม 2563         
เวลา 10.00 น. ณ ห้องประชุมสำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดชัยนาท ได้มีมติให้ปรับปรุงแก้ไขคำสั่ง   
แต่งตั้งคณะทำงานการขับเคลื่อนนโยบายการผลิตสินค้าเกษตรคุณภาพและได้มาตรฐานจังหวัดชัยนาท ดังนี้ 

        1. ให้แก้ไขตำแหน่งของคณะทำงานฯ ชุดที่ 1 ลำดับที่ 2 จากเดิม “หัวหน้ากลุ่ม
งานคุ้มครองผู้บริโภคและเภสัชสาธารณสุข หรือผู้แทน” แก้ไขเป็น “นายแพทย์สาธารณสุขจังหวัดชัยนาทหรือ
ผู้แทน”  

        2. ให้แก้ไขตำแหน่งของคณะทำงานฯ ชุดที่ 2 ลำดับที่ 3 จากเดิม “นักวิชาการ
สาธารณสุขชำนาญการ/ปฏิบัติการ” แก้ไขเป็น “เภสัชกรชำนาญการ/ปฏิบัติงาน ” 

      ในการนี้ ฝ่ายเลขานุการ ได้ดำเนินการตามปรับปรุงแก้ไขคำสั่งเดิมคือ คำสั่งจังหวัด             
ที่ 775/2561 ลงวันที่ 14 กุมภาพันธ์ 2563 และยกร่างคำสั่งใหม่ เสนอผู้ว่าราชการจังหวัดชัยนาทเพ่ือโปรดลง
นาม เสร็จเรียบร้อยแล้ว (คำสั่งจังหวัดชัยนาทที่ 3271/2563 ลงวันที่ 24 สิงหาคม 2563 )  
 
มติที่ประชุม  รับทราบ 

/3.2 ผลการติดตาม.... 
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3.2 ผลการติดตามประเมินผล ตามโครงการส่งเสริมการบริโภคและการใช้สินค้า Q  
      ปีงบประมาณ พ.ศ. 2563  

คณะทำงานและเลขานุการ    ในปีงบประมาณ พ.ศ. 2563 แหล่งจำหน่ายสินค้าที่เข้าร่วมโครงการมีสุขลักษณะ  
ที่ดีที่ผ่านการรับรองตามจำนวน 3 แหล่งคือ ตลาดเทศบาลวัดสิงห์  ตลาดสดแพรกศรีราชา และตลาดเย็นวัดพิชัย
นาวาสมีแผงจำหน่ายสินค้า สมัครใจขอรับการประเมินเพ่ือให้การรับรองใหม่จำนวน 7 แผง และมีแผงจำหน่าย
สินคา้ทีส่มัครใจ เพ่ือขอต่ออายุการรับรองจำนวน 2 แผง ดังนี้ 
    3.2.1 แผงจำหน่ายสินค้าสมัครใหม่ 

ลำดับ ชื่อแผงจำหน่าย ชนิดวัตถุดิบ 
ขอรับรอง 

ผลการตรวจ/ 
การรับรอง 

ตลาดเทศบาลวัดสิงห์ 
1 นายนิรุติ  กลิ่นเนตร ชิ้นส่วนไก่

ชำแหละ 
เนื้อสุกร
ชำแหละ 

GMP/กปศ./CP/ 
เบทาโกร  
GMP/กปศ./CP/ 
เบทาโกร 

ตลาดสดแพรกศรีราชา 
1 น.ส.วรรณิศา  สิงห์วิเชียร ชิ้นส่วนไก่

ชำแหละ 
GMP/กปศ./CP 

2 นางสงกรานต์  จั่นน้อย ชิ้นส่วนไก่
ชำแหละ 

GMP/กปศ./CP 

3 นางลมน  เสือคง เนื้อสุกร
ชำแหละ 

แหล่งที่มาไม่แน่นอน
มีการรับมาจาก
หลายแหล่ง 

ตลาดเย็นวัดพิชัยนาวาส(บ้านเชี่ยน) 
1 นางอภิญญา  ขำดี เป็ด/ชิ้นส่วนเป็ด GMP/กปศ./CP/ 

เบทาโกร 
2 นายสุกลัด  สุขศรี เนื้อสุกร

ชำแหละ 
GMP/กปศ./CP 

3 น.ส.เจริญ  ศรีบัวโรย เนื้อสุกร
ชำแหละ 

GMP,ปศสุัตว์ 
OK/CP/กปศ. 

    3.2.2 แผงจำหน่ายสินค้าขอต่ออายุการรับรอง 
ลำดับ ชื่อแผงจำหน่าย ชนิดวัตถุดิบขอ

รับรอง 
ผลการตรวจ/
การรับรอง 

ตลาดเทศบาลวัดสิงห์ 
1 นางปัทมา  ศุภปัญญาพงษ ์ เนื้อสุกรชำแหละ GMP,ปศุสัตว์ 

OK/CP/กปศ. 
ตลาดเย็นวัดพิชัยนาวาส(บ้านเชี่ยน) 
1 นางทับทิม  คุม้เพชร เนื้อสุกรชำแหละ GMP,ปศุสัตว์ 

OK/CP/กปศ. 
มติที่ประชุม  รับทราบ 

/3.3 ผลการติดตาม.... 
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3.3 ผลการติดตามประเมินผล ตามโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้ 
     สินค้า Q ปีงบประมาณ พ.ศ. 2563  

คณะทำงานและเลขานุการ     ในงบประมาณ พ.ศ. 2563 มีร้านอาหารมีความสนใจและสมัครใจเข้าร่วม
โครงการใหม่จำนวน 2 ร้าน และร้านอาหารซ่ึงครบกำหนดการรับรองและสมัครใจขอรับการประเมินเพ่ือต่ออายุ
การรับรอง จำนวน  6 ร้าน  ซึ่งมีผลการตรวจประเมินร้านอาหารโดยคณะทำงานฯ ชุดที่ 2 เมื่อวันที่ 25-26 
สิงหาคม 2563  ดังนี้  

 
ร้านอาหาร รายการอาหาร วัตถุดิบ การรับรอง/แหล่งจำหน่าย คะแนน 

ประเมิน 
ร้านอาหารสมัครเข้าร่วมโครงการใหม่จำนวน 2 ร้าน 
1.ร้านควายเกษตร 
Buffalo ต.อู่ตะเภา  
อ.มโนรมย์ จ.ชัยนาท 

1.ยำส้มโอ 
2.ไก่คั่วพริกเกลือ 
3.กระเพราสันไก่ราดข้าว 
4.สเต็กเนื้อสันแหลม 

1.ส้มโอขาวแตงกวา 
2.เนื้อไก่ 
3.เนื้อโคขุน 
4.ผักสลัด 
 

1.ส้มโอขาวแตงกวาได้ รับ  GAP 
แปลงนางบงกชลักษณ์ ปัญญาดิลก 
รหัสการรับรอง  
กษ 03-9001-36069434136 
2.เนื้อไก่/เนื้อหมู 
GMP/CP/Makro/Lotus 
3.เนื้อสันแหลม (ลิปอาย) 
GMP/กปศ/สหกรณ์การเลี้ยงปศุ
สัตว์ กรป.กลางโพนยางคำ จำกัด 
4.ผักสลัด  
GAP,Q/กวก/Lotus 

96.55 

2 .ร้านฟาร์มสุ ข  ณ 
สรรคบุร ี
ต.แพรกศรีราชา  
อ.สรรคบุร ีจ.ชัยนาท 

1.สเต็กไก่พรกิไทยดำ 
2.สเต็กไกซ่อสมะนาว 
3.สเต็กหมูพริกไทยดำ 
4.ข้าวหมูนุ่ม 
5.สลัดปูอัด 

1.เนื้อไก ่
2.เนื้อหมู 
3.ผักสลัด 
4.ข้าวหอมใบเตย 

1.เนื้อไก่/เนื้อหมู 
GMP/CP/Makro/Lotus 
2.ผักสลัด  
GAP,Q/กวก./Lotus 
3.ข้าวหอมใบเตย 
GMP,HACCP/กข./Lotus 

96.55 

ร้านอาหารสมัครใจขอรับการประเมินเพือ่ต่ออายุการรับรอง จำนวน 6 ร้าน 
1.ร้านรสนิยม 
ต .ชั ยน าท  อ .เมื อ ง
ชัยนาท จ.ชัยนาท 

1.สเต็กปลาแซลมอน 
2.สเต็กพอร์คชอพ 
3.ไก่ครีมมะนาว 
4.สลัดเห็ดงาคั่วญี่ปุ่น 

1.ปลาแซลมอน 
2.พอร์คชอพ 
3.เนื้อไก่ 
4.ผักสลัด 
5.เห็ดเข็มทอง 

1.ปลาแซลมอน  
GAP,GMP/กปม/Lotus 
2.เนื้อไก่/เนื้อหมู 
GMP/CP/Makro/Lotus 
3.ผักสลัด/เห็ดเข็มทอง  
GAP,Q/กวก./Lotus 

96.55 

2.ร้านแพรุ่ง 
ต.บ้านกล้วย อ.เมือง
ชัยนาท จ.ชัยนาท 

1.ปลากะพงนึ่งมะนาว 
2.หมูแดดเดียว 
3.ปีกไก่ทอดน้ำปลา 
4.ไข่ตุ๋น 

1.ปลากะพง 
2.เนื้อหมู 
3.ปีกไก ่
4.ไข่ไก ่

1.ปลากะพง 
GAP,GMP/กปม./Lotus 
2.เนื้อไก่/เนื้อหมู 
GMP,CP/กปศ./Makro/Lotus 
3.ไข่ไก ่
GAP, GMP/กปศ./Lotus 

96.55 

/3.ร้านสำรับกับข้าว1.... 
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3.ร้านสำรับกับข้าว1 
ต.บ้านกล้วย อ.เมือง
ชัยนาท จ.ชัยนาท 

1.ปลาทบัทิมทอด
สมุนไพร 
2.ขาหมูเยอรมัน 
3.ไก่ครีมมะนาว 

1.ปลาทับทิม 
2.ขาหมู 
3.เนื้อไก่ 
 

1.ปลาทับทิม 
GAP,GMP/กปม./Lotus 
2.เนื้อไก่/เนื้อหมู 
GMP/CP/กปศ./Lotus 

86.20 

4.ร้านต้นตะขบ 
ต.บางหลวง อ.สรรพ
ยา จ.ชัยนาท 

1.ยำผักบุ้งกรอบ 
2.ผัด ไทยวุ้น เส้นรวม
มิตร 

1.ผักบุ้ง 
2.เนื้อหมู 
3.กุ้งสด 
4.หมึกสด 
5.ไข่ไก ่

1.ผักบุ้ง  
GAP/กวก/กลุ่มโพธิ์พิทักษ์ 
2.เนื้อหมู 
GMP,CP/กปศ./Lotus 
3.กุง้สด/หมึกสด 
GAP,GMP/กปม./Lotus 
4.ไข่ไก่ 
GMP/CP/กปศ./Lotus 

96.55 

5.ร้านท่าพระจันทร์ 
ต.บ้านกล้วย อ.เมือง
ชัยนาท จ.ชัยนาท 

1.ไก่อบซอสส้ม 
2.หมูย่างกระทะร้อน 

1.เนื้อไก ่
2.เนื้อหมู 

1.เนื้อไก่/เนื้อหมู 
GMP/CP/กปศ./Lotus 

93.10 

6.ร้าน ครัว บ.ใบไม้ 
ต.เขาท่าพระ อ.เมือง
ชัยนาท จ.ชัยนาท 

1.หมูผัดพริกไทยดำ 
2.ปีกไก่เหล้าแดง 
3.หอยแมลงภู่
นิวซีแลนด์นึ่งแซ่บ 
4.ปลากะพงทอดน้ำปลา 

1.เนื้อหมู 
2.ปีกไก ่
3.หอยแมลงภู่
นิวซีแลนด ์
4.ปลากะพง 

1.ปีกไก/่เนื้อหมู 
GMP/CP/กปศ./Lotus 
2.หอยแมลงภู่นิวซีแลนด ์
GAP,GMP/กปม./Makro/Lotus 
3.ปลากะพง 
GAP,GMP/กปม./Makro/Lotus 

96.55 

 
สำหรับผลการตรวจเรื่องข้อกำหนดการตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q 

เรื่องของ การรับวัตถุดิบ การเก็บรักษาวัตถุดิบ บริเวณพ้ืนที่ประกอบอาหาร  บริเวณจำหน่ายอาหาร และบุคลากร
ทีเ่กี่ยวข้องสัมผัสกับอาหารพบว่าทุกร้านอยู่ในเกณฑ์รับรอง แต่มีข้อควรปรับปรุงส่วนใหญ่ที่คณะทำงานฯ ชุดที่ 2 
ตรวจพบ คือ 

1. การวางวัตถุดิบหรือภาชนะที่ใช้สำหรับใส่อาหารวางอยู่ต่ำเกินไปเอาจะก่อให้เกิดการ
ปนเปื้อน  

2. ท่อหรือรางระบายน้ำทิ้งมีสภาพอุดตัน  
3. มีพ้ืนที่รองรับขยะใกล้บริเวณประกอบอาหารควรทำการปรับปรุงแก้ไข  
4. แสงสว่างในห้องครัวน้อยเกินไป การระบายอากาศไม่สะดวก เนื่องจากครัวมีขนาดเล็ก 
ซ่ึงคณะทำงานฯ ชุดที่ 2 ไดท้ำการแจ้งแก่ร้านอาหารดังกล่าวเรียบร้อยแล้ว 

 
มติที่ประชุม  รับทราบ 

ระเบียบวาระท่ี  4 เรื่องเพื่อพิจารณา 
4.1  การให้การรับรองแผงจำหน่ายสินค้าทีเ่ข้าร่วมโครงการส่งเสริมการบริโภค 
       และการใช้สินค้า Q ปีงบประมาณ พ.ศ. 2563  
 

/ลำดับ...... 
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ลำดับ แผงจำหน่ายสินค้า การรับรอง 

  รับรอง ไม่รบัรอง 
1 นายนิรุติ  กลิ่นเนตร   
2 น.ส.วรรณิศา  สิงห์วิเชียร   
3 นางสงกรานต์  จั่นน้อย   
4 นางลมน  เสือคง   
5 นางอภิญญา  ขำดี   
6 นายสุกลัด  สุขศรี   
7 น.ส.เจริญ  ศรีบัวโรย   
8 นางปัทมา  ศุภปัญญาพงษ์   
9 นางทับทิม  คุม้เพชร   

 
มติที่ประชุม  1. ให้การรับรองแผงจำหน่ายสินค้าตามทีเ่สนอในที่ประชุมจำนวน 8 แผง โดยเป็น 
                                  แผงจำหน่ายสินค้าสมัครใหม่จำนวน 6 แผง และแผงจำหน่ายสินค้าต่ออายุ 
                                  จำนวน 2 แผง 

2. ไม่ให้การรับรองแผงจำหน่ายของนางลมน เสือคง เนื่องจากแหล่งที่มาของ 
    วัตถุดิบไม่ชัดเจนแต่หากมแีหล่งที่มาของวัตถุดิบชัดเจน ให้สามารถสมัครเพื่อทำ 
     การตรวจรับรองได้ใหม่ในคราวต่อไป 
 
4.2 การให้การรับรองร้านอาหารที่เข้าร่วมโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย

เลือกใช้สินค้า Q  ปีงบประมาณ พ.ศ. 2563  
ลำดับ ร้านอาหาร การรับรอง 

  รับรอง ไม่รับรอง 
1 ร้านควายเกษตร Buffalo   
  1.ยำส้มโอ   
 2.ไก่ค่ัวพริกเกลือ   
 3.กระพราสันไก่ราดข้าว   
 4.สเต็กเนื้อสันแหลม   

2 ร้านฟาร์มสุข ณ สรรคบุรี     ไม่มีการพิจารณาเนื่องจากไม่
เป็นตามคุณสมบัติ การเข้าร่วม
โครงการ เพราะร้านไม่มีเอกสาร
การจดท ะเบี ยน พ าณิ ชย์  เพ่ื อ
ประกอบการ โดยร้านจะสามารถ
สมัครใหม่เม่ือได้เมื่อดำเนินการแล้ว 
ในปีงบประมาณถัดไป 
 

 1.สเต็กไก่พริกไทยดำ 
 2.สเต็กไก่ซอสมะนาว 
 3.สเต็กหมูพริกไทยดำ 
 4.ข้าวหมูนุ่ม 
 5.สลัดปูอัด 

/3.ร้านรสนิยม...... 
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มติที่ประชุม  1. ให้การรับรองวัตถุดิบตามที่เสนอในที่ประชุม โดยรับรองร้านอาหารทั้งสิ้นจำนวน 
                                  7 ร้าน ซึ่งเป็นร้านอาหารสมัครใหม่จำนวน 1 ร้าน และร้านสมัครต่ออายุจำนวน 
                                  6 ร้าน 
   2. ไม่พิจารณารับรองร้านอาหาร 1 ร้านคือ “ร้านฟาร์มสุข ณ สรรคบุรี” เนื่องจาก 
                                  ไม่เป็นไปตามคุณสมบัติการเข้าร่วมโครงการฯ เพราะ ขาดเอกสารในการ 
                                  จดทะเบียนพาณิชย์เพื่อประกอบการ โดยหากดำเนินการจดทะเบียนดังกล่าวแล้ว 
                                  ให้สามารถสมัครใหม่ได้ในปีงบประมาณถัดไป  
   3. มอบหมายฝ่ายเลขานุการ แจ้งต่อร้านอาหารที่เข้าร่วมโครงการ ให้มีการจัดทำ 
                                  แผนการดูแลในเรื่องของการป้องกันสัตวพ์าหะนำโรค เช่น นก หนู ในห้องครัว 
 
 

3. ร้านรสนิยม   
 1.สเต็กแซลมอน   
 2.สเต็กพอร์คชอพ   
 3.ไกค่รีมมะนาว   
 4.สลัดเห็ดงาคัว่ญี่ปุ่น   

4. ร้านแพรุ่ง   
 1.ปลากะพงนึ่งมะนาว   
 2.หมูแดดเดียว   
 3.ปีกไก่ทอดน้ำปลา   
 4.ไข่ตุ๋น   

5. ร้านสำรับกับข้าว1   
 1.ปลาทับทิมทอดสมุนไพร   
 2.ขาหมูเยอรมัน   
 3.ไก่ครีมมะนาว   

6 ร้านต้นตะขบ   
 1.ยำผักบุ้งกรอบ   
 2.ผัดไทยวุ้นเส้นรวมมิตร   

7. ร้านท่าพระจันทร์   
 1.ไก่อบซอสส้ม   
 2.หมูย่างกระทะร้อน   

8 ร้าน ครัว บ.ใบไม้   
 1.หมูผัดพริกไทยดำ   
 2.ปีกไกเ่หล้าแดง   
 3.หอยแมลงภู่นิวซีแลนด์นึ่งแซ่บ   
 4.ปลากะพงทอดน้ำปลา   

/4.มอบหมายฝ่าย...... 
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   4. มอบหมายฝ่ายเลขานุการ แจ้งต่อร้านอาหารที่เข้าร่วมโครงการ จัดทำระบบการ 
                                  ระบายน้ำให้สามารถระบายน้ำเสียได้ดีขึ้น และไม่มีการอุดตัน  
   5. ในการตรวจติดตามประเมินผลในปีต่อไป ใหฝ้่ายเลขานุการตรวจติดตามในสิง่ท่ี 
                                  ได้แจ้งแก่ร้านอาหารที่เข้าร่วมโครงการว่าได้ดำเนินการปรับปรุงหรือไม่ หากไม่มี 
                                  การปรับปรุงอาจยกเลิกการรับรองร้านดังกล่าว 
 
ระเบียบวาระท่ี  5 เรื่องอ่ืน ๆ  (ถ้ามี)  
   ไม่มี   
 
เลิกประชุมเวลา    12.00 น. 

 

        
 

   

(นายชลรัตน์  มีแสงเพชร)  (นายประภาส  พรมโสดา) 
เจ้าหน้าที่วิเคราะห์นโยบายและแผน   นักวิเคราะห์นโยบายและแผนชำนาญการ 

ผู้จดรายงานการประชุม  ผู้ตรวจรายงานการประชุม 


