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ค้นหา “ร้านอาหารวตัถุดิบปลอดภยั” ง่าย ๆ เพียงปลายนิ้ว สัมผัส

เป็นโครงการที่กระทรวงเกษตรและสหกรณ์มุ่งเน้นประชาสัมพันธ์ให้ผู้บริโภคได้รู้จัก
ร้านอาหารที่มีชื่อเสียง และเป็นที่รู้จักของจังหวัดที่ใช้วัตถุดิบจากสินค้า Q ที่มีความปลอดภัย
ตามระบบการผลิต GAP และเพิ่มช่องทางการจ าหน่ายสินค้าที่มีความปลอดภัย และสร้างแรงจูงใจ
ให้ผู้ผลิตในการผลิตสินค้าที่มีความปลอดภัยมากขึ้น

หลักเกณฑ์เงื่อนไข :

ผ่านคุณสมบัติเบื้องต้น และเป็นร้านอาหารที่ใช้วัตถุดิบที่ได้รับการรับรองมาตรฐานของกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ เช่น
1. สินค้า Q คือ สินค้าท่ีแสดงเครื่องหมาย Q พร้อมรหัส เพื่อแสดงว่าได้รับการรับรองคุณภาพ มาตรฐานความปลอดภัย
ตามที่ก าหนดไว้ 

2. สินค้าท่ีผ่านการตรวจรับรอง คือ สินค้าท่ีผ่านการตรวจรับรองตามมาตรฐานจากกรมต่าง ๆ แต่ไม่ใช่สินค้า Q เช่น 
ผลิตภัณฑ์อินทรีย์  การรับรองฟาร์มมาตรฐาน  เนื้อสัตว์ปลอดภัยกรมปศุสัตว์ การเพาะเลี้ยงสัตว์น้ าตามมาตรฐานขั้น
ปลอดภัย เช่น ผลิตภัณฑ์ CP , เบทาโกร , มูลนธีิโครงการหลวง ฯลฯ

3. สินค้าท่ีผู้ผลิตรับรองตนเอง โดยมีการตรวจสอบสารพิษตกค้าง ตามหลักเกณฑ์ท่ีก าหนด
เกณฑ์การตัดสินใจใหก้ารรับรอง : ผ่านเกณฑ์การประเมินท้ัง  5 หมวดใน Checklist

บริเวณรับวัตถุดิบ

หมวด  1

ท่ีเก็บวัตถุดิบ

หมวด  2

บริเวณพื้นท่ีประกอบอาหาร

หมวด  3

บริเวณจุดจ าหน่ายอาหาร

หมวด  4

บุคลากร

หมวด  5

โดยแต่ละหมวดต้องผ่านจ านวนข้ออย่างน้อยร้อยละ 60 (ไม่รวมข้อท่ีเป็น N/A) และทุกหมวดรวมกัน 
ต้องผ่านจ านวนข้ออย่างน้อยร้อยละ 60 ด้วย

ร้านที่เข้ารว่มโครงการและผ่านการตรวจรับรองแล้ว :

ร้านท่ีผ่านการรับรองจะได้รับใบรับรอง มีอายุ 3 ปี และมีการตรวจติดตามปีละ 1 ครั้ง
ร้านท่ีสนใจเข้าร่วมโครงการ สามารถติดต่อได้ท่ี  ส านักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดชุมพร


