
เกลือสมุทรแม่กลอง 

เกลือสมุทรแม่กลอง หรือ เกลือสมุทรจังหวัดสมุทรสงคราม ได้รับการขึ้นทะเบียนสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์ 
(GI) มีเกษตรกรผู้ผลิต จ านวน 176 ครัวเรือน จ านวน 7,249 ไร่ โดยในปี 2567 นี้ คาดว่าปริมาณผลผลิตเกลือ
สมุทร 33,778 ตัน และจะมีผลผลิตออกสู่ตลาดในช่วงกลางเดือนเมษายน 2567 กว่า 10,000 ตัน  

เกลือสมุทรแม่กลอง เป็นเกลือเม็ดและดอกเกลือ ซึ่งเป็นผลึกเกลือมีสีขาวตามธรรมชาติ รสชาติเค็ม
กลมกล่อม ละลายน้ าได้เร็ว เหมาะส าหรับใช้ปรุงรสอาหาร แหล่งผลิตอยู่ในพ้ืนที่ต าบลบางแก้ว และต าบลลาดใหญ่ 
อ าเภอเมืองสมุทรสงคราม ติดชายฝั่งทะเล ลักษณะของดินเป็นดินเหนียวและดินเค็ม ด้วยลักษณะพ้ืนที่และแหล่ง
ภูมิศาสตร์ท าให้น้ าซึมผ่านได้ช้า ได้รับแสงแดดจัดค่อนข้างยาวนาน ส่งผลให้พ้ืนดิน    ไม่นิ่มจนเกินไป ความเข้ม    
ของแสงแดดที่จัดสม่ าเสมอช่วยให้การระเหยของผิวน้ าในนาเกิดการตกผลึกเกลือได้ปริมาณมาก ผสมผสานกับ
กรรมวิธีการผลิตที่ได้รับสืบทอดกันรุ่นสู่รุ่น ท าให้เกลือสมุทรแม่กลองขึ้นชื่อว่าเป็นเกลือคุณภาพดีที่มีความขาว 
สะอาด และอุดมด้วยแร่ธาตุไอโอดีน 

การท านาเกลือในพ้ืนที่จังหวัดสมุทรสงคราม ถือว่าที่เป็นวิถีชีวิตสืบทอดกันมานับร้อยปี แสดงถึงภูมิ
ปัญญาความรู้ถ่ายทอดประสบการณ์การสังเกตและการพ่ึงพาธรรมชาติ ใช้พ้ืนที่ไม่น้อยกว่า 30 ไร่ โดยห่างจาก
ทะเลอย่างน้อย 3 กิโลเมตร โดยมีขั้นตอนการท านาเกลือ ดังนี้ 1) เตรียมพ้ืนที่ : เกษตรกรจะปรับพ้ืนที่นาให้เรียบ 
โดยใช้รถไถ หรือจ้างรถไถมาปรับ จากนั้นจะกั้นคันนาให้สูงประมาณ 30 -40 ซม. เพ่ือกักเก็บน้ าทะเล 2) สูบน้ า
ทะเลเข้าแปลงนา: เกษตรกรจะใช้เครื่องสูบน้ า สูบน้ าทะเลเข้าแปลงนา จนน้ าเต็มความสูงประมาณ 10 -15 ซม.    
3) รอให้น้ าระเหย: เกษตรกรจะรอให้น้ าทะเลระเหย จนน้ าเกลือมีความเข้มข้นสูง โดยจะใช้เวลาประมาณ 1-2 
อาทิตย์ 4) เก็บเกี่ยวเกลือ: เมื่อน้ าเกลือมีความเข้มข้นสูง เกษตรกรจะใช้ไม้กวาด หรือไม้ไถ กวาดเกลือที่ตกผลึก     
อยู่บนผิวดิน น าไปกองไว้ เพ่ือรอตากแดดให้แห้ง 5) ตากแดด: เกษตรกรจะน าเกลือที่กองไว้ มาตากแดดจน       
แห้งสนิท โดยใช้เวลาประมาณ 2-3 วัน 6) บรรจุเกลือ: เมื่อเกลือแห้งสนิท เกษตรกรจะบรรจุเกลือใส่ถุง หรือ
กระปุก เพ่ือน าไปจ าหน่าย นอกจากนี้ยังมีปัจจัยที่มีผลต่อการท านาเกลือ ได้แก่ 1) สภาพอากาศ: อากาศร้อน และ
แสงแดดจัด จะช่วยให้น้ าทะเลระเหยเร็ว ท าให้ได้เกลือมาก  2) น้ าทะเล: น้ าทะเลที่สะอาด ปราศจากมลพิษ          
จะได้เกลือที่มีคุณภาพดี 3) ฝีมือของเกษตรกร: เกษตรกรที่มีความช านาญ จะสามารถผลิตเกลือที่มีคุณภาพดี        
ได้ผลผลิตมาก 

หน่วยงานสังกัดกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ในพ้ืนที่ ได้มีการส่งเสริม สนับสนุนให้เกิดการรวมกลุ่ม
ของเกษตรกร โดยมีกลุ่มวิสาหกิจชุมชน จ านวน 9 กลุ่ม ได้แก่ 1)วิสาหกิจชุมชนพัฒนาคุณภาพเกลือสมุทรสงคราม 
2) วิสาหกิจชุมชนเกลือสมุนไพร ต าบลลาดใหญ่ 3) วิสาหกิจชุมชนแม่บ้านเกษตรกรเกลือสมุทรบางแก้ว            
4) วิสาหกิจชุมชนเรือนสมุทร 2 ต าบลคลองเขิน 5) วิสาหกิจชุมชนกลุ่ มแม่บ้านเกษตรกรบางแก้ว อ าเภอเมือง      
6) วิสาหกิจชุมชนแป้งร่ า ต.บางนางลี่ 7) วิสาหกิจชุมชนบ้านเกลือชาวสมุนไพรไทยดี 8) วิสาหกิจชุมชนซีไรซ       
มาเก็ตติ้ง 9) วิสาหกิจชุมชนบ้านเพียงพอสมุนไพร มีสหกรณ์ 2 สหกรณ์ ได้แก่ 1) สหกรณ์การเกษตรนาเกลือ     
บางแก้ว 2) สหกรณ์ เกลือสมุทร สมุทรสงคราม และมีการรับรองมาตรฐาน  GAP จ านวน 5 ราย ได้แก่              
1) นางเกตุแก้ว ส าเภาทอง 2) นายธีระ จันทร์คง 3) นายเชาว์ เฮงสกุล 4) นายสมัคร ทองค าสมุทร 5) นายศักดา 
เพ็ชรพุ่ม 

เกลือสมุทรแม่กลอง สินค้า GI แห่ง จ.สมุทรสงคราม มีคุณสมบัติเฉพาะ มีคุณภาพดี มีความขาว
สะอาด และอุดมด้วยแร่ธาตุไอโอดีน เป็นที่ยอมรับ กว่าจะได้เกลือสมุทรแม่กลอง ไม่ง่ายเลย เมื่อมีโอกาสก็ไม่ควร
พลาด สนับสนุนสินค้าเกษตรของเกษตรกรชาวจังหวัดสมุทรสงคราม นอกจากอุดมไปด้วยแร่ธาตุแล้ว ยังมีวิถีชีวิต 
ภูมิปัญญาของคนในพื้นที่ร่วมด้วยนะครับ... 

แหล่งที่มา https://www.thaigov.go.th/news/contents/details/72169 
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