
อัตลักษณแ์ห่งภูมิป�ญญาท้องถิ�นสู่สิ�งบ่งชี�ทางภูมิศาสตร์ (GI)

กาแฟดอยสวนยาหลวงน่าน เป�นหนึ�งในผลิตภัณฑ์ทางการเกษตรที�สะท้อนถึงอัตลักษณ์กาแฟดอยสวนยาหลวงน่าน เป�นหนึ�งในผลิตภ ัณฑ ์ทางการเกษตรท ี�สะท ้อนถ ึงอ ัตลักษณ ์
ของพื�นที�จังหวัดน่านได้อย่างชัดเจน โดยได้รับการขึ�นทะเบียนเป�นสิ�งบ่งชี�ทางภูมิศาสตร์ของพ ื�นท ี�จ ังหว ัดน่านได ้อย ่างช ัดเจน โดยได ้ร ับการข ึ�นทะเบ ียนเป�นส ิ�งบ ่งชี�ทางภ ูมิศาสตร ์

(Geographical Indication: GI) จากกรมทรัพย์สินทางป�ญญา(Geographical Indication: GI) จากกรมทรัพย ์ส ินทางป�ญญา  
เมื�อวันที� 30 เมษายน 2567 ภายใต้ทะเบียนเลขที� สช 68100250เม ื�อว ันท ี� 30 เมษายน 2567 ภายใต ้ทะเบียนเลขท ี� สช 68100250  
การได้รับการขึ�นทะเบียน GI นี� ถือเป�นการรับรองคุณภาพ ชื�อเสียงการได ้ร ับการข ึ�นทะเบ ียน GI นี� ถ ือเป�นการรับรองค ุณภาพ ช ื�อเส ียง

  และเอกลักษณเ์ฉพาะตัวของกาแฟที�มีความเชื�อมโยงกับแหล่งภูมิศาสตร์อย่างแท้จริงและเอกล ักษณเ์ฉพาะต ัวของกาแฟท ี�ม ีความเช ื�อมโยงก ับแหล ่งภ ูม ิศาสตร์อย ่างแท ้จร ิง

กาแฟดอยสวนยาหลวงน่าน เป็นหนึ่งในผลิตภัณฑ์ทางการเกษตรที่สะท้อนถึงอัตลักษณ์
ของพื้นที่จังหวัดน่านได้อย่างชัดเจน โดยได้รับการขึ้นทะเบียนเป็นสิ่งบ่งชี้ทางภูมิศาสตร์

(Geographical Indication: GI) จากกรมทรัพย์สินทางปัญญา 
เมื่อวันที่ 30 เมษายน 2567 ภายใต้ทะเบียนเลขที่ สช 68100250 
การได้รับการขึ้นทะเบียน GI นี้  ถือเป็นการรับรองคุณภาพ ชื่อเสียง

 และเอกลักษณเ์ฉพาะตัวของกาแฟที�มีความเชื�อมโยงกับแหล่งภูมิศาสตร์อย่างแท้จริง

ลักษณะเด่นลักษณะเด่น
ของกาแฟดอยสวนยาหลวงนา่นของกาแฟดอยสวนยาหลวงนา่น
ลักษณะเด่น
ของกาแฟดอยสวนยาหลวงน่าน ป�จจยัทางภมูศิาสตรที์�สง่ผลต่อคณุภาพป�จจยัทางภมูศิาสตรที์�สง่ผลต่อคณุภาพปัจจยัทางภมูศิาสตรที์�สง่ผลต่อคณุภาพ

กาแฟสายพันธุ์อาราบิกา (Arabica)ที�ปลูกในพื�นที�ดอยสวนยาหลวง 
บ้านสันเจริญ ตําบลผาทอง อําเภอท่าวังผา จังหวัดน่าน ผ่านกระบวนการผลิต
และแปรรูปที�พิถีพิถัน ทั�งในรูปแบบกาแฟสาร กาแฟคั�ว และกาแฟคั�วบด

กาแฟสายพันธุ์อาราบิกา (Arabica)ที่ปลูกในพื้นที่ดอยสวนยาหลวง 
บ้านสันเจริญ ตำบลผาทอง อำเภอท่าวังผา จังหวัดน่าน ผ่านกระบวนการผลิต
และแปรรูปที�พิถีพิถัน ทั�งในรูปแบบกาแฟสาร กาแฟคั�ว และกาแฟคั�วบด

มีกลิ่นหอมเฉพาะตัว
คล้ายช็อกโกแลต ถั่ว และผลไม้ 

รสชาติเข้ม กลมกล่อม 
 มีความซับซ้อนของรสชาติ

มีโทนสมุนไพรเล็กน้อย 
ให้ความรู้สึกเผ็ดซ่า

ซึ่งถือเป็นเอกลักษณ์
ที่แตกต่างจากกาแฟแหล่งอื�น

พื้นที่เพาะปลูกกาแฟดอยสวนยาหลวงตั้งอยู่บนพื้นที่สูง
จากระดับน้ำ ทะเลประมาณ 1,000 – 1,500 เมตร 
มีสภาพภูมิอากาศเย็นตลอดทั้งปี 

ดินมีความอุดมสมบูรณ์ และมีความลาดชันเหมาะสมต่อการปลูกกาแฟ
แบบขั้นบันได ปัจจัยเหล่านี้มีผลโดยตรงต่อการสะสมสารสำคัญ
ในเมล็ดกาแฟ ส่งผลให้เกิดกลิ�นและรสชาติที�เป�นเอกลักษณเ์ฉพาะถิ�น

การปลูกในพื�นที�ภูเขายังช่วยให้ต้นกาแฟได้รับแสงแดดและความชื�น
ในระดับที�เหมาะสม ทําให้เมล็ดกาแฟเจริญเติบโตอย่างช้า ๆ 
ส่งผลให้คุณภาพเมล็ดมีความหนาแน่นสูง และให้รสชาติที�ดีเมื�อผ่านการคั�ว

ลักษณะเด่นของกาแฟ

จากไรสู่แ่ก้ว..ทกุขั�นตอน พถีิพถัิน เพื�อคณุภาพที�ดีที�สดุจากไรสู่แ่ก้ว..ทกุขั�นตอน พถีิพถัิน เพื�อคณุภาพที�ดีที�สดุจากไร่สูแ่ก้ว..ทกุขั�นตอน พถีิพถัิน เพื�อคณุภาพที�ดีที�สดุ

การคัดเลือกพันธุ์ การปลูก การเก็บเกี�ยว การแปรรูป การคั่ว
คัดเลือกสายพันธุ์อาราบิกาค ัดเล ือกสายพ ันธ ุ์อาราบ ิกา

ที�มีความสมบูรณ ์ให้ผลผลิตดีท ี�ม ีความสมบ ูรณ ์ให ้ผลผล ิตด ี
และเหมาะสมกับพื�นที�และเหมาะสมก ับพ ื�นท ี�  

จากนั�นจึงเข้าสู่กระบวนการจากน ั�นจ ึงเข ้าส ู่กระบวนการ
เพาะกล้า โดยดูแลอย่างใกล้ชิดเพาะกล ้า โดยด ูแลอย ่างใกล ้ช ิด  

ก่อนย้ายลงแปลงปลูกก ่อนย ้ายลงแปลงปล ูก

คัดเลือกสายพันธุ์อาราบิกา
ที่มีความสมบูรณ์ ให้ผลผลิตดี

และเหมาะสมกับพื้นที่ 
จากนั้นจึงเข้าสู่กระบวนการ

เพาะกล้า โดยดูแลอย่างใกล้ชิด 
ก่อนย้ายลงแปลงปลูก

เกษตรกรนิยมปลูกกาแฟเกษตรกรนิยมปล ูกกาแฟ
ในช่วงฤดูฝน ระหว่างเดือนในช ่วงฤด ูฝน ระหว่างเด ือน

พฤษภาคมถึงมิถุนายนพฤษภาคมถ ึงม ิถ ุนายน  
โดยใช้ระบบปลูกแบบขั�นบันไดโดยใช ้ระบบปล ูกแบบข ั�นบ ันได

ตามไหล่เขา เพื�อป�องกันตามไหล ่เขา เพ ื�อป �องก ัน
การชะล้างหนา้ดินการชะล ้างหนา้ด ิน

และรักษาความชุ่มชื�นและร ักษาความช ุ่มช ื�น

เกษตรกรนิยมปลูกกาแฟ
ในช่วงฤดูฝน ระหว่างเดือน

พฤษภาคมถึงมิถุนายน 
โดยใช้ระบบปลูกแบบขั้นบันได

ตามไหล่เขา เพื่อป้องกัน
การชะล้างหน้าดิน

และรักษาความชุ่มชื�น

การเก็บเกี�ยว จะคัดเลือกเฉพาะการเก ็บเก ี�ยว จะค ัดเลือกเฉพาะ
ผลเชอร์รี�ที�สุกเต็มที� เพื�อให้ได้ผลเชอร ์ร ี�ท ี�ส ุกเต ็มท ี� เพ ื�อให้ได ้
คุณภาพเมล็ดที�ดีที�สุดค ุณภาพเมล ็ดท ี�ด ีท ี�ส ุด  

การเก็บเกี่ยว จะคัดเลือกเฉพาะ
ผลเชอร์รี่ที่สุกเต็มที่ เพื่อให้ได้
คุณภาพเมล็ดที่ดีที่สุด 

นําไปผ่านกระบวนการแปรรูปนําไปผ ่านกระบวนการแปรร ูป  
เช่น การหมัก การตาก ในระยะเวลาเช ่น การหม ัก การตาก ในระยะเวลา

ที�เหมาะสม เพื�อคงคุณภาพท ี�เหมาะสม เพ ื�อคงค ุณภาพ
และสร้างเอกลักษณด์้านกลิ�นและสร ้างเอกล ักษณด์ ้านกล ิ�น

และรสชาติและรสชาต ิ  
  

นำไปผ่านกระบวนการแปรรูป 
เช่น การหมัก การตาก ในระยะเวลา

ที่เหมาะสม เพื่อคงคุณภาพ
และสร้างเอกลักษณ์ด้านกลิ่น

และรสชาติ 
 

คัดสรรและควบคุมการคั�วค ัดสรรและควบค ุมการค ั�ว
อย่างพิถีพิถัน เพื�อให้ได้กลิ�นหอมอย ่างพ ิถ ีพ ิถ ัน เพื�อให้ได้กล ิ�นหอม

รสชาติเข้มข้นรสชาติเข้มข้น  
และเอกลักษณเ์ฉพาะตัวและเอกล ักษณเ์ฉพาะต ัว

คัดสรรและควบคุมการคั่ว
อย่างพิถีพิถัน เพื่อให้ได้กลิ่นหอม

รสชาติเข้มข้น 
และเอกลักษณเ์ฉพาะตัว

ดอยสวนยาหลวง
 บ้านสันเจริญ ตำบลผาทอง 
อำเภอท่าวงัผา จงัหวดัน่าน

ลาเปี้ ยน     น่านคอฟฟ์      สันติคอฟ 
หลี่คอฟฟี่       Horizon Harvest     
 บ่อว้าคอฟฟี่      ภูสันคอฟฟี่  
 วิสาหกิจชุมชนกลุ่มแปรรูปกาแฟสวนยาหลวง 

ลาเป�� ยนลาเป��ยน              น่านคอฟฟ�น่านคอฟฟ�                
หลี�คอฟฟ��หลี�คอฟฟ��             Horizon HarvestHorizon Harvest          
  ภูสันคอฟฟ��ภูสันคอฟฟ��             สันติคอฟสันติคอฟ

  วิสาหกิจชุมชนกลุ่มแปรรูปกาแฟสวนยาหลวงวิสาหกิจชุมชนกลุ่มแปรรูปกาแฟสวนยาหลวง  

ลาเปี้ ยน       น่านคอฟฟ์        
หลี่คอฟฟี่       Horizon Harvest     
 ภูสันคอฟฟี่       สันติคอฟ
 วิสาหกิจชุมชนกลุ่มแปรรูปกาแฟสวนยาหลวง 

หอมเขม้ เต็มรสชาติหอมเขม้ เต็มรสชาติ  
จากยอดดอย ต้องกาแฟ GIจากยอดดอย ต้องกาแฟ GI
หอมเข้ม เต็มรสชาติ 
จากยอดดอย ต้องกาแฟ GI

ที่มา: กรมทรัพย์สินทางปัญญา 
สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จงัหวดัน่าน

                      ที�ผ่านมากระทรวงเกษตรและสหกรณไ์ด้ส่งเสริมการปลูกกาแฟในพื�นที�ท ี�ผ ่านมากระทรวงเกษตรและสหกรณไ์ด ้ส ่งเสร ิมการปล ูกกาแฟในพื�นที�
สวนยาหลวง ผ่านโครงการระบบเกษตรแบบแปลงใหญ่ (กาแฟ) บ้านสันเจริญสวนยาหลวง ผ ่านโครงการระบบเกษตรแบบแปลงใหญ ่ (กาแฟ) บ ้านส ันเจร ิญ  

และได้รับการส่งเสริมการผลิตสินค้าภายใต้โครงการสินค้าเกษตรและได ้ร ับการส ่งเสร ิมการผล ิตส ินค ้าภายใต ้โครงการส ินค ้าเกษตร
และบริการมูลค่าสูง 1 ท้องถิ�น 1 สินค้าเกษตรมูลค่าสูง ป� 2568และบร ิการม ูลค ่าส ูง 1 ท ้องถ ิ�น 1 ส ินค ้าเกษตรม ูลค ่าส ูง ป� 2568  

และโครงการสินค้าเกษตรมูลค่าสูง ป� 2569และโครงการส ินค ้าเกษตรม ูลค ่าส ูง ป� 2569  
จึงนับได้ว่า สินค้ากาแฟสวนยาหลวงของจังหวัดน่าน เป�นสินค้าที�มีเอกลักษณ์จ ึงน ับได ้ว ่า ส ินค ้ากาแฟสวนยาหลวงของจ ังหว ัดน่าน เป�นส ินค ้าท ี�ม ีเอกล ักษณ ์

สามารถสร้างรายได้ให้กับเกษตรกรได้อย่างมั�นคงสามารถสร ้างรายได ้ให ้ก ับเกษตรกรได ้อย ่างม ั�นคง

           ที่ผ่านมากระทรวงเกษตรและสหกรณ์ได้ส่งเสริมการปลูกกาแฟในพื้นที่
สวนยาหลวง ผ่านโครงการระบบเกษตรแบบแปลงใหญ่ (กาแฟ) บ้านสันเจริญ 

และได้รับการส่งเสริมการผลิตสินค้าภายใต้โครงการสินค้าเกษตร
และบริการมูลค่าสูง 1 ท้องถิ่น 1 สินค้าเกษตรมูลค่าสูง ปี 2568 

และโครงการสินค้าเกษตรมูลค่าสูง ปี 2569 
จึงนับได้ว่า สินค้ากาแฟสวนยาหลวงของจังหวัดน่าน เป็นสินค้าที่มีเอกลักษณ์

สามารถสร้างรายได้ให้กับเกษตรกรได้อย่างมั�นคง

ดอยสวนยาหลวง
 บ้านสันเจริญ ตำบลผาทอง 
อำเภอท่าวงัผา จงัหวดัน่าน
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