
ท่ี่�มาของกาแฟในประเทศไทย
	 “กาแฟ”  ได้้เ ข้้ามามีีบทบาทสำำ�คัญในทางเศรษฐกิิจของไทย 
มาตั้้�งแต่่อดีีตจนกระทั่่�งปััจจุบันั ดัังนั้้�น คงต้้องกล่่าวถึึงความเป็็นมาของกาแฟ  
2 สายพัันธุ์์�ในประเทศไทย คืือ กาแฟอะราบิิกา และ กาแฟโรบััสตา  
ซึ่่�งมีีท่ี่�มาแตกต่่างกััน กล่่าวคือ

	 กาแฟอะราบิิกา ตามบัันทึึกของพระสารสาสน์์พลขัันธ์์ (ยีี อีี เยริินีี)  
ชาวอิตาลีี กล่่าวว่า ประเทศไทยมีีการปลููกกาแฟสายพัันธุ์์�อะราบิิกา 
ตั้้�งแต่่เมื่่�อปีี พ.ศ.2397 ซึ่่�งนำำ�ไปปลูกูไว้้ท่ี่�จัังหวััดจัันทบุรีี เป็็นพัันธุ์์�เบอร์์บอน  
ต่่อมามีีชื่่�อเรีียกกัันว่่า “กาแฟจัันทรบูร” ในปีี พ.ศ. 2500 กรมกสิิกรรม  
(กรมวิชาการเกษตรในปััจจุบััน) ได้้สั่่�งเมล็ดกาแฟอะราบิิกา จำำ�นวน  
4 พันัธุ์์� คืือ มุุนดูนูููวูู (Mundo Novo) เบอร์์บอง (Bourbon) แคทูรู่า่ (Catura) 
และ ทิิปปิก้้า (Typica) จากประเทศบราซิิล มาปลูกทดลองท่ี่�สถานีีทดลอง 
พืืชไร่่แม่่โจ้้ สถานีีทดลองพืืชสวนฝางจัังหวััดเชีียงใหม่่ และสถานีีทดลอง 
พืืชสวนดอยมููเซอ จัังหวััดตาก และต่่อมาได้้ในปีี พ.ศ. 2526 ได้้นำำ�พันธุ์์� 
คาติิมอร์์มาปลููกและให้้ผลผลิิตดีี จึึงได้้มีีการปรัับปรุงพัันธุ์์�ให้้เหมาะสม 
กัับพื้้�นท่ี่�สูงู เพื่่�อทดแทนการปลูกูฝิ่่� นและเป็็นพืชืความหวัังใหม่ใ่นขณะนั้้�น

เรีียบเรีียง - ภาพ	 :	ศั นสนีีย์ ์นิิติิธรรมยง สำำ�นักส่ง่เสริิมและจััดการสิินค้้าเกษตร
	ข้ อ้มููล	 :	 เอกสารประกอบการบรรยาย เรื่่�อง พันัธุ์์� และการปลูกูดููแลรักัษา
			   โดย นางสุุภััทรา เลิิศวััฒนาเกีียรติิ ผู้้�เชี่่�ยวชาญด้้านไม้้ผล
			   กรมวิชาการเกษตร และสำำ�นักงานเศรษฐกิิจการเกษตร
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เรื่องเล่า...ชาวกาแฟ

	ส่ ่วนกาแฟโรบััสตา ในประเทศไทยมีีต้นกำำ�เนิิดจากท่ี่�คนไทย 
ชาวมุสลิิม ชื่่�อ นายดีีหมุน ได้้มีีโอกาสไปแสวงบุุญ ณ เมืืองเมกกะ ประเทศ
ซาอุุดิิอาระเบีีย ได้้นำำ�เมล็ดพันัธุ์์�กาแฟมาเพาะปลูกูท่ี่�บ้า้น ในปีี พ.ศ. 2447 
ท่ี่�ตำำ�บลบ้านโหนด อำำ�เภอสะบ้้าย้อ้ย จัังหวััดสงขลา และขยายพัันธุ์์�ออกไป
ในพื้้�นท่ี่�ทางภาคใต้้ของประเทศไทย

พื้้�นท่ี่�ปลููกกาแฟในประเทศไทย
	 ปััจจุบัันประเทศไทยมีีเนื้้�อท่ี่�ให้้ผลผลิิตกาแฟประมาณ 169,649 ไร่ ่ 
แบ่่งเป็็น กาแฟสายพัันธุ์์�อะราบิิกา เนื้้�อท่ี่�ให้้ผล จำำ�นวน 108,008 ไร่่  
และผลผลิิต จำำ�นวน 9,197 ตััน กาแฟสายพัันธุ์์�โรบััสตา เนื้้�อท่ี่�ให้้ผล  
จำำ�นวน 61,641 ไร่ ่และผลผลิิต จำำ�นวน 5,198 ตััน ซึ่่�งผลผลิิตในประเทศ 
ยัังไม่่เพีียงพอกัับความต้องการของตลาด โดยเฉพาะภาคอุุตสาหกรรม  
และแหล่งท่่องเท่ี่�ยว แนวโน้้มและทิิศทางการตลาดของกาแฟขึ้้�นอยู่่�กับ
การดึึงอััตลักษณ์์ท่ี่�แสดงออกมาจากตััวของกาแฟมานำำ�เสนอ รสนิิยมของ 
ผู้้�บริิโภค และปััจจััยอื่่�น ๆ ท่ี่�สนัับสนุุนให้้ธุุรกิิจด้านกาแฟเจริญิเติิบโต
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Robusta

เปรีียบเทีียบลัักษณะเมล็็ดกาแฟ 2 สายพัันธ์ุ์�

	 หากจะกล่่าวถึงเครื่่�องดื่่�มท่ี่� มีีผู้้�นิ ยมบริิโภคอัันดัับต้้น ๆ  
ของโลกย่่อมต้้องได้้ยิินคำำ�ว่่า “กาแฟ” หรืือ “Coffee” จนนำำ�มา 
ใช้้เป็็นชื่่�อของช่่วงการพักสั้้�น ๆ  ท่ี่� เรีียกว่่า “Coffee Break” หรืือ
แม้้กระทั่่�งช่่วงเวลาของการเสิิร์์ฟอาหารว่่าง และอาหารหลััก 
บนเครื่่�องบิินทั่่�วโลก คำำ�ท่ี่� มัักจะได้้ยิินเสมอ คือ “Coffee or Tea”  
จะเห็็นได้้ว่่า กาแฟกลายเป็็นส่่ว นหนึ่่� งในชีีวิิตประจำำ�วััน
ของคนทั่่� วโลกท่ี่� จะต้้องดื่่� ม บางคนดื่่� มเพราะความเคยชิน  
บางคนดื่่�มเพื่่�อผ่่อนคลาย บางคนดื่่�มเพราะจะทำำ�ให้้รู้้�สึกสดชื่่�น
กระปรี้้�กระเปร่่า  เป็็นต้้น กล่่าวได้้ว่่า “กาแฟ” เป็็นเครื่่�องดื่่�ม 
จากพืืชท่ี่�มหััศจรรย์เลยทีเดีียว
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จุุดเริ่่�มต้้นการผลิตกาแฟคุุณภาพจุุดเริ่่�มต้้นการผลิตกาแฟคุุณภาพ
	 สายพันัธุ์์�กาแฟ ถืือเป็็นจุุดเริ่่�มต้นของกาแฟคุณุภาพ ทั่่�วโลกมีีผลผลิิต	 สายพันัธุ์์�กาแฟ ถืือเป็็นจุุดเริ่่�มต้นของกาแฟคุณุภาพ ทั่่�วโลกมีีผลผลิิต
กาแฟแบ่่งเป็็นสายพัันธุ์์�อะราบิิกา 70% และสายพัันธุ์์�โรบััสตา 30%  กาแฟแบ่่งเป็็นสายพัันธุ์์�อะราบิิกา 70% และสายพัันธุ์์�โรบััสตา 30%  
ซึ่่�งในประเทศไทยมีีการปลูกูทั้้�ง 2 สายพัันธุ์์�ซึ่่�งในประเทศไทยมีีการปลูกูทั้้�ง 2 สายพัันธุ์์�  กาแฟอะราบิกิา ส่ว่นใหญ่ป่ลูกู 
ในภาคเหนืือ นิิยมนำำ�มาทำำ�เป็็นกาแฟสด กาแฟโรบััสตาส่่วนใหญ่่ปลูก 
ในภาคใต้้ เดิิมมีีการผลิิตและขายให้้กัับโรงงานอุุตสาหกรรม เป็็นหลัก  
แต่่ปััจจุบัันนิิยมนำำ�มาทำำ�เป็็นกาแฟพรีีเมี่่�ยม ใช้้กรรมวิธีีเช่่นเดีียวกับการผลิิต 
กาแฟอะราบิกิา และนำำ�มาชงเป็็นกาแฟสดมากขึ้้�น ทั้้�งน้ี้� สามารถแบ่ง่ลัักษณะ 
และสภาพการปลูกูกาแฟทั้้�ง 2 สายพันัธุ์์� ดัังน้ี้�

	คุ ุณภาพของเมล็ดกาแฟ นอกจากสายพัันธุ์์�กาแฟแล้้ว ปััจจััยท่ี่�มีีผล 
อย่่างมาก คืือ ภููมิิประเทศ ภููมิิอากาศ การดููแลรัักษา สภาพแวดล้้อมของ 
การปลูก โรคและแมลงท่ี่�เข้้าทำำ�ลายเมล็ดกาแฟล้้วนส่่งผลต่อคุุณภาพ 
ของกาแฟ ทั้้�งกลิ่่�น และรสชาติิ ทำำ�ให้้สารกาแฟท่ี่�ได้้มีีความแตกต่่างกััน  
รวมถึึงกรรมวิธีีท่ี่�จะได้้มาของสารกาแฟ ดัังนั้้�น การพััฒนาคุุณภาพตั้้�งแต่่ 
ต้้นน้ำำ�จึึงเป็็นสิ่่�งสำำ�คัญ

	ข้้อ แตกต่่างการขยายพัันธุ์์�ของกาแฟอะราบิิกาและโรบััสตา
	 กาแฟอะราบิกิา เป็็นพืืชผสมตััวเอง มีีโครโมโซม 4n =44 สามารถใช้้	 กาแฟอะราบิกิา เป็็นพืืชผสมตััวเอง มีีโครโมโซม 4n =44 สามารถใช้้
เมล็ดพันัธุ์์� มาขยายพัันธุ์์�ต่อได้้ตรงตามพันธุ์์� ในกรณีีท่ี่�ปลูกูใกล้้ชิดิกัับพันัธุ์์�อื่่�น เมล็ดพันัธุ์์� มาขยายพัันธุ์์�ต่อได้้ตรงตามพันธุ์์� ในกรณีีท่ี่�ปลูกูใกล้้ชิดิกัับพันัธุ์์�อื่่�น 
กาแฟอะราบิิกามีีโอกาสการผสมข้้าม 5% ดัังนั้้�น ในกรณีีนี้�จึึงมีีโอกาส กาแฟอะราบิิกามีีโอกาสการผสมข้้าม 5% ดัังนั้้�น ในกรณีีนี้�จึึงมีีโอกาส 
ผสมข้ามได้้บ้า้ง หากไม่ม่ีีการจััดการท่ี่�ดีีผสมข้ามได้้บ้า้ง หากไม่ม่ีีการจััดการท่ี่�ดีี
	ส่ ่วนกาแฟโรบััสตา เป็็นพืืชผสมข้้าม ทำำ�ให้้กาแฟโรบััสตาท่ี่�ได้้จาก 	ส่ ่วนกาแฟโรบััสตา เป็็นพืืชผสมข้้าม ทำำ�ให้้กาแฟโรบััสตาท่ี่�ได้้จาก 
การเพาะเมล็ดมีีความแปรปรวนสููง มีีผลต่อการเจริิญเติิบโตและผลผลิิต การเพาะเมล็ดมีีความแปรปรวนสููง มีีผลต่อการเจริิญเติิบโตและผลผลิิต 
อาจไม่่สม่ำำ�เสมอ บางต้้นดก บางต้้นไม่่ดก ดัังนั้้�น ในการขยายพัันธุ์์�หากมีี อาจไม่่สม่ำำ�เสมอ บางต้้นดก บางต้้นไม่่ดก ดัังนั้้�น ในการขยายพัันธุ์์�หากมีี 
สายพันัธุ์์� ต้้นท่ี่�ให้้ผลผลิิตดีี ใช้วิ้ิธีีการเสีียบยอด ติิดตา หรือืเพาะเล้ี้�ยงเนื้้�อเยื่่�อ  สายพันัธุ์์� ต้้นท่ี่�ให้้ผลผลิิตดีี ใช้วิ้ิธีีการเสีียบยอด ติิดตา หรือืเพาะเล้ี้�ยงเนื้้�อเยื่่�อ  
จะทำำ�ให้้ได้้พันัธุ์์�ท่ี่�ตรงตามพันัธุ์์� เนื่่�องจากกาแฟโรบััสตาต้้องการการผสมข้าม  จะทำำ�ให้้ได้้พันัธุ์์�ท่ี่�ตรงตามพันัธุ์์� เนื่่�องจากกาแฟโรบััสตาต้้องการการผสมข้าม  
ดัังนั้้�น ต้้องปลูกูหลายพันัธุ์์�เพื่่�อความหลากหลายของพันัธุ์์�ในแปลง แนะนำำ�ดัังนั้้�น ต้้องปลูกูหลายพันัธุ์์�เพื่่�อความหลากหลายของพันัธุ์์�ในแปลง แนะนำำ�
ปลูกูอย่า่งน้้อย 3 - 5 พันัธุ์์� ควรปลูกูเป็็นแถว แถวละพันัธุ์์�สลัับกัันไป และควร ปลูกูอย่า่งน้้อย 3 - 5 พันัธุ์์� ควรปลูกูเป็็นแถว แถวละพันัธุ์์�สลัับกัันไป และควร 
ทำำ�ผังปลูกูด้้วย เพื่่�อให้้ทราบว่่าแต่่ละแถวปลูกพันัธุ์์�อะไร เพื่่�อให้้ติิดผลดกทำำ�ผังปลูกูด้้วย เพื่่�อให้้ทราบว่่าแต่่ละแถวปลูกพันัธุ์์�อะไร เพื่่�อให้้ติิดผลดก

		 การเลืือกปลููกกาแฟเพื่่� อการผลิิตกาแฟที่่�มีีคุณภาพการเลืือกปลููกกาแฟเพื่่� อการผลิิตกาแฟที่่�มีีคุณภาพจึึงจำำ�เป็็น จึึงจำำ�เป็็น 
ต้้องเริ่่�มจากการเข้้าใจถึึงที่่�มาของกาแฟ ลัักษณะพื้้�นที่่�และสายพัันธุ์์� ต้้องเริ่่�มจากการเข้้าใจถึึงที่่�มาของกาแฟ ลัักษณะพื้้�นที่่�และสายพัันธุ์์� 
ที่่�เหมาะสมกัับพื้้�นที่่�นั้้�น ๆ รวมไปถึึงความนิิยมในการบริิโภคกาแฟ ที่่�เหมาะสมกัับพื้้�นที่่�นั้้�น ๆ รวมไปถึึงความนิิยมในการบริิโภคกาแฟ 
แต่่ละประเภทอีีกด้้วยแต่่ละประเภทอีีกด้้วย  

กาแฟอะราบิิกา
ทรงต้้น : สูงู 2.5 - 4.5 เมตร ทรงพุ่่�ม ใบเล็็กเป็็นมััน

ลัักษณะเมล็็ด : เส้น้แบ่ง่เป็็นรููปตััว S

โคโมโซม : 44 คู่่� (4n)

ระบบราก : ลึึก

พื้้�นที่่�ปลูกู : 700 เมตรข้ึ้�นไป - 2,000 เมตร จากระดัับน้ำำ�ทะเล

ปริมิาณน้ำำ�ฝน : 1,500 -2,000 มิิลลิเมตร

ปริมิาณน้ำำ�ตาลในเมล็็ด : สูงู

ปริมิาณคาเฟอีีน : 0.8 - 1.4 %

รสชาติิและกลิ่่�น : หอม ละมุุน รสนุ่่�ม

กาแฟโรบััสตา
ทรงต้้น : สูงู 4.5 - 6.5 เมตร ทรงพุ่่�มเป็็นโดม ใบใหญ่ ่เป็็นคลื่่�น

ลัักษณะเมล็็ด : เส้น้แบ่ง่ค่่อนข้า้งตรง

โคโมโซม : 22 คู่่� (2n)

ระบบราก : ตื้้�น

พื้้�นที่่�ปลูกู : 0 - 700เมตร จากระดัับน้ำำ�ทะเล

ปริมิาณน้ำำ�ฝน : 1,800 -3,000 มิิลลิเมตร

ปริมิาณน้ำำ�ตาลในเมล็็ด : ต่ำำ�

ปริมิาณคาเฟอีีน : 1.7 - 4 %

รสชาติิและกลิ่่�น : รสชาติิเข้ม้

วารสารส่งเสริมการเกษตรวารสารส่งเสริมการเกษตร10




