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โครงการร้านอาหารวตัถุดบิปลอดภยั
เลือกใช้สินค้า (Q Restaurant) จังหวดัชุมพร

สินค้า      คือ  สินค้าที่ ได้รับการรับรอง
มาตรฐานของกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ดังนี้ 

สินค้ า  Q คือ  สินค้ า เกษตรและอาหารที่ มี
กระบวนการผลิตทั้งระดับฟาร์มและการแปรรูป 
เป็นไปตามมาตรฐานสินค้าเกษตร ผ่านการรับรอง
จากหน่วยงาน และแสดงเครื่องหมาย Q พร้อมรหัส

สินค้าที่ผ่านการตรวจรับรอง คือ สินค้าที่ผ่านการ
ตรวจรับรองตามมาตรฐานจากกรมต่าง ๆ เช่น กรม
วิชาการเกษตร กรมประมง กรมปศุสัตว์ กรมการ
ข้าว ฯลฯ  อาทิ การรับรองมาตรฐานฟาร์ม เนื้อสัตว์
ปลอดภัยกรมปศุสัตว์  ผลิตภัณฑ์อินทรีย์  การ
เพาะเล้ียงสัตว์น้้าขั้นปลอดภัย

สินค้าที่ ผู้ผลิตรับรองตนเอง โดยมีการตรวจ
สารพิษตกค้างตามหลักเกณฑ์ที่ก้าหนด

1. ร้านอาหารต้องผ่านการตรวจรับรองสุขลักษณะ
เบื้องต้นในการเป็นร้านอาหารของหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง

2. วัตถุดิบปลอดภัยที่ใช้ในการประกอบอาหารต้อง
เป็นสินค้า Q ที่ผ่านการตรวจรับรองหรือเป็นสินค้าที่
ผู้ผลิตรับรองตนเอง (Self claim) ซึ่งต้องผ่านการตรวจ
รับรองสารพิษตกค้าง

3. มีการควบคุมอุณหภูมิและระยะเวลาในการเก็บ
รักษาสินค้าที่เป็นวัตถุดิบให้เหมาะสม เพื่อให้สินค้ามี
ความปลอดภัย

4. ร้านอาหารต้องใช้วัตถุดิบปลอดภัยอย่าง
สม่้าเสมอ โดยในปีแรกที่เข้าร่วมโครงการต้องใช้วัตถดุิบ
ที่มีความปลอดภัยไม่น้อยกว่าร้อยละ 70 ของแต่ละชนิด
ที่ขอการรับรอง ซึ่งเป็นวัตถุดิบปลอดภัย

5. เจ้าของร้านอาหารต้องท้าให้คณะผู้ตรวจรับรอง
เชื่อมั่นได้ว่า สามารถปฏิบัติตามหลักเกณฑ์การตรวจ
รับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q 
อย่างต่อเน่ือง

หลักเกณฑ์การตรวจรับรองเ ป็ น โ ค ร งการที่ มุ่ ง เ น้ นประชาสั มพั นธ์
ร้านอาหารที่ ใช้วัตถุดิบจากสินค้า Q ที่มีความ
ปลอดภัยตามระบบการผลิต GAP สร้างโอกาสให้กับ
ผู้ผลิตที่รับรองตนเองว่าผลผลิตปลอดภัยเข้าสู่
ร้านอาหาร และได้รับการยอมรับจากผู้บริโภค สร้าง
แรงจูงใจให้เกษตรกรหรือผู้ผลิต ผลิตสินค้าที่มีความ
ปลอดภัยเพิ่มขึ้น และเพิ่มช่องทางการจ้าหน่าย
สินค้าที่มีความปลอดภัย สร้างความตระหนักให้กับ
ผู้บริโภคได้เลือกซื้อและบริโภคสินค้าเกษตรและ
อาหารที่มีความปลอดภัยและถูกสุขลักษณะ

ร้านที่ผ่านการรับรองจะได้รับใบรับรอง มีอายุการ
รับรอง 3 ปี และมีการตรวจติดตามปีละ 1 คร้ัง


