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คำนำ 
 

รายงานฉบับนี้จัดทำขึ้นโดยรวบรวมและเรียบเรียงสาระสำคัญผลการดำเนินงานโครงการ
ร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) และโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบ
สินค้า Q (Q Market) ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2569 ของสำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุง      
เพ่ือสะท้อนแนวทางการดำเนินงาน ผลการขับเคลื่อน และประเด็นที่ควรใช้ประกอบการวางแผนพัฒนางาน  
ในระยะต่อไป ซึ่งการดำเนินงานทั้งสองโครงการมีเป้าหมายร่วมกันในการส่งเสริมสินค้าเกษตรและอาหาร      
ที่มีคุณภาพและความปลอดภัย เชื่อมโยงแหล่งผลิตกับสถานที่จำหน่ายและผู้บริโภค ตลอดจนสร้างความเชื่อมั่น
ต่อสินค้าเกษตรที่ได้รับการรับรองมาตรฐานภายใต้เครื่องหมาย Q โดยจังหวัดพัทลุงขับเคลื่อนงานผ่าน
คณะทำงานขับเคลื่อนงานมาตรฐานอาหารปลอดภัย จังหวัดพัทลุง ประกอบด้วย คณะทำงานตัดสินใจให้การ
รับรอง และคณะทำงานตรวจรับรอง ซึ่งปัจจุบันมีร้านอาหารเข้าร่วมโครงการร้านอาหาร Q Restaurant 
จำนวน 35 ร้าน และจากร้านอาหารที่เข้าร่วมโครงการทั้งหมด สามารถยกระดับเป็น Q ระดับพรีเมี่ยม 9 ร้าน 
และมีสถานที่จำหน่ายสินค้าเกษตรปลอดภัยเข้าร่วมโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q จำนวน 
66 ร้าน/แผง  

ดังนั้น เพ่ือเป็นการขยายช่องตลาดสินค้าปลอดภัย สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุง    
จึงได้จัดทำรายงานผลการดำเนินงานโครงการฯ ฉบับนี้ขึ้น เพื่อสรุปผลสัมฤทธิ์ ปัญหา อุปสรรค และข้อเสนอแนะ
ในการตรวจประเมินรับรองสถานที่จำหน่ายสินค้า Q รายใหม่ การตรวจติดตามมาตรฐานประจำปี และการ
ตรวจต่ออายุใบรับรอง เพื่อใช้เป็นข้อมูลในการพัฒนาระบบการจัดการห่วงโซ่อาหารปลอดภัยและขับเคลื่อน
สินค้าเกษตรมูลค่าสูงของจังหวัดพัทลุงให้เกิดความต่อเนื่องสืบไป 

คณะผู้จัดทำหวังเป็นอย่างยิ่งว่า รายงานผลการดำเนินงานฉบับนี้จะเป็นประโยชน์ในการ    
ใช้เป็นข้อมูลอ้างอิง วางแผน และพัฒนาการดำเนินงานโครงการฯ ดังกล่าวในระยะต่อไป พร้อมทั้งขอขอบคุณ
คณะทำงานทุกฝ่าย ผู้ประกอบการร้านอาหาร ผู้ผลิตสินค้าเกษตรปลอดภัย และหน่วยงานภาคีเครือข่ายทุกแห่ง 
ที่ได้ให้ความร่วมมือและสนับสนุนการดำเนินงานจนบรรลุตามวัตถุประสงค์ของโครงการทุกประการ มา ณ โอกาสนี้  
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บทสรุปผู้บริหาร 
 

 ในปีงบประมาณ พ.ศ. 2569 สำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช.) 
ได้มอบหมายให้สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุงดำเนินงานขับเคลื่อนมาตรฐานอาหารปลอดภัย    
ในพ้ืนที่จังหวัดพัทลุง จำนวน 2 โครงการสำคัญที่สนับสนุนและเชื่อมโยงกัน ได้แก่ โครงการร้านอาหารวัตถุดิบ
ปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) ซึ่งมุ่งส่งเสริมให้ร้านอาหารเลือกใช้วัตถุดิบทางการเกษตรและ
อาหารที่มีคุณภาพและความปลอดภัย และ โครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q (Q Market) 
ซึ่งมุ่งส่งเสริมและพัฒนาแหล่งจำหน่ายสินค้าเกษตรปลอดภัยให้ผู้บริโภคสามารถเข้าถึงสินค้าเกษตรที่ได้
มาตรฐานได้อย่างสะดวก ทั้งสองโครงการดำเนินงานระหว่างวันที่ 1 ตุลาคม 2568 ถึงวันที่ 30 กันยายน 2569 
ภายใต้กลไกคณะทำงานขับเคลื่อนงานมาตรฐานอาหารปลอดภัย จังหวัดพัทลุง โดยได้รับงบประมาณ        
รวมทั้งสิ้น 32,000 บาท เบิกจ่าย 100% 

 

ผลการดำเนินงานในปีงบประมาณ พ.ศ. 2569 สรุปได้ดังนี้ 
1. โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) 

จังหวัดพัทลุงมีร้านอาหารเข้าร่วมโครงการสะสมจำนวน 35 ร้าน โดยเป็นร้านอาหารระดับพรีเมียม   
(Q Restaurant Premium) จำนวน 9 ร้าน ในปีงบประมาณนี้ได้ดำเนินการประชาสัมพันธ์และตรวจประเมิน
ร้านอาหารที่สมัครเข้าร่วมโครงการรายใหม่จำนวน 6 ร้าน และผ่านการพิจารณารับรองครบทั้ง 6 ร้าน    
พร้อมทั้งติดตามและตรวจเยี่ยมร้านอาหารที่ได้รับการรับรองแล้วจำนวน 7 ร้าน เพ่ือประเมินการปฏิบัติตาม
หลักเกณฑ์และติดตามการใช้วัตถุดิบที่มีคุณภาพและความปลอดภัย นอกจากนี้ ได้ตรวจประเมินเพ่ือต่ออายุ
การรับรองร้านอาหารจำนวน 7 ร้าน และมอบป้ายรับรองการต่ออายุจำนวน 6 ร้าน ระหว่างวันที่ 10–11 
กันยายน 2569 สำหรับการพัฒนาคุณภาพร้านอาหารสู่ระดับพรีเมียม มีร้าน Infinity เข้าสู่กระบวนการ
ประเมินยกระดับโดยสำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช.) 
2. โครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q (Q Market) 

จังหวัดพัทลุงมีสถานที่จำหน่ายสินค้าเกษตรปลอดภัยที่มีข้อมูลสะสมจำนวน 66 ร้าน/แผง ครอบคลุม
ร้านค้าหน้าฟาร์มและแผงจำหน่ายสินค้าในตลาดประเภทต่างๆ ในปีงบประมาณนี้ได้ดำเนินการตรวจประเมิน
สถานที่จำหน่ายรายใหม่ และผ่านการพิจารณารับรองจำนวน 2 แผง พร้อมทั้งตรวจติดตามสถานที่จำหน่ายที่
ได้รับการรับรองแล้วจำนวน 30 ร้าน/แผง และตรวจประเมินเพ่ือต่ออายุการรับรองจำนวน 13 ร้าน/แผง 
นอกจากนี้ ได้มอบป้ายรับรองให้แก่สถานที่จำหน่ายจำนวน 7 แห่ง เมื่อวันที่ 11 กันยายน 2569 เพ่ือส่งเสริม
การประชาสัมพันธ์และสร้างความเชื่อมั่นให้แก่ผู้บริโภคในการเลือกซื้อสินค้าเกษตรที่มีคุณภาพและความปลอดภัย 
ผลสัมฤทธิ์และแนวทางการพัฒนาการดำเนินงาน 

การดำเนินงานทั้งสองโครงการช่วยส่งเสริมการเชื่อมโยงสินค้าเกษตรปลอดภัยจากแหล่งผลิตสู่
ร้านอาหารและสถานที่จำหน่ายในจังหวัดพัทลุง ตลอดจนเพ่ิมโอกาสทางการตลาดให้แก่เกษตรกรและ
ผู้ประกอบการ ส่งเสริมให้มีการเลือกใช้วัตถุดิบที่มีคุณภาพและความปลอดภัย และสร้างการรับรู้เกี่ยวกับสินค้า Q 
ให้แก่ผู้ประกอบการและผู้บริโภค โดยมีการประชุมคณะทำงานตัดสินใจให้การรับรองจำนวน 2 ครั้ง เพ่ือ
พิจารณาการรับรองรายใหม่และการต่ออายุการรับรองตามหลักเกณฑ์ที่กำหนด  

สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุงจะใช้ผลการดำเนินงานดังกล่าวเป็นข้อมูลประกอบการ
วางแผนพัฒนาและยกระดับมาตรฐานอาหารปลอดภัยในพ้ืนที่ ส่งเสริมการเข้าถึงสินค้าเกษตรที่มีคุณภาพและ
ได้มาตรฐาน และสร้างความเชื่อมั่นให้แก่ผู้บริโภค อันจะนำไปสู่การพัฒนาระบบตลาดสินค้าเกษตรปลอดภัย
และการสร้างมูลค่าเพ่ิมให้แก่สินค้าเกษตรของจังหวัดพัทลุงอย่างต่อเนื่อง 



ร า ย ง า น ผ ล ก า ร ด ำ เ นิ น ง า น โ ค ร ง ก า ร    ห น ้ า  | 1 

 

บทท่ี 1 
บทนำ 

1.1 หลักการและเหตุผล 

   กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ให้ความสำคัญกับยุทธศาสตร์ความปลอดภัยด้านอาหาร           
การยกระดับสินค้าเกษตรและอาหารให้มีคุณภาพตามมาตรฐาน และการเชื่อมโยงตลาดตลอดห่วงโซ่อุปทาน
ตั้งแต่แหล่งผลิตถึงผู้บริโภค สำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช.) จึงสนับสนุนการ
ดำเนินงานทั้งโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q และโครงการส่งเสริมการบริโภคและ      
ใช้วัตถุดิบสินค้า Q โดยให้สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดร่วมขับเคลื่อนในระดับพ้ืนที่ Q Restaurant 
เน้นให้ร้านอาหารเลือกใช้วัตถุดิบที่เป็นสินค้า Q สินค้าที่ผ่านการรับรองจากหน่วยงานภาครัฐ หรือวัตถุดิบ     
ที่เข้าเงื่อนไขการรับรองตนเองตามหลักเกณฑ์ พร้อมตรวจประเมินสุขลักษณะและความเหมาะสมของร้านตาม
หลักเกณฑ์ที่กำหนด 5 หมวด ส่วน Q Market เน้นตรวจประเมินและรับรองสถานที่จำหน่าย เช่น แผงในตลาดสด 
ตลาดเกษตรกร และร้านค้าหน้าฟาร์ม เพ่ือให้ผู้บริโภคสามารถเข้าถึงสินค้าเกษตรที่มีหลักฐานรับรองได้สะดวก  
 

1.2 วัตถุประสงค์  
1. ส่งเสริมสถานที่จำหน่ายสินค้า Q ให้เป็นที่รู้จักและได้รับการยอมรับจากผู้บริโภค 
2. ส่งเสริมแหล่งผลิตสินค้า Q ในพ้ืนที่ให้มีศักยภาพเข้าสู่ช่องทางจำหน่ายต่าง ๆ 
3. ประชาสัมพันธ์ให้ผู้บริโภคเข้าถึงสถานที่จำหน่ายและแหล่งผลิตสินค้า Q 

 4. เชื่อมโยงเกษตรกร ผู้ประกอบการร้านอาหาร ผู้จำหน่าย และผู้บริโภคในระบบอาหารปลอดภัย 
 

1.3 หน่วยงานและกลไกการดำเนินงาน 
 สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุงเป็นหน่วยงานประสานงานหลัก โดยทำงานภายใต้คำสั่ง
จังหวัดพัทลุง ที่ 3261/2567 เรื่อง แต่งตั้งคณะทำงานขับเคลื่อนงานมาตรฐานอาหารปลอดภัย จังหวัดพัทลุง    
ลงวันที่ 24 ธันวาคม 2567 ซึ่งประกอบด้วยคณะทำงานตรวจรับรองและคณะทำงานตัดสินใจให้การรับรอง 
คณะทำงานตรวจรับรองมีหน้าที่ตรวจประเมินตามหลักเกณฑ์ ส่วนการตัดสินใจรับรองดำเนินการโดยคณะทำงาน
ตัดสินใจให้การรับรอง 

 

1.4 ระยะเวลา พื้นที่ และงบประมาณ 
  

รายการ รายละเอียด 

ระยะเวลาดำเนินการ 1 ตุลาคม 2568 – 30 กันยายน 2569 
พ้ืนที่ดำเนินการ ร้านอาหารและสถานที่จำหน่ายสินค้าเกษตรปลอดภัยในจังหวัดพัทลุง 
งบประมาณ Q Restaurant 26,000 บาท 
งบประมาณ Q Market 6,000 บาท 
งบประมาณรวม 32,000 บาท 
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บทท่ี 2 

การขับเคลื่อนงาน 

1. โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สนิค้า Q (Q Restaurant) 

  จังหวัดพัทลุง บูรณาการขับเคลื่อนโครงการเพ่ือตอบสนองนโยบายดังกล่าวในระดับพ้ืนที่     
ภายใต้คณะทำงานขับเคลื่อนงานมาตรฐานอาหารปลอดภัย จังหวัดพัทลุง ประกอบด้วย คณะทำงานตัดสินใจ
ให้การรับรอง ทำหน้าที่พิจารณาให้การรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q และสถานที่
จำหน่ายสินค้า Q จังหวัดพัทลุง และคณะทำงานตรวจรับรอง ทำหน้าที่ตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบ
ปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q และสถานที่จำหน่ายสินค้า Q จังหวัดพัทลุง ตามหลักเกณฑ์ท่ีกำหนด  

 ปัจจุบัน จังหวัดพัทลุง มีร้านอาหารเข้าร่วมโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q              
(Q Restaurant) จำนวน 35 ร้าน และจากร้านอาหารที่เข้าร่วมโครงการทั้งหมด สามารถยกระดับเป็น         
Q ระดับพรีเมี่ยม 9 ร้าน และปี 2569 ร้านอาหารแจ้งความประสงค์ขอปิดปรับปรุงชั่งคราว จำนวน 2 ร้าน 
และปิดกิจการ จำนวน 1 ร้าน โดยมีรายละเอียดการขับเคลื่อนงาน ดังนี้ 
 

1.1 ระยะเวลาดำเนินการ :  
  ตั้งแต่วันที่ 1 ตุลาคม 2568 ถึงวันที่ 30 กันยายน 2569 

 

1.2 พื้นที่ดำเนินการ :  
ร้านอาหารในพื้นท่ีจังหวัดพัทลุง 

 

1.3 งบประมาณ :  
  จำนวน 26,000 

 

 1.4 ขั้นตอนการดำเนินงาน 
1. ประชาสัมพันธ์เชิญชวนร้านอาหารเข้าร่วมโครงการฯ 
2. การลงพ้ืนที่ตรวจรับรองร้านอาหารที่สมัครเข้าร่วมโครงการฯ 
3. ประชุมคณะทำงานขับเคลื่อนงานมาตรฐานอาหารปลอดภัย จังหวัดพัทลุง ครั้งที่ 

1/2569 เพ่ือพิจารณาให้การรับรองร้านอาหารร้านใหม่เข้าร่วมโครงการฯ 
4. ติดตาม และตรวจเยี่ยมร้านอาหารที่ผ่านการรับรองมาแล้วอย่างน้อย 1 ปี  
5. ประเมินยกระดับร้านอาหาร เป็น ร้านอาหาร Q-Restaurant ระดับพรีเมี่ยม 
6. มอบป้ายรับรองร้านอาหารที่เข้าร่วมโครงการ ปี 2569 
7. ตรวจต่ออายุร้านอาหารที่เข้าร่วมโครงการครบอายุการรับรอง 3 ปี 
8. ประชุมคณะทำงานขับเคลื่อนงานมาตรฐานอาหารปลอดภัย จังหวัดพัทลุง ครั้งที่  

2/2569 เพ่ือพิจารณารับรองร้านอาหารที่ตรวจต่ออายุใบรับรองครบ 3 ปี และส่งมอบ
ป้ายการรับรองการตรวจต่ออายุ 

 
 
 



ร า ย ง า น ผ ล ก า ร ด ำ เ นิ น ง า น โ ค ร ง ก า ร    ห น ้ า  | 3 

 

1.5 ร้านอาหารเข้าร่วมโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) จำนวน 35 ร้าน 
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1.6 แผนการดำเนินงานโครงการ 

แผนงาน/กิจกรรม 

แผน ระยะเวลาการดำเนินงาน 2569 

จำนวนเงิน 
(บาท) 

ปริมาณงาน ไตรมาส 1 ไตรมาส 2 ไตรมาส 3 ไตรมาส 4 

เป้าหมาย ต.ค. พ.ย. ธ.ค ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

1. การรับสมัครร้านอาหารเข้าร่วมโครงการ ปี 2569 

1.1 ประชาสัมพนัธ์เชิญชวนร้านอาหารเข้าร่วมโครงการฯ และรับทราบสิทธิประโยชน์ทีไ่ด้รับจากการเข้าร่วมโครงการ 
   - จัดทำหนังสือถึงร้านอาหารเพื่อประชาสัมพนัธ์ 
เชิญชวนเข้าร่วมโครงการฯ (จัดส่งทางไปรษณีย์ และ
จดหมายอิเล็กทรอนิกส์) 

- 8 ร้าน             

   - จัดทำหนังสือถึงรายการวิทยุ เพื่อประชาสัมพันธ ์
เชิญชวนรา้นอาหารเข้าร่วมโครงการฯ 

-  2 หน่วย             

   - ลงประชาสัมพันธ์เชญิชวนร้านอาหารโดยตรง  
(รับสมัครด้วยตนเอง) 

1,060 5 อำเภอ             

1.2 รับสมัคร/จัดเก็บข้อมูลเบื้องต้น เพื่อนำเสนอคณะทำงานตรวจรับรอง 

   - นำคณะทำงานตรวจรับรอง ลงตรวจประเมิน
ร้านอาหารและรายการอาหารทีเ่สนอขอรับการรับรอง
ของร้านอาหารที่สมัครเข้าร่วมโครงการฯ  

1,630              

   - ลงพื้นที่เก็บตัวอย่างวัตถุดิบเพื่อนำมาตรวจสารเคมี  20 ตย.             
   - ตรวจวิเคราะห์สารตกค้างในสินคา้เกษตรที่ใช้เป็น
วัตถุดิบนำมาประกอบอาหาร (ชุดทดสอบหายาฆา่แมลง 
TV-KIT พร้อมอุปกรณ์) 

2,000              
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แผนงาน/กิจกรรม 

แผน ระยะเวลาการดำเนินงาน 2569 

จำนวนเงิน 
(บาท) 

ปริมาณงาน ไตรมาส 1 ไตรมาส 2 ไตรมาส 3 ไตรมาส 4 

เป้าหมาย ต.ค. พ.ย. ธ.ค ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

   - ประชุมคณะทำงานตัดสนิใจให้การรับรอง เพื่อ
พิจารณารับรองร้านอาหาร (ร้านใหม่) และแผงใหม่ที่
สมัครเข้าร่วมโครงการ 

595 1 คร้ัง             

   - ประชุมคณะทำงานตัดสนิใจให้การรับรอง เพื่อ
พิจารณารับรอง การต่ออายุร้านอาหารที่ครบอายุการ
รับรอง 3 ปี และแผงที่ครบอายกุารรับรอง 3 ปี 

595 1 คร้ัง             

   -  จัดทำกรอบปา้ยรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย 
เลือกใช้สินค้า Q 

1,500 6 ป้าย             

   - นำสง่ปา้ยรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย 
เลือกใช้สินค้า Q 

1,000 3 ร้าน             

2. ตรวจเยี่ยมร้านอาหารที่ผ่านการรับรอง ปี 2567 -2568 

2.1 ตรวจเยี่ยม แนะนำ ร้านอาหาร พร้อมเก็บข้อมูล
รายการอาหารที่มีการเปลี่ยนแปลง เพิ่ม/ลด  ตั้งแต่ปี 
2564-2568 

1,200 14 ร้าน             

2.2 จัดทำข้อมูลร้านอาหาร Q เพื่อยกระดับเป็น Q 
ระดับพรีเมี่ยม พร้อมยื่นใบสมัครต่อ มกอช. 

- 1 ร้าน             

2.3  อำนวยความสะดวกในการนำคณะเจา้หน้าที่  
มกอช. ลงตรวจประเมินร้านอาหาร Q Restaurant  
เพื่อยกระดับเป็น Q ระดับพร่ีเมี่ยม 

800 1 ร้าน             
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แผนงาน/กิจกรรม 

แผน ระยะเวลาการดำเนินงาน 2569 

จำนวนเงิน 
(บาท) 

ปริมาณงาน ไตรมาส 1 ไตรมาส 2 ไตรมาส 3 ไตรมาส 4 

เป้าหมาย ต.ค. พ.ย. ธ.ค ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

3. ตรวจต่ออายุร้านอาหาร (ครบการรับรอง 3 ปี) ปี 2566 

   - นำคณะทำงานตรวจรบัรอง ตรวจประเมินต่ออายุ
ร้านอาหารและรายการอาหารทีเ่สนอขอรับการรับรอง  

1,650 7 ร้าน             

   - จัดทำกรอบปา้ยรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย 
เลือกใช้สินค้า Q (อายุการรับรองครบ 3 ปี) 

1,500 6 ป้าย             

   - นำสง่ปา้ยต่ออายุการรับรองร้านอาหารวัตถุดบิ
ปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q 

510 6 ร้าน             

4. อำนวยการบริหารจัดการโครงการ               

   - ค่าวัสดุสำนักงานฯ 11,960              

งบประมาณรวม 26,000              



ร า ย ง า น ผ ล ก า ร ด ำ เ นิ น ง า น โ ค ร ง ก า ร   ห น ้ า  | 10 

 

2. โครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q 
  กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ มอบหมายให้สำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช.) 
ดำเนินงานโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q และให้สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดดำเนินการ ดังนี้ 
  1) เชื่อมโยงและบูรณาการด้านความปลอดภัยอาหาร รวมทั้งส่งเสริมให้มีแหล่งผลิตสินค้าที่
ปลอดภัยได้มาตรฐานแก่ผู้บริโภค โดยดำเนินการต่อเนื่องมาตั้งแต่ปลายปี พ.ศ. 2553 เพ่ือเพ่ิมช่องทางการ
จำหน่ายและสร้างแรงจูงใจให้แก่เกษตรกรผลิตสินค้าเกษตรที่มีความปลอดภัยมากยิ่งขึ้น ตลอดจน
ประชาสัมพันธ์ร้านอาหารในโครงการให้เป็นที่รู้จักแก่ผู้บริโภคมากข้ึน             
  2) กิจกรรมการสร้างแหล่ งจำหน่ ายสินค้าเกษตรคุณภาพมาตรฐานอาหารปลอดภัย             
เพ่ือดำเนินการตรวจประเมินและให้การรับรองแผงร้านค้าในตลาดสด ร้านค้าหน้าฟาร์ม ภายใต้สัญลักษณ์ Q 
ตั้งแต่ปี พ.ศ. 2549 โดยเป็นการดำเนินการเพ่ือประชาสัมพันธ์และรณรงค์ให้ผู้บริโภคได้รู้จักสินค้า Q        
และหาซื้อสินค้า Q ได้อย่างสะดวก ส่งผลให้สินค้า Q เป็นที่รู้จักและเป็นที่ต้องการของตลาดมากข้ึน 

   จังหวัดพัทลุง บูรณาการขับเคลื่อนโครงการเพ่ือตอบสนองนโยบายดังกล่าวในระดับพ้ืนที่     
ภายใต้คณะทำงานขับเคลื่อนงานมาตรฐานอาหารปลอดภัย จังหวัดพัทลุง ประกอบด้วย คณะทำงานตัดสินใจ
ให้การรับรอง ทำหน้าที่พิจารณาให้การรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q และสถานที่
จำหน่ายสินค้า Q จังหวัดพัทลุง และคณะทำงานตรวจรับรอง ทำหน้าที่ตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบ
ปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q และสถานที่จำหน่ายสินค้า Q จังหวัดพัทลุง ตามหลักเกณฑ์ท่ีกำหนด 

  ปัจจุบัน จังหวัดพัทลุง มีสถานที่จำหน่ายสินค้าเกษตรปลอดภัย จำนวน 66 แผง/ร้านค้า แยกเป็น  
   1. ประเภทร้านค้าหน้าฟาร์ม 22 ร้าน (ปิดปรับปรุงสวน 1 แห่ง) 
   2. ประเภทแผงในตลาด (ตลาดเกษตรกร) 27 แผง 
   3. ประเภทแผงในตลาด (ตลาดพงษ์ทรัพย์) 2 แผง (หยุดจำหน่ายชั่วคราว) 
   4. ประเภทแผงในตลาด (ตลาดนัดลานข่อย/ทุ่งชุมพล) 1 แผง 
   5. ประเภทแผงในตลาด (ตลาดใต้โหนด) 2 แผง 
   6. ประเภทแผงในตลาดสด (ตลาดสดเทศบาลเมืองพัทลุง) 12 แผง 

 

2.1 ระยะเวลาดำเนินการ :  
  ตั้งแต่วันที่ 1 ตุลาคม 2568 ถึงวันที่ 30 กันยายน 2569 

 

2.2 พื้นที่ดำเนินการ :  
สถานที่จำหน่ายสินค้าเกษตรปลอดภัยในพ้ืนที่จังหวัดพัทลุง 

 

2.3 งบประมาณ :  
  จำนวน 6,000 
 2.4 ขั้นตอนการดำเนินงาน 

1. ประชาสัมพันธ์เชิญชวนสถานที่จำหน่ายสินค้าเกษตรปลอดภัยเข้าร่วมโครงการฯ 
2. การลงพ้ืนที่ตรวจรับรองสถานที่จำหน่ายที่สมัครเข้าร่วมโครงการฯ 
3. ประชุมคณะทำงานขับเคลื่อนงานมาตรฐานอาหารปลอดภัย จังหวัดพัทลุง ครั้งที่ 

1/2569 เพ่ือพิจารณาให้การรับรองสถานที่จำหน่ายร้าน/แผงใหม่เข้าร่วมโครงการฯ 
4. ติดตาม และตรวจเยี่ยมสถานที่จำหน่ายที่ผ่านการรับรองมาแล้วอย่างน้อย 1 ปี  
5. มอบป้ายรับรองสถานที่จำหน่ายที่เข้าร่วมโครงการ ปี 2569 
6. ตรวจต่ออายุสถานที่จำหน่ายที่เข้าร่วมโครงการอายุการรับรองครบ 3 ปี/ประชุมพิจารณา
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  2.5 สถานที่จำหน่ายท่ีเข้าร่วมโครงการฯ จังหวัดพัทลุง จำนวน 66 ร้านค้า/แผง 
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 2.6 แผนการดำเนินงานโครงการ 

แผนงาน/กิจกรรม 

แผน ระยะเวลาการดำเนินงาน 2569 

จำนวนเงิน 
(บาท) 

ปริมาณงาน ไตรมาส 1 ไตรมาส 2 ไตรมาส 3 ไตรมาส 4 

เป้าหมาย ต.ค. พ.ย. ธ.ค ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

1. การตรวจประเมินและใหก้ารรับรองสถานที่จำหน่ายสินค้า Q  ประเภทแผงในตลาดสด/ร้านค้าหน้าฟาร์ม/อื่นๆ 

1.1 การตรวจประเมินสถานทีจ่ำหน่ายสินค้า Q (รายใหม่) 
   1) ประชาสัมพันธ์เชิญชวนแผงจำหน่ายสินค้าเกษตร
ปลอดภัย ในตลาดสดและแหล่งจำหน่ายหน้าฟาร์ม   
เข้าร่วมโครงการ 

-              

   2) สำรวจสถานที่จำหน่ายสินค้า Q ประเภทตลาดสด/
ร้านค้าหนา้ฟาร์มและเชิญชวนแผงจำหนา่ยสนิค้าเกษตร
ปลอดภัยในตลาดสดและแหล่งจำหน่ายหนา้ฟาร์มสมัคร
เข้าร่วมโครงการ 

- 6 อำเภอ             

   3) นำคณะทำงานฯ ตรวจประเมิน (รายใหม่)  
ตามหลักเกณฑ์เงื่อนไขการตรวจรับรองสถานที่จำหน่าย 

800 5 อำเภอ             

   4) ประชุมคณะทำงานตัดสินใจฯ พิจารณาให้การ
รับรองแผง/ร้านค้าหน้าฟาร์ม 

- 1 คร้ัง             

   5) จัดทำป้ ายรับรองสถานที่ จำหน่ ายสินค้ า Q 
ประเภทแผงในตลาด/ร้านค้าหน้าฟาร์ม 

460 2 ป้าย             

   6) มอบป้ายรับรองสถานที่จำหน่ายสินค้า Q ประจำปี
งบประมาณ พ.ศ. 2569 
 

- 2 ป้าย             
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แผนงาน/กิจกรรม 

แผน ระยะเวลาการดำเนินงาน 2569 

จำนวนเงิน 
(บาท) 

ปริมาณงาน ไตรมาส 1 ไตรมาส 2 ไตรมาส 3 ไตรมาส 4 

เป้าหมาย ต.ค. พ.ย. ธ.ค ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

   7) รายงานผลการดำเนินงานให้ มกอช. ทราบ  
ในระบบ q market  
report (http://qmarket.acfs.go.th) 

              

2. การตรวจประเมินติดตามสถานที่จำหน่ายสินคา้ Q (รายที่ไดร้ับการรับรองแล้ว ซึ่งมีการติดตาม ปีละ 1 คร้ัง) 

   1) ตรวจติดตามแผง/ร้านคา้หน้าฟาร์มทีไ่ด้รับการ
รับรองในปี ที่ผ่านมาเพื่อพิจารณาคงสถานะการรับรอง
ให้แก่แผง/ร้านค้าหน้าฟาร์ม 
- ปี 2567 = 23 ราย 
- ปี 2568 = 13 ราย 

1,300 33 ราย             

   2) จัดทำป้ายรบัรอง (กรณีที่มีการเปลี่ยนแปลงข้อมูล) - -             
   3) รายงานผลการดำเนนิงานให้ มกอช. ทราบ ใน
ระบบ q market 
report (http://qmarket.acfs.go.th) 

- 1 คร้ัง             

3 การตรวจประเมินเพื่อต่ออายุการรับรองสถานที่จำหน่ายสินค้า Q (กรณีต่ออายุการเข้าร่วมโครงการเมื่อครบ 3 ปี) 

   1) ตรวจประเมิน (ต่ออายุ) ตามหลักเกณฑ์เงื่อนไข
การตรวจรับรองสถานที่จำหนา่ย (ป้ายหมดอายุ 20 ก.ย.
69 ต่อล่วงหน้า ได้ 3 เดือน) 

840 13 ราย             

   2) ประชุมคณะทำงานตัดสนิใจฯ พิจารณาให้การ
รับรองแผง/ร้านคา้หน้าฟาร์ม 

- 1 คร้ัง             
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แผนงาน/กิจกรรม 

แผน ระยะเวลาการดำเนินงาน 2569 

จำนวนเงิน 
(บาท) 

ปริมาณงาน ไตรมาส 1 ไตรมาส 2 ไตรมาส 3 ไตรมาส 4 

เป้าหมาย ต.ค. พ.ย. ธ.ค ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย. พ.ค. มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

   3) จัดทำปา้ยรับรองสถานที่จำหน่ายสินค้า Q  
แก่แผง/ร้านค้าหน้าฟาร์ม 

2,600 13 ป้าย             

   4) มอบป้ายรับรองสถานทีจ่ำหน่ายสนิค้า Q (ต่ออาย)ุ
ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2563 และ ประจำปี
งบประมาณ พ.ศ. 2566  

- 1 คร้ัง             

   5) รายงานผลการดำเนนิงานให้ มกอช. ทราบ 
ในระบบ q market report  
(http://qmarket.acfs.go.th) 

              

4. อำนวยการบริหารจัดการโครงการ               

งบประมาณรวม 6,000              
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บทท่ี 3 
ผลการดำเนินงาน 

 

1. โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สนิค้า Q (Q Restaurant) 
1.1 ภาพรวมโครงการ 
  จังหวัดพัทลุงมีร้านอาหารเข้าร่วมโครงการ Q Restaurant สะสมจำนวน 35 ร้าน ในจำนวนนี้
ยกระดับเป็น Q Restaurant ระดับพรีเมียมสะสม 9 ร้าน สำหรับปีงบประมาณ 2569 มีร้านอาหารแจ้งความประสงค์
ปิดปรับปรุงชั่วคราว 2 ร้าน และปิดกิจการ 1 ร้าน 

 

1.2 การประชาสัมพันธ์และรับสมัคร 
 ดำเนินการประชาสัมพันธ์ผ่าน 3 ช่องทางหลัก ได้แก่ 
  1) จัดส่งหนังสือขอความอนุเคราะห์เผยแพร่ประชาสัมพันธ์ผ่านสถานีวิทยุ อสมท จังหวัดพัทลุง 
และสำนักงานประชาสัมพันธ์จังหวัด รวมทั้งหนังสือเชิญชวนผู้ประกอบการ เมื่อวันที่ 8 ธันวาคม 2568 
  2) ลงพ้ืนที่พบผู้จัดการร้านเพ่ือประชาสัมพันธ์และเชิญชวน เมื่อวันที่ 25–26 ธันวาคม 2568  
โดยรายงานระบุการเข้าพบ/ประชาสัมพันธ์ร้านอาหาร 9 ร้าน 
  3) มีร้านอาหารแจ้งความประสงค์เข้าร่วมโครงการ 6 ร้าน และเข้าสู่กระบวนการตรวจประเมิน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ร้าน รื่นรมย์ คาเฟ่ ตำบลคูหาสวรรค์ ครัวพริกน้ำปลา ตำบลโคกสัก 

ร้าน HOPE Breakfast & Café ตำบลโตนดด้วน ร้าน Kenshin Shabu & Japanese Buffet 
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ร้าน Tasawang at พัทลุง ตำบลนาท่อม ร้าน Le Sook Cafe and Resturaunt  

ร้าน Kenshin Shabu & Japanese Buffet ร้าน Kenshin Shabu & Japanese Buffet 

ร้าน Chor Coffee & Dessert ตำบลบ้านพร้าว ร้านอินเลิฟเบเกอรี่ ตำบลบ้านพร้าว 

ฟาร์มวินเทจทำเกษตรอินทรีย์ ตำบลควนมะพร้าว ร้าน MADRE ตำราแม่ ตำบลพญาขัน 
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1.3 ตรวจรับรองร้านอาหารที่สมัครเข้าร่วมโครงการฯ 
  คณะทำงานตรวจรับรองลงพ้ืนที่ตรวจร้านอาหารที่สมัครเข้าร่วมโครงการจำนวน 6 ร้าน ระหว่าง
วันที่  11–13 กุมภาพันธ์ 2569 จากนั้นคณะทำงานตัดสินใจให้การรับรองประชุมครั้งที่  1/2569 เมื่อ           
วันพุธที่ 18 มีนาคม 2569 เวลา 13.30 น. ณ ห้องประชุมสำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุง ชั้น 4    
ศาลากลางจังหวัดพัทลุง และพิจารณารับรองร้านอาหารรายใหม่จำนวน 6 ร้าน ได้แก่ 
 

ลำดับ ร้านอาหาร ตัวอย่างวัตถุดิบท่ีระบุในรายงาน 
1 เลอสุข คาเฟ่ แอนด์ เรสเตอรองต์ เนื้อหมูและไข่ไก่ท่ีมีการระบุแหล่ง/ตราสินค้าในรายงาน 
2 Tasawang at พัทลุง เนื้อหมู ไข่ไก่ และผัก เช่น กรีนโอ๊ค เรดโอ๊ค ฟินเลย์  

ผักกาดแก้ว และสลัดคอส 
3 เคนชิน ชาบู เนื้อหมู ไก่ ไข่ไก่ เห็ดเข็มทอง และผักหลายชนิด 
4 ฟาร์มวินเทจทำเกษตรอินทรีย์ ไก่ หมูคุโรบูตะ ไข่ไก่ นม กะทิ วุ้นเส้น และพาสเลย์ 
5 ครัวพริกน้ำปลา ไก่ หมู และไข่ไก ่
6 โฮพ เบรคฟาสต์ แอนด์ คาเฟ่ ไก่ หมูบด ไข่ไก่ นม และผักฟินเลย์/กรีนโอ๊ค 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ร้าน Tasawang at พัทลุง  ร้าน เลอสุข คาเฟ่ 

ร้าน Kenshin Shabu  ฟาร์มวินเทจทำเกษตรอินทรีย์ 

ร้าน Hope Breafast & Café  ครัวพริกน้ำปลา  
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1.4 ประชุมคณะทำงานขับเคลื่อนงานมาตรฐานอาหารปลอดภัย จังหวัดพัทลุง ครั้งที่ 1/2569 
สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุง จัดประชุมคณะทำงานขับเคลื่อนงานมาตรฐาน

อาหารปลอดภัย จังหวัดพัทลุง (คณะทำงานตัดสินใจให้การรับรอง) ครั้งที่ 1/2569 เมื่อวันพุธที่ 18 มีนาคม 2569 
เวลา 13.30 น. โดยมีนางอมรรัตน์  กาวชู เกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุง เป็นประธานการประชุม            
ณ ห้องประชุมสำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุง ชั้น 4 ศาลากลางจังหวัดพัทลุง ซึ่งวาระการประชุม มี
ทั้งหมด 31 หน้า ดังนี้ 

 

• เพื่อรับทราบ  
1) คำสั่งจังหวัดพัทลุง ที่ 3261/2567 ลงวันที่ 24 ธันวาคม 2567 เรื่อง แต่งตั้งคณะทำงาน

ขับเคลื่อนงานมาตรฐานอาหารปลอดภัย จังหวัดพัทลุง   
2) หลักเกณฑ์การดำเนินการ ตามโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q  
3) ผลการเก็บตัวอย่างผักและผลไม้สดตรวจวิเคราะห์ยาฆ่าแมลง  
4) การตรวจติดตามร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q ที่ผ่านการรับรองแล้วตาม

หลักเกณฑ์ฯ อย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง และ  
5) การตรวจติดตามตรวจเยี่ยมสถานที่จำหน่ายสินค้า Q ประเภทแผงในตลาดตามโครงการ

ส่งเสริมการบริโภคและการใช้วัตถุดิบสินค้า Q ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2569  
 

• และที่ประชุมพิจารณารับรอง  
ร้านอาหารที่ผ่านการเข้าร่วมโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q       

(ร้านใหม่) ปีงบประมาณ พ.ศ. 2569 จำนวน 6 ร้าน ได้แก่ 
1. ร้านเลอสุข คาเฟ่ แอนด์ เรสเตอรองต์ ที่ตั้ง เลขที่ 260 ม. 2 ต.โคกชะงาย อ.เมืองพัทลุง 

สินค้าท่ีผ่านการรับรอง :  1. สันนอกหมูสเต็กแช่แข็ง - CP/Betagro 
   2. พอร์คชอพสเต็กแช่แข็ง - CP 
   3. หมูบดผสมมัน - CP 
   4. สันนอกหมู - CP 
   5. ไข่ไก่ ตรา aro 

2. ร้าน Tasawang at พัทลุง ที่ตั้ง เลขท่ี 71/1 ม.1 ต.นาท่อม อ.เมืองพัทลุง 
สินค้าท่ีผ่านการรับรอง :  1. สันคอหมู - CP 
   2. สันนอกหมู - CP 
   3. สันคอหมูสเต็ก - CP 
   4. สันคอหมูสไลด์ - CP 
   5. หมูบด - CP 
   6. ไข่ไก่ ตรา ARO 
   7. กรีนโอ๊ค - GAP 
   8. เรดโอ๊ค - GAP 
   9. ฟินเลย์ – GAP 
   10. ผักกาดแก้ว - คก.หลวง 
   11. สลัดคอส - คก.หลวง 
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3. ร้าน เคนชิน ชาบู ที่ตั้ง เลขท่ี 70/6 ถ.ไชยบุรี ต.คูหาสวรรค์ อ.เมืองพัทลุง 
สินค้าท่ีผ่านการรับรอง :  1. หมูสามชั้น - Betagro 
   2. สันนอกหมู - CP 
   3. สันคอหมู - CP 
   4. สะโพกไก่ติดกระดูก - CP 
   5. ไข่ไก่ ตรา ARO 
   6. เห็ดเข็มทอง - Q 
   7. เบบี้ฮ่องเต้ - คก.หลวง 
   8. ผักกาดขาวปลี - คก.หลวง 
   9. กะหล่ำปลีรูปหัวใจ - คก.หลวง 
   10. พริกหวานเขียว - คก.หลวง 
   11. เบบี้คอส - คก.หลวง 
   12. พาสเลย์ - คก. หลวง 

4. ฟาร์มวินเทจทำเกษตรอินทรีย์ ที่ตั้ง เลขที่ 263 ม.13 ต.ควนมะพร้าว อ.เมืองพัทลุง 
 สินค้าท่ีผ่านการรับรอง :  1. สะโพกไก่ - CP 
     2. พอร์คชอปหมูคุโรบูตะ - CP 
     3. สันคอหมู - CP 
     4. เส้นหมี่ ตราไวไว 
     5. ไข่ไก่ ตรา ARO 
     6. นมสด ตราเมจิ 
     7. กะทิ ตราเรียลไทย 
     8. วุ้นเส้น กิเลนคู ่

 9. พาสเลย์ - คก.หลวง 
5. ครัวพริกน้ำปลา ที่ตั้ง เลขที่ 63 ม. 10 ต.โคกสัก อ.บางแก้ว 

สินค้าท่ีผ่านการรับรอง :  1. สะโพกไก่ - CP 
   2. อกไก่ - CP 
   3. สันในหมู - CP 
   4. หมูสามชั้น - CP 
   5. กระดูกอ่อนใบพาย - CP 
   6. ไข่ไก่ ตรา ARO    

6. ร้าน โฮพ เบรคฟาสต์ แอนด์ คาเฟ่ ที่ตั้ง เลขที่ 353/2 ม. 7 ต.โตนดด้วน อ.ควนขนุน 
สินค้าท่ีผ่านการรับรอง :  1. สันในไก่ - CP/Betagro 
   2. หมูบด - CP 
   3. ไข่ไก่ ตรา ARO 
   4. นม ตราเมจิ 
   5. ฟินเลย์ - คก.หลวง 
   6. กรีนโอ๊ค - คก.หลวง 
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ประชุมคณะทำงานขับเคลื่อนงานมาตรฐานอาหารปลอดภัย จงัหวัดพัทลุง 
(คณะทำงานตัดสินใจให้การรับรอง)   

คร้ังที่ 1/2569 วันที่ 18 มีนาคม 2569 เวลา 13.30 น.   
ณ ห้องประชุมสำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุง ชั้น 4   

ศาลากลางจังหวัดพัทลุง   
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1.5 ติดตาม และตรวจเยี่ยมร้านอาหารที่ผ่านการรับรองมาแล้วอย่างน้อย 1 ปี 
  สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุงลงพ้ืนที่ตรวจประเมินและสอบถามข้อมูลการใช้วัตถุดิบ
ปลอดภัย รวมถึงการเปลี่ยนแปลงรายการอาหารและวัตถุดิบ จำนวน 7 ร้าน ในวันที่ 25 ธันวาคม 2568 และวันที่ 
12,14 และ 22 มกราคม 2569 ได้แก่  

1) ร้าน Infinity ตำบลปรางหมู่ อำเภอเมืองพัทลุง  
2) ร้านซูโม่ย่างถ่าน ตำบลคูหาสวรรค์ อำเภอเมืองพัทลุง  
3) ร้านซูโม่ชาบ ูตำบลคูหาสวรรค์ อำเภอเมืองพัทลุง  
4) ร้าน Madre (ตำราแม่) ตำบลพญาขัน อำเภอเมืองพัทลุง  
5) ร้านอาชา คาเฟ่ ตำบลคูหาสวรรค์ อำเภอเมืองพัทลุง  
6) ร้านนิยมคาเฟ่ ตำบลตะโหมด อำเภอตะโหมด  
7) ครัวเจ๊นุช ตำบลท่ามะเดื่อ อำเภอบางแก้ว  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ร้าน Madre (ตำราแม่) ตำบลพญาขัน 

ร้าน ครัวเจ๊นุช ตำบลท่ามะเดื่อ  ร้าน ซูโม่ย่างถ่าน ตำบลคูหาสวรรค์  

ร้าน Infinity ตำบลปรางหมู่ ร้าน นิยมคาเฟ ่ตำบลแม่ขร ี 
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1.6 การยกระดับเป็น Q Restaurant Premium 
  ในปี งบประมาณ 2569 ร้าน Infinity ได้ เข้าสู่ กระบวนการยกระดับเป็น Q Restaurant 
ระดับพรีเมียม โดยสำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช.) กำหนดลงตรวจประเมิน   
เมื่อวันที่ 4 กุมภาพันธ์ 2569 และปัจจุบันจังหวัดพัทลุงมีจำนวนร้านที่ยกระดับเป็นระดับพรีเมียม จำนวน 9 ร้าน 
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1.7 การมอบป้ายรับรองร้านใหม่ 
  สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุงจัดพิธีมอบป้ายรับรอง Q Restaurant รายใหม่ 
ประจำปี 2569 ในการประชุมคณะกรมการจังหวัด หัวหน้าส่วนราชการประจำจังหวัดพัทลุง และนายอำเภอ 
เมื่อวันที่ 29 มิถุนายน 2569 ณ ห้องประชุมกาบบัว ชั้น 5 ศาลากลางจังหวัดพัทลุง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
   

ร้าน เคนชิน ชาบู ครัวพริกน้ำปลา 

ร้าน โฮพ เบรคฟาสต์ แอนด์ คาเฟ่ ร้านเลอสุข คาเฟ่ แอนด์ เรสเตอรองต์ 

ร้าน Tasawang at พัทลุง 
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1.8 ตรวจต่ออายุร้านอาหารที่เข้าร่วมโครงการครบอายุการรับรอง 3 ปี 
  ร้านอาหารที่ครบกำหนดการรับรอง 3 ปี  ในวันที่  20 กันยายน 2569 มีจำนวน 7 ร้าน          
โดยกำหนดตรวจต่ออายุระหว่างวันที่ 6–10 กรกฎาคม 2569 ได้แก่  

1) มีสลัด สาขา 2 หน้าสนามสิงห์อารีน่า ตำบลคูหาสวรรค์ อำเภอเมืองพัทลุง  
2) Roof 6/6 ตำบลคูหาสวรรค์ อำเภอเมืองพัทลุง 
3) ซีซี สเต็ก ครัวคุณล้าน สาขาในเมือง  ตำบลคูหาสวรรค์ อำเภอเมืองพัทลุง 
4) สวีทไอส์แลนด์ ตำบลเขาเจียก อำเภอเมืองพัทลุง 
5) เดอะควนดินสอ ตำบลชุมพล อำเภอศรีนครินทร์ 
6) ไอคูล (I Cool) ตำบลคูหาสวรรค์ อำเภอเมืองพัทลุง 

   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ร้านมีสลัด สาขา 2 หน้าสนามสิงห์อารีน่า ร้าน Roof 6/6 

ร้าน ซีซี สเต็ก ครัวคุณล้าน สาขาในเมือง ร้าน สวีทไอส์แลนด์ 

ร้าน เดอะควนดินสอ ร้าน ไอคูล  (I Cool) 
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1.9 ประชุมคณะทำงานขับเคลื่อนงานมาตรฐานอาหารปลอดภัย จังหวัดพัทลุง ครั้งที่ 2/2569 
  การจัดประชุมคณะทำงานขับเคลื่อนงานมาตรฐานอาหารปลอดภัย จังหวัดพัทลุง 

(คณะทำงานตัดสินใจให้การรับรอง) ครั้งที่ 2/2569  เมื่อวันพุธที่ 22 กรกฎาคม 2569 เวลา 09.30 น. โดยมี        
นางอมรรัตน์ กาวชู เกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุง เป็นประธานการประชุม ณ ห้องประชุมสำนักงานเกษตร
และสหกรณจ์ังหวัดพัทลุง ชั้น 4 ศาลากลางจังหวัดพัทลุง ซึ่งวาระการประชุม มีทั้งหมด 25 หน้า ดังนี้ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

ประชุมคณะทำงานขับเคลื่อนงานมาตรฐานอาหารปลอดภัย จงัหวัดพัทลุง 
(คณะทำงานตัดสินใจให้การรับรอง) คร้ังที่ 2/2569 
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1.10 ลงพ้ืนที่มอบป้ายการต่ออายุใบรับรอง ระหว่างวันที่ 10-11 กันยายน 2569 จำนวน 6 ร้าน    
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

1.11 สรุปผล Q Restaurant 
 

กิจกรรม ผลที่รายงาน 
ประชาสัมพันธ์เชิญชวน ลงพื้นที่ประชาสัมพันธ์ 9 ร้าน; มีร้านแจ้งความประสงค์เข้าร่วม 6 ร้าน 
ตรวจรับรองรายใหม่ ตรวจรับรองร้านใหม่ 6 ร้าน ระหว่าง 11–13 ก.พ. 2569 
พิจารณารับรองรายใหม่ รับรองร้านใหม่ 6 ร้านในการประชุมครั้งที่ 1/2569 วันที่ 18 มี.ค. 2569 
ติดตามร้านเดิม ตรวจเยี่ยม 7 ร้าน 
ยกระดับ Premium ร้าน Infinity เข้าสู่กระบวนการประเมิน; ยอดสะสมระดับพรีเมียม 9 ร้าน 
ตรวจต่ออายุ ข้อความรายงานระบุ 7 ร้าน 
มอบป้ายต่ออายุ จำนวน 6 ร้าน ระหว่าง 10–11 ก.ย. 2569 
สถานะสะสม/เปลี่ยนแปลง ร้านเข้าร่วมสะสม 35 ร้าน; ปิดปรับปรุงชั่วคราว 2 ร้าน; ปิดกิจการ 1 ร้าน 

ร้าน มีสลัด สาขา 2 หน้าสนามสิงห์อารีน่า เดอะควนดินสอ ตำบลชุมพล อำเภอศรีนครินทร์ 

ร้านสวีทไอส์แลนด์ ตำบลเขาเจียก ร้าน ไอคูล  (I Cool) 

ร้าน Roof 6/6 ตำบลคูหาสวรรค์ ร้านซีซี สเต็ก ครัวคุณล้าน สาขาในเมือง 
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2. โครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q 
2.1 ภาพรวมสถานที่จำหน่าย 
  จังหวัดพัทลุงมีสถานที่จำหน่ายสินค้าเกษตรปลอดภัยที่ เข้าร่วมโครงการรวม 66 ร้าน/แผง        
แบ่งตามประเภทและพ้ืนที่ดังนี้ 
 

ประเภทสถานที่จำหน่าย จำนวนร้าน/แผง หมายเหตุ 
ร้านค้าหน้าฟาร์ม 22 ร้าน มีสวน/ร้านแจ้งปิดปรับปรุง 1 แห่ง 
แผงในตลาดเกษตรกร 27 แผง - 
แผงในตลาดพงษ์ทรัพย์ 2 แผง หยุดจำหน่ายชั่วคราวทั้ง 2 แผง 
แผงในตลาดนัดลานข่อย/ทุ่งชุมพล 1 แผง - 
แผงในตลาดใต้โหนด 2 แผง - 
แผงในตลาดสดเทศบาลเมืองพัทลุง 12 แผง - 

รวม 66 ร้าน/แผง  
 

2.2 ประชาสัมพันธ์เชิญชวนแผงจำหน่ายสินค้าเกษตรปลอดภัย ในตลาดสดและแหล่งจำหน่ายหน้าฟาร์ม       
เข้าร่วมโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q 
  มีการประชาสัมพันธ์เชิญชวนแผงจำหน่ายสินค้าเกษตรปลอดภัยในตลาดและแหล่งจำหน่ายร้านค้า
หน้าฟาร์มให้เข้าร่วมโครงการ โดยจัดกิจกรรมประชาสัมพันธ์ ณ ตลาดเกษตรกรจังหวัดพัทลุง ถนนไชยบุรี     
ตำบลคูหาสวรรค์ อำเภอเมืองพัทลุง คณะทำงานลงพ้ืนที่ตรวจรับรองสถานที่จำหน่าย ณ ตลาดเกษตรกรจังหวัดพัทลุง 
ในวันที่ 11–13 กุมภาพันธ์ 2569 และมีการตรวจแผงเพ่ิมเติมในวันที่ 16 กุมภาพันธ์ 2569  
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2.3 คณะทำงานตรวจรับรอง มาตรฐานอาหารปลอดภัย จังหวัดพัทลุง ลงพื้นที่ตรวจรับรองสถานที่จำหน่าย
สินค้าเกษตรปลอดภัย ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2569 ณ ตลาดเกษตรกรจังหวัดพัทลุง เม่ือวันที่ 11,12,13 
กุมภาพันธ์ 2569 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

คณะทำงานตรวจรับรอง มาตรฐานอาหารปลอดภัย จังหวดัพัทลุง  
ลงพื้นที่ตรวจรับรองสถานที่จำหน่ายสินค้าเกษตรปลอดภัย 

ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2569 
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2.4 ประชุมคณะทำงานขับเคลื่อนงานมาตรฐานอาหารปลอดภัย จังหวัดพัทลุง ครั้งที่ 1/2569 
สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุง จัดประชุมคณะทำงานขับเคลื่อนงานมาตรฐาน

อาหารปลอดภัย จังหวัดพัทลุง (คณะทำงานตัดสินใจให้การรับรอง) ครั้งที่ 1/2569 เมื่อวันพุธที่ 18 มีนาคม 2569 
เวลา 13.30 น. โดยมีนางอมรรัตน์  กาวชู เกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุง เป็นประธานการประชุม            
ณ ห้องประชุมสำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุง ชั้น 4 ศาลากลางจังหวัดพัทลุง  ซึ่งวาระการประชุม  
มีทั้งหมด 31 หน้า ดังนี้ 

 

• เพื่อรับทราบ  
1) คำสั่งจังหวัดพัทลุง ที่ 3261/2567 ลงวันที่ 24 ธันวาคม 2567 เรื่อง แต่งตั้งคณะทำงาน

ขับเคลื่อนงานมาตรฐานอาหารปลอดภัย จังหวัดพัทลุง   
2) ผลการเก็บตัวอย่างผักและผลไม้สดตรวจวิเคราะห์ยาฆ่าแมลง  
3) การตรวจติดตามสถานที่จำหน่ายสินค้าเกษตรปลอดภัยที่ผ่านการรับรองแล้วตาม

หลักเกณฑ์ฯ อย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง  
4) การตรวจติดตามตรวจเยี่ยมสถานที่จำหน่ายสินค้า Q ประเภทแผงในตลาดตามโครงการ

ส่งเสริมการบริโภคและการใช้วัตถุดิบสินค้า Q ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2569  
 

• และที่ประชุมพิจารณารับรอง  
สถานที่จำหน่ายสินค้าเกษตรปลอดภัยที่ผ่านการเข้าร่วมโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้

วัตถุดิบสินค้า Q (ร้าน/แผงใหม่) ปีงบประมาณ พ.ศ. 2569 จำนวน 2 ร้าน  
จังหวัดพัทลุง มีแผงในตลาดเกษตรกรที่เข้าร่วมโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบ

สินค้า Q ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2569 จำนวน 2 แผง และเมื่อวันที่ 16 กุมภาพันธ์ 2569 คณะทำงาน
ตรวจรับรอง ได้ลงพ้ืนที่เพ่ือตรวจรับรองแผงในตลาดเกษตรกร รวมทั้งการตรวจสอบความถูกต้องของชนิด
สินค้าที่ได้รับการรับรองมาตรฐาน GAP คือ มาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตรที่ดี (Good Agricultural 
Practices: GAP) ของกรมวิชาการเกษตร และการสอบถามเกษตรกรของรายละเอียดผลผลิต และบันทึกผล
การตรวจรับรอง ได้แก่ ชนิดผลผลิต ใบรับรองมาตรฐาน GAP ซึ่งในการลงพ้ืนที่ตรวจรับรองสถานที่จำหน่าย
ประเภทแผงในตลาด ตรวจตามหลักเกณฑ์ที่ใช้ในการตรวจประเมินสินค้าเกษตรด้านพืช โดยเจ้าของแผง/ร้าน
จำหน่ายต้องมีหลักฐานแสดงให้เห็นว่าสินค้า Q ที่วางจำหน่ายนั้นผ่านการรับรองระบบการผลิตตามมาตรฐาน 
ระบบการผลิตแบบ GAP โดยมีรายละเอียดแต่ละร้าน ดังนี้ 
 

ผู้จำหน่าย สถานที่จำหน่าย ชนิดสินค้าที่ผ่านการตรวจรับรอง 

นางสาริยา จันทร์สังข ์ ตลาดเกษตรกรจังหวัดพัทลุง มะนาว 

นายพิเชษฐ์ แก้วขำ ตลาดเกษตรกรจังหวัดพัทลุง มะเขือ และ ฟักเขียว 
 
 
 
 
 
 
 



ร า ย ง า น ผ ล ก า ร ด ำ เ นิ น ง า น โ ค ร ง ก า ร   ห น ้ า  | 36 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

ประชุมคณะทำงานขับเคลื่อนงานมาตรฐานอาหารปลอดภัย จงัหวัดพัทลุง 
(คณะทำงานตัดสินใจให้การรับรอง)  

คร้ังที่ 1/2569 วันที่ 18 มีนาคม 2569 เวลา 13.30 น.   
ณ ห้องประชุมสำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุง ชั้น 4   

ศาลากลางจังหวัดพัทลุง   
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2.5 ติดตามตรวจเยี่ยมสถานที่จำหน่ายสินค้าเกษตรปลอดภัยที่ผ่านการรับรองมาแล้วอย่างน้อย 1 ปี  
  สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุง ลงพ้ืนที่ติดตามตรวจเยี่ยมสถานที่จำหน่ายสินค้า

เกษตรปลอดภัยประเภทร้านค้าหน้าฟาร์ม และประเภทแผงในตลาด เมื่อวันที่ 25 ธันวาคม 2568 และวันที่ 
12,14,22 มกราคม 2569 
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2.6 มอบป้ายรับรองสถานที่จำหน่ายสินค้าเกษตรปลอดภัย ประจำปี 2569 
   สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุง จัดพิธีมอบป้ายรับรองสถานที่จำหน่ายสินค้า
เกษตรปลอดภัย (ร้าน/แผงใหม่) ประจำปี 2569 ในการประชุมคณะกรมการจังหวัด หัวหน้าส่วนราชการ
ประจำจังหวัดพัทลุง และนายอำเภอ เมื่อวันที่ 29 มิถุนายน 2569 ณ ห้องประชุมกาบบัว ชั้น 5 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

มอบป้ายรับรองสถานที่จำหน่ายสินค้าเกษตรปลอดภัย ประจำปี 2569 

ประเภทแผงในตลาด (ตลาดเกษตรกร) 

เมื่อวันที่ 29 มิถุนายน 2569  

ณ ห้องประชุมกาบบัว ชัน้ 5 ศาลากลางจังหวัดพทัลุง 
 

แผงนางสาริยา จันทร์สังข์ แผงนายพิเชษฐ์ แก้วขำ 



ร า ย ง า น ผ ล ก า ร ด ำ เ นิ น ง า น โ ค ร ง ก า ร   ห น ้ า  | 39 

 

2.7 การตรวจต่ออายุสถานที่จำหน่ายสินค้าเกษตรปลอดภัยที่อายุการรับรองครบ 3 ปี 
   การตรวจต่ออายุสถานที่จำหน่ายสินค้าเกษตรปลอดภัยที่เข้าร่วมโครงการอายุการรับรองครบ 
3 ปี ในวันที่ 20 กันยายน 2569 จำนวน 13 ร้าน/แผง โดยสถานที่จำหน่ายสินค้าเกษตรสามารถต่ออายุการ
รับรองป้ายได้ก่อน 3 เดือน ซึ่งคณะทำงานตรวจรับรอง ลงพ้ืนที่ตรวจต่ออายุระหว่างวันที่ 6-10 กรกฎาคม 2569 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

สวนมังกรทอง ฟาร์มเห็ดร่มเมือง 

วสช.ชาวนาพัทลุง ศูนย์พัทลุงโอทอปเซ็นเตอร์ 

สวนฝรั่งเทพทวี กลุ่มเกษตรกรทำนาตะโหมด 
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ถาวรฟาร์มปลา 

 

ตลาดเกษตรกรจังหวัดพัทลุง 
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2.8 ประชุมคณะทำงานขับเคลื่อนงานมาตรฐานอาหารปลอดภัย จังหวัดพัทลุง ครั้งที่ 2/2569 
  การจัดประชุมคณะทำงานขับเคลื่อนงานมาตรฐานอาหารปลอดภัย จังหวัดพัทลุง 

(คณะทำงานตัดสินใจให้การรับรอง) ครั้งที่ 2/2569  เมื่อวันพุธที่ 22 กรกฎาคม 2569 เวลา 09.30 น. โดยมี        
นางอมรรัตน์ กาวชู เกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุง เป็นประธานการประชุม ณ ห้องประชุมสำนักงานเกษตร
และสหกรณจ์ังหวัดพัทลุง ชั้น 4 ศาลากลางจังหวัดพัทลุง ซึ่งวาระการประชุม มีทั้งหมด 25 หน้า ดังนี้ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

ประชุมคณะทำงานขับเคลื่อนงานมาตรฐานอาหารปลอดภัย จงัหวัดพัทลุง 
(คณะทำงานตัดสินใจให้การรับรอง) คร้ังที่ 2/2569 
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2.9 มอบป้ายการต่ออายุใบรับรองครบ 3 ปี ระหว่างวันที่ 11 กันยายน 2569 จำนวน 7 แห่ง   

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ประเภทแผงในตลาด ณ ตลาดเกษตรกรจังหวัดพัทลุง จำนวน 3 ราย 

สวนเทพทวี อ.ป่าพะยอม  ศูนย์พัทลุงโอทอปเซ็นเตอร์ อ.เมืองพัทลุง 

ฟาร์มเห็ดร่วมเมือง อ.เมืองพัทลุง กลุ่มทำนาตะโหมด อ.ตะโหมด 

สวนมังกรทอง อ.เมืองพัทลุง วสช.ชาวนาพัทลุง อ.เมืองพัทลุง 
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2.10 สรุปผล Q Market 

 

กิจกรรม ผลที่รายงาน 

สถานที่จำหน่ายสะสม 66 ร้าน/แผง 

ประชาสัมพันธ์และตรวจรายใหม่ ตรวจประเมินแผงในตลาดเกษตรกร 

รับรองรายใหม่ 2 แผง: มะนาว; มะเขือ และฟักเขียว 

ติดตามสถานที่เดิม ลงพ้ืนที่ติดตามร้านค้าหน้าฟาร์มและแผงในตลาด 

ตรวจต่ออายุ 13 ร้าน/แผง ระหว่าง 6–10 ก.ค. 2569 

มอบป้ายต่ออายุ 7 แห่ง วันที่ 11 ก.ย. 2569 

สถานะที่ควรติดตาม 
ร้านค้าหน้าฟาร์มปิดปรับปรุง 1 แห่ง; แผงตลาดพงษ์ทรัพย์ 
หยุดจำหน่ายชั่วคราว 2 แผง 
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บทที่ 4 
ผลการดำเนินงานภาพรวมและการวิเคราะห์ 

 

4.1 การบูรณาการของ 2 โครงการ 
   โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) และโครงการส่งเสริม
การบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q (Q Market) ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2569 ทำหน้าที่เชื่อมต่อกันในห่วงโซ่
อาหารปลอดภัย โดย Q Market สนับสนุนให้สินค้าเกษตรที่มีหลักฐานรับรองเข้าถึงช่องทางจำหน่าย            
ส่วน Q Restaurant ส่งเสริมให้ร้านอาหารใช้วัตถุดิบที่มีคุณภาพและความปลอดภัยในการประกอบอาหาร      
การดำเนินงานทั้งสองด้านจึงช่วยเพ่ิมทางเลือก ให้ผู้บริโภคและสร้างโอกาสทางการตลาดแก่ผู้ผลิตสินค้าเกษตร 
 
4.2 ผลผลิตเชิงปริมาณที่สำคัญ 
 

กิจกรรม ผลที่รายงาน 
งบประมาณ 2 โครงการ 32,000 บาท (Q Restaurant 26,000 บาท และ Q Market  

6,000 บาท) 
สถานประกอบการ/แหล่งจำหน่าย 
(ณ ปัจจุบัน) 

Q Restaurant 35 ร้าน และ Q Market 66 ร้าน/แผง;  

รายใหม่ที่ผ่านการพิจารณา ร้านอาหาร 6 ร้าน และแผงจำหน่าย 2 แผง 
การตรวจติดตาม ร้านอาหาร 7 ร้าน; Q Market 30 แผง  
การตรวจต่ออายุ ร้านอาหาร 7 ร้านตามข้อความสรุป ;สถานที่จำหน่าย 13 ร้าน/แผง 
การมอบป้ายต่ออายุ ร้านอาหาร 6 ร้าน; Q Market 7 แห่ง 
การประชุมคณะทำงาน มีการประชุมตัดสินใจให้การรับรองครั้งที่ 1/2569 ในวันที่ 18 มี.ค. 69 

และ ครั้งที่ 2/2569 ในวันที่ 22 ก.ค. 69  
 
4.3 ผลลัพธ์เชิงคุณภาพที่สะท้อนจากการดำเนินงาน 
  1) มีการใช้กลไกคณะทำงานระดับจังหวัดเพ่ือแยกบทบาทการตรวจประเมินออกจากการตัดสินใจ
รับรอง ทำให้การพิจารณาเป็นไปตามกระบวนการที่กำหนด 
  2) มีการตรวจติดตามสถานประกอบการเดิมและตรวจต่ออายุเมื่อครบกำหนด 3 ปี ซึ่งเป็นกลไก
สำคัญในการรักษาความต่อเนื่องของมาตรฐาน 
  3) การระบุชนิดวัตถุดิบและหลักฐานมาตรฐานในร้านอาหาร ตลอดจนการตรวจสอบหลักฐาน GAP 
ของแผงจำหน่าย ช่วยเพิ่มความชัดเจนในการตรวจสอบย้อนกลับ 
  4) การมอบป้ายรับรองและประชาสัมพันธ์ผ่านกิจกรรมระดับจังหวัดช่วยให้สถานประกอบการ  
ที่ได้รับการรับรองมีเครื่องหมายแสดงสถานะต่อผู้บริโภค 
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บทที่ 5 

ปัญหา อุปสรรค และข้อเสนอแนะ 
 

5.1 ปัญหา อุปสรรค 
  การดำเนินงานโครงการร้านอาหาร Q และสถานที่จำหน่ายสินค้า Q ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2569 
มีประเด็นที่ควรให้ความสำคัญ ได้แก่ การเปลี่ยนแปลงสถานะการดำเนินกิจการของผู้ประกอบการบางราย  
การติดตามตรวจประเมินและต่ออายุการรับรอง ตลอดจนการบริหารจัดการข้อมูลสถานประกอบการให้มี  
ความถูกต้องและเป็นปัจจุบัน นอกจากนี้ สถานประกอบการที่เข้าร่วมโครงการมีหลายประเภทและกระจาย  
อยู่ในหลายพื้นท่ี จึงจำเป็นต้องวางแผนการลงพ้ืนที่และประสานงานกับผู้ประกอบการอย่างต่อเนื่อง  
 

5.2 ข้อเสนอแนะ 
  1) ด้านงบประมาณ 
   - การจัดสรรงบประมาณโครงการไม่เพียงพอสำหรับดำเนินงานในแต่ละกิจกรรมโดยเฉพาะ      
กิจกรรมการประชาสัมพันธ์ส่งเสริมให้ผู้บริโภคเห็นถึงความสำคัญของการใช้บริการร้านอาหารที่เข้าร่วมโครงการฯ 
   - การนำคณะทำงานฯ ลงพ้ืนที่ตรวจร้านอาหารทั้งตรวจร้านใหม่ และตรวจต่ออายุ             
ไม่สามารถเบิกเบี้ยเลี้ยงได้เนื่องจากจำกัดด้วยงบประมาณ 
  2) ด้านการประชาสัมพันธ์ 
   - มกอช. ควรจัดทำสื่อประชาสัมพันธ์ร้านอาหารทั่วไปที่เข้าร่วมโครงการฯ ให้โดดเด่นเห็นชัดเจน
เหมือนร้าน Q พรีเมียม  
   - มกอช. ควรระบุการจัดทำสื่อประชาสัมพันธ์แต่ละปีมาในหนังสือแจ้งการดำเนินงานโครงการฯ
เพ่ือความชัดเจนในการดำเนินงานของจังหวัดและจะได้เป็นแนวทางเดียวกันทั่วประเทศ   
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ภาคผนวก ก 

คณะทำงานขับเคลื่อนงานมาตรฐานอาหารปลอดภัย จังหวัดพัทลุง 
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ภาคผนวก ข 

1. โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สนิค้า Q 
 

1.1 หลักเกณฑ์การตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q 
➢ คุณสมบัติผู้ตรวจรับรอง 

1. ผู้ตรวจรับรองทุกคนต้องมีความรู้และความเข้าใจเกี่ยวกับหลักเกณฑ์การตรวจรับรองร้านอาหาร
วัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q เป็นอย่างดี รวมทั้งมีความรู้เบื้องต้น และ/หรือ ผ่านการอบรมเก่ียวกับ GAP 
เกษตรอินทรีย์ GMP HACCP และ/หรือ CoC และมีความเข้าใจการรับรองตนเอง (Self Claim) ของกลุ่มผู้ผลิต  

2. คณะผู้ตรวจรับรอง ควรมีผู้ตรวจรับรองไม่น้อยกว่า 2 คน ประกอบด้วย มกอช. หรือผู้แทน
สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัด และ/หรือ หน่วยงานที่เกี่ยวข้อง ได้แก่ กรมการข้าว กรมประมง กรมปศุสัตว์ 
และกรมวิชาการเกษตร  

➢ คณะผู้ตัดสินใจให้การรับรอง 

1. คณะผู้ตัดสินใจให้การรับรอง ประกอบด้วย มกอช. หรือผู้แทนสำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัด 
และ/หรือหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง ได้แก่ กรมการข้าว กรมประมง กรมปศุสัตว์ และกรมวิชาการเกษตร คณะผู้
ตัดสินใจให้การรับรองสามารถขอความคิดเห็นหรือข้อมูลเพ่ิมเติมจากคณะผู้ตรวจรับรอง และ/หรือ ผู้แทน
หน่วยรับรองที่เก่ียวข้องกับสินค้า Q นั้นๆ เพ่ือประกอบการตัดสินใจให้การรับรองได้  

2. คณะผู้ตัดสินใจให้การรับรอง ต้องยึดหลักเกณฑ์การดำเนินการตามโครงการรับรองร้านอาหาร
วัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q ของกระทรวงเกษตรและสหกรณ์  

3. คณะผู้ตัดสินใจให้การรับรองต้องไม่ใช่ผู้ที่มีส่วนร่วมในคณะผู้ตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบ
ปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q ในครั้งนั้นๆ  

➢ เอกสารที่ใช้ประกอบการตรวจรับรอง 

• รายการตรวจรับรอง (Checklist)  
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1.2 แบบฟอร์มตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q 
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1.3 หลักเกณฑ์การคัดเลือกร้านอาหารเข้าร่วมโครงการ 
 

➢ การคัดเลือกร้านอาหาร 
1. เป็นร้านอาหารที่สมัครเข้าร่วมโครงการด้วยความสมัครใจ  
2. ได้รับการรับรองสุขลักษณะเบื้องต้นจากหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง เช่น กรมอนามัย กระทรวง

สาธารณสุข สำนักอนามัย กรุงเทพมหานคร เป็นต้น  
3. หากร้านอาหารที่ขอการรับรองมีหลายสาขา และมีระบบการจัดการและควบคุมคุณภาพสินค้า

เดียวกัน ให้ทำการสุ่มสาขาเพ่ือดำเนินการตรวจรับรองโดยใช้สูตร  โดยที่  แทนจำนวนสาขาที่ต้อง
สุ่มเพื่อดำเนินการตรวจรับรอง และ  แทนจำนวนสาขาท้ังหมดของร้านอาหารที่ขอการรับรอง  
➢ คุณสมบัติของร้านอาหารที่สมัครขอรับการรับรอง 

1. มีความสนใจและสมัครใจในการขอรับการตรวจรับรอง  
2. เป็นร้านที่จดทะเบียนพาณิชย์เพื่อประกอบการ หรือขออนุญาตประกอบการซึ่งเป็นไปตามกฎหมาย

กำหนด  
3. ยินยอมและยินดีให้ความร่วมมือแก่คณะผู้ตรวจรับรองในการดำเนินการตรวจรับรองตามหลักเกณฑ์

การตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q ที่กำหนดทุกประการ รวมทั้งสนับสนุนข้อมูล
และเอกสารประกอบการตรวจรับรองเพ่ิมเติมตามที่คณะผู้ตรวจรับรองร้องขอ  

4. มีความรู้ความเข้าใจเรื่องสินค้า Q และสินค้าที่ผู้ผลิตรับรองตนเอง (Self Claim) รวมทั้งศึกษาทำ
ความเข้าใจ และปฏิบัติตามหลักเกณฑ์การตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q        
ของกระทรวงเกษตรและสหกรณ์  
➢ วิธีการตรวจรับรองร้านอาหาร 

1. หัวหน้าคณะผู้ตรวจรับรองนัดหมายเพ่ือขอตรวจรับรอง ณ ร้านอาหารที่ขอการรับรอง และขอให้มี
ตัวแทนที่ผู้รับผิดชอบในการให้ข้อมูล และเป็นผู้นำคณะผู้ตรวจรับรองระหว่างการตรวจรับรองด้วย  

2. ในวันนัดหมายเมื่อเดินทางถึงร้านอาหาร หัวหน้าคณะผู้ตรวจรับรองนำคณะผู้ตรวจรับรองเข้าพบ
เจ้าของผู้จัดการหรือผู้แทนร้านอาหาร เพ่ือประชุมเปิด ซึ่งประกอบด้วยการแนะนำตัวผู้ตรวจรับรองทุกคน 
ยืนยันวัตถุประสงค์การตรวจรับรอง หลักเกณฑ์การตรวจรับรอง ชี้แจงการดำเนินการแก่วิธีการตรวจรับรอง 
การแจ้งผลการตรวจรับรอง และการรายงานผลการตรวจรับรอง ขอให้ผู้นำคณะผู้ตรวจรับรอง และ
ผู้รับผิดชอบของร้านอาหารนั้นๆ ให้ความร่วมมือในการตอบข้อซักถามของคณะผู้ตรวจรับรอง พร้อมทั้งเปิด
โอกาสให้เจ้ายอด ผู้จัดการ หรือผู้แทน ซักถามข้อสงสัย และนัดหมายสำหรับการประชุม  

3. คณะผู้ตรวจรับรอง ทำการตรวจรับรองร้านอาหาร โดยตรวจรับรองตามรายการตรวจรับรอง 
(Checklist) ตรวจสอบความถูกต้องของสินค้า สัมภาษณ์และสอบถามเจ้าของ ผู้จัดการหรือผู้แทน และบันทึก
ผลการตรวจรับรอง ดังนี้  

- การจดทะเบียนพาณิชย์เพื่อประกอบการและขออนุญาตประกอบกิจการตามกฎหมาย  
- สุขลักษณะเบื้องต้นของสถานที่จัดทำอาหาร สถานที่เก็บวัตถุดิบสำหรับทำอาหาร  
- รายละเอียดของสินค้า เช่น ประเภท ชนิด แหล่งที่ซื้อมา เป็นต้น  
- ข้อสังเกตอ่ืนๆ เพ่ือประกอบการพิจารณาให้การรับรอง เช่น สำเนาใบรับรองฟาร์ม สำเนาใบสั่งซื้อ 

ใบเสร็จรับเงิน ใบส่งสินค้า ใบตรวจสอบสารพิษตกค้าง เป็นต้น  
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4. เมื่อดำเนินการตรวจรับรองร้านอาหารเสร็จสิ้นแล้ว หัวหน้าคณะผู้ตรวจรับรองรายงานผลการตรวจ

รับรองในการประชุมปิด (Closing Meeting) ร่วมกับเจ้าของ ผู้จัดการหรือผู้แทน เพ่ือแลกเปลี่ยนความคิดเห็น 
รับทราบข้อโต้แย้งและเป็นการยืนยันสิ่งที่พบในการตรวจรับรอง โดยมีหัวข้อที่ต้องรายงานประกอบด้วย การ
ยืนยันวัตถุประสงค์การตรวจรับรองและหลักเกณฑ์การตรวจรับรอง ชี้แจงการดำเนินการในขั้นตอนของการ
ตัดสินใจให้การรับรอง สิ่งที่พบในการตรวจรับรองในด้านดี สิ่งที่เป็นปัญหาหรือไม่สอดคล้องกับหลักเกณฑ์การ
ตรวจรับรอง แจ้งให้ทราบถึงขั้นตอนต่อไปหลังจากตัดสินใจให้การรับรองแล้ว และการเข้ามอบป้ายและหนังสือ
แจ้งผลการรับรองร้านอาหาร    

5. หัวหน้าคณะผู้ตรวจรับรองนำผลการตรวจรับรองของร้านอาหารเสนอต่อคณะผู้ตัดสินใจ ให้การ
รับรอง เพ่ือพิจารณาและตัดสินใจว่าผ่านการรับรองหรือไม่    

6. ส่งผลการตัดสินใจให้การรับรองร้านอาหาร เพ่ือจัดทำป้ายและหนังสือแจ้งการผลรับรองแก่
ร้านอาหารต่อไป    

7. ป้ายและหนังสือแจ้งผลการรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q มีอายุการรับรอง 3 ปี 
นับจากวันที่ตัดสินใจให้การรับรอง    
➢ หลักเกณฑ์การตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q  

1. ร้านอาหารต้องผ่านการรับรองสุขลักษณะเบื้องต้นในการเป็นร้านอาหารจากหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง    
2. วัตถุดิบปลอดภัยที่ใช้ในการประกอบอาหารต้องเป็นสินค้า Q สินค้าที่ผ่านการรับรองหรือเป็นสินค้า

ที่ผู้ผลิตรับรองตนเอง (Self Claim) ซึ่งต้องผ่านการตรวจสารพิษตกค้างโดย มกอช. ตามที่กำหนด    
3. มีการควบคุมอุณหภูมิและระยะเวลาในการเก็บรักษาสินค้าที่เป็นวัตถุดิบให้เหมาะสม เพ่ือให้สินค้า

มีความปลอดภัย    
4. ร้านอาหารต้องใช้วัตถุดิบปลอดภัยอย่างสม่ำเสมอ โดยในปีแรกที่เข้าร่วมโครงการต้องใช้วัตถุดิบที่มี

ความปลอดภัยไม่น้อยกว่าร้อยละ 70 ของแต่ละชนิดที่ขอการรับรอง ซึ่งเป็นวัตถุดิบปลอดภัย    
5. เจ้าของร้านอาหารต้องทำให้คณะผู้ตรวจรับรองเชื่อมั่นได้ว่า สามารถปฏิบัติตามหลักเกณฑ์การ

ตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q ได้อย่างต่อเนื่อง    
➢ การตรวจติดตาม 

1. คณะผู้ตรวจรับรองจะทำการตรวจติดตามร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q ที่ผ่านการ
รับรองแล้วตามหลักเกณฑ์ฯ อย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง    

2. คณะผู้ตรวจรับรองต้องสอบถามในช่วงการตรวจติดตามว่า ร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้
สินค้า Q ที่ได้รับการรับรองแล้วนั้น มีการเปลี่ยนแปลงจำนวน ประเภท และ/หรือ ชนิดของสินค้า หรือไม่ อย่างไร    

3. กรณีการตรวจร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q ที่มีหลายสาขา การสุ่มตรวจติดตาม
ประจำปีต้องไม่ซ้ำสาขาที่ได้รับการตรวจรับรองแล้ว (ถ้าเป็นไปได้) เพ่ือให้การตรวจรับรองนั้นครอบคลุมครบ
ทุกสาขาสำหรับรอบการตรวจรับรองนั้นๆ    

4. หากพบการเปลี่ยนแปลงที่ไม่ส่งผลกระทบต่อการรับรอง เช่น ลดหรือเพ่ิมชนิดวัตถุดิบปลอดภัย 
เป็นต้น ให้คณะผู้ตรวจรับรองตัดสินใจ และแจ้งผลการตรวจให้ร้านอาหารทราบ    

5. หากพบการเปลี่ยนแปลงสำคัญใดๆ จากการตรวจติดตามที่มีผลกระทบต่อการรับรอง และ/หรือ  
ไม่เป็นไปตามหลักเกณฑ์ที่กำหนดไว้ กระทรวงเกษตรและสหกรณ์สามารถดำเนินการเปลี่ยนแปลงหรือแก้ไข
การให้การรับรอง ให้นำผลการตรวจรับรองและการเปลี่ยนแปลงดังกล่าว เข้าคณะผู้ตัดสินใจให้การรับรอง
พิจารณาและแจ้งผลการตัดสินใจให้ร้านอาหารทราบ  
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➢ การตรวจต่ออายุการรับรอง 
เมื่อสิ้นสุดการรับรอง คณะผู้ตรวจรับรองจะดำเนินการตรวจรับรองใหม่ในการต่ออายุการรับรอง   

เพ่ือเป็นการทวนสอบว่าร้านอาหารที่ได้รับการรับรองนั้นมีการปฏิบัติตามหลักเกณฑ์การตรวจรับรอง
ร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q ได้อย่างต่อเนื่อง โดยมีขั้นตอนการตรวจรับรองเพ่ือต่ออายุ     
การรับรอง ดังนี้  

1. ร้านอาหารที่ได้รับการรับรองแล้วนั้นต้องแจ้งความประสงค์เพ่ือขอต่ออายุการรับรอง โดยยื่น
เอกสารที่เกี่ยวข้องภายในระยะเวลา ๓๐ วัน ก่อนวันหมดอายุการรับรอง  

2. หัวหน้าคณะผู้ตรวจรับรองนัดหมายเพื่อขอตรวจรับรอง ณ ร้านอาหารที่ประสงค์ต่ออายุการรับรอง  
3. ในวันนัดหมาย เมื่อเดินทางถึงร้านอาหาร หัวหน้าคณะผู้ตรวจรับรองนำคณะผู้ตรวจรับรองเข้าพบ

เจ้าของ ผู้จัดการ หรือผู้แทน เพ่ือประชุมเปิด เช่นเดียวกับการตรวจรับรองครั้งแรก  
4. คณะผู้ตรวจรับรอง ดำเนินการตรวจรับรองร้านอาหาร โดยดำเนินการตรวจรับรองตามรายการ

ตรวจรับรอง (Checklist) ร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q ตามหลักเกณฑ์การตรวจรับรอง
ร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q  

5. หัวหน้าคณะผู้ตรวจรับรองนำผลการตรวจรับรองเสนอต่อคณะผู้ตัดสินใจให้การรับรอง เพ่ือ
พิจารณาและตัดสินใจว่า ผ่านการตรวจรับรองเพ่ือต่ออายุการรับรองหรือไม่  

6. ส่งผลการตัดสินใจให้การรับรองเพ่ือต่ออายุการรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q 
เพ่ือจัดทำป้ายและหนังสือแจ้งการผลรับรองแก่ร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q ต่อไป 
➢ วิธีการจัดเก็บข้อมูลจากการตรวจรับรองร้านอาหาร 

 1. สำหรับการตรวจรับรองในส่วนกลาง หลังจากคณะผู้ตัดสินใจให้การรับรอง ตัดสินใจให้การรับรอง
ร้านอาหารจากการตรวจรับรองร้านอาหารเรียบร้อยแล้ว ให้ฝ่ายเลขานุการโครงการร้านอาหารวัตถุดิบ
ปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q ซึ่งเป็นตัวแทนของคณะผู้ตรวจประเมิน สรุปรายละเอียดร้านอาหารที่ได้รับการ
รับรองตามแบบฟอร์มสรุปจำนวนร้านอาหารที่ได้รับการรับรองตามโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย 
เลือกใช้สินค้า Q และส่งให้ศูนย์เทคโนโลยีสารสนเทศและการสื่อสาร ลงข้อมูลในเว็บไซต์ ของ มกอช. 
 2. สำหรับการตรวจรับรองในส่วนภูมิภาค ให้เกษตรและสหกรณ์จังหวัด ส่งผลการตรวจรับรองตาม
แบบฟอร์มสรุปจำนวนร้านอาหารที่ได้รับการรับรองตามโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q 
และส่งข้อมูลให้ มกอช. ลงข้อมูลในเว็บไซต์ เพ่ือการประชาสัมพันธ์ ต่อไป 
 3. กรณีเป็นการตรวจติดตาม หากมีข้อมูลเปลี่ยนแปลงไปจากการตรวจรับรองในครั้งแรก ให้ส่งข้อมูล
ที่เปลี่ยนแปลงให้ศูนย์เทคโนโลยีสารสนเทศและการสื่อสาร เพ่ือแก้ไขข้อมูลในเว็บไซต์ ต่อไป 
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1.4 หลักเกณฑ์การตรวจรับรอง 

 

 โครงการยกระดับร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant Premium)  
เพ่ือยกระดับมาตรฐานร้านอาหารที่มีศักยภาพสูง ให้เป็นกลุ่มร้านอาหารระดับ Premium และส่งเสริมการใช้
วัตถุดิบสินค้า Q ที่มีความปลอดภัยจากแหล่งผลิตฟาร์มที่ได้ปลอดภัยได้คุณภาพมาตรฐานให้เพ่ิมมากขึ้น      
ซึ่งร้านที่เข้าร่วมโครงการฯ จะต้องมีคุณสมบัติ ดังนี้    

1. เป็นร้านที่คงสถานะเป็น Q Restaurant ไม่น้อยกว่า 1 ปีงบประมาณ 
2. มีผลการประเมินคะแนนรวมในแบบเช็คลิสต์ตามคู่มือหลักเกณฑ์เงื่อนไขการตรวจรับรอง

ร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q (Q restaurant) ในทุกหมวด ไม่น้อยกว่า 90% 
3. ร้านต้องใช้วัตถุดิบสินค้า Q ดังนี้ 

      3.1 ร้านอาหารหลายเมนู จะต้องใช้ต้องใช้วัตถุดิบสินค้า Q ในร้านไม่น้อยกว่า 10 ชนิดขึ้นไป 
และใช้วัตถุดิบอ่ืนๆ ในร้านที่เป็นวัตถุดิบปลอดภัย โดย 
        (1) ใช้วัตถุดิบ 10 – 19 ชนิด ในร้าน ถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ Premium 1 ดาว 
        (2) ใช้วัตถุดิบ 20 – 29 ชนิด ในร้าน ถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ Premium 2 ดาว 
        (3) ใช้วัตถุดิบ 30 – 39 ชนิด ในร้าน ถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ Premium 3 ดาว 
        (4) ใช้วัตถุดิบ 40 – 49 ชนิด ในร้าน ถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ Premium 4 ดาว 
        (5) ใช้วัตถุดิบ 50 ชนิด ขึ้นไปในร้าน ถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ Premium 5 ดาว 
      3.2 ร้านอาหารจานเดียว จะต้องใช้วัตถุดิบหลักในเมนูนั้นๆ เป็นสินค้า Q จำนวน 1 ชนิดขึ้นไป 
และใช้วัตถุดิบอ่ืนๆที่เป็นส่วนประกอบในเมนูนั้นๆ เป็นวัตถุดิบปลอดภัยทั้งจาน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ร า ย ง า น ผ ล ก า ร ด ำ เ นิ น ง า น โ ค ร ง ก า ร   ห น ้ า  | 60 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ร า ย ง า น ผ ล ก า ร ด ำ เ นิ น ง า น โ ค ร ง ก า ร   ห น ้ า  | 61 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ร า ย ง า น ผ ล ก า ร ด ำ เ นิ น ง า น โ ค ร ง ก า ร   ห น ้ า  | 62 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ร า ย ง า น ผ ล ก า ร ด ำ เ นิ น ง า น โ ค ร ง ก า ร   ห น ้ า  | 63 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ร า ย ง า น ผ ล ก า ร ด ำ เ นิ น ง า น โ ค ร ง ก า ร   ห น ้ า  | 64 

 

1.5 วิธีการสังเกตวัตถุดิบที่รับรองในโครงการฯ 
สินค้า Q 

1) ความหมายของสินค้า Q 
สินค้า Q หมายถึง สินค้าเกษตรและอาหารที่มีกระบวนการผลิตทั้งระดับฟาร์ม และการแปรรูปเป็นไป

ตามมาตรฐานสินค้าเกษตร ผ่านการตรวจรับรองจากหน่วยงานที่มีอำนาจหน้าที่ (Competent Authority: 
CA) หรือหน่วยรับรอง (Certification Body: CB) โดยสามารถตามสอบ (Traceability) ไปยังแหล่งการผลิต
สินค้า Q ทั้งนี้สินค้า Q ในส่วนปศุสัตว์ที่ได้มาตรฐาน GAP จะต้องได้รับการรับรองโครงการเนื้อสัตว์อนามัยจาก
กรมปศุสัตว์ อีกด้วย 

2) ตัวอย่างเครื่องหมายรับรองมาตรฐานของสินค้า Q 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

3) วิธีการสังเกตสินค้า Q 
- ให้สังเกตสัญลักษณ์ Q และรหัสบนบรรจุภัณฑ์ 
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4) ตัวอย่างใบรับรองสินค้า Q 
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1.6 ตัวอย่างระบบการตรวจสอบย้อนกลับ สินค้า Q บนบรรจุภัณฑ์ 
1) ตัวอย่างระบบการตรวจสอบย้อนกลับสินค้าเกษตร QR Trace ของ มกอช. 
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 2) ตัวอย่างระบบการตรวจสอบย้อนกลับสินค้าเกษตร ITRACE ของห้างแม็คโคร 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ร า ย ง า น ผ ล ก า ร ด ำ เ นิ น ง า น โ ค ร ง ก า ร   ห น ้ า  | 68 

 

2. โครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q 

2.1 ใบสมัครเพื่อขอรับการรับรองสถานที่จำหน่ายสินค้า Q ประเภทตลาดสด 
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2.2 แบบประเมินสถานที่จำหน่ายสินค้า Q ประเภทตลาด 
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2.3 แบบสัมภาษณ์แผง/ร้านค้า 
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2.4 แบบฟอร์มการตรวจติดตามการรับรองแหล่งจำหน่ายสินค้าสัญลักษณ์ Q 
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2.5 แบบฟอร์มการจัดเก็บข้อมูลแผง/ร้านค้า สถานที่จำหน่ายประเภทตลาดสด 
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2.6 ตัวอย่างป้ายรับรองสถานที่จำหน่ายสินค้า Q 
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เล่มสรุปผลการดำเนินงาน 
 

โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) 
และ 

โครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q 
ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2569  
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คณะผู้จัดทำ 

 

  

 

ที่ปรึกษา 

นางอมรรัตน์  กาวชู เกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุง 

 

 

 

รวบรวม ออกแบบ จัดทำเล่ม โดย 

นางสาวฌาฐิมล  จันทร์ดอน 
เจ้าหน้าที่วิเคราะห์นนโยบายและแผน 
 

กลุ่มสารสนเทศการเกษตร 
สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุง 
 

 

ตรวจทานโดย 

นางสาววันดี สงฤทธิ์  
นักวิเคราะห์นโยบายและแผนชำนาญการ 
 

หัวหน้ากลุ่มสารสนเทศการเกษตร 
สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดพัทลุง 
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