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	 กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ให้ความส�าคัญกับการลดต้นทุน
และเพิ่มโอกาสในการแข่งขันของสินค้าเกษตร	 โดยการส่งเสริม 
และยกระดบัการผลติสนิค้าเกษตรให้ได้มาตรฐานเพือ่เพิม่มูลค่าสนิค้า 
ซ่ึงการรบัรองผลติภัณฑ์	(Product	certification)	ส�าหรบัสนิค้าข้าว	หรือ	 
“ข้าวสาร	Q”	เป็นการรบัรองผลติภัณฑ์ข้าวสารเพือ่ยืนยันว่าผลติภัณฑ์
ข้าวสารนั้น	 มีคุณภาพ	ปลอดภัย	 ได้มาตรฐาน	 เนื่องจากผลิตจาก
กระบวนการทีไ่ด้มาตรฐานตลอดห่วงโซ่	 ต้ังแต่ระดับแปลงนา	จนถึง
การบรรจุข้าวสารเพื่อบริโภค	 	
	 ดังนั้นกระทรวงเกษตรและสหกรณ์จึงได้จัดท�า	 “คู่มือการ
ผลิตและการขอการรับรองผลิตภัณฑ์ตามมาตรฐานสินค้าเกษตร 
ส�าหรบัข้าว”	 เพือ่ถ่ายทอด	เผยแพร่ความรูแ้ละวิธีการปฏบิตัทีิถู่กต้อง
ในการขอการรั บรองมาตรฐานสิ นค ้ า เ กษตรส� าหรั บ ข ้ า ว 
ให้แก่ผู้ประกอบการสหกรณ์	วิสาหกิจชมุชน	เกษตรกร	กลุ่มเกษตรกร	
และผู้ประกอบการกิจการโรงสี	 กิจการปรับปรงุคุณภาพข้าว	 หรือ
กิจการบรรจุและจ�าหน่ายสินค้าข้าวที่ต้องการยกระดับสินค้าข้าว 
ของตนให้มคีณุภาพและน่าเชือ่ถอื	และต้องการเพิม่ความรู	้ความเข้าใจ	
เพือ่การผลติและการขอการรบัรองได้อย่างถูกต้องตามมาตรฐานต่อไป

คำ นำ 
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ข้าวสาร Q คืออะไร?
	 สญัลกัษณ์ตวั	Q	เป็นเครื่องหมายรบัรองมาตรฐานส�าหรบัสนิค้าเกษตร
และอาหาร	ก�าหนดโดยกระทรวงเกษตรและสหกรณ์	ที่แสดงให้เห็นว่าสินค้า
เกษตรและอาหารมีคุณภาพและความปลอดภัย	ตามมาตรฐานสินค้าเกษตร	
(มกษ.)	พร้อมทั้งยังสื่อไปถึงผู้บริ โภคทั้งในและต่างประเทศให้มีความเชื่อมั่นใน
ระบบการผลิต	ผลิตผล	และผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรและอาหารของไทย	
	 ดังนั้น	 ข้าวสาร	Q	คือ	สินค้าข้าวสารในบรรจุภัณฑ์ส�าหรับจ�าหน่ายให ้
ผูบ้ริโภค	ที่ ได้รบัการรบัรองผลติภัณฑ์	(Product	certification)	ตามมาตรฐาน
สนิค้าข้าวของกระทรวงเกษตรและสหกรณ์	ด้วยกระบวนการรบัรองท่ีสอดคล้อง
ตามมาตรฐานสากล	(ISO/IEC	17065)	จึงเป็นข้าวสารท่ีมีคุณภาพระดับ
พรีเม่ียม	 เนื่องจากกระบวนการผลิตได้มาตรฐานตลอดห่วงโซ่	 ต้ังแต่ระดับ
แปลงนา	ถึงโรงส	ีและสนิค้าข้าวสารทีผ่ลติได้	ยังมีคุณภาพปลอดภัยและได้มาตรฐานด้วย

	 เนือ่งจากข้าวสาร	Q	เป็นข้าวสารทีผ่่านกระบวนการผลติด้วยระบบทีมี่มาตรฐานตลอดห่วง
โซ่การผลิต	นั่นคือ	ข้าวเปลือกที่ โรงสี ใช้เป็นวัตถุดิบต้องผ่านการเพาะปลูก	เก็บเกี่ยว	ลดความชื้น	
ตามมาตรฐานการปฏบิตัทิางการเกษตรทีด่	ี(GAP)	แล้วจึงเข้าสูก่ระบวนการขดัส	ี	และคัดคุณภาพ	
ด้วยระบบการผลิตที่ ได้มาตรฐานการปฏิบัติที่ดี	 (GMP)	นอกจากนีส้ินค้าข้าวสารต้องได้รับการ
ตรวจสอบคุณภาพว่า	ปลอดภัยและมีคุณภาพดีตามมาตรฐานของสินค้าข้าวชนดินั้นๆ

	 ด้วยจุดเด่นของการผลิตซ่ึงมีการเช่ือมโยงระบบการผลิตที่ ได้
มาตรฐานตัง้แต่ต้นทางจนถึงปลายทาง	จึงสามารถตามสอบย้อนไปถึง
แหล่งทีม่าของสนิค้าได้ถึงระดบัแปลงนา	หรือเกษตรกร	ท�าให้ผูบ้ริโภค
ม่ันใจได้ว่าข้าวสาร	Q	นอกจากจะเป็นข้าวสารทีมี่คุณภาพ	ปลอดภัย	ได้
มาตรฐาน	ผ่านการรบัรองแล้วยังสามารถตามสอบ	(traceability)	ได้
เองอีกด้วย	โดยการสแกนผ่านทาง	QR	code

ข้าวสาร Q ดียังไง?

ตัวอย่าง	QR	Trace	
ส�าหรบัสนิค้าข้าวสาร	Q

ระบบ	QR	code	เพื่อการตามสอบสินค้าเกษตร	ตลอดห่วงโซ่การผลิต	
สนใจติดต่อ	ศูนย์เทคโนโลยีสารสนเทศและการสื่อสาร	(ศทส.)	มกอช.	โทร.	02-579-8648	ต่อ	1501

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรองผลิตภัณฑ์ข้าวสาร Q กรมการข้าว

ดาวน์โหลดได้ที่
http://dric.ricethailand.go.th/images/pdf/ISO/F-DRIC-02-12.pdf

ลอง	Scan	ดูสิคะ
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ใครขอการรับรองข้าวสาร Q ได้บ้าง?

	 •	 ผู้ประกอบกิจการโรงสี	 ซึ่งท�าการผลิต	 ลดความช้ืน	 ขัดสี	 ปรับปรงุ
คุณภาพข้าว	จนถึงบรรจุและจ�าหน่ายข้าวสาร	 (ข้าวกล้อง	ข้าวกล้องงอก	ข้าวขาว 
ข้าวสี	ข้าวซ้อมมือ)	เช่น	สหกรณ์	วิสาหกิจชมุชน	เกษตรกร	และกลุ่มเกษตรกร

	 •	ผู้ประกอบกิจการปรับปรงุคุณภาพข้าว	หรือ	บรรจุและจ�าหน่ายข้าวสาร 
ข้าวกล้อง	ข้าวกล้องงอก	ข้าวขาว	ข้าวสี	ข้าวซ้อมมือ)	โดยมีสถานประกอบการที่ม ี
ที่ตั้งชัดเจน	เช่น	สหกรณ์	วิสาหกิจชมุชน	เกษตรกร	และกลุ่มเกษตรกร	ผู้ประกอบ
การค้าปลีก	/	ส่ง	และห้างสรรพสินค้า

สินค้าข้าวประเภทอะไรที่ขอการรับรอง
ข้าวสาร Q ได้บ้าง?

1.	ข้าวขาว	(White	rice	or	polished	rice)	คือ	ข้าวที่ ได้จากการน�าข้าวกล้องเจ้า
ไปขัดเอาร�าออกแล้ว

2.	ข้าวกล้อง	(Brown	rice)	คือ	ข้าวทีผ่่านการกะเทาะเอาเปลอืกออกเท่านัน้

3.	ข้าวกล้องงอก	(Germinated	rice)	คือ	ข้าวกล้องทีน่�ามาผ่านกระบวนการแช่น�า้
ท�าให้งอกเป็นตุม่งอกสขีาวขึน้มาทีเ่มลด็ข้าว

4.	ข้าวส	ี(Colour	rice)	คือ	ข้าวทีเ่ย่ือหุ้มเมลด็มีสตีามพนัธุกรรม	เช่น	สแีดง	
สนี�า้ตาล	สม่ีวง	สม่ีวงด�า	เนือ่งจากมีรงควัตถุกลุม่ฟลาโวนอยด์ทีมี่คุณสมบติั	 
ต้านอนมูุลอสิระ	และเมลด็ข้าวยังมีเย่ือหุ้มเมลด็อยู่

5.	ข้าวซ้อมมือ	(Partially	milled	rice	or	semi	milled	rice)	คือ	ข้าวที่ได้จากการน�า
ข้าวกล้องไปขดัเอาร�าออกบางส่วน

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GAP ข้าวแบบกลุ่ม กรมการข้าว
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หลักการผลิตข้าวสาร Q

ข้าวเปลือก GAP
ได้การรับรองหรือผ่านประเมินแปลงตามมาตรฐาน
	•	มกษ.	4400
	•	มกษ.	4401

ได้การรับรองตามมาตรฐาน
•	มกษ.	4403	หรือ
•	มกษ.	9023	หรือ	
•	Codex	GMP
•	มาตรฐานอ่ืนท่ีเทียบเท่า	หรอืเป็นไปตามหลักเกณฑ์ 
เหมาะสำ	หรับการรับรองผลิตภัณฑ์	ตามมาตรฐาน 
สินค้าข้าว

ผ่านการตรวจสอบคุณภาพและได้การรับรองตาม
มาตรฐาน
	•	มกษ.	4000	หรือ
	•	มกษ.	4001	หรือ
	•	มกษ.	4004	หรือ
	•	มกษ.	4006

โรงสี/โรงปรับปรุงคุณภาพ/
โรงบรรจุ GMP

ข้าวสาร Q

แสดงเครื่องหมาย Q 
บนบรรจุภัณฑ์ได้

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GAP ข้าวแบบกลุ่ม กรมการข้าว
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 1.) สถานที่ผลิต 
	 •	ท�าเลที่ตั้ง	ต้องอยู่ ในพื้นที่	ที่ ไม่ก่อให้เกิดความเดือดร้อนแก่ชมุชน	
	 		และไม่ท�าให้ผลิตภัณฑ์ข้าวเกิด	การปนเปื้อน
	 	 	 	 			ตรวจสภาพแวดล้อม	การป้องกันมลพิษ	และป้องกันการปนเปื้อน
		 •	อาคารและพื้นที่ปฏิบัติงาน	
		 	 -	พื้นที่ลดความชื้นต้องเป็นพื้นคอนกรีต	ที่เรียบ	สะอาด	ไม่มีน�้าขัง	มีรั้วล้อมรอบ	
		 	 -	พื้นที่เก็บข้าวเปลือก	พื้นที่เก็บผลิตภัณฑ์ข้าว	พื้นที่เก็บผลพลอยได้	และพื้นที่ปฏิบัติงาน	
	 	 			ต้องมีพื้นที่เพียงพอสะดวกในการปฏิบัติงาน	
		 	 -	ทุกพื้นที่จะต้องแยกเป็นสัดส่วนชัดเจนและมีการป้องกันสัตว์เลี้ยง	สัตว์พาหะน�าเชื้อ
				 	 	 	 			ตรวจสภาพแวดล้อมโครงสร้างผังอาคารและพื้นที่ปฏิบัติงาน	 
	 	 			การป้องกันมลพษิ	และป้องกันการปนเป้ือน	การป้องกันความช้ืน	แมลงและสตัว์พาหะน�าเชือ้

7

GMP คืออะไร
	 GMP	คือ	หลักเกณฑ์วิธีการที่ดี ในการผลิตอาหาร	 เป็นเกณฑ์หรือข้อ
ก�าหนดขั้นพื้นฐานที่จ�าเป็นในการผลิตและควบคุม	เพื่อให้ผู้ผลิตปฏิบัติตาม	และ
ท�าให้สามารถผลติอาหารได้อย่างปลอดภัย	โดยเน้นการป้องกันและขจัดความเสีย่ง
ท่ีอาจท�าให้อาหารเป็นอันตราย	 เป็นพิษ	หรือเกิดความไม่ปลอดภัยต่อผู้บริ โภค
ซึง่	GMP	โรงสข้ีาว	คือ	การปฏบิตัทิางการผลติทีด่สี�าหรบัโรงสข้ีาว	และตามมาตรฐาน
สนิค้าเกษตร	(มกษ.4403)	ได้ก�าหนดเกณฑ์การปฏบัิตทิีด่	ีทีค่รอบคลมุสขุลกัษณะ
ของสถานท่ีผลิตและกระบวนการผลิตของโรงสีข้าวต้ังแต่การตรวจรับ	 การลด
ความชื้น	การท�าความสะอาด	การกะเทาะเปลือก	การขัดสี	การคัดแยกคุณภาพ	
การบรรจุ	การเก็บรักษาและการขนส่ง	เพื่อให้ได้ผลิตภัณฑ์ที่ปลอดภัย	มีคุณภาพ	
เหมาะส�าหรับการบริ โภคหรือใช้เป็นวัตถุดิบเพื่อท�าเป็นผลิตภัณฑ์อื่นๆ	จากข้าว

 1. เตรียมความพร้อมโรงสี และปฏิบัติตามข้อก�าหนด
	 ปฏิบัติตามมาตรฐานของ	GMP	โรงสีข้าวง่ายๆ	ดังนี้

อยากขอการรับรองข้าวสาร Q ต้องเริ่มยังไง?

วิธีตรวจประเมิน:	

วิธีตรวจประเมิน:	

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GAP ข้าวแบบกลุ่ม กรมการข้าว ขั้นตอนที่ 1 ผู้ประกอบการต้องมี 
GMP (Good Manufacturing Practices) 

ขั้นตอนการขอรับการรับรอง GAP
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	 •		เครื่องมือ	เครื่องจักรและอุปกรณ์	ต้องเหมาะสมกับก�าลังการผลิต	ท�าความสะอาดและ
		 	 บ�ารงุรักษาอย่างสม�่าเสมอ	และจดบันทึกการใช้งาน
			 	 	 	 		 				ตรวจเครื่องมือเครื่องจักรและอุปกรณ์	แผนการปฏิบัติงานและ	
	 	 บันทึกการตรวจสอบเครื่องมือ	เครื่องจักร	อุปกรณ์การผลิต
	 •	สิ่งอ�านวยความสะดวก	
	 	 -		พื้นท่ีปฏิบัติงานมีการถ่ายเทอากาศดีและมีแสงสว่างเพียงพอ	
	 	 -	 หากมีขั้นตอนการขัดข้าวให้มันเงา	น�้าที่ ใช้ ในกระบวนการขัดเงา	ต้องมีคุณภาพตาม	
	 	 	 มาตรฐานน�้าบริโภคของกระทรวงสาธารณสุข	
		 	 -		มีระบบการระบายน�า้	การก�าจัดของเสยีทีด่	ีและมีห้องสขุาเพยีงพอส�าหรบัผูป้ฏบัิติงาน
	 	 -		มีสถานที่จัดเก็บสารเคมีที่แยกเป็นสัดส่วน
		 	 	 	 	 				ตรวจการระบายอากาศและความเพยีงพอของแสงสว่างในการปฏบิตังิาน	
	 	 บันทึกผลวิเคราะห์คุณภาพน�า้ในกระบวนการขัดเงา	ตรวจระบบการระบายน�้าและก�าจัด
	 	 ของเสีย	และตรวจสถานที่จัดเก็บสารเคมี

ภาพตัวอย่างพื้นที่ลดความชื้น ภาพตัวอย่างทำ เลที่ตั้ง

วิธีตรวจประเมิน:	

วิธีตรวจประเมิน:	

ดาวน์โหลดได้ที่
http://dric.ricethailand.go.th/images/pdf/ISO/60.10.24/F-DRIC-02-02_rev.01_11-9-58.pdf

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GAP ข้าวแบบกลุ่ม กรมการข้าว
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	 •	การรับซื้อข้าวเปลือก
	 	 	 -	ต้องรับซ้ือข้าวเปลือกจากแปลงที่ ได้การรับรอง	GAP	 (Good	Agricultural	 
	 	 				Practices)	หรือผ่านการประเมินว่าปฏิบัติตาม	GAP
	 	 	-		มีเกณฑ์คุณภาพของข้าวที่จะรับซื้อที่ชัดเจน
		 	 	-			ตรวจสอบคุณภาพข้าวก่อนรบัซ้ือ	ตรวจสอบความถูกต้องของชุดตรวจสอบคุณภาพ 
	 	 				ข้าวเปลือก	ชดุตรวจสอบปริมาณแอมิโลส	และสอบเทียบเครื่องชั่งและเครื่องวัด
	 	 				ความชื้นอย่างน้อยปีละครั้ง
	 	 	 	 					ตรวจบันทึกการรับซ้ือข้าวเปลือก	และบันทึกการตรวจสอบ	
	 	 			คุณภาพข้าวบันทึกผลการตรวจสอบความถูกต้องของชดุตรวจสอบ	และบนัทกึผล 
	 	 				การสอบเทียบเครื่องมือ
	 •	การลดความช้ืนข้าวเปลือก	 ข้าวเปลือกที่มีความช้ืนสูงกว่า	 15%	ต้องน�าไปลดความช้ืนลง
	 		ภายใน	24	ชั่วโมงก่อนจัดเก็บ	
	 	 	 	 					ตรวจบันทึกการลดความชื้นหรือสุ่มตรวจสอบคุณภาพ 
	 •	การเก็บข้าวเปลือก	หมุนเวียนข้าวเปลือกที่จัดเก็บ	โดยข้าวเปลือกที่จัดเก็บก่อนให้น�ามาใช้
	 		ก่อน	ไม่ ให้มีข้าวเสื่อมคุณภาพเหลือตกค้าง	
	 	 	 	 					ตรวจการปฏบิตังิานและบนัทกึการปฏบิตังิาน	พืน้ทีเ่ก็บข้าวเปลอืก	
	 		ตรวจข้าวเปลือกและสุ่มวัดความชื้น

 
 

ภาพตัวอย่างการรับซื้อข้าวเปลือก 

2.) การควบคุมการปฏิบัติงาน

วิธีตรวจประเมิน:	

วิธีตรวจประเมิน:	

วิธีตรวจประเมิน:	

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GAP ข้าวแบบเดี่ยว กรมการข้าว
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	 •		การกะเทาะ	การขัดสีและการคัดแยกคุณภาพ
	 	 -		มีระบบการป้องกันก�าจัดฝุ่นจากกระบวนการผลิต	
		 	 -		สอบเทียบเครื่องมือและอุปกรณ์ต่างๆ	อย่างน้อยปีละครั้ง
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	ตรวจระบบการก�าจัดฝุ่น	 สภาพแวดล้อมภายในและภายนอก 
	 	 	 พื้นที่ผลิต	ตรวจบันทึกผลการสอบเทียบเครื่องมือ
	 •	การบรรจุผลิตภัณฑ์ข้าว		
	 	 -	 ต้องป้องกันการปนเปื้อนจากสิ่งแปลกปลอมและสารเคมี	 ลงบนสายพานล�าเลียง	
	 	 	 และเครื่องบรรจุผลิตภัณฑ์ข้าว
		 	 -		เครื่องบรรจุผลติภัณฑ์ข้าว	ภาชนะบรรจุข้าว	ต้องสะอาด	ไม่ช�ารดุ	ไม่บรรจุวัตถุอนัตราย
	 	 	 มาก่อน	
	 	 -		สอบเทียบเครื่องชั่งและเครื่องบรรจุข้าวอย่างน้อยปีละครั้ง
			 	 	 	 	 	 ตรวจการปฏบิตังิานและการป้องกันการปนเป้ือน	ภาชนะบรรจุข้าว	
	 	 	 และบันทึกผลการสอบเทียบ
	 •	การเก็บผลิตภัณฑ์ข้าว	
	 	 -		ต้องจัดเรียงอย่างเป็นระเบียบ	ไม่ปะปนกัน	มีป้ายบ่งชี้ชัดเจน
	 	 -	 ไม่เก็บรวมกับ	ปุ๋ย	สารเคมี	วัตถุอันตรายทางการเกษตร	และไม่วางผลิตภัณฑ์ข้าว	
	 	 	 สัมผัสกับพื้นโดยตรง
				 	 			 	 	 	 ตรวจการปฏิบัติงานและสถานที่
	 •	การเก็บผลิตผลพลอยได้	ต้องป้องกันผลิตผลพลอยได้	ไม่ ให้ปนเปื้อนผลิตภัณฑ์ข้าว
				 	 	 	 	 	 ตรวจสถานที่เก็บและการป้องกันการปนเปื้อน
		 •	การขนส่ง	พาหนะที่ ใช้ขนส่ง	ต้องสะอาด	ปิดมิดชิดและมีวิธีการการจัดการให้ป้องกันน�า้ได้
				 	 	 	 	 	 ตรวจพาหนะขนส่งและบันทึกการท�าความสะอาด

วิธีตรวจประเมิน:	

วิธีตรวจประเมิน:	

วิธีตรวจประเมิน:	

วิธีตรวจประเมิน:	

วิธีตรวจประเมิน:	

A

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GAP ข้าวแบบเดี่ยว กรมการข้าว
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	 •	ท�าความสะอาดและบ�ารงุรักษาอาคาร	สถานที่	เครื่องมือ	เครื่องจักร	อย่างสม�่าเสมอ
				 	 		 	 	 ตรวจแผน	และบันทึกการท�าความสะอาดและบ�ารงุรักษา
		 •	มีการป้องกันแมลงและสัตว์พาหะน�าเชื้อ	เช่น	นก	หนู	แมลงสาป	ไม่ ให้ปนเปื้อน	
	 	 ผลิตภัณฑ์ข้าว
				 	 		 	 	 ตรวจการป้องกันแมลงและสัตว์พาหะน�าเชื้อ
		 •	 มีการจัดการของเสียและขยะ	 เครื่องมืออุปกรณ์ที่ ไม่ ใช้แล้ว	 ออกนอกบริเวณผลิต	 
	 	 อย่างถูกสุขลักษณะ
				 	 		 	 	 ตรวจบันทึกการปฏิบัติงาน	สถานที่	และสัมภาษณ์

ภาพตัวอย่างการจัดระบบสุขาภิบาล 

3.) การบำ รุงรักษาและสุขาภิบาล

วิธีตรวจประเมิน:	

วิธีตรวจประเมิน:	

วิธีตรวจประเมิน:	

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GAP ข้าวแบบเดี่ยว กรมการข้าว
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	 -	 บุคคลที่เข้าไปในบริเวณผลิตต้องรักษาสุขลักษณะส่วนบุคคล
		 -	 เมื่อเข้าไปในบริเวณห้องบรรจุ	ควรมีการแต่งกายที่มิดชิดเพื่อป้องกันการปนเปื้อน	เช่น	
	 	 การสวมหมวกคลุมผม	สวมถุงมือยาง
		 -	 ไม่รับประทานอาหาร	หรือสูบบุหรี่	ในบริเวณสถานที่ผลิต
				 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	ตรวจระเบียบปฏิบัติเรื่องสุขลักษณะส่วนบุคคลของสถานประกอบ 
	 	 การและตรวจการปฏิบัติ

	 -		ต้องมีการจัดฝึกอบรมเรื่องการปฏบิตัท่ีิดเีก่ียวกับสขุลกัษณะและความปลอดภัยของอาหาร 
	 	 ทั้งนีค้วรมีการประเมินผลการอบรมด้วย	
		 -	 ผู้ปฏิบัติงานต้องได้รับการฝึกอบรมตามหน้าที่ความรับผิดชอบ
			 	 	 	 												ตรวจบันทกึแผนการฝึกอบรม	และตรวจบันทกึประวัตกิารฝึกอบรม	
	 	 ของพนกังาน

 

ภาพตัวอย่างการแต่งกายก่อนเข้าห้องบรรจุ

ภาพตัวอย่างการการจัดฝึกอบรม

4.) สุขลักษณะส่วนบุคคล

5.) การฝึกอบรม

วิธีตรวจประเมิน:	

วิธีตรวจประเมิน:	

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GAP ข้าวแบบเดี่ยว กรมการข้าว



1.	ข้อมูลทั่วไปของผู้ประกอบการโรงสี ชื่อ	นามสกุล	ที่อยู่

2.	การรับซื้อข้าวเปลือก
เกณฑ์การรับซื ้อ	 วันเวลาที ่ร ับซื ้อ	 ชื ่อเกษตรกร	 
หลักฐาน	 GAP	 ปริมาณข้าว	 คุณภาพข้าวตามเกณฑ์

3.	การคัดแยกคุณภาพผลิตภัณฑ์ข้าว ชนิด/พันธ์ุข้าว	คุณภาพการขัดสี	น้ำ	หนักผลิตผล

4.	การทำ	ความสะอาดและการบำ	รุงรักษา
วันเวลาท�าความสะอาด	รายการท�าความสะอาด	
รายการบำ	รุงรักษาเครื่องมือเครื่องใช้

5.	การทดสอบประสิทธิภาพเครื่องจักร
บันทึกการทำ	งานของเคร ื่องจ้กร	 บันทึกการสอบ
เทียบเคร ื่องมือ	เคร ื่องจักร

6.	การตรวจสอบความถูกต้องและการสอบเทียบ
รหัสเครื่องจักร	ชื่อ	/	ชนิดเครื่องจักร	การทำ	ความ 
สะอาด	การบำ	รุงรักษา

7.	การป้องกันกำ	จัดสัตว์พาหนะนำ	เชื้อ
วันเวลาและสถานที่ที่พบร่องรอยสัตว์พาหะนำ	เชื้อ 
วิธีการป้องกันแก้ไข

8 .การ จัด เ ก็บ ข้าว เป ลือกผลิตภัณฑ์ข้าวและผล 
พลอยได้

วันเดือนปี	ที ่เก็บ	ส่วนที่จัดเก็บ	อุณหภูมิความชื ้น 
ในการจัดเก็บความชื้นและอุณหภูมิ ข้ าวเปลือก 
ผลิตภัณฑ์ข้าว	 และผลพลอยได้	 วันเดือนปีที ่สุ ่ม
ตัวอย่างตรวจคุณภาพ	วันเดือนปีจำ	หน่าย

9.	การขนส่งผลิตภัณฑ์ข้าว
วันและเวลาที่รถออก	 ชื่อลูกค้า	 สถานที่จัดส่ง	 
รายละเอียด	 ผลิตภัณฑ์ที่จัดส่ง	 	 ปริมาณการจัดส่ง	 
การทำ	ความสะอาดพาหนะขนส่ง

10.	ประวัติพนักงาน	การฝึกอบรม	และการตรวจ 
สุขภาพประจำ	ปี

ใบประกาศนียบัตร	ใบการตรวจประเมินการอบรม	
หร ือหลักฐานอื ่นๆ	 รวมถึงผลตรวจสุขภาพ	 และ 
ประวัติพนักงานแต่ละคน

สิง่ทีต้่องบนัทกึ รายละเอยีดทีต้่องบนัทกึ

13

  

ภาพตัวอย่างการจัดเก็บแฟ้มบันทึก 

6.) การบันทึกข้อมูล

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GAP ข้าวแบบเดี่ยว กรมการข้าว

36
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	 หลังจากผู้ประกอบการโรงสีข้าว	 ได้
เตรียมความพรอ้มตามข้อก�าหนดต่างๆ	ข้าง
ต้นแล้ว	 ให้ติดต่อขอรับใบสมัครจากหน่วย
รับรอง	 กรอกข้อมูลการสมัครให้ครบถ้วน
เรียบร้อยและย่ืนใบสมัครพร้อมเอกสาร
ประกอบการสมัครได้ที	่หน่วยรบัรองภาครฐั
หรือหน่วยรบัรองภาคเอกชนท่ีขึน้ทะเบยีนกับ	
มกอช.	หรือท่ี ได้การรบัรอง	ISO/IEC	17021	
ในขอบข่าย	GMP

	 หลังจากเจ ้าหน ้าที่ลงพื้นที่ตรวจ
ประเมินแล้ว	จะส่งผลตรวจให้คณะกรรมการ
พิจารณาให้การรับรอง	 โดยจะน�าข้อมูลผล
การตรวจประเมินทัง้หมดเข้าประชุมพจิารณา
ตัดสินใจว่าจะให้การรับรองหรือไม่	 หาก
ผ่านการรับรองหน่วยรับรองจะจัดส่งใบรับ
รองให้ถึงสถานประกอบการ	แต่หากการ
ตรวจประเมินพบข้อบกพร่องจะท�าหนังสือ
แจ้งผูข้อรบัการรบัรองให้ด�าเนนิการแก้ไขข้อ
บกพร่องภายในระยะเวลาที่ก�าหนด

	 หลังจากได้รับการรับรองแล้ว	 จะได้
รบัใบรบัรองมาตรฐาน	ซ่ึงใบรบัรองจะมีอายุ
ไม่เกิน	 3	ปี	 เม่ือได้ ใบรับรองแล้วผู้ขอการ
รับรอง	จะต้องใช้เครื่องหมายรับรองอย่าง
ถูกต้อง	 ตามหลักเกณฑ์ของหน่วยรับรอง
และตามกฎระเบียบที่	มกอช.	ก�าหนด	มีการ
ปฏิบัติตามมาตรฐานตลอดช่วงเวลาท่ี ได้รับ
การรับรอง	และมีความพร้อมรับการตรวจ
ติดตามประจ�าปี

	 เม่ือหน่วยรับรอง	 ได้ตรวจสอบ
เอกสารต่างๆ	เรียบร้อยแล้วจะตดิต่อไป
ยังผู้ขอการรับรอง	และนัดเวลาลงพื้น
ที่เพื่อตรวจประเมินตามข้อก�าหนดของ
มาตรฐาน

2. ยื่นค�าขอท�าการสมัคร

4. ทบทวนพิจารณาให้การ
5. ใบรับรอง

3. การตรวจประเมิน

หากอยากทราบรายละเอียดข้อมูลเกี่ยวกับ มาตรฐานของ GMP โรงสีข้าว เพิ่มเติมสามารถอ่านได้จาก 

-	หลักการปฏิบัติที่ดีส�าหรับโรงสีข้าว	(มกษ.4403)	
	 http://www.acfs.go.th/standard/download/GMP_rice_mill.pdf
-		หลักการทั่วไปเกี่ยวกับสุขลักษณะอาหาร	(มกษ.9023)	
	 http://www.acfs.go.th/standard/download/std_health_food.pdf
-		โคเด็กซ์ส่วน	GMP	(CAC-RCP1-1969)	
	 http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/codes-of-practice/en/

QR	Code:	Application	TAS2GO

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GAP ข้าวแบบเดี่ยว

ดาวน์โหลดได้ที่
http://dric.ricethailand.go.th/images/pdf/ISO/60.10.24/F-DRIC-02-01_rev.03_11-9-58.pdf
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หากมีการผลิตทั้งข้าวสาร Q และข้าวสารทั่วไปต้องทำ อย่างไร 

ในกรณีที่ โรงสีหรือผู้ประกอบการผลิตทั้งข้าวสาร	Q	และ	ข้าวสารทั่วไปต้องมีการปฏิบัติ	ดังนี้

1.		ต้องจัดเก็บข้าวเปลือก	GAP	และที่ ไม่ ใช่	 GAP	แยกกัน	และมีรหัสหรือป้ายบ่งช้ี ให้ชัดเจน	 
	 เพื่อไม่ ให้ข้าวเปลือก	GAP	ปนกับข้าวเปลือกที่ ไม่ ใช่	GAP

2.	ต้องท�าความสะอาดหรือล้างเครื่องมือ	เครื่องจักรในสายการผลิตก่อนการผลิตข้าวสาร	Q	หาก
	 มีการผลิตสินค้าโดยใช้ข้าวเปลือกที่ ไม่ ใช่	GAP	มาก่อนหน้านั้น	เพื่อไม่ ให้เกิดการปะปน	ทั้งนี้	
	 การท�าความสะอาด	หรือล้างเครื่องมือเครื่องจักร	อาจท�าได้หลายวิธี	เช่น	น�าข้าวทีค้่างอยู่ภายใน
	 เครื่อง	โดยเฉพาะในส่วนกระพ้อออก	และเป่าด้วยลมให้สะอาด	ใส่ข้าวเปลือก	GAP	ในปริมาณ
	 ท่ีมากเพยีงพอเพือ่ผลติและท�าให้ม่ันใจว่าจะไม่มีข้าวเปลอืกที่ ไม่ใช่	GAP	ปนเป้ือนในกระบวนการผลติ

3.	ต้องจัดเก็บสินค้าข้าว	Q	และข้าวทั่วไปแยกกันและมีรหัสหรือป้ายบ่งชี้ ให้ชัดเจน	

ข้าวสารทั่วไป	คือข้าวสารที่ผลิตจากข้าว
เปลือก	ที่ ไม่ได้มาจากแปลงนาที่ ได้การ
รับรอง	หรือ	ผ่านการประเมินแปลง	GAP 
จึงแตกต่างจากข้าวสาร	Q	นะครับ

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GMP โรงสีข้าว กรมการข้าว

34
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สถานที่ยื่นแบบคำ ร้องขอรับรองโรงสี

หน่วยงานรับรองรัฐ

หน่วยงานรับรองเอกชนที่ได้การรับรอง ISO/IEC 17021 
และขึ้นทะเบียนกับ มกอช. ในขอบข่าย GMP แล้ว เช่น

	-	กรมการข้าว

	-	บริษทั	เอสจีเอส	(ประเทศไทย)	จ�ากัด
	-	บริษทั	โกลบอล	เซอร์ตฟิิเคช่ัน	เซอร์วิส	จ�ากัด
	-	ส�านกัรบัรองระบบคุณภาพ	(สรร.)	สถาบนัวิจัยวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
	 	 แห่งประเทศไทย	(วว.)
	-	สถาบนัรบัรองมาตรฐานไอเอสโอ	อตุสาหกรรมพฒันามูลนธิิ
	-	บริษทั	ทฟู	นอร์ด	(ประเทศไทย)	จ�ากัด
	-	บริษทั	ห้องปฏบิตักิารกลาง	(ประเทศไทย)	จ�ากัด
	-	บริษทั	อนิเตอร์เทค	อนิดสัทรี	แอนด์	เซอร์ทฟิิเคช่ัน	เซอร์วิสเซส	
	 	 ประเทศไทย)	จ�ากัด

สามารถสบืค้นข้อมูลทีเ่ป็นปัจจุบนัได้จากเว็บไซต์:	http://www.acfs.go.th/cb.php

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GMP โรงสีข้าว กรมการข้าว
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	 GAP	 เป็นระบบการจัดการคุณภาพด้านการผลิตทางการเกษตรในระดับฟาร์มที่
ควบคุมระบบการผลติให้ผลผลติมีความปลอดภัย	ปราศจากการปนเป้ือนของสิง่ทีเ่ป็นอนัตราย	
เช่น	สารเคมีก�าจัดศัตรพูืช	และจุลินทรีย์ที่ก่อให้เกิดโรคกับคน	ถือเป็นการท�าการผลิตอย่าง
เป็นระบบที่สามารถคุ้มครองผู้ผลิต	 และผู้บริ โภค	 โดยค�านึงถึงต้นทุนหรือความคุ้มทุน	 
การใช้ทรัพยากรที่มี ให้เกิดประโยชน์สูงสุด	ไม่เกิดผลเสียต่อสิ่งแวดล้อม	และมีความยั่งยืน
	 ข้าวเปลือก	GAP	 	คือ	 ข้าวเปลือกที่ ได้จากแปลงนาท่ี ได้การรับรอง	GAP	หรือ 
ข้าวเปลอืกที่ ได้จากแปลงนาทีเ่กษตรกร/กลุม่เกษตรกรปฏบิตัติาม	GAP	และผ่านการประเมิน
ระดับแปลงโดยหน่วยรับรอง	หรือ	ผู้ที่มีความรู้ความสามารถและความเข้าใจในมาตรฐาน	
GAP	และเทคนคิการตรวจประเมิน

GAP คือ อะไร

ขั้นตอนที่ 2 ข้าวเปลือกที่ใช้ในการผลิตต้องเป็นข้าวเปลือก GAP  
(Good Agricultural Practices) 

ขั้นตอนการขอรับการรับรอง GAP

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GMP โรงสีข้าว กรมการข้าว

ดาวน์โหลดได้ที่	
http://dric.ricethailand.go.th/images/pdf/ISO/F-BRIC-07.pdf

 1. เตรียมความพร้อมแปลงนาและปฏิบัติตามข้อก�าหนด
	 	 ปฏิบัติตามมาตรฐานของ	GAP	ส�าหรับข้าวง่ายๆ	ดังนี้
  1.)		แหล่งน�า้	น�า้ที่ ใช้ปลกูต้องได้จากแหล่งที่ ไม่มีสภาพแวดล้อมซ่ึงก่อให้เกิดการปนเป้ือน	
		 	 		 วิธีตรวจประเมิน:	ตรวจสภาพแวดล้อม	และเก็บตัวอย่างส่งตรวจสอบวิเคราะห์	
	 	 	 คุณภาพน�้า
  2.)	พื้นที่ปลูก	 ต้องเป็นพื้นที่ท่ี ไม่มีวัตถุอันตรายที่จะท�าให้เกิดการตกค้างหรือ 
	 	 	 ปนเปื้อนในข้าว
				 	 วิธีตรวจประเมิน:	ตรวจสภาพแวดล้อม	อาจมีการเก็บตัวอย่างส่งตรวจสอบ	และ	
	 	 	 วิเคราะห์คุณภาพดิน
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  3.)	การใช้วัตถุอนัตรายทางการเกษตร
   •	ใช้ตามค�าแนะน�าของกรมการข้าวหรือกรมวิชาการเกษตร	และค�าแนะน�าใน
ฉลากทีข่ึน้ทะเบียนอย่างถูกต้อง
			 •	 ห้ามใช้วัตถุอันตรายทางการเกษตรทีร่ะบุในทะเบียนวัตถุอนัตรายทางการเกษตร 
ทีห้่ามใช้		(วัตถุอนัตรายประเภทที	่4)	
			 •	มีทีจั่ดเก็บอย่างสดัส่วน	เพือ่ป้องกันการปนเป้ือนในกรณทีีผ่ลติเพือ่ส่งออกห้าม
ใช้วัตถุอนัตรายทางการเกษตรทีป่ระเทศคู่ค้าห้ามใช้
				วิธีตรวจประเมิน:	ตรวจบันทึกข้อมูลการใช้วัตถุอันตรายและสัมภาษณ	์
ตรวจสอบสถานทีเ่ก็บวัตถุอนัตรายทางการเกษตร	และสุม่ข้าวเปลอืกไปวิเคราะห์สารพษิ 
ตกค้างในกรณท่ีีพบความเสีย่งว่ามีการใช้หรือปนเป้ือนวัตถุอนัตรายทางการเกษตร ภาคผนวก
	4.)	การจัดการคุณภาพในกระบวนการผลิตก่อนการเก็บเก่ียว
			 •	 ในการควบคุมการผลิตเพื่อให้ได้ข ้าวเปลือกท่ีมีคุณภาพดีตรงตาม
พันธุ์	 ข้าวเปลือกที่เก็บเก่ียวและนวดแล้ว	 มีข้าวพันธุ์อื่นปนได้ไม่เกิน	 5%	
โดยน�้าหนัก	 และมีข ้าวเมล็ดแดงปนได้ไม ่เกิน	 1%	 โดยน�้าหนักส�าหรับ
ผลผลิตข้าวเปลือกหอมมะลิ
	 	 -	เลือกเมล็ดพันธุ์มาจากแหล่งเมล็ดพันธุ์ที่เช่ือถือได้	คือ	แหล่งเมล็ด	
พนัธ์ุของหน่วยงานราชการ	หรือแหล่งเมลด็พนัธ์ุทีก่รมการข้าวรบัรอง
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	 		 	-	มีการจัดการปลูก	และการดูแลเพื่อลดปริมาณข้าวเรื้ อและข้าวพันธุ์อื่นปน	
	 -	พบจ�านวนต้นของข้าวพันธุ์อื่นปนไม่เกิน	2%	ส�าหรับ	 การผลิตข้าวหอมมะลิ	และไม่เกิน	3%	
ส�าหรับการผลิตข้าวพันธุ์อื่นที่ ไม่ ใช่ข้าวหอมมะลิ
		 วิธีตรวจประเมิน: ตรวจสอบบันทึกข้อมูลแหล่งที่มาของเมล็ดพันธุ์	ตรวจบันทึกข้อมูลการเตรียม
ดินและการก�าจัดการปนของต้นข้าวพันธุ์อื่น	สุ ่มตรวจจ�านวนต้นของข้าวพันธุ์ปนในแปลงนากรณีมีข้อ
สงสัย	สุ ่มข้าวเปลือกหลังเก็บเก่ียวไปตรวจวิเคราะห์การปนได้
	 •	ในการป้องกันก�าจัดศัตรูพืชและความเสียหายของข้าวเปลือกจากศัตรูพืช	
		 -	ต้องส�ารวจการเข้าท�าลายของศัตรูพืช
		 -	ป้องกันก�าจัดศัตรูพืชและข้าววัชพืชอย่างมีประสิทธิภาพด้วยวิธีที่เหมาะสม
 		 -	ผลิตผลท่ี ได้ต้องไม่พบการท�าลายของโรคพืชและแมลงมากเกิน	10%
    วิธีตรวจประเมิน:	ตรวจบันทึกข้อมูลการส�ารวจการเข้าท�าลายของศัตรูพืชการจัดการและส�ารวจ
ตรวจการท�าลายของโรคและแมลงรวมทั้งข้าววัชพืชในแปลงนา	กรณีมีข้อสงสัยอาจสุ่มข้าวเปลือกหลัง
การเก็บเก่ียวไปตรวจพินิจได้

เมลด็พนัธ์ุคุณภาพดีควรมี	เมลด็พนัธ์ุสทุธิ
ไม่น้อยกว่า	98%	มีความงอกไม่น้อยกว่า	

80%	และมีเมลด็ข้าวพนัธุ์อืน่ปนไม่เกิน	0.5%

มีการเตรียมดินทีดี่เพือ่ลดปริมาณข้าวเรื้อ	
ซ่ึงเกิดจากเมลด็ข้าวท่ีตกค้างในนาจากฤดทูีผ่่านมา

สามารถก�าจัดต้นของข้าวพนัธ์ุอืน่ปน	โดยการถอน
หรือตดั	โดยท�าได้	4	ระยะ	ได้แก่	
	 •	ระยะแตกกอ	พบสขีองล�าต้นและใบ	ขนาด	
	 	 ของใบผดิปกติให้ถอนท้ิงทันท	ี
	 •	ระยะออกดอก	พบลกัษณะของดอก	สขีอง	
	 	 ดอก	และความสงูผดิปกต	ิให้ตดัท้ิงทนัที	
	 •		ระยะโน้มรวง	พบลกัษณะและสขีองเมลด็ข้าว	
	 	 การโน้มรวงท่ีผดิปกติ	ให้ตดัทิง้ทนัที
	 •	ระยะสกุแก่	พบขนาดและสขีองเมลด็ข้าวท่ี
	 	 ผดิปกต	ิให้ตดัท้ิงทนัที

ขั้นตอนที่ 6 : ออกใบรับรองพร้อมรหัสเครื่องหมาย Q

	 	 		เม่ือคณะทบทวนพจิารณาตดัสนิเพือ่ให้การรบัรองเรียบร้อยแล้ว	หน่วยรบัรอง
จะออกใบรบัรองผลติภัณฑ์มาตรฐานสนิค้าข้าวให้กับผูผ้ลติ	โดยใบรบัรองมีอายุการ
รบัรองไม่เกิน	3	ปี	เม่ือหมดอายุสามารถท�าการต่ออายุการรบัรองได้	เม่ือได้ใบรบัรอง
และรหัสเครื่องหมาย	Q	แล้ว	ผูข้อการรบัรองต้องน�าไปใช้ได้ส�าหรบัสนิค้าข้าวที่
ได้รบัการรบัรองเท่านัน้	และต้องแสดงเครื่องหมายให้ถูกต้องตามกฎระเบียบท่ี	
มกอช.	ก�าหนดโดยสามารถแสดงไว้ท่ีสิง่บรรจุ	หีบห่อ	บรรจุภัณฑ์	หรือป้ายของสนิค้า
ข้าวได้	ทัง้นีก้ารปลอมหรือแอบอ้างใช้เครื่องหมายรบัรอง	Q	มีความผดิตามกฎหมาย	
(มีโทษจ�าคุกไม่เกิน3ปีหรือปรบัไม่เกิน	300,000	บาท	หรือทัง้จ�าทัง้ปรบั)

	 	 	 ผูข้อรบัการรบัรองต้องมีความพร้อมส�าหรบัการตรวจตดิตามทกุปี	โดยหน่วย
รบัรองอาจไม่แจ้งล่วงหน้า	ดงันัน้	จะต้องควบคุมดูแลและปฏบัิตติามมาตรฐานตลอด
ช่วงระยะเวลาที่ ได้รบัการรบัรอง

กษ	09-4000-33-002-012011

รหัสเครื่องหมายรบัรองมาตรฐานมีความหมายนะครบั
กษ	xx		หมายเลขผูป้ระกอบการตรวจสอบมาตรฐาน	09	คือรหัสของกรมการข้าว
xxxx						รหัสมาตรฐานสนิค้าเกษตรท่ีให้การรบัรอง	4000	คือรหัสข้าวหอมมะลไิทย
xx						รหัสจังหวัด	33	คือรหัสของจังหวัดศรีสะเกษ
xxx								รหัสชนดิสนิค้า	002	คือ	ข้าวหอมมะลไิทยท่ีเป็นข้าวกล้องและข้าวขาว	(ขัดส)ี
xxxxxx	รหัสแปลงที่ ได้รบัการรบัรองซ่ึงจะแบ่งตามชนดิสนิค้า	 จังหวัด	มาตรฐาน
สนิค้าเกษตร	และผูป้ระกอบการตรวจสอบมาตรฐาน
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5.)	การเก็บเก่ียวและการปฏบิตัหิลงัการเก็บเก่ียว
		 •		 ต้องเก็บเก่ียวในระยะเวลาที่เหมาะสม	 เพื่อให้ข้าวเปลือกมีคุณภาพการส	ี 
	 	 (milling	quality)	ที่ ได้ข้าวเตม็เมลด็และต้นข้าวในปริมาณสงู	เช่น	รวงข้าวมีอายุ	
	 	 25	วัน	ถึง	35	วันหลงัวันออกดอก	หรือรวงข้าวอยู่ในระยะพลบัพลงึ	ซ่ึงเมลด็
	 	 ข้าวเปลอืกในรวงสกุเหลอืงไม่น้อยกว่าสามในสีข่องรวง
			 	 วิธีตรวจประเมิน: ตรวจบนัทกึข้อมูลการเก็บเก่ียวและการนวดข้าว	หรืออาจ
	 	 ตรวจปฏบัิติในการเก็บเก่ียวและนวดข้าว	รวมถึงตรวจพนิจิผลติผลข้าวเปลอืก
	 	 เพิม่เตมิ	กรณมีีข้อ	สงสยัอาจสุม่ข้าวเปลอืกหลงัการเก็บเก่ียวไปตรวจพนิจิได้
	 	 การเก็บเก่ียวและการนวด	อปุกรณ์	ภาชนะบรรจุ	และวิธีการเก็บเก่ียว
		 •	 ต้องไม่ก่อให้เกิดผลกระทบต่อคุณภาพของผลติผลและไม่เกิดการปะปนของข้าว
	 	 พนัธ์ุอืน่
		 -		กรณนีวดด้วยเครื่องหรือเก็บเก่ียวด้วยเครื่องนวด	ต้องท�าความสะอาดของเครื่อง
	 	 เก่ียวนวด	หรือ	เก่ียวแถวคุมและแยกผลผลติท่ี ได้จากแถวคุมออก	และต้อง		
	 	 ปฏบัิตอิย่างระมัดระวังไม่ให้เกิดการปนของข้าวพนัธ์ุอืน่

แถวคุม	คือ	แถวข้าวรอบนอกทีอ่ยู่ติดกับแปลงข้าวพนัธ์ุอืน่	โดย
ต้องปลกูห่างจากแปลงข้าวพนัธ์อืน่	อย่างต�า่	1	เมตร	และห้าม
เก็บเก่ียวแถวคุมมาเป็นเมลด็พนัธ์ุ

		 	 วิธีตรวจประเมิน:	ตรวจบนัทกึข้อมูลการเก็บเก่ียวและการนวดข้าว	ตรวจพนิจิ
	 	 อปุกรณ์เครื่องมือและภาชนะบรรจุ
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	 	 ผูผ้ลติข้าวสาร	Q	ต้องเตรียมข้อมูลเอกสารทีเ่ป็นปัจจุบนัรวมถึงเอกสารหลกัฐานอืน่ๆ	ทีเ่ก่ียวข้อง
และยังไม่ได้ย่ืนตอนสมัครขอการรบัรอง	เช่น	หลกัฐาน	GAP	ข้อมูลบันทกึการปฏบิตัต่ิางๆให้พร้อมเม่ือ
เจ้าหน้าทีผู่ต้รวจประเมินของหน่วยรบัรองลงพืน้ทีต่รวจประเมินโรงส	ีระบบการจัดการการผลติข้าวสาร	
Q	และระบบเอกสารต่างๆ	ทีเ่ก่ียวข้อง	ดงันัน้	ผูป้ระกอบการต้องมีความพร้อมดงันี้
	 	 •		เตรียมเอกสารเก่ียวกับการรบัซ้ือข้าวเปลอืก	GAP
	 	 •		เตรียมเอกสารทีเ่ก่ียวข้องกับการผลติข้าวสาร	Q
	 	 •		ดแูลรกัษาระบบของการผลติ	ตามมาตรฐาน	GMP	ท่ีได้การรบัรอง	และใบรบัรอง	GMP	ทีย่งั
	 	 	 ไม่หมดอายุ
		 	 •		มีระบบการจัดการทีด่ี ในกระบวนการผลติเพือ่ไม่ให้เกิดการปะปนของข้าว	GAP	และข้าวทัว่ไป
	 	 	 ระหว่างกระบวนการผลติและจัดเก็บข้าวเปลอืก	รวมถึงไม่ให้เกิดการปะปนของสนิค้าข้าวสาร	
	 	 	 Q	กับข้าวสารทัว่ไป
	 	 •		ดแูลระบบการควบคุมคุณภาพของข้าวสาร	Q	เพือ่ให้ได้ผลติภัณฑ์ข้าวสารท่ีมีคุณภาพ	เช่น	
	 	 	 ปริมาณเมลด็ดี	เมลด็เสยี	เมลด็แตกหัก	ฯลฯ	ตามมาตรฐานทีข่อการรบัรอง
	 	 •	 ยินยอมให้ผูต้รวจประเมินสุม่ตวัอย่างข้าวสาร	Q	ตามปริมาณทีห่น่วยรบัรองก�าหนดและเสยี	
	 	 	 ค่าใช้จ่ายในการตรวจวัดคุณภาพข้าวสารตามมาตรฐานสนิค้าข้าวทีย่ื่นขอการรบัรอง

ขั้นตอนที่ 5 : การตรวจเอกสารและลงพื้นที่
                ตรวจประเมินสถานประกอบการ

 6.)	การขนย้าย	การเก็บรกัษาและการรวบรวมผลติผล	
  • อปุกรณ์	ภาชนะบรรจุ	และพาหนะที่ ใช้ในการขนย้ายและเก็บรกัษาต้องสะอาด	
	 	 	 ป้องกันผลกระทบต่อคุณภาพของผลิตผล	ป้องกันการปนเปื้อนที่มีผลเสียต่อ 
	 	 	 ผูบ้ริโภค	และป้องกันการปะปนของข้าวพนัธ์ุอืน่
			 •	สถานทีเ่ก็บรวบรวม	และสถานทีเ่ก็บรกัษาต้องถูกสขุลกัษณะ	สะอาด	และมี
	 	 	 การถ่ายเทอากาศดี	 สามารถป้องกันการปนเปื้อนผลิตผลและข้าวพันธุ์อื่นได้
	 	 	 	 	 วิธีตรวจประเมิน:	ตรวจบันทกึการบรรจุข้าวเปลอืก	การขนย้าย	และการเก็บ			
							รกัษาและตรวจอปุกรณ์	ภาชนะบรรจุ	รวมถึงสถานทีเ่ก็บรวบรวมและสถานทีเ่ก็บรกัษา
				•	การลดความช้ืน	
		 -	 หากไม่ได้จ�าหน่ายเป็นข้าวเปลอืกสด	(จ�าหน่ายข้าวเปลอืกแห้ง)	ให้ลดความช้ืน	

	 				•	การลดความช้ืน	
		 -	 หากไม่ได้จ�าหน่ายเป็นข้าวเปลอืกสด	(จ�าหน่ายข้าวเปลอืกแห้ง)	ให้ลดความช้ืน	
	 	 ภายใน	24	ช่ัวโมงหลงัการเก็บเก่ียว	เพือ่ป้องกันการเสือ่มเสยีของข้าวเปลอืก
		 -		 วิธีการลดความช้ืนต้องไม่ท�าให้เมลด็ข้าวเปลอืกเกิดการแตกหัก	และเกิดการปน	
	 	 เป้ือนวัตถุแปลกปลอม	หรือปะปนของข้าวพนัธ์ุอืน่
		 -		ความช้ืนของเมล็ดข้าวเปลือกแห้งส�าหรับการซ้ือขายไม่ควรเกิน	 15%	
	 	 และส�าหรบัการเก็บรกัษาให้ไม่เกิน	14%	(ทัง้นีก้ารซ้ือขายข้าวเปลอืกทีมี่ความช้ืน
	 			 สงูกว่า	15%	สามารถท�าได้ตามเกณฑ์การซ้ือขายทีอ่าจมีการตดัราคาหรือ	
	 	 ตดัน�า้หนกั)
			 วิธีตรวจประเมิน:	ตรวจบนัทกึข้อมูลการลดความช้ืนข้าวเปลอืก	สุม่ข้าวเปลอืก	
	 ไปตรวจวัดความช้ืน	หรือคุณภาพ
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1.	แหล่งที่มาของเมล็ดพันธุ์ ชื่อพันธุ์	แหล่งที่มา	วันเดือนปีที่เพาะปลูก	ปริมาณ
เมล็ดพันธุ์ที่ ใช้ปลูกและวิธีการปลูก

2.	แหล่งน้ำ	ใช้ ระบุแหล่งน้ำ	ที่ ใช้	 เช่น	 น้ำ	ฝน	 น้ำ	ชลประทาน	 น้ำ	จาก
สระ/บ่อขุด	คลอง/แม่น้ำ	

3.	การเตรียมดิน ประเภทดิน	เช่น	ดินเหนียว	ดินร่วน	และวิธีการเตรยีมดิน

4.	การกำ	จัดต้นของข้าวพันธุ์อื่นปน วันที่กำ	จัด	ระยะต้นของข้าวปนที่กำ	จัด	จำ	นวนต้นของ
ข้าวปน	วิธีการกำ	จัด

5.	การสำ	รวจการเข้าทำ	ลายของศัตรูพืช	และการ
จัดการ

วันที่เข้าสำ	รวจชนิดโรค	วัชพืช	และแมลงที่พบ	ระดับ
ความรุนแรง	วิธีการป้องกันและกำ	จัด

6.	การใช้วัตถุอันตรายทางการเกษตร ชื่อของสารเคมีที่ ใช้	วันที่ ใช้สารเคมี	จำ	นวนครั้งที่ ใช้	
ปริมาณที่ ใช้	และชื่อผู้ปฏิบัติงาน

7.	การเก็บเกี่ยวและการนวดข้าว วันที่เก็บเกี่ยว	วิธีการเก็บเกี่ยว	การทำ	ความสะอาดรถ
เกี่ยวนวดและเครื่องมืออุปกรณ์	ภาชนะบรรจุ

8.	การลดความช้ืนข้าวเปลือก วันที่ลดความชื้น	วิธีการลดความชื้น	กรณี ใช้วิธีการตาก
ควรระบุ	 ลักษณะลานตาก	 วัสดุรองตาก	 สภาพแดด	
จำ	นวนวันที่ตาก	 (กรณีขายเป็นข้าวเปลือกสดไม่ต้อง
บันทึกข้อมูลการลดความชื้น)

9.	การบรรจุข้าวเปลือกและการเก็บรักษา วันที่บรรจุ	 วิธีทำ	ความสะอาดภาชนะบรรจุวันที่บรรจุ	
รหัสรุ่นและปริมาณการผลิตในแต่ละรุ่น	 การจัดการ
ภายในสถานที่เก็บรักษาข้าวเปลือก

10.	แหล่งที่มาของผลิตผล รหัสรุ่น	พันธุ์ข้าว	ปริมาณข้าว	วันที่เก็บเกี่ยว	ชื่อ	ที่อยู่	
หรือรหัสของผู้ผลิต

สิง่ทีต้่องบนัทกึ รายละเอยีดทีต้่องบนัทกึ

ผูป้ระกอบการทีผ่ลติสนิค้าข้าวสารหลายตราสนิค้า	สามารถ
ขอการรบัรองข้าวสาร	Q	เฉพาะบางตราสนิค้าได้	โดยต้องระบุ
ตราสนิค้าทีต้่องการขอการรบัรองให้ชัดเจน

กรณีขอการรับรองจากกรมการข้าวสามารถย่ืนใบสมัครและเอกสารต่างๆ	 เพื่อขอการรับรอง
ได้ที	่กองตรวจสอบรบัรองมาตรฐานข้าวและผลติภัณฑ์	กรมการข้าว	(ส่วนกลาง)	ศนูย์เมลด็พนัธ์ุข้าว	
(ส่วนภูมิภาค)	ศูนย์วิจัยข้าว	 (ส่วนภูมิภาค)	ส�านักงานเกษตรจังหวัด	กรณีขอการรับรองจาก
หน่วยรบัรองภาคเอกชนสามารถย่ืนได้กับหน่วยรบัรองทีข่ึน้ทะเบียนกับ	มกอช.	และได้การรบัรอง	 
ISO/IEC	17065		ตามขอบข่ายการรบัรองผลติภัณฑ์	(product	certification)	ให้ย่ืนใบสมัคร
และเอกสารต่างๆ	เพือ่ขอการรบัรองได้ที	่หน่วยรบัรองภาคเอกชนนัน้ๆ

ขั้นตอนที่ 4 : เตรียมเอกสารครบแล้วยื่นเอกสารที่ไหนได้บ้าง
7.)	การบนัทกึและการจัดเก็บข้อมูล
	 •		ต้องมีการบนัทกึข้อมูล	รายละเอยีดต่างๆทีป่ฏบิตั	ิและจัดเก็บข้อมูลอย่าง
	 	 เป็นระบบโดยบนัทกึท่ีจ�าเป็นมีดังนี้
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ท�าอย่างไร	จะเช่ือมโยงข้าวเปลอืก	GAP	มาใช้ใน
การผลติข้าวสาร	Q	ได้ละครบั?

	 ต้องเริ่มจากการสร้างแรงจูงใจให้กับเกษตรกรก่อนค่ะ	เช่น	สร้างความ
ร่วมมือระหว่างผูป้ระกอบการและเกษตรกร	สร้างแรงจูงใจด้านราคา	หรือ
การพฒันาการผลติเพือ่ลดต้นทุนและยกระดบัคุณภาพหรืออาจจะอ�านวย
ความสะดวกให้กับเกษตรกร	เช่น	จัดสถานทีร่บัซ้ือข้าวเปลอืกในบริเวณใกล้
กับแปลงนาของเกษตรกร	 เข้าไปส่งเสริมการรวมกลุม่และช่วยดูแลระบบ
ควบคุมให้ได้การรบัรอง	GAP	ค่ะ

	 •	ผูข้อการรบัรองมีได้	2	แบบ	ดงันี้
	 	 -		ผูป้ระกอบการสหกรณ์	วิสาหกิจชุมชน	เกษตรกร	และกลุม่เกษตรกร	ซ่ึงประกอบกิจการโรงสี	
	 	 	 ซึง่ท�าการผลติ	ลดความช้ืน	ขดัส	ีปรบัปรงุคุณภาพข้าว	จนถึงบรรจุและจ�าหน่ายข้าวสาร	
	 	 -		ผูป้ระกอบการสหกรณ์	วิสาหกิจชุมชน	เกษตรกร	และกลุม่เกษตรกร	ผูป้ระกอบการค้าปลกี/	
	 	 	 ส่งและห้างสรรพสนิค้า	ทีป่ระกอบกิจการปรบัปรงุคุณภาพข้าว	หรือบรรจุและจ�าหน่ายข้าวสาร
	 	 	 โดยมีสถานประกอบการทีมี่ทีต่ัง้ชัดเจน
 •	ใบสมัคร
	 	 	 กรณขีอการรบัรองจากกรมการข้าวสามารถดาวน์โหลด	ใบสมัครขอรบัการรบัรองผลติภัณฑ์
	 	 	 ตามมาตรฐานสนิค้าข้าวได้จากเว็บไซต์ของกรมการข้าว	หรือหากประสงค์จะขอการรบัรองจาก
	 	 	 หน่วยรบัรองภาคเอกชนจะต้องเป็นหน่วยรบัรองภาคเอกชนทีข่ึน้ทะเบียนกับ	มกอช.	และได้รบั
	 	 	 การรบัรอง	ISO/IEC	17065	ในขอบข่ายการรบัรองผลติภัณฑ์	 (Product	certification)	
	 	 	 ส�าหรบัสนิค้าข้าว
 •	หลกัฐานประกอบการสมัคร	ควรประกอบด้วย
	 	 	 (1)	ส�าเนาหนงัสอืการจดทะเบยีนนติบุิคคล
	 	 	 (2)	ส�าเนาคู่มือระบบหรือคู่มือคุณภาพ
	 	 	 (3)	ส�าเนาคู่มือขัน้ตอนการด�าเนนิงาน
	 	 	 (4)	ผงักระบวนการผลติ
	 	 	 (5)	หนงัสอืมอบอ�านาจ	พร้อมส�าเนาบัตรประชาชนของผูม้อบและผูร้บัมอบอ�านาจ
	 	 	 (กรณทีีมี่การมอบอ�านาจ)
	 	 	 (6)	ส�าเนาใบรบัรอง	GMP	หรือ	HACCP	ทียั่งไม่หมดอายุ
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หน่วยงานรบัรองรฐั
	 -		กองตรวจสอบรบัรองมาตรฐานข้าวและผลติภัณฑ์	กรมการข้าว
		 -	ส�านกังานการปฏริปูทีด่นิเพือ่เกษตรกรรม	(เฉพาะในเขตปฏริปูทีด่นิเพือ่เกษตรกรรม)
หน่วยงานรบัรองเอกชนที่ ได้การรบัรอง	ISO/IEC	17021	และขึน้ทะเบยีนกับ	มกอช.	
	 ในขอบข่าย	GAP
		 -	บริษทั	ห้องปฏบัิตกิารกลาง	(ประเทศไทย)	จ�ากัด
		 -	สถาบนัรบัรองระบบการผลติผลติภัณฑ์การเกษตร	มหาวิทยาลยัแม่โจ้
	 -	บริษทั	เอสจีเอส	(ประเทศไทย)	จ�ากัด
 	 	สามารถสบืค้นข้อมูลทีเ่ป็นปัจจุบนัได้จากเว็บไซต์:	www.acfs.go.th/cb.php

รับรอง GAP แบบเดี่ยวและการรับรอง GAP แบบ
กลุ่ม คืออะไร ?

สถานที่ขอแบบฟอร์มและยื่นแบบคำ ร้องขอรับรอง
แปลงนา GAP

 • การขอการรบัรอง	GAP	แบบเดีย่ว	คือ	เกษตรกรทีมี่ความพร้อม	มีการปฏบิตัทิางการเกษตรทีด่ี
และถูกต้องครบถ้วนตามมาตรฐานก�าหนดไปย่ืนขอการรบัรองคนเดยีวเป็นรายบุคคล	ทีห่น่วยรบัรองภาค
รฐัหรือภาคเอกชนทีร่บัตรวจ	GAP	และหน่วยรบัรองจะเข้าไปตรวจประเมิน	ส�าหรบัเกษตรกรแต่ละราย

 • การขอการรบัรอง	GAP	แบบกลุม่	คือ	ประธาน	หรือ	ผูแ้ทนกลุม่เกษตรกรทีร่วมกลุม่กันเพือ่ท�าการ
ผลติพชืชนดิเดยีวกัน	หรือนติบิคุคลในรปูแบบของ	บริษทั	สหกรณ์	วิสาหกิจชุมชน	มูลนธิิหรือผูส่้งออก
ทีร่บัผดิชอบกลุม่	ซ่ึงเป็นผูร้บัซ้ือหรือจ�าหน่ายผลติผลของกลุม่เกษตรกร	ทีมี่ความพร้อม	มีระบบควบคุม
คุณภาพภายในทีมี่ประสทิธิภาพและสามารถปฏบิติัตามข้อก�าหนดของ	GAP	ได้อย่างถูกต้องและครบถ้วน	
ไปย่ืนขอการรบัรองจากหน่วยรบัรอง	และหน่วยรบัรองจะเข้าไปตรวจประเมินโดยพจิารณาจากเอกสาร
และ	หลกัฐานที่ ใช้ในการควบคุมคุณภาพภายในของกลุม่	ประกอบกับการสมัภาษณ์โครงสร้าง	ผูบ้ริหาร
งานของกลุม่	และผูป้ระสานงานระบบควบคุมภายใน	พร้อมทัง้สุม่ตรวจแปลงของสมาชิกในกลุม่	เช่น	ใน
กลุม่มีเกษตรกรจ�านวน	100	ราย	จะสุม่ตรวจ	10	ราย	หาก	10	รายทีสุ่ม่ตรวจผ่านการตรวจประเมิน	
อกี	90	รายจะผ่านการตรวจประเมินด้วย	ทัง้นีห้ากมีแปลงใดแปลงหนึง่ไม่ผ่านทัง้กลุม่ก็จะไม่ผ่านการ
ตรวจประเมินเช่นเดยีวกัน

ผู ้ผลิตที่ขอการรับรองต้องเตรียมข้อมูล/เอกสารบันทึกข้อมูลต่างๆ	 ในการ
ผลิตข้าวเปลือกเพื่อให้ผู้ตรวจประเมินลงพื้นท่ีตรวจประเมินตามข้อก�าหนดของ
มาตรฐาน	ในช่วงระยะเวลาต่างๆ	ตามทีห่น่วยรบัรองแจ้งก�าหนดวันทีต่รวจประเมิน

เม่ือทราบผลตรวจประเมินแล้ว	คณะกรรมการจะน�าข้อมูลผลการตรวจประเมินท้ังหมด
เข้าประชุมพจิารณาตดัสนิใจว่าจะให้การรบัรองหรือไม่	หากผ่านการรบัรองหน่วยรบัรอง
จะจัดส่งใบรบัรองให้ต่อไป

ใบรบัรองจะมีอายุไม่เกิน	3	ปี	จะต้องน�าสญัลกัษณ์และใบรบัรองไปใช้อย่างถูกต้องตาม
หลกัเกณฑ์การรบัรองของหน่วยรบัรอง	และประกาศ	มกอช.	และมีการตรวจตดิตาม
ประจ�าปี

ยื่นขอการรับรอง	GAP	แบบกลุ่ม 
	 •		 ผู้แทนกลุ่มเกษตรกรไปย่ืนขอการรับรองแบบกลุ่ม	 อาจเป็นกลุ่ม
เกษตรกรหรือ	นติบิคุคลก็ได้	
		 •		 หน่วยรบัรองจะลงพืน้ทีต่รวจประเมิน	ระบบควบคุมคุณภาพภายใน	 
(Internal	Control	System:	ICS	)	และสุม่ตรวจแปลงของสมาชิก	ตามหลกั
เกณฑ์การรบัรองทีห่น่วยรบัรองก�าหนด	เช่น	 ในกลุม่เกษตรกรมีจ�านวน	100	
แปลง	จะสุม่ตรวจ	10	แปลง	ใบรบัรองจะออกให้ในนามกลุม่เกษตรกร

เกษตรกร	กลุม่เกษตรกร	หรือนติบุิคคล	ทีมี่ความพร้อมในการรบัการตรวจประเมิน
การปฏบัิตทิางการเกษตรทีด่	ี (GAP)	และมีคุณสมบตัติามหลกัเกณฑ์และเงือ่นไขการ
รบัรองแหล่งผลติ	GAP	ทีห่น่วยรบัรองก�าหนด	สามารถย่ืนสมัครขอรบัรอง	ได้	2	แบบ
  ย่ืนขอการรับรอง	 GAP	 แบบเดี่ยวเป็นการย่ืนขอการรับรองคนเดียว	 

เป็นรายบคุคล	หน่วยรบัรองจะลงพืน้ทีต่รวจประเมินเฉพาะเกษตรกรรายนัน้ 
รายเดยีวใบรบัรองจะออกให้ส�าหรบัผูผ้ลติรายทีย่ื่นขอการรบัรองเพยีงรายเดยีว

2. ยื่นค�าขอรับการรับรอง 

3. การตรวจประเมิน

4. ทบทวนพิจารณาให้การรับรอง

5. หลังได้รับการรับรอง
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 • การขอการรบัรอง	GAP	แบบเดีย่ว	คือ	เกษตรกรทีมี่ความพร้อม	มีการปฏบิตัทิางการเกษตรทีด่ี
และถูกต้องครบถ้วนตามมาตรฐานก�าหนดไปย่ืนขอการรบัรองคนเดยีวเป็นรายบุคคล	ทีห่น่วยรบัรองภาค
รฐัหรือภาคเอกชนทีร่บัตรวจ	GAP	และหน่วยรบัรองจะเข้าไปตรวจประเมิน	ส�าหรบัเกษตรกรแต่ละราย
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ท�าอย่างไร	จะเช่ือมโยงข้าวเปลอืก	GAP	มาใช้ใน
การผลติข้าวสาร	Q	ได้ละครบั?

	 ต้องเริ่มจากการสร้างแรงจูงใจให้กับเกษตรกรก่อนค่ะ	เช่น	สร้างความ
ร่วมมือระหว่างผูป้ระกอบการและเกษตรกร	สร้างแรงจูงใจด้านราคา	หรือ
การพฒันาการผลติเพือ่ลดต้นทุนและยกระดบัคุณภาพหรืออาจจะอ�านวย
ความสะดวกให้กับเกษตรกร	เช่น	จัดสถานทีร่บัซ้ือข้าวเปลอืกในบริเวณใกล้
กับแปลงนาของเกษตรกร	 เข้าไปส่งเสริมการรวมกลุม่และช่วยดูแลระบบ
ควบคุมให้ได้การรบัรอง	GAP	ค่ะ

	 •	ผูข้อการรบัรองมีได้	2	แบบ	ดงันี้
	 	 -		ผูป้ระกอบการสหกรณ์	วิสาหกิจชุมชน	เกษตรกร	และกลุม่เกษตรกร	ซ่ึงประกอบกิจการโรงสี	
	 	 	 ซึง่ท�าการผลติ	ลดความช้ืน	ขดัส	ีปรบัปรงุคุณภาพข้าว	จนถึงบรรจุและจ�าหน่ายข้าวสาร	
	 	 -		ผูป้ระกอบการสหกรณ์	วิสาหกิจชุมชน	เกษตรกร	และกลุม่เกษตรกร	ผูป้ระกอบการค้าปลกี/	
	 	 	 ส่งและห้างสรรพสนิค้า	ทีป่ระกอบกิจการปรบัปรงุคุณภาพข้าว	หรือบรรจุและจ�าหน่ายข้าวสาร
	 	 	 โดยมีสถานประกอบการทีมี่ทีต่ัง้ชัดเจน
 •	ใบสมัคร
	 	 	 กรณขีอการรบัรองจากกรมการข้าวสามารถดาวน์โหลด	ใบสมัครขอรบัการรบัรองผลติภัณฑ์
	 	 	 ตามมาตรฐานสนิค้าข้าวได้จากเว็บไซต์ของกรมการข้าว	หรือหากประสงค์จะขอการรบัรองจาก
	 	 	 หน่วยรบัรองภาคเอกชนจะต้องเป็นหน่วยรบัรองภาคเอกชนทีข่ึน้ทะเบียนกับ	มกอช.	และได้รบั
	 	 	 การรบัรอง	ISO/IEC	17065	ในขอบข่ายการรบัรองผลติภัณฑ์	 (Product	certification)	
	 	 	 ส�าหรบัสนิค้าข้าว
 •	หลกัฐานประกอบการสมัคร	ควรประกอบด้วย
	 	 	 (1)	ส�าเนาหนงัสอืการจดทะเบยีนนติบุิคคล
	 	 	 (2)	ส�าเนาคู่มือระบบหรือคู่มือคุณภาพ
	 	 	 (3)	ส�าเนาคู่มือขัน้ตอนการด�าเนนิงาน
	 	 	 (4)	ผงักระบวนการผลติ
	 	 	 (5)	หนงัสอืมอบอ�านาจ	พร้อมส�าเนาบัตรประชาชนของผูม้อบและผูร้บัมอบอ�านาจ
	 	 	 (กรณทีีมี่การมอบอ�านาจ)
	 	 	 (6)	ส�าเนาใบรบัรอง	GMP	หรือ	HACCP	ทียั่งไม่หมดอายุ
	 	 	 (7)	แผนทีเ่ดนิทางไปยังสถานประกอบการ
	 	 	 (8)	เอกสารอืน่ๆ
 •	ส�าเนาใบรับรอง	GAP	ของเกษตรกร	กลุ่มเกษตรกร	หรือส�าเนาหลักฐานการผ่านประเมิน
	 	 แปลง	GAP	ผูป้ระกอบการสามารถย่ืนได้	2	วิธีคือ	ย่ืนพร้อมกับหลกัฐานทีส่่งขอการรบัรองในรอบแรก	 
	 	 (เป็นเอกสารประกอบกับคู่มือคุณภาพ)	หรือย่ืนเม่ือผูต้รวจประเมินลงตรวจพืน้ท่ีและขอดูใบรบัรอง

ขั้นตอนที่ 3 : เตรียมเอกสารสมัครขอการรับรองข้าวสาร Q
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1.	แหล่งที่มาของเมล็ดพันธุ์ ชื่อพันธุ์	แหล่งที่มา	วันเดือนปีที่เพาะปลูก	ปริมาณ
เมล็ดพันธุ์ที่ ใช้ปลูกและวิธีการปลูก

2.	แหล่งน้ำ	ใช้ ระบุแหล่งน้ำ	ที่ ใช้	 เช่น	 น้ำ	ฝน	 น้ำ	ชลประทาน	 น้ำ	จาก
สระ/บ่อขุด	คลอง/แม่น้ำ	

3.	การเตรียมดิน ประเภทดิน	เช่น	ดินเหนียว	ดินร่วน	และวิธีการเตรยีมดิน

4.	การกำ	จัดต้นของข้าวพันธุ์อื่นปน วันที่กำ	จัด	ระยะต้นของข้าวปนที่กำ	จัด	จำ	นวนต้นของ
ข้าวปน	วิธีการกำ	จัด

5.	การสำ	รวจการเข้าทำ	ลายของศัตรูพืช	และการ
จัดการ

วันที่เข้าสำ	รวจชนิดโรค	วัชพืช	และแมลงที่พบ	ระดับ
ความรุนแรง	วิธีการป้องกันและกำ	จัด

6.	การใช้วัตถุอันตรายทางการเกษตร ชื่อของสารเคมีที่ ใช้	วันที่ ใช้สารเคมี	จำ	นวนครั้งที่ ใช้	
ปริมาณที่ ใช้	และชื่อผู้ปฏิบัติงาน

7.	การเก็บเกี่ยวและการนวดข้าว วันที่เก็บเกี่ยว	วิธีการเก็บเกี่ยว	การทำ	ความสะอาดรถ
เกี่ยวนวดและเครื่องมืออุปกรณ์	ภาชนะบรรจุ

8.	การลดความช้ืนข้าวเปลือก วันที่ลดความชื้น	วิธีการลดความชื้น	กรณี ใช้วิธีการตาก
ควรระบุ	 ลักษณะลานตาก	 วัสดุรองตาก	 สภาพแดด	
จำ	นวนวันที่ตาก	 (กรณีขายเป็นข้าวเปลือกสดไม่ต้อง
บันทึกข้อมูลการลดความชื้น)

9.	การบรรจุข้าวเปลือกและการเก็บรักษา วันที่บรรจุ	 วิธีทำ	ความสะอาดภาชนะบรรจุวันที่บรรจุ	
รหัสรุ่นและปริมาณการผลิตในแต่ละรุ่น	 การจัดการ
ภายในสถานที่เก็บรักษาข้าวเปลือก

10.	แหล่งที่มาของผลิตผล รหัสรุ่น	พันธุ์ข้าว	ปริมาณข้าว	วันที่เก็บเกี่ยว	ชื่อ	ที่อยู่	
หรือรหัสของผู้ผลิต

สิง่ทีต้่องบนัทกึ รายละเอยีดทีต้่องบนัทกึ

ผูป้ระกอบการทีผ่ลติสนิค้าข้าวสารหลายตราสนิค้า	สามารถ
ขอการรบัรองข้าวสาร	Q	เฉพาะบางตราสนิค้าได้	โดยต้องระบุ
ตราสนิค้าทีต้่องการขอการรบัรองให้ชัดเจน

กรณีขอการรับรองจากกรมการข้าวสามารถย่ืนใบสมัครและเอกสารต่างๆ	 เพื่อขอการรับรอง
ได้ท่ี	กองตรวจสอบรบัรองมาตรฐานข้าวและผลติภัณฑ์	กรมการข้าว	(ส่วนกลาง)	ศนูย์เมลด็พนัธ์ุข้าว	
(ส่วนภูมิภาค)	ศูนย์วิจัยข้าว	 (ส่วนภูมิภาค)	ส�านักงานเกษตรจังหวัด	กรณีขอการรับรองจาก
หน่วยรบัรองภาคเอกชนสามารถย่ืนได้กับหน่วยรบัรองทีข่ึน้ทะเบียนกับ	มกอช.	และได้การรบัรอง	 
ISO/IEC	17065		ตามขอบข่ายการรบัรองผลติภัณฑ์	(product	certification)	ให้ย่ืนใบสมัคร
และเอกสารต่างๆ	เพือ่ขอการรบัรองได้ที	่หน่วยรบัรองภาคเอกชนนัน้ๆ

ขั้นตอนที่ 4 : เตรียมเอกสารครบแล้วยื่นเอกสารที่ไหนได้บ้าง
7.)	การบนัทกึและการจัดเก็บข้อมูล
	 •		ต้องมีการบนัทกึข้อมูล	รายละเอยีดต่างๆทีป่ฏบิตั	ิและจัดเก็บข้อมูลอย่าง
	 	 เป็นระบบโดยบนัทกึท่ีจ�าเป็นมีดังนี้
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	 	 ผูผ้ลติข้าวสาร	Q	ต้องเตรียมข้อมูลเอกสารทีเ่ป็นปัจจุบนัรวมถึงเอกสารหลกัฐานอืน่ๆ	ทีเ่ก่ียวข้อง
และยังไม่ได้ย่ืนตอนสมัครขอการรบัรอง	เช่น	หลกัฐาน	GAP	ข้อมูลบันทกึการปฏบิตัต่ิางๆให้พร้อมเม่ือ
เจ้าหน้าทีผู่ต้รวจประเมินของหน่วยรบัรองลงพืน้ทีต่รวจประเมินโรงส	ีระบบการจัดการการผลติข้าวสาร	
Q	และระบบเอกสารต่างๆ	ทีเ่ก่ียวข้อง	ดงันัน้	ผูป้ระกอบการต้องมีความพร้อมดงันี้
	 	 •		เตรียมเอกสารเก่ียวกับการรบัซ้ือข้าวเปลอืก	GAP
	 	 •		เตรียมเอกสารทีเ่ก่ียวข้องกับการผลติข้าวสาร	Q
	 	 •		ดแูลรกัษาระบบของการผลติ	ตามมาตรฐาน	GMP	ท่ีได้การรบัรอง	และใบรบัรอง	GMP	ทีย่งั
	 	 	 ไม่หมดอายุ
		 	 •		มีระบบการจัดการทีด่ี ในกระบวนการผลติเพือ่ไม่ให้เกิดการปะปนของข้าว	GAP	และข้าวทัว่ไป
	 	 	 ระหว่างกระบวนการผลติและจัดเก็บข้าวเปลอืก	รวมถึงไม่ให้เกิดการปะปนของสนิค้าข้าวสาร	
	 	 	 Q	กับข้าวสารทัว่ไป
	 	 •		ดูแลระบบการควบคุมคุณภาพของข้าวสาร	Q	เพือ่ให้ได้ผลติภัณฑ์ข้าวสารทีมี่คุณภาพ	เช่น	
	 	 	 ปริมาณเมลด็ดี	เมลด็เสยี	เมลด็แตกหัก	ฯลฯ	ตามมาตรฐานทีข่อการรบัรอง
	 	 •	 ยินยอมให้ผูต้รวจประเมินสุม่ตวัอย่างข้าวสาร	Q	ตามปริมาณทีห่น่วยรบัรองก�าหนดและเสยี	
	 	 	 ค่าใช้จ่ายในการตรวจวัดคุณภาพข้าวสารตามมาตรฐานสนิค้าข้าวทีย่ื่นขอการรบัรอง

ขั้นตอนที่ 5 : การตรวจเอกสารและลงพื้นที่
                ตรวจประเมินสถานประกอบการ

 6.)	การขนย้าย	การเก็บรกัษาและการรวบรวมผลติผล	
  • อปุกรณ์	ภาชนะบรรจุ	และพาหนะที่ ใช้ในการขนย้ายและเก็บรกัษาต้องสะอาด	
	 	 	 ป้องกันผลกระทบต่อคุณภาพของผลิตผล	ป้องกันการปนเปื้อนที่มีผลเสียต่อ 
	 	 	 ผูบ้ริโภค	และป้องกันการปะปนของข้าวพนัธ์ุอืน่
			 •	สถานทีเ่ก็บรวบรวม	และสถานทีเ่ก็บรกัษาต้องถูกสขุลกัษณะ	สะอาด	และมี
	 	 	 การถ่ายเทอากาศดี	 สามารถป้องกันการปนเปื้อนผลิตผลและข้าวพันธุ์อื่นได้
	 	 	 	 	 วิธีตรวจประเมิน:	ตรวจบันทกึการบรรจุข้าวเปลอืก	การขนย้าย	และการเก็บ			
							รกัษาและตรวจอปุกรณ์	ภาชนะบรรจุ	รวมถึงสถานทีเ่ก็บรวบรวมและสถานทีเ่ก็บรกัษา
				•	การลดความช้ืน	
		 -	 หากไม่ได้จ�าหน่ายเป็นข้าวเปลอืกสด	(จ�าหน่ายข้าวเปลอืกแห้ง)	ให้ลดความช้ืน	

	 				•	การลดความช้ืน	
		 -	 หากไม่ได้จ�าหน่ายเป็นข้าวเปลอืกสด	(จ�าหน่ายข้าวเปลอืกแห้ง)	ให้ลดความช้ืน	
	 	 ภายใน	24	ช่ัวโมงหลงัการเก็บเก่ียว	เพือ่ป้องกันการเสือ่มเสยีของข้าวเปลอืก
		 -		 วิธีการลดความช้ืนต้องไม่ท�าให้เมลด็ข้าวเปลอืกเกิดการแตกหัก	และเกิดการปน	
	 	 เป้ือนวัตถุแปลกปลอม	หรือปะปนของข้าวพนัธ์ุอืน่
		 -		ความช้ืนของเมล็ดข้าวเปลือกแห้งส�าหรับการซ้ือขายไม่ควรเกิน	 15%	
	 	 และส�าหรบัการเก็บรกัษาให้ไม่เกิน	14%	(ทัง้นีก้ารซ้ือขายข้าวเปลอืกทีมี่ความช้ืน
	 			 สงูกว่า	15%	สามารถท�าได้ตามเกณฑ์การซ้ือขายทีอ่าจมีการตัดราคาหรือ	
	 	 ตดัน�า้หนกั)
			 วิธีตรวจประเมิน:	ตรวจบนัทกึข้อมูลการลดความช้ืนข้าวเปลอืก	สุม่ข้าวเปลอืก	
	 ไปตรวจวัดความช้ืน	หรือคุณภาพ
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5.)	การเก็บเก่ียวและการปฏบิตัหิลงัการเก็บเก่ียว
		 •		 ต้องเก็บเก่ียวในระยะเวลาที่เหมาะสม	 เพื่อให้ข้าวเปลือกมีคุณภาพการส	ี 
	 	 (milling	quality)	ที่ ได้ข้าวเตม็เมลด็และต้นข้าวในปริมาณสงู	เช่น	รวงข้าวมีอายุ	
	 	 25	วัน	ถึง	35	วันหลงัวันออกดอก	หรือรวงข้าวอยู่ในระยะพลบัพลงึ	ซ่ึงเมลด็
	 	 ข้าวเปลอืกในรวงสกุเหลอืงไม่น้อยกว่าสามในสีข่องรวง
			 	 วิธีตรวจประเมิน: ตรวจบนัทกึข้อมูลการเก็บเก่ียวและการนวดข้าว	หรืออาจ
	 	 ตรวจปฏบัิติในการเก็บเก่ียวและนวดข้าว	รวมถึงตรวจพนิจิผลติผลข้าวเปลอืก
	 	 เพิม่เตมิ	กรณมีีข้อ	สงสยัอาจสุม่ข้าวเปลอืกหลงัการเก็บเก่ียวไปตรวจพนิจิได้
	 	 การเก็บเก่ียวและการนวด	อปุกรณ์	ภาชนะบรรจุ	และวิธีการเก็บเก่ียว
		 •	 ต้องไม่ก่อให้เกิดผลกระทบต่อคุณภาพของผลติผลและไม่เกิดการปะปนของข้าว
	 	 พนัธ์ุอืน่
		 -		กรณนีวดด้วยเครื่องหรือเก็บเก่ียวด้วยเครื่องนวด	ต้องท�าความสะอาดของเครื่อง
	 	 เก่ียวนวด	หรือ	เก่ียวแถวคุมและแยกผลผลติท่ี ได้จากแถวคุมออก	และต้อง		
	 	 ปฏบัิตอิย่างระมัดระวังไม่ให้เกิดการปนของข้าวพนัธ์ุอืน่

แถวคุม	คือ	แถวข้าวรอบนอกทีอ่ยู่ตดิกับแปลงข้าวพนัธ์ุอืน่	โดย
ต้องปลกูห่างจากแปลงข้าวพนัธ์อืน่	อย่างต�า่	1	เมตร	และห้าม
เก็บเก่ียวแถวคุมมาเป็นเมลด็พนัธ์ุ

		 	 วิธีตรวจประเมิน:	ตรวจบนัทกึข้อมูลการเก็บเก่ียวและการนวดข้าว	ตรวจพนิจิ
	 	 อปุกรณ์เครื่องมือและภาชนะบรรจุ
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	 		 	-	มีการจัดการปลูก	และการดูแลเพื่อลดปริมาณข้าวเรื้ อและข้าวพันธุ์อื่นปน	
	 -	พบจ�านวนต้นของข้าวพันธุ์อื่นปนไม่เกิน	2%	ส�าหรับ	 การผลิตข้าวหอมมะลิ	และไม่เกิน	3%	
ส�าหรับการผลิตข้าวพันธุ์อื่นที่ ไม่ ใช่ข้าวหอมมะลิ
		 วิธีตรวจประเมิน: ตรวจสอบบันทึกข้อมูลแหล่งที่มาของเมล็ดพันธุ์	ตรวจบันทึกข้อมูลการเตรียม
ดินและการก�าจัดการปนของต้นข้าวพันธุ์อื่น	สุ ่มตรวจจ�านวนต้นของข้าวพันธุ์ปนในแปลงนากรณีมีข้อ
สงสัย	สุ ่มข้าวเปลือกหลังเก็บเก่ียวไปตรวจวิเคราะห์การปนได้
	 •	ในการป้องกันก�าจัดศัตรูพืชและความเสียหายของข้าวเปลือกจากศัตรูพืช	
		 -	ต้องส�ารวจการเข้าท�าลายของศัตรูพืช
		 -	ป้องกันก�าจัดศัตรูพืชและข้าววัชพืชอย่างมีประสิทธิภาพด้วยวิธีที่เหมาะสม
 		 -	ผลิตผลที่ ได้ต้องไม่พบการท�าลายของโรคพืชและแมลงมากเกิน	10%
    วิธีตรวจประเมิน:	ตรวจบันทึกข้อมูลการส�ารวจการเข้าท�าลายของศัตรูพืชการจัดการและส�ารวจ
ตรวจการท�าลายของโรคและแมลงรวมทั้งข้าววัชพืชในแปลงนา	กรณีมีข้อสงสัยอาจสุ่มข้าวเปลือกหลัง
การเก็บเก่ียวไปตรวจพินิจได้

เมลด็พนัธ์ุคุณภาพดีควรมี	เมลด็พนัธ์ุสทุธิ
ไม่น้อยกว่า	98%	มีความงอกไม่น้อยกว่า	

80%	และมีเมลด็ข้าวพนัธุ์อืน่ปนไม่เกิน	0.5%

มีการเตรียมดนิทีดี่เพือ่ลดปริมาณข้าวเรื้อ	
ซ่ึงเกิดจากเมลด็ข้าวท่ีตกค้างในนาจากฤดทูีผ่่านมา

สามารถก�าจัดต้นของข้าวพนัธ์ุอืน่ปน	โดยการถอน
หรือตดั	โดยท�าได้	4	ระยะ	ได้แก่	
	 •	ระยะแตกกอ	พบสขีองล�าต้นและใบ	ขนาด	
	 	 ของใบผดิปกติให้ถอนท้ิงทันท	ี
	 •	ระยะออกดอก	พบลกัษณะของดอก	สขีอง	
	 	 ดอก	และความสงูผดิปกติ	ให้ตัดท้ิงทนัที	
	 •		ระยะโน้มรวง	พบลกัษณะและสขีองเมลด็ข้าว	
	 	 การโน้มรวงท่ีผดิปกติ	ให้ตัดทิง้ทนัที
	 •	ระยะสกุแก่	พบขนาดและสขีองเมลด็ข้าวท่ี
	 	 ผดิปกติ	ให้ตัดท้ิงทนัที

ขั้นตอนที่ 6 : ออกใบรับรองพร้อมรหัสเครื่องหมาย Q

	 	 		เม่ือคณะทบทวนพจิารณาตดัสนิเพือ่ให้การรบัรองเรียบร้อยแล้ว	หน่วยรบัรอง
จะออกใบรบัรองผลติภัณฑ์มาตรฐานสนิค้าข้าวให้กับผูผ้ลติ	โดยใบรบัรองมีอายุการ
รบัรองไม่เกิน	3	ปี	เม่ือหมดอายุสามารถท�าการต่ออายุการรบัรองได้	เม่ือได้ใบรบัรอง
และรหัสเครื่องหมาย	Q	แล้ว	ผูข้อการรบัรองต้องน�าไปใช้ได้ส�าหรบัสนิค้าข้าวที่
ได้รบัการรบัรองเท่านัน้	และต้องแสดงเครื่องหมายให้ถูกต้องตามกฎระเบยีบที	่
มกอช.	ก�าหนดโดยสามารถแสดงไว้ท่ีสิง่บรรจุ	หีบห่อ	บรรจุภัณฑ์	หรือป้ายของสนิค้า
ข้าวได้	ทัง้นีก้ารปลอมหรือแอบอ้างใช้เครื่องหมายรบัรอง	Q	มีความผดิตามกฎหมาย	
(มีโทษจ�าคุกไม่เกิน3ปีหรือปรบัไม่เกิน	300,000	บาท	หรือทัง้จ�าทัง้ปรบั)

	 	 	 ผูข้อรบัการรบัรองต้องมีความพร้อมส�าหรบัการตรวจตดิตามทกุปี	โดยหน่วย
รบัรองอาจไม่แจ้งล่วงหน้า	ดงันัน้	จะต้องควบคุมดูแลและปฏบัิตติามมาตรฐานตลอด
ช่วงระยะเวลาที่ ได้รบัการรบัรอง

กษ	09-4000-33-002-012011

รหัสเครื่องหมายรบัรองมาตรฐานมีความหมายนะครบั
กษ	xx		หมายเลขผูป้ระกอบการตรวจสอบมาตรฐาน	09	คือรหัสของกรมการข้าว
xxxx						รหัสมาตรฐานสนิค้าเกษตรท่ีให้การรบัรอง	4000	คือรหัสข้าวหอมมะลไิทย
xx						รหัสจังหวัด	33	คือรหัสของจังหวัดศรีสะเกษ
xxx								รหัสชนดิสนิค้า	002	คือ	ข้าวหอมมะลไิทยท่ีเป็นข้าวกล้องและข้าวขาว	(ขดัส)ี
xxxxxx	รหัสแปลงที่ ได้รบัการรบัรองซ่ึงจะแบ่งตามชนดิสนิค้า	 จังหวัด	มาตรฐาน
สนิค้าเกษตร	และผูป้ระกอบการตรวจสอบมาตรฐาน
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  3.)	การใช้วัตถุอนัตรายทางการเกษตร
   •	ใช้ตามค�าแนะน�าของกรมการข้าวหรือกรมวิชาการเกษตร	และค�าแนะน�าใน
ฉลากทีข่ึน้ทะเบียนอย่างถูกต้อง
			 •	 ห้ามใช้วัตถุอนัตรายทางการเกษตรทีร่ะบุในทะเบียนวัตถุอนัตรายทางการเกษตร 
ทีห้่ามใช้		(วัตถุอนัตรายประเภทที	่4)	
			 •	มีทีจั่ดเก็บอย่างสดัส่วน	เพือ่ป้องกันการปนเป้ือนในกรณทีีผ่ลติเพือ่ส่งออกห้าม
ใช้วัตถุอนัตรายทางการเกษตรทีป่ระเทศคู่ค้าห้ามใช้
				วิธีตรวจประเมิน:	ตรวจบันทึกข้อมูลการใช้วัตถุอันตรายและสัมภาษณ	์
ตรวจสอบสถานทีเ่ก็บวัตถุอนัตรายทางการเกษตร	และสุม่ข้าวเปลอืกไปวิเคราะห์สารพษิ 
ตกค้างในกรณท่ีีพบความเสีย่งว่ามีการใช้หรือปนเป้ือนวัตถุอนัตรายทางการเกษตร ภาคผนวก
	4.)	การจัดการคุณภาพในกระบวนการผลิตก่อนการเก็บเก่ียว
			 •	 ในการควบคุมการผลิตเพื่อให้ได้ข ้าวเปลือกท่ีมีคุณภาพดีตรงตาม
พันธุ์	 ข้าวเปลือกที่เก็บเก่ียวและนวดแล้ว	 มีข้าวพันธุ์อื่นปนได้ไม่เกิน	 5%	
โดยน�้าหนัก	 และมีข ้าวเมล็ดแดงปนได้ไม ่เกิน	 1%	 โดยน�้าหนักส�าหรับ
ผลผลิตข้าวเปลือกหอมมะลิ
	 	 -	เลือกเมล็ดพันธุ์มาจากแหล่งเมล็ดพันธุ์ที่เช่ือถือได้	คือ	แหล่งเมล็ด	
พนัธ์ุของหน่วยงานราชการ	หรือแหล่งเมลด็พนัธ์ุทีก่รมการข้าวรบัรอง
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	 GAP	 เป็นระบบการจัดการคุณภาพด้านการผลิตทางการเกษตรในระดับฟาร์มที่
ควบคุมระบบการผลติให้ผลผลติมีความปลอดภัย	ปราศจากการปนเป้ือนของสิง่ทีเ่ป็นอนัตราย	
เช่น	สารเคมีก�าจัดศัตรพูืช	และจุลินทรีย์ที่ก่อให้เกิดโรคกับคน	ถือเป็นการท�าการผลิตอย่าง
เป็นระบบที่สามารถคุ้มครองผู้ผลิต	 และผู้บริ โภค	 โดยค�านึงถึงต้นทุนหรือความคุ้มทุน	 
การใช้ทรัพยากรที่มี ให้เกิดประโยชน์สูงสุด	ไม่เกิดผลเสียต่อสิ่งแวดล้อม	และมีความยั่งยืน
	 ข้าวเปลือก	GAP	 	คือ	 ข้าวเปลือกที่ ได้จากแปลงนาท่ี ได้การรับรอง	GAP	หรือ 
ข้าวเปลอืกที่ ได้จากแปลงนาทีเ่กษตรกร/กลุม่เกษตรกรปฏบิตัติาม	GAP	และผ่านการประเมิน
ระดับแปลงโดยหน่วยรับรอง	หรือ	ผู้ที่มีความรู้ความสามารถและความเข้าใจในมาตรฐาน	
GAP	และเทคนคิการตรวจประเมิน

GAP คือ อะไร

ขั้นตอนที่ 2 ข้าวเปลือกที่ใช้ในการผลิตต้องเป็นข้าวเปลือก GAP  
(Good Agricultural Practices) 

ขั้นตอนการขอรับการรับรอง GAP

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GMP โรงสีข้าว กรมการข้าว

ดาวน์โหลดได้ที่	
http://dric.ricethailand.go.th/images/pdf/ISO/F-BRIC-07.pdf

 1. เตรียมความพร้อมแปลงนาและปฏิบัติตามข้อก�าหนด
	 	 ปฏิบัติตามมาตรฐานของ	GAP	ส�าหรับข้าวง่ายๆ	ดังนี้
  1.)		แหล่งน�า้	น�า้ที่ ใช้ปลกูต้องได้จากแหล่งที่ ไม่มีสภาพแวดล้อมซ่ึงก่อให้เกิดการปนเป้ือน	
		 	 		 วิธีตรวจประเมิน:	ตรวจสภาพแวดล้อม	และเก็บตัวอย่างส่งตรวจสอบวิเคราะห์	
	 	 	 คุณภาพน�้า
  2.)	พื้นที่ปลูก	 ต้องเป็นพื้นที่ท่ี ไม่มีวัตถุอันตรายที่จะท�าให้เกิดการตกค้างหรือ 
	 	 	 ปนเปื้อนในข้าว
				 	 วิธีตรวจประเมิน:	ตรวจสภาพแวดล้อม	อาจมีการเก็บตัวอย่างส่งตรวจสอบ	และ	
	 	 	 วิเคราะห์คุณภาพดิน
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สถานที่ยื่นแบบคำ ร้องขอรับรองโรงสี

หน่วยงานรับรองรัฐ

หน่วยงานรับรองเอกชนที่ได้การรับรอง ISO/IEC 17021 
และขึ้นทะเบียนกับ มกอช. ในขอบข่าย GMP แล้ว เช่น

	-	กรมการข้าว

	-	บริษทั	เอสจีเอส	(ประเทศไทย)	จ�ากัด
	-	บริษทั	โกลบอล	เซอร์ตฟิิเคช่ัน	เซอร์วิส	จ�ากัด
	-	ส�านกัรบัรองระบบคุณภาพ	(สรร.)	สถาบนัวิจัยวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
	 	 แห่งประเทศไทย	(วว.)
	-	สถาบนัรบัรองมาตรฐานไอเอสโอ	อตุสาหกรรมพฒันามูลนธิิ
	-	บริษทั	ทฟู	นอร์ด	(ประเทศไทย)	จ�ากัด
	-	บริษทั	ห้องปฏบิตักิารกลาง	(ประเทศไทย)	จ�ากัด
	-	บริษทั	อนิเตอร์เทค	อนิดสัทรี	แอนด์	เซอร์ทฟิิเคช่ัน	เซอร์วิสเซส	
	 	 ประเทศไทย)	จ�ากัด

สามารถสบืค้นข้อมูลทีเ่ป็นปัจจุบนัได้จากเว็บไซต์:	http://www.acfs.go.th/cb.php

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GMP โรงสีข้าว กรมการข้าว
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หากมีการผลิตทั้งข้าวสาร Q และข้าวสารทั่วไปต้องทำ อย่างไร 

ในกรณีที่ โรงสีหรือผู้ประกอบการผลิตทั้งข้าวสาร	Q	และ	ข้าวสารทั่วไปต้องมีการปฏิบัติ	ดังนี้

1.		ต้องจัดเก็บข้าวเปลือก	GAP	และที่ ไม่ ใช่	 GAP	แยกกัน	และมีรหัสหรือป้ายบ่งช้ี ให้ชัดเจน	 
	 เพื่อไม่ ให้ข้าวเปลือก	GAP	ปนกับข้าวเปลือกที่ ไม่ ใช่	GAP

2.	ต้องท�าความสะอาดหรือล้างเครื่องมือ	เครื่องจักรในสายการผลิตก่อนการผลิตข้าวสาร	Q	หาก
	 มีการผลิตสินค้าโดยใช้ข้าวเปลือกที่ ไม่ ใช่	GAP	มาก่อนหน้านั้น	เพื่อไม่ ให้เกิดการปะปน	ทั้งนี้	
	 การท�าความสะอาด	หรือล้างเครื่องมือเครื่องจักร	อาจท�าได้หลายวิธี	เช่น	น�าข้าวทีค้่างอยู่ภายใน
	 เครื่อง	โดยเฉพาะในส่วนกระพ้อออก	และเป่าด้วยลมให้สะอาด	ใส่ข้าวเปลือก	GAP	ในปริมาณ
	 ทีม่ากเพยีงพอเพือ่ผลติและท�าให้ม่ันใจว่าจะไม่มีข้าวเปลอืกที่ ไม่ใช่	GAP	ปนเป้ือนในกระบวนการผลติ

3.	ต้องจัดเก็บสินค้าข้าว	Q	และข้าวทั่วไปแยกกันและมีรหัสหรือป้ายบ่งชี้ ให้ชัดเจน	

ข้าวสารทั่วไป	คือข้าวสารที่ผลิตจากข้าว
เปลือก	ที่ ไม่ได้มาจากแปลงนาที่ ได้การ
รับรอง	หรือ	ผ่านการประเมินแปลง	GAP 
จึงแตกต่างจากข้าวสาร	Q	นะครับ

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GMP โรงสีข้าว กรมการข้าว

34
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	 หลังจากผู้ประกอบการโรงสีข้าว	 ได้
เตรียมความพรอ้มตามข้อก�าหนดต่างๆ	ข้าง
ต้นแล้ว	 ให้ติดต่อขอรับใบสมัครจากหน่วย
รับรอง	 กรอกข้อมูลการสมัครให้ครบถ้วน
เรียบร้อยและย่ืนใบสมัครพร้อมเอกสาร
ประกอบการสมัครได้ที	่หน่วยรบัรองภาครฐั
หรือหน่วยรบัรองภาคเอกชนท่ีขึน้ทะเบยีนกับ	
มกอช.	หรือท่ี ได้การรบัรอง	ISO/IEC	17021	
ในขอบข่าย	GMP

	 หลังจากเจ ้าหน ้าที่ลงพื้นที่ตรวจ
ประเมินแล้ว	จะส่งผลตรวจให้คณะกรรมการ
พิจารณาให้การรับรอง	 โดยจะน�าข้อมูลผล
การตรวจประเมินทัง้หมดเข้าประชุมพจิารณา
ตัดสินใจว่าจะให้การรับรองหรือไม่	 หาก
ผ่านการรับรองหน่วยรับรองจะจัดส่งใบรับ
รองให้ถึงสถานประกอบการ	แต่หากการ
ตรวจประเมินพบข้อบกพร่องจะท�าหนังสือ
แจ้งผูข้อรบัการรบัรองให้ด�าเนนิการแก้ไขข้อ
บกพร่องภายในระยะเวลาที่ก�าหนด

	 หลังจากได้รับการรับรองแล้ว	 จะได้
รบัใบรบัรองมาตรฐาน	ซ่ึงใบรบัรองจะมีอายุ
ไม่เกิน	 3	ปี	 เม่ือได้ ใบรับรองแล้วผู้ขอการ
รับรอง	จะต้องใช้เครื่องหมายรับรองอย่าง
ถูกต้อง	 ตามหลักเกณฑ์ของหน่วยรับรอง
และตามกฎระเบียบที่	มกอช.	ก�าหนด	มีการ
ปฏิบัติตามมาตรฐานตลอดช่วงเวลาท่ี ได้รับ
การรับรอง	และมีความพร้อมรับการตรวจ
ติดตามประจ�าปี

	 เม่ือหน่วยรับรอง	 ได้ตรวจสอบ
เอกสารต่างๆ	เรียบร้อยแล้วจะตดิต่อไป
ยังผู้ขอการรับรอง	และนัดเวลาลงพื้น
ที่เพื่อตรวจประเมินตามข้อก�าหนดของ
มาตรฐาน

2. ยื่นค�าขอท�าการสมัคร

4. ทบทวนพิจารณาให้การ
5. ใบรับรอง

3. การตรวจประเมิน

หากอยากทราบรายละเอียดข้อมูลเกี่ยวกับ มาตรฐานของ GMP โรงสีข้าว เพิ่มเติมสามารถอ่านได้จาก 

-	หลักการปฏิบัติที่ดีส�าหรับโรงสีข้าว	(มกษ.4403)	
	 http://www.acfs.go.th/standard/download/GMP_rice_mill.pdf
-		หลักการทั่วไปเกี่ยวกับสุขลักษณะอาหาร	(มกษ.9023)	
	 http://www.acfs.go.th/standard/download/std_health_food.pdf
-		โคเด็กซ์ส่วน	GMP	(CAC-RCP1-1969)	
	 http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/codex-texts/codes-of-practice/en/

QR	Code:	Application	TAS2GO

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GAP ข้าวแบบเดี่ยว

ดาวน์โหลดได้ที่
http://dric.ricethailand.go.th/images/pdf/ISO/60.10.24/F-DRIC-02-01_rev.03_11-9-58.pdf



1.	ข้อมูลทั่วไปของผู้ประกอบการโรงสี ชื่อ	นามสกุล	ที่อยู่

2.	การรับซื้อข้าวเปลือก
เกณฑ์การรับซื ้อ	 วันเวลาที ่ร ับซื ้อ	 ชื ่อเกษตรกร	 
หลักฐาน	 GAP	 ปริมาณข้าว	 คุณภาพข้าวตามเกณฑ์

3.	การคัดแยกคุณภาพผลิตภัณฑ์ข้าว ชนิด/พันธ์ุข้าว	คุณภาพการขัดสี	น้ำ	หนักผลิตผล

4.	การทำ	ความสะอาดและการบำ	รุงรักษา
วันเวลาท�าความสะอาด	รายการท�าความสะอาด	
รายการบำ	รุงรักษาเครื่องมือเครื่องใช้

5.	การทดสอบประสิทธิภาพเครื่องจักร
บันทึกการทำ	งานของเคร ื่องจ้กร	 บันทึกการสอบ
เทียบเคร ื่องมือ	เคร ื่องจักร

6.	การตรวจสอบความถูกต้องและการสอบเทียบ
รหัสเครื่องจักร	ชื่อ	/	ชนิดเครื่องจักร	การทำ	ความ 
สะอาด	การบำ	รุงรักษา

7.	การป้องกันกำ	จัดสัตว์พาหนะนำ	เชื้อ
วันเวลาและสถานที่ที่พบร่องรอยสัตว์พาหะนำ	เชื้อ 
วิธีการป้องกันแก้ไข

8 .การ จัด เ ก็บ ข้าว เป ลือกผลิตภัณฑ์ข้าวและผล 
พลอยได้

วันเดือนปี	ที ่เก็บ	ส่วนที่จัดเก็บ	อุณหภูมิความชื ้น 
ในการจัดเก็บความชื้นและอุณหภูมิ ข้ าวเปลือก 
ผลิตภัณฑ์ข้าว	 และผลพลอยได้	 วันเดือนปีที ่สุ ่ม
ตัวอย่างตรวจคุณภาพ	วันเดือนปีจำ	หน่าย

9.	การขนส่งผลิตภัณฑ์ข้าว
วันและเวลาที่รถออก	 ชื่อลูกค้า	 สถานที่จัดส่ง	 
รายละเอียด	 ผลิตภัณฑ์ที่จัดส่ง	 	 ปริมาณการจัดส่ง	 
การทำ	ความสะอาดพาหนะขนส่ง

10.	ประวัติพนักงาน	การฝึกอบรม	และการตรวจ 
สุขภาพประจำ	ปี

ใบประกาศนียบัตร	ใบการตรวจประเมินการอบรม	
หร ือหลักฐานอื ่นๆ	 รวมถึงผลตรวจสุขภาพ	 และ 
ประวัติพนักงานแต่ละคน

สิง่ทีต้่องบนัทกึ รายละเอยีดทีต้่องบนัทกึ

13

  

ภาพตัวอย่างการจัดเก็บแฟ้มบันทึก 

6.) การบันทึกข้อมูล

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GAP ข้าวแบบเดี่ยว กรมการข้าว
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	 -	 บุคคลที่เข้าไปในบริเวณผลิตต้องรักษาสุขลักษณะส่วนบุคคล
		 -	 เมื่อเข้าไปในบริเวณห้องบรรจุ	ควรมีการแต่งกายที่มิดชิดเพื่อป้องกันการปนเปื้อน	เช่น	
	 	 การสวมหมวกคลุมผม	สวมถุงมือยาง
		 -	 ไม่รับประทานอาหาร	หรือสูบบุหรี่	ในบริเวณสถานที่ผลิต
				 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	ตรวจระเบียบปฏิบัติเรื่องสุขลักษณะส่วนบุคคลของสถานประกอบ 
	 	 การและตรวจการปฏิบัติ

	 -		ต้องมีการจัดฝึกอบรมเรื่องการปฏบิตัท่ีิดเีก่ียวกับสขุลกัษณะและความปลอดภัยของอาหาร 
	 	 ทั้งนีค้วรมีการประเมินผลการอบรมด้วย	
		 -	 ผู้ปฏิบัติงานต้องได้รับการฝึกอบรมตามหน้าที่ความรับผิดชอบ
			 	 	 	 												ตรวจบันทกึแผนการฝึกอบรม	และตรวจบันทกึประวัตกิารฝึกอบรม	
	 	 ของพนกังาน

 

ภาพตัวอย่างการแต่งกายก่อนเข้าห้องบรรจุ

ภาพตัวอย่างการการจัดฝึกอบรม

4.) สุขลักษณะส่วนบุคคล

5.) การฝึกอบรม

วิธีตรวจประเมิน:	

วิธีตรวจประเมิน:	

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GAP ข้าวแบบเดี่ยว กรมการข้าว
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	 •	ท�าความสะอาดและบ�ารงุรักษาอาคาร	สถานที่	เครื่องมือ	เครื่องจักร	อย่างสม�่าเสมอ
				 	 		 	 	 ตรวจแผน	และบันทึกการท�าความสะอาดและบ�ารงุรักษา
		 •	มีการป้องกันแมลงและสัตว์พาหะน�าเชื้อ	เช่น	นก	หนู	แมลงสาป	ไม่ ให้ปนเปื้อน	
	 	 ผลิตภัณฑ์ข้าว
				 	 		 	 	 ตรวจการป้องกันแมลงและสัตว์พาหะน�าเชื้อ
		 •	 มีการจัดการของเสียและขยะ	 เครื่องมืออุปกรณ์ที่ ไม่ ใช้แล้ว	 ออกนอกบริเวณผลิต	 
	 	 อย่างถูกสุขลักษณะ
				 	 		 	 	 ตรวจบันทึกการปฏิบัติงาน	สถานที่	และสัมภาษณ์

ภาพตัวอย่างการจัดระบบสุขาภิบาล 

3.) การบำ รุงรักษาและสุขาภิบาล

วิธีตรวจประเมิน:	

วิธีตรวจประเมิน:	

วิธีตรวจประเมิน:	

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GAP ข้าวแบบเดี่ยว กรมการข้าว
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	 •		การกะเทาะ	การขัดสีและการคัดแยกคุณภาพ
	 	 -		มีระบบการป้องกันก�าจัดฝุ่นจากกระบวนการผลิต	
		 	 -		สอบเทียบเครื่องมือและอุปกรณ์ต่างๆ	อย่างน้อยปีละครั้ง
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	ตรวจระบบการก�าจัดฝุ่น	 สภาพแวดล้อมภายในและภายนอก 
	 	 	 พื้นที่ผลิต	ตรวจบันทึกผลการสอบเทียบเครื่องมือ
	 •	การบรรจุผลิตภัณฑ์ข้าว		
	 	 -	 ต้องป้องกันการปนเปื้อนจากสิ่งแปลกปลอมและสารเคมี	 ลงบนสายพานล�าเลียง	
	 	 	 และเครื่องบรรจุผลิตภัณฑ์ข้าว
		 	 -		เครื่องบรรจุผลติภัณฑ์ข้าว	ภาชนะบรรจุข้าว	ต้องสะอาด	ไม่ช�ารดุ	ไม่บรรจุวัตถุอนัตราย
	 	 	 มาก่อน	
	 	 -		สอบเทียบเครื่องชั่งและเครื่องบรรจุข้าวอย่างน้อยปีละครั้ง
			 	 	 	 	 	 ตรวจการปฏบิตังิานและการป้องกันการปนเป้ือน	ภาชนะบรรจุข้าว	
	 	 	 และบันทึกผลการสอบเทียบ
	 •	การเก็บผลิตภัณฑ์ข้าว	
	 	 -		ต้องจัดเรียงอย่างเป็นระเบียบ	ไม่ปะปนกัน	มีป้ายบ่งชี้ชัดเจน
	 	 -	 ไม่เก็บรวมกับ	ปุ๋ย	สารเคมี	วัตถุอันตรายทางการเกษตร	และไม่วางผลิตภัณฑ์ข้าว	
	 	 	 สัมผัสกับพื้นโดยตรง
				 	 			 	 	 	 ตรวจการปฏิบัติงานและสถานที่
	 •	การเก็บผลิตผลพลอยได้	ต้องป้องกันผลิตผลพลอยได้	ไม่ ให้ปนเปื้อนผลิตภัณฑ์ข้าว
				 	 	 	 	 	 ตรวจสถานที่เก็บและการป้องกันการปนเปื้อน
		 •	การขนส่ง	พาหนะที่ ใช้ขนส่ง	ต้องสะอาด	ปิดมิดชิดและมีวิธีการการจัดการให้ป้องกันน�า้ได้
				 	 	 	 	 	 ตรวจพาหนะขนส่งและบันทึกการท�าความสะอาด

วิธีตรวจประเมิน:	

วิธีตรวจประเมิน:	

วิธีตรวจประเมิน:	

วิธีตรวจประเมิน:	

วิธีตรวจประเมิน:	

A

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GAP ข้าวแบบเดี่ยว กรมการข้าว
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	 •	การรับซื้อข้าวเปลือก
	 	 	 -	ต้องรับซ้ือข้าวเปลือกจากแปลงที่ ได้การรับรอง	GAP	 (Good	Agricultural	 
	 	 				Practices)	หรือผ่านการประเมินว่าปฏิบัติตาม	GAP
	 	 	-		มีเกณฑ์คุณภาพของข้าวที่จะรับซื้อที่ชัดเจน
		 	 	-			ตรวจสอบคุณภาพข้าวก่อนรบัซ้ือ	ตรวจสอบความถูกต้องของชุดตรวจสอบคุณภาพ 
	 	 				ข้าวเปลือก	ชดุตรวจสอบปริมาณแอมิโลส	และสอบเทียบเครื่องชั่งและเครื่องวัด
	 	 				ความชื้นอย่างน้อยปีละครั้ง
	 	 	 	 					ตรวจบันทึกการรับซ้ือข้าวเปลือก	และบันทึกการตรวจสอบ	
	 	 			คุณภาพข้าวบันทึกผลการตรวจสอบความถูกต้องของชดุตรวจสอบ	และบนัทกึผล 
	 	 				การสอบเทียบเครื่องมือ
	 •	การลดความช้ืนข้าวเปลือก	 ข้าวเปลือกที่มีความช้ืนสูงกว่า	 15%	ต้องน�าไปลดความช้ืนลง
	 		ภายใน	24	ชั่วโมงก่อนจัดเก็บ	
	 	 	 	 					ตรวจบันทึกการลดความชื้นหรือสุ่มตรวจสอบคุณภาพ 
	 •	การเก็บข้าวเปลือก	หมุนเวียนข้าวเปลือกที่จัดเก็บ	โดยข้าวเปลือกที่จัดเก็บก่อนให้น�ามาใช้
	 		ก่อน	ไม่ ให้มีข้าวเสื่อมคุณภาพเหลือตกค้าง	
	 	 	 	 					ตรวจการปฏบิติังานและบนัทกึการปฏบิติังาน	พืน้ทีเ่ก็บข้าวเปลอืก	
	 		ตรวจข้าวเปลือกและสุ่มวัดความชื้น

 
 

ภาพตัวอย่างการรับซื้อข้าวเปลือก 

2.) การควบคุมการปฏิบัติงาน

วิธีตรวจประเมิน:	

วิธีตรวจประเมิน:	

วิธีตรวจประเมิน:	

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GAP ข้าวแบบเดี่ยว กรมการข้าว

40
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	 •		เครื่องมือ	เครื่องจักรและอุปกรณ์	ต้องเหมาะสมกับก�าลังการผลิต	ท�าความสะอาดและ
		 	 บ�ารงุรักษาอย่างสม�่าเสมอ	และจดบันทึกการใช้งาน
			 	 	 	 		 				ตรวจเครื่องมือเครื่องจักรและอุปกรณ์	แผนการปฏิบัติงานและ	
	 	 บันทึกการตรวจสอบเครื่องมือ	เครื่องจักร	อุปกรณ์การผลิต
	 •	สิ่งอ�านวยความสะดวก	
	 	 -		พื้นที่ปฏิบัติงานมีการถ่ายเทอากาศดีและมีแสงสว่างเพียงพอ	
	 	 -	 หากมีขั้นตอนการขัดข้าวให้มันเงา	น�้าที่ ใช้ ในกระบวนการขัดเงา	ต้องมีคุณภาพตาม	
	 	 	 มาตรฐานน�้าบริโภคของกระทรวงสาธารณสุข	
		 	 -		มีระบบการระบายน�า้	การก�าจัดของเสยีทีดี่	และมีห้องสขุาเพยีงพอส�าหรบัผูป้ฏบัิตงิาน
	 	 -		มีสถานที่จัดเก็บสารเคมีที่แยกเป็นสัดส่วน
		 	 	 	 	 				ตรวจการระบายอากาศและความเพยีงพอของแสงสว่างในการปฏบิตังิาน	
	 	 บันทึกผลวิเคราะห์คุณภาพน�้าในกระบวนการขัดเงา	ตรวจระบบการระบายน�้าและก�าจัด
	 	 ของเสีย	และตรวจสถานที่จัดเก็บสารเคมี

ภาพตัวอย่างพื้นที่ลดความชื้น ภาพตัวอย่างทำ เลที่ตั้ง

วิธีตรวจประเมิน:	

วิธีตรวจประเมิน:	

ดาวน์โหลดได้ที่
http://dric.ricethailand.go.th/images/pdf/ISO/60.10.24/F-DRIC-02-02_rev.01_11-9-58.pdf

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GAP ข้าวแบบกลุ่ม กรมการข้าว

8



 1.) สถานที่ผลิต 
	 •	ท�าเลที่ตั้ง	ต้องอยู่ ในพื้นที่	ที่ ไม่ก่อให้เกิดความเดือดร้อนแก่ชมุชน	
	 		และไม่ท�าให้ผลิตภัณฑ์ข้าวเกิด	การปนเปื้อน
	 	 	 	 			ตรวจสภาพแวดล้อม	การป้องกันมลพิษ	และป้องกันการปนเปื้อน
		 •	อาคารและพื้นที่ปฏิบัติงาน	
		 	 -	พื้นที่ลดความชื้นต้องเป็นพื้นคอนกรีต	ที่เรียบ	สะอาด	ไม่มีน�้าขัง	มีรั้วล้อมรอบ	
		 	 -	พื้นที่เก็บข้าวเปลือก	พื้นที่เก็บผลิตภัณฑ์ข้าว	พื้นที่เก็บผลพลอยได้	และพื้นที่ปฏิบัติงาน	
	 	 			ต้องมีพื้นที่เพียงพอสะดวกในการปฏิบัติงาน	
		 	 -	ทุกพื้นที่จะต้องแยกเป็นสัดส่วนชัดเจนและมีการป้องกันสัตว์เลี้ยง	สัตว์พาหะน�าเชื้อ
				 	 	 	 			ตรวจสภาพแวดล้อมโครงสร้างผังอาคารและพื้นที่ปฏิบัติงาน	 
	 	 			การป้องกันมลพษิ	และป้องกันการปนเป้ือน	การป้องกันความช้ืน	แมลงและสตัว์พาหะน�าเชือ้

7

GMP คืออะไร
	 GMP	คือ	หลักเกณฑ์วิธีการที่ดี ในการผลิตอาหาร	 เป็นเกณฑ์หรือข้อ
ก�าหนดขั้นพื้นฐานที่จ�าเป็นในการผลิตและควบคุม	เพื่อให้ผู้ผลิตปฏิบัติตาม	และ
ท�าให้สามารถผลติอาหารได้อย่างปลอดภัย	โดยเน้นการป้องกันและขจัดความเสีย่ง
ที่อาจท�าให้อาหารเป็นอันตราย	 เป็นพิษ	หรือเกิดความไม่ปลอดภัยต่อผู้บริ โภค
ซึง่	GMP	โรงสข้ีาว	คือ	การปฏบิตัทิางการผลติทีด่สี�าหรบัโรงสข้ีาว	และตามมาตรฐาน
สนิค้าเกษตร	(มกษ.4403)	ได้ก�าหนดเกณฑ์การปฏบัิตทิีด่	ีทีค่รอบคลมุสขุลกัษณะ
ของสถานที่ผลิตและกระบวนการผลิตของโรงสีข้าวตั้งแต่การตรวจรับ	 การลด
ความชื้น	การท�าความสะอาด	การกะเทาะเปลือก	การขัดสี	การคัดแยกคุณภาพ	
การบรรจุ	การเก็บรักษาและการขนส่ง	เพื่อให้ได้ผลิตภัณฑ์ที่ปลอดภัย	มีคุณภาพ	
เหมาะส�าหรับการบริ โภคหรือใช้เป็นวัตถุดิบเพื่อท�าเป็นผลิตภัณฑ์อื่นๆ	จากข้าว

 1. เตรียมความพร้อมโรงสี และปฏิบัติตามข้อก�าหนด
	 ปฏิบัติตามมาตรฐานของ	GMP	โรงสีข้าวง่ายๆ	ดังนี้

อยากขอการรับรองข้าวสาร Q ต้องเริ่มยังไง?

วิธีตรวจประเมิน:	

วิธีตรวจประเมิน:	

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GAP ข้าวแบบกลุ่ม กรมการข้าว ขั้นตอนที่ 1 ผู้ประกอบการต้องมี 
GMP (Good Manufacturing Practices) 

ขั้นตอนการขอรับการรับรอง GAP
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หลักการผลิตข้าวสาร Q

ข้าวเปลือก GAP
ได้การรับรองหรือผ่านประเมินแปลงตามมาตรฐาน
	•	มกษ.	4400
	•	มกษ.	4401

ได้การรับรองตามมาตรฐาน
•	มกษ.	4403	หรือ
•	มกษ.	9023	หรือ	
•	Codex	GMP
•	มาตรฐานอ่ืนท่ีเทียบเท่า	หรอืเป็นไปตามหลักเกณฑ์ 
เหมาะสำ	หรับการรับรองผลิตภัณฑ์	ตามมาตรฐาน 
สินค้าข้าว

ผ่านการตรวจสอบคุณภาพและได้การรับรองตาม
มาตรฐาน
	•	มกษ.	4000	หรือ
	•	มกษ.	4001	หรือ
	•	มกษ.	4004	หรือ
	•	มกษ.	4006

โรงสี/โรงปรับปรุงคุณภาพ/
โรงบรรจุ GMP

ข้าวสาร Q

แสดงเครื่องหมาย Q 
บนบรรจุภัณฑ์ได้

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GAP ข้าวแบบกลุ่ม กรมการข้าว
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ใครขอการรับรองข้าวสาร Q ได้บ้าง?

	 •	 ผู้ประกอบกิจการโรงสี	 ซึ่งท�าการผลิต	 ลดความช้ืน	 ขัดสี	 ปรับปรงุ
คุณภาพข้าว	จนถึงบรรจุและจ�าหน่ายข้าวสาร	 (ข้าวกล้อง	ข้าวกล้องงอก	ข้าวขาว 
ข้าวสี	ข้าวซ้อมมือ)	เช่น	สหกรณ์	วิสาหกิจชมุชน	เกษตรกร	และกลุ่มเกษตรกร

	 •	ผู้ประกอบกิจการปรับปรงุคุณภาพข้าว	หรือ	บรรจุและจ�าหน่ายข้าวสาร 
ข้าวกล้อง	ข้าวกล้องงอก	ข้าวขาว	ข้าวสี	ข้าวซ้อมมือ)	โดยมีสถานประกอบการที่ม ี
ที่ตั้งชัดเจน	เช่น	สหกรณ์	วิสาหกิจชมุชน	เกษตรกร	และกลุ่มเกษตรกร	ผู้ประกอบ
การค้าปลีก	/	ส่ง	และห้างสรรพสินค้า

สินค้าข้าวประเภทอะไรที่ขอการรับรอง
ข้าวสาร Q ได้บ้าง?

1.	ข้าวขาว	(White	rice	or	polished	rice)	คือ	ข้าวที่ ได้จากการน�าข้าวกล้องเจ้า
ไปขัดเอาร�าออกแล้ว

2.	ข้าวกล้อง	(Brown	rice)	คือ	ข้าวทีผ่่านการกะเทาะเอาเปลอืกออกเท่านัน้

3.	ข้าวกล้องงอก	(Germinated	rice)	คือ	ข้าวกล้องทีน่�ามาผ่านกระบวนการแช่น�า้
ท�าให้งอกเป็นตุม่งอกสขีาวขึน้มาทีเ่มลด็ข้าว

4.	ข้าวส	ี(Colour	rice)	คือ	ข้าวทีเ่ย่ือหุ้มเมลด็มีสตีามพนัธุกรรม	เช่น	สแีดง	
สนี�า้ตาล	สม่ีวง	สม่ีวงด�า	เนือ่งจากมีรงควัตถุกลุม่ฟลาโวนอยด์ทีมี่คุณสมบตั	ิ 
ต้านอนมูุลอสิระ	และเมลด็ข้าวยังมีเย่ือหุ้มเมลด็อยู่

5.	ข้าวซ้อมมือ	(Partially	milled	rice	or	semi	milled	rice)	คือ	ข้าวที่ได้จากการน�า
ข้าวกล้องไปขดัเอาร�าออกบางส่วน

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรอง GAP ข้าวแบบกลุ่ม กรมการข้าว
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ข้าวสาร Q คืออะไร?
	 สญัลกัษณ์ตวั	Q	เป็นเครื่องหมายรบัรองมาตรฐานส�าหรบัสนิค้าเกษตร
และอาหาร	ก�าหนดโดยกระทรวงเกษตรและสหกรณ์	ที่แสดงให้เห็นว่าสินค้า
เกษตรและอาหารมีคุณภาพและความปลอดภัย	ตามมาตรฐานสินค้าเกษตร	
(มกษ.)	พร้อมทั้งยังสื่อไปถึงผู้บริ โภคทั้งในและต่างประเทศให้มีความเชื่อมั่นใน
ระบบการผลิต	ผลิตผล	และผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรและอาหารของไทย	
	 ดังนั้น	 ข้าวสาร	Q	คือ	สินค้าข้าวสารในบรรจุภัณฑ์ส�าหรับจ�าหน่ายให ้
ผูบ้ริโภค	ที่ ได้รบัการรบัรองผลติภัณฑ์	(Product	certification)	ตามมาตรฐาน
สนิค้าข้าวของกระทรวงเกษตรและสหกรณ์	ด้วยกระบวนการรบัรองท่ีสอดคล้อง
ตามมาตรฐานสากล	(ISO/IEC	17065)	จึงเป็นข้าวสารท่ีมีคุณภาพระดับ
พรีเม่ียม	 เนื่องจากกระบวนการผลิตได้มาตรฐานตลอดห่วงโซ่	 ตั้งแต่ระดับ
แปลงนา	ถึงโรงส	ีและสนิค้าข้าวสารทีผ่ลติได้	ยังมีคุณภาพปลอดภัยและได้มาตรฐานด้วย

	 เนือ่งจากข้าวสาร	Q	เป็นข้าวสารทีผ่่านกระบวนการผลติด้วยระบบทีมี่มาตรฐานตลอดห่วง
โซ่การผลิต	นั่นคือ	ข้าวเปลือกที่ โรงสี ใช้เป็นวัตถุดิบต้องผ่านการเพาะปลูก	เก็บเกี่ยว	ลดความชื้น	
ตามมาตรฐานการปฏบิตัทิางการเกษตรทีด่	ี(GAP)	แล้วจึงเข้าสูก่ระบวนการขดัส	ี	และคัดคุณภาพ	
ด้วยระบบการผลิตที่ ได้มาตรฐานการปฏิบัติที่ดี	 (GMP)	นอกจากนีส้ินค้าข้าวสารต้องได้รับการ
ตรวจสอบคุณภาพว่า	ปลอดภัยและมีคุณภาพดีตามมาตรฐานของสินค้าข้าวชนดินั้นๆ

	 ด้วยจุดเด่นของการผลิตซ่ึงมีการเช่ือมโยงระบบการผลิตที่ ได้
มาตรฐานตัง้แต่ต้นทางจนถึงปลายทาง	จึงสามารถตามสอบย้อนไปถึง
แหล่งทีม่าของสนิค้าได้ถึงระดบัแปลงนา	หรือเกษตรกร	ท�าให้ผูบ้ริโภค
ม่ันใจได้ว่าข้าวสาร	Q	นอกจากจะเป็นข้าวสารทีมี่คุณภาพ	ปลอดภัย	ได้
มาตรฐาน	ผ่านการรบัรองแล้วยังสามารถตามสอบ	(traceability)	ได้
เองอีกด้วย	โดยการสแกนผ่านทาง	QR	code

ข้าวสาร Q ดียังไง?

ตัวอย่าง	QR	Trace	
ส�าหรบัสนิค้าข้าวสาร	Q

ระบบ	QR	code	เพื่อการตามสอบสินค้าเกษตร	ตลอดห่วงโซ่การผลิต	
สนใจติดต่อ	ศูนย์เทคโนโลยีสารสนเทศและการสื่อสาร	(ศทส.)	มกอช.	โทร.	02-579-8648	ต่อ	1501

ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรองผลิตภัณฑ์ข้าวสาร Q กรมการข้าว

ดาวน์โหลดได้ที่
http://dric.ricethailand.go.th/images/pdf/ISO/F-DRIC-02-12.pdf

ลอง	Scan	ดูสิคะ
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	 กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ให้ความส�าคัญกับการลดต้นทุน
และเพิ่มโอกาสในการแข่งขันของสินค้าเกษตร	 โดยการส่งเสริม 
และยกระดบัการผลติสนิค้าเกษตรให้ได้มาตรฐานเพือ่เพิม่มูลค่าสนิค้า 
ซ่ึงการรบัรองผลติภัณฑ์	(Product	certification)	ส�าหรบัสนิค้าข้าว	หรือ	 
“ข้าวสาร	Q”	เป็นการรบัรองผลติภัณฑ์ข้าวสารเพือ่ยืนยันว่าผลติภัณฑ์
ข้าวสารนั้น	 มีคุณภาพ	ปลอดภัย	 ได้มาตรฐาน	 เนื่องจากผลิตจาก
กระบวนการทีไ่ด้มาตรฐานตลอดห่วงโซ่	ตั้งแต่ระดับแปลงนา	จนถึง
การบรรจุข้าวสารเพื่อบริโภค	 	
	 ดังนั้นกระทรวงเกษตรและสหกรณ์จึงได้จัดท�า	 “คู่มือการ
ผลิตและการขอการรับรองผลิตภัณฑ์ตามมาตรฐานสินค้าเกษตร 
ส�าหรบัข้าว”	 เพือ่ถ่ายทอด	เผยแพร่ความรูแ้ละวิธีการปฏบิตัทีิถู่กต้อง
ในการขอการรั บรองมาตรฐานสิ นค ้ า เ กษตรส� าหรั บ ข ้ า ว 
ให้แก่ผู้ประกอบการสหกรณ์	วิสาหกิจชมุชน	เกษตรกร	กลุ่มเกษตรกร	
และผู้ประกอบการกิจการโรงสี	 กิจการปรับปรงุคุณภาพข้าว	 หรือ
กิจการบรรจุและจ�าหน่ายสินค้าข้าวที่ต้องการยกระดับสินค้าข้าว 
ของตนให้มคีณุภาพและน่าเชือ่ถอื	และต้องการเพิม่ความรู	้ความเข้าใจ	
เพือ่การผลติและการขอการรบัรองได้อย่างถูกต้องตามมาตรฐานต่อไป

คำ นำ 
ตัวอย่าง ใบสมัครขอการรับรองผลิตภัณฑ์ข้าวสาร Q กรมการข้าว
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