
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 
   

  เอกสาร “โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q restaurant) จังหวัดสุโขทัย   
ปี 2563” เป็นเอกสารท่ีสํานักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดสุโขทัย ได้รวบรวมข้อมูลท่ีเกี่ยวข้องกับการดําเนินโครงการ
ท่ีสนับสนุน พ.ร.บ.มาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ. 2551 มาตรฐานสินค้าเกษตร โดยมุ่งประโยชน์สูงสุดในสินค้าเกษตร 
เป็นผลิตผลหรือผลิตภัณฑ์อันเกิดจากการกสิกรรม การประมง การปศุสัตว์ หรือการป่าไม้ในการจัดทําเอกสารนี้  

  ในโอกาสนี้สํานักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดสุโขทัย ขอขอบคุณหน่วยงานในสังกัดกระทรวงเกษตร
และสหกรณ์ และหน่วยงานอื่นท่ีเกี่ยวข้องท่ีให้การสนับสนุนการปฏิบัติงานและสนับสนุนข้อมูล ทําให้การดําเนินงาน
ดังกล่าวสมบูรณ์และสําเร็จลุล่วง สํานักงานฯ หวังเป็นอย่างยิ่งว่าหนังสือเล่มนี้จะเป็นประโยชน์ต่อผู้ใช้ข้อมูลตาสมควร 

 

 

             สํานักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดสุโขทัย   
          พฤศจิกายน  2563 
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ความเป็นมา และความส าคัญของ Q พ.ร.บ.มาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ. 2551 
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          สืบเนื่องจาก คณะกรรมการมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ 
ได้มีมติในการประชุม ครั้ งท่ี ๓ - ๒๕๔๖ วันท่ี ๒๙ กรกฎาคม ๒๕๔๖  
ให้หน่วยงานในกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ใช้เครื่องหมายรับรองมาตรฐาน
สินค้าเกษตรและอาหารให้เป็นเครื่องหมายเดียวกัน คือ เครื่องหมาย "Q"  
เพื่อลดความซ้ําซ้อนในการใช้เครื่องหมายของกระทรวงเกษตรและสหกรณ์  
ซึ่งเครื่องหมายนี้แสดงให้เห็นว่าสินค้าเกษตรและอาหารมีคุณภาพและ 
ความ ปลอดภัยพร้อมท้ังยังส่ือไปถึงผู้บริโภคภายในประเทศและประเทศคู่ค้า 
ให้เกิด ความเช่ือมั่นในระบบการผลิตและผลิตภัณฑ์สินค้าเกษตรและอาหาร 
ให้เป็นไปตาม มาตรฐานและเป็นท่ียอมรับของนานาประเทศ  

หน่วยงานในกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ได้มีการจัดทําบันทึก
ข้อตกลงความร่วมมือ (MOU) เรื่อง การใช้เครื่องหมายรับรองมาตรฐานสินค้า
เกษตรและอาหาร โดยมีการลงนามวันท่ี ๒๖ กันยายน ๒๕๔๖ ร่วมกัน  
๘ หน่วยงาน ได้แก่ กรมวิชาการเกษตร กรมประมง กรมปศุสัตว์ กรมส่งเสริม
การเกษตร กรมส่งเสริมสหกรณ์ กรมพัฒนาท่ีดิน องค์การตลาดเพื่อเกษตรกร 
และสํานักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ เพื่อเป็นข้อผูกพัน 
ให้มีการนําเครื่องหมายรับรอง "Q" ไปใช้ในแนวทางเดียวกัน และมีการดําเนินการ
ตามวิธีการและแนวทางท่ีกําหนดไว้ใน MOU  

ความเป็นมาและความส าคัญของ Q 

 

มาตรฐานสินค้าเกษตร ที่ก าหนดขึ้นภายใต้ พ.ร.บ.มาตรฐานสินค้าเกษตร  
พ.ศ. 2551 แบ่งเป็น 2 ประเภท คือ มาตรฐานบงัคับ และ มาตรฐานทั่วไป 

 มาตรฐานบังคับ   คือ มาตรฐานท่ีมีกฎกระทรวง 

ก าหนดให้สินค้าเกษตรต้องเป็นไปตามมาตรฐาน 

 มาตรฐานท่ัวไป  คือ มาตรฐานท่ีมีประกาศก าหนด 

เพื่อส่งเสริมสินค้าเกษตรให้ได้มาตรฐาน 

 

 

พ.ร.บ.มาตรฐานสนิค้าเกษตร พ.ศ. 2551 
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“มาตรฐานฟาร์ม คือ ต้นธารแห่งความปลอดภัย 
Food Safety Begins on the Farm” 

ประเทศไทยเป็นแหล่งผลิตสินค้าเกษตรและอาหารท่ีสําคัญ  
แต่เนื่องจากการแข่งขันในตลาดภายในประเทศและตลาดระหว่างประเทศ
โดยเฉพาะการเข้าสู่ประชาคมอาเซียน ซึ่งไม่มีการกีดกั้นของกําแพงภาษี 
การพัฒนาศักยภาพของเกษตรกร และควบคุมมาตรฐานการผลิต  
เพื่อให้แข่งขันในตลาดได้ท้ังคุณภาพและราคา ดึงดูดใจผู้ซื้อ มีมาตรฐาน
และความปลอดภัยทางอาหารถูกสุขอนามัย และสุขอนามัยพืชกระบวนการ
ผลิตสินค้าท่ีเป็นมิตรกับส่ิงแวดล้อม การใช้แรงงานถูกต้องตามกฎหมาย 
รวมท้ังการใช้มาตรฐานต่างๆ ในการพัฒนาศักยภาพการผลิตสินค้าเกษตร
ตลอดห่วงโซ่อุปาทานถือได้ว่ามีความจําเป็นอย่างยิ่ง  

          สํานักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช.)  
เป็นหน่วยงานกลางเกี่ยวกับมาตรฐานสินค้าเกษตร สินค้าเกษตรแปรรูป
และอาหารของประเทศ โดยมีพันธกิจในการกําหนดมาตรฐานให้สอดคล้อง
กับสากล และการตรวจสอบรับรองมาตรฐานสินค้าเกษตร สินค้าเกษตร
แปรรูปและอาหารตลอดจนห่วงโซ่อุปทานต้ังแต่ระดับไร่นาจนถึงผู้บริโภค 
เพื่อพัฒนาและยกระดับคุณภาพสินค้าเกษตรและอาหารของไทยให้ได้
มาตรฐาน การเจรจาเพื่อแก้ไขปัญหาทางการค้าเชิงเทคนิคให้ได้มาตรฐาน
สามารถแข่งขันได้ในเวทีโลก รวมถึงการควบคุม กํากับ ดูแล ตรวจสอบ
มาตรฐานระบบการผลิตมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหาร  ให้มีการ
ปฏิบัติเป็นไปตามพระราชบัญญัติมาตรฐานสินค้าเกษตร พ.ศ. 2551 
โครงการสนับสนุนแผนปฏิบั ติงานเฝ้าระวั ง และควบคุมมาตรฐาน 
สินค้าเกษตร  ในระดับจังหวัด ได้ดําเนินการต่อเนื่องมาต้ังแต่ปีงบประมาณ 
พ.ศ. 2553 - 2562 โดยการเฝ้าระวัง ตรวจติดตามมาตรฐานระบบการผลิต 
มาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารท่ีผ่านการรับรองมาตรฐานและตรวจ
วิเคราะห์คุณภาพความปลอดภัยสินค้าเกษตรให้ได้มาตรฐานสม่ํา เสมอ
และต่อเนื่อง เพื่อให้สินค้าเกษตรได้มาตรฐานความปลอดภัยมีคุณภาพ
เป็นท่ียอมรับท้ังตลาดในประเทศและต่างประเทศอย่างแท้จริง  และช่วย
ลดการ  กีดกันทางการค้าท่ีไม่ใช่มาตรการทางภาษีจากประเทศคู่ค้าได้
สอดคล้องกับความตกลง WTO/SPS ท่ีเป็นมาตรการด้านความปลอดภัย 
ในสินค้าเกษตรและอาหาร การควบคุม กํากับดูแล ตรวจสอบมาตรฐาน
ระบบการผลิตสินค้าเกษตรในฟาร์มท่ีผ่านการรับรองด้านการปฏิบัติ 
ทางการเกษตรท่ีดี (GAP) และการเฝ้าระวังตรวจสอบสินค้าเกษตร   
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ท่ีได้รับรองเครื่องหมาย Q จําเป็นต้องมีระบบเฝ้าระวังและควบคุมอย่างท่ัวถึง 
เพื่อให้ครอบคลุมและได้ผลสัมฤทธิ์ตามเป้าหมาย  จึงต้องให้พนักงาน
เจ้าหน้าท่ีกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ในระดับจังหวัด ดําเนินการดังกล่าว 
โดยเป็นไปตามมาตรา 43 ท่ีให้พนักงานเจ้าหน้าท่ีมีอํานาจในการตรวจสอบ
มาตรฐานสินค้าเกษตร โดยการเข้าตรวจสอบสถานท่ีทําการ สถานท่ีเก็บ
สินค้าหรือยานพาหนะของผู้ผลิต ผู้จําหน่ายหรือครอบครองสินค้าเกษตร 
เพื่อจําหน่าย และดําเนินการอื่นๆ ท่ีเกี่ยวข้องตามอํานาจหน้าท่ี ท้ังนี้ลักษณะ
การทํางานเป็นการบูรณาการระหว่างหน่วยงานสังกัดกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 
จัดต้ังเป็นคณะทํางาน โดยเกษตรและสหกรณ์จังหวัดเป็นผู้ประสานงาน 
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โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q 
(Q restaurant) 

ปีงบประมาณ ๒๕63 จงัหวัดสุโขทัย 
 กระทรวงเกษตรและสหกรณ์มีนโยบายท่ีจะทําสินค้าเกษตรปลอดภัย 
โดยส่งเสริม และขยายการรับรองฟาร์มท่ีได้มาตรฐานการปฏิบัติทางการเกษตร
ท่ีดี หรือ GAP ท้ังด้านพืช ปศุสัตว์และประมง โดยมีการแสดงเครื่องหมาย
รับรองมาตรฐานสินค้าเกษตรหรือสัญลักษณ์ Q ปรากฏ อย่างไรก็ตามยังพบ
ปัญหาท่ีผู้ผลิตยังไม่ทราบถึงแหล่งจําหน่ายจึงขายให้กับพ่อค้าคนกลาง ผลผลิต
จากฟาร์มมาตรฐานจึงปะปนกับฟาร์มท่ัวไป  เมื่อนําไปจําหน่ายในราคาเท่ากัน 
จึงทําให้เกษตรกรขาดแรงจูงใจเข้าสู่ระบบฟาร์มมาตรฐาน สํานักงานมาตรฐาน
สินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ     (มกอช.) ได้ดําเนิน “โครงการร้านอาหาร
วัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q” ซึ่งเห็นว่าร้านอาหารเป็นอีกช่องทางหนึ่ง
ในการจําหน่ายสินค้า  Q เพื่อเป็นวัตถุดิบในการปรุงอาหารภายในร้านและ
นอกจากนําวัตถุดิบท่ีปลอดภัยไปสู่ผู้บริโภคแล้ว ร้านอาหารจะเป็น Outlet 
ให้กับผู้ผลิตหรือเกษตรกร เป็นการเช่ือมโยงด้านการตลาดจากเกษตรกรไปสู่
ผู้บริโภค และสร้างแรงจูงใจให้เกษตรกรเข้าสู่ระบบฟาร์มมาตรฐานมากขึ้น            
 มกอช. ร่วมกับสํานักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัด ดําเนินการ
โครงการฯ ต้ังแต่ปีงบประมาณ ๒๕๕๓  ในส่วนของจังหวัดสุโขทัยได้เริ่มดําเนิน
โครงการฯ  ในปีงบประมาณ ๒๕๕๔ - ๒๕62 มีร้านอาหารท่ีผ่านการตรวจ
รับรองรวมท้ังส้ินจํานวน 20 ร้าน ในปี ๒๕63 จึงได้มีแผนดําเนินโครงการ
ต่อเนื่อง เพื่อขยายกลุ่มเป้าหมายในพื้นท่ีจังหวัดสุโขทัยให้มากขึ้น 
 โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อประชาสัมพันธ์ร้านอาหารซึ่ งใช้วัตถุ ดิบ 
จากสินค้า Q ท่ีมีความปลอดภัยตามระบบการผลิต GAP สร้างโอกาส 
ให้ผู้ผลิตท่ีรับรองตนเองว่าผลผลิตปลอดภัยเข้าสู่ร้านอาหาร และได้รับการ
ยอมรับ จากผู้บริโภค และสร้างแรงจูงใจให้เกษตรกรหรือผู้ผลิต ผลิตสินค้า 
ท่ีมีความปลอดภัยเพิ่มมากขึ้น เพิ่มช่องทางการจําหน่ายสินค้าท่ีมีความ
ปลอดภัย และสร้างความตระหนักให้กับผู้บริโภคได้  เลือกซื้อและบริโภคสินค้า
เกษตรและอาหารท่ีมีความปลอดภัยและถูกสุขลักษณะ วิธีการดําเนินงาน  
รับสมัครร้านอาหารเข้าร่วมโครงการ จัดประชุมคณะทํางานฯ เพื่อคัดเลือก
ร้านอาหารและกําหนดแผนปฏิบัติงานฯ ตรวจติดตามร้านท่ีผ่านการรับรองแล้ว 
ตรวจรับรองร้านอาหาร (ร้านใหม่) จัดประชุมคณะทํางานฯ เพื่อสรุปผลการ
ตรวจรับรองร้านอาหาร รายงานผลการตรวจรับรองร้านอาหาร ประชาสัมพันธ์
ร้านอาหารท่ีผ่านการรับรอง 
 เพื่อให้การรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q 
เป็นไปตามหลักเกณฑ์เดียวกันมีความถูกต้อง เหมาะสม รวดเร็ว ชัดเจน 
โปร่งใส เท่ียงธรรม และเป็นกลาง รวมท้ังสามารถตามสอบ (Traceability)  
ไปยังแหล่งการผลิตสินค้าท่ีมีความปลอดภัยนั้นๆ ได้ และคํานึงถึงความรับ
ผิดต่อความเสียหายอันเกิดจากสินค้า 
ท่ีไม่ปลอดภัย (Product Liability) ด้วย 
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นิยามการตรวจรับรองร้านอาหาร 
 ร้านอาหาร หมายถึง ร้านท่ีขายอาหาร โดยจําหน่ายในลักษณะให้บริการท่ีร้านและ/หรือปรุงสําเร็จนํากลับไปทาน 
ท่ีบ้าน โดยต้องขอจดทะเบียนพาณิชย์เพื่อประกอบการและขออนุญาตประกอบกิจการตามกฎหมายว่าด้วยการสาธารณสุข 
 สินค้า Q  หมายถึง สินค้าเกษตรและอาหารท่ีมีกระบวนการผลิตท้ังระดับฟาร์มและการแปรรูปเป็นไปตามมาตรฐาน
สินค้าเกษตร ผ่านการตรวจรับรองจากหน่วยงานท่ีมีอํานาจหน้าท่ี (Competent Authority: CA) หรือหน่วยรับรอง 
(Certification Body: CB) โดยสามารถตามสอบ (Traceability) ไปยังแหล่งการผลิตสินค้า Q นั้นๆ ได้ 
 สินค้าที่ผ่านการตรวจรับรอง  หมายถึง สินค้าท่ีไม่ใช่สินค้า Q แต่เป็นสินค้าท่ีผ่านการรับรองจากหน่วยงาน
ภาครัฐ เช่น กรมวิชาการเกษตร กรมประมง กรมปศุสัตว์ กรมการข้าว เป็นต้น ตามมาตรฐานต่างๆ ท่ีหน่วยงานภาครัฐ
ดังกล่าวใหก้ารรับรอง เช่น มาตรฐานฟาร์ม โครงการเขียงสะอาด เป็นต้น 
 สินค้าที่ รับรองตนเอง (Self-Claim) หมายถึง สินค้าท่ีผลิตโดยกลุ่มผู้ผลิตและจําหน่ายแตกต่างจาก 
มาตรฐาน GAP หรือเกษตรอินทรีย์ และไม่สามารถหรือไม่ต้องการเข้าสู่ระบบการผลิตตามมาตรฐานหรือผ่านการรับรอง 
อาจเป็นสินค้าท่ีลดการใช้สารเคมี จํากัดการใช้สารเคมี หรือปฏิเสธการใช้สารเคมี โดยเป็นท่ีรู้จักและยอมรับในชุมชน  
ผู้ผลิตในระดับหนึ่ง และสินค้าท่ีได้รับการรับรองตนเองตามโครงการฯ นี้ จะต้องผ่านการตรวจสอบสารพิษตกค้าง  
ตามหลักเกณฑ์ท่ีกําหนด โดยให้เฉพาะสินค้าด้านพืชเท่านั้น และต้องไม่เป็นวัตถุดิบท่ีซื้อมาจากตลาดสด เนื่องจาก
แหล่งท่ีมาไม่ชัดเจน ยกเว้นกรณีผู้ตรวจพบหลักฐานหรือสามารถทวนสอบแหล่งผลิต ซึ่งทําให้เช่ือมั่นได้ว่าวัตถุดิบนั้น  
มีความปลอดภัย 

คุณสมบัติของผู้ตรวจรับรอง 
              1. ผู้ตรวจรับรองทุกคนต้องมีความรู้และความเข้ าใจเกี่ยวกับหลักเกณฑ์การตรวจรับรองร้านอาหาร 
วัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q เป็นอย่างดี รวมท้ังมีความรู้เบื้องต้น และ/หรือ ผ่านการอบรมเกี่ยวกับ GAP  
เกษตรอินทรีย์ GMP HACCP และ/หรือ CoC และมีความเข้าใจการรับรองตนเอง (Self-Claim) ของกลุ่มผู้ผลิต 
              2. คณะผู้ตรวจรับรอง ควรมีผู้ตรวจรับรองไม่น้อยกว่า 2 คน ประกอบด้วย มกอช. หรือผู้แทนสํานักงานเกษตร
และสหกรณ์จังหวัด และ/หรือ หน่วยงานท่ีเกี่ยวข้อง ได้แก่ กรมการข้าว กรมประมง กรมปศุสัตว์ และกรมวิชาการเกษตร 

คณะผู้ตัดสินใจให้การรับรอง 
              1. คณะผู้ตัดสินใจให้การรับรอง ประกอบด้วย มกอช. หรือผู้แทนสํานักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัด  
และ/หรือ หน่วยงานท่ีเกี่ยวข้อง ได้แก่ กรมการข้าว กรมประมง กรมปศุสัตว์ และกรมวิชาการเกษตร คณะผู้ตัดสินใจ 
ให้การรับรองสามารถขอความคิดเห็นหรือข้อมูลเพิ่มเติมจากคณะผู้ตรวจรับรอง และ/หรือ ผู้แทนหน่วยรับรองท่ีเกี่ยวข้อง
กับสินค้า Q นั้นๆ เพื่อประกอบการตัดสินใจให้การรับรองได้ 
              2. คณะผู้ตัดสินใจให้การรับรอง ต้องยึดหลักเกณฑ์การดําเนินการตามโครงการรับรองร้านอาหารวัตถุดิบ
ปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q ของกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 
              3. คณะผู้ตัดสินใจให้การรับรองต้องมิใช่ผู้ท่ีมีส่วนร่วมในคณะผู้ตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้
สินค้า Q ในครั้งนั้นๆ  
 
 

การตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q 
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เอกสารที่ใช้ประกอบการตรวจรับรอง 
 รายการตรวจรับรอง (Checklist) 
 การคัดเลือกร้านอาหาร 
 1. เป็นร้านอาหารท่ีสมัครเข้าร่วมโครงการด้วยความสมัครใจ 
 2. ได้รับการรับรองสุขลักษณะเบื้องต้นจากหน่วยงานท่ีเกี่ยวข้อง เช่น กรมอนามัย กระทรวงสาธารณสุข  
สํานักอนามัย กรุงเทพมหานคร เป็นต้น 
 3. หากร้านอาหารที่ขอการรับรองมีหลายสาขา และมีระบบการจัดการและควบคุมคุณภาพสินค้าเดียวกัน  
ให้ทําการสุ่มสาขาเพื่อดําเนินการตรวจรับรองโดยใช้สูตร n = √ N  โดยท่ี n แทนจํานวนสาขาท่ีต้องสุ่มเพื่อดําเนินการ 
ตรวจรับรอง และ N แทนจํานวนสาขาท้ังหมดของร้านอาหารท่ีขอการรับรอง 

 คุณสมบัติของร้านอาหารที่สมัครขอรับการรับรอง 
               1. มีความสนใจและสมัครใจในการขอรับการตรวจรับรอง 
               2. ยินยอมและยินดีให้ความร่วมมือแก่คณะผู้ตรวจรับรองในการดําเนินการตรวจรับรองตามหลักเกณฑ์  
การตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q ท่ีกําหนดทุกประการ รวมทั้งสนับสนุนข้อมูลและเอกสาร
ประกอบการตรวจรับรองเพิ่มเติมตามท่ีคณะผู้ตรวจรับรองร้องขอ 
               3. มีความรู้ความเข้าใจเรื่องสินค้า Q และสินค้าท่ีผู้ผลิตรับรองตนเอง (Self-claim) รวมท้ังศึกษา ทําความเข้าใจ 
และปฏิบัติตามหลักเกณฑ์การตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q ของกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ 
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 การตรวจรับรองร้านอาหารเข้าร่วมโครงการฯ ในปี ๒563 (ร้านใหม่) จ านวน 2 ร้าน 
 

1.  ร้าน Rush Lush Craft Cafe ต.ธานี อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 
2.  ร้านครัวตัว ต. ต.ย่านยาว อ.สวรรคโลก จ.สุโขทัย 

 
 การตรวจต่ออายุร้านครบก าหนดรบัรอง 3 ปี  จ านวน 2 ร้าน 

1. ร้านบุษยาภา  ต.ธานี อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 

2. ร้านเฟรนด์ชิพ ต.กลางดง อ.ทุ่งเสลี่ยม จ.สุโขทัย 
 

 การตรวจตดิตามร้านอาหารทีผ่่านการรบัรองในปี 2554 – 2562 จ านวน 13 ร้าน   
1. โรงแรมสุโขทัยเฮอริเทจรีสอร์ท  

( ห้องอาหาร Lotus Restaurant ) 
ต.คลองกระจง อ.สวรรคโลก จ.สุโขทัย 

2. ณ โขทัย ต.บ้านกล้วย อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 
3. เรือนไทยเรสเตอร์รองท์แอนด์บาร์ ซ.ประชาร่วมมิตร ถ.จรดวิถีถ่อง ต.ธานี อ.เมือง

สุโขทัย จ.สุโขทัย 
4. บ้านครูอิ๋ว ต.ธานี ถ.วิเชียรจํานงค์ อ.เมืองสุโขทัย  จ.สุโขทัย 
5. ครัวรื่นรมย์ ถ.สุโขทัย-บางระกํา ต.บ้านหลุม อ.เมืองสุโขทัย          

จ.สุโขทัย 
6. ร้านอาหารรุ่งอรุณแห่งความสุขเมล่อน & ฟาร์ม           

(สิบสองหน่วยตัด) 
ต.ย่านยาว อ.สวรรคโลก จ.สุโขทัย 

7. เฮือนหอมหมื่นลี้ ต.วังลึก อ.ศรีสําโรง จ.สุโขทัย 
8. ร้าน S&N Coffee House (ร้านไม้ประดิษฐ์) ต.ธานี อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 
9. ร้านฟ้าสีรุ้ง ต.บ้านกร่าง  อ.กงไกรลาศ  จ.สุโขทัย 
10. ห้องอาหารโรงแรมแสงสินธ์โฮเต็ล ต.เมืองสวรรคโลก อ.สวรรคโลก จ.สุโขทัย 
11. ร้านกุหลาบ ต.หาดเส้ียว  อ.ศรีสัชนาลัย จ.สุโขทัย 
12. ร้านเป็ดพะโล้วีระชวนชิม ต.เมืองสวรรคโลก อ.สวรรคโลก จ.สุโขทัย 
13. ร้าน Peet&Pee (ดอยช้างสุโขทัย)  ต.ปากแคว อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 

 
 ร้านไม่ต่ออายุ จ านวน 5 ร้าน  

1. เวลาโม ้ ต.ทุ่งเสลี่ยม อ.ทุ่งเสลี่ยม จ.สุโขทัย 
2. ร้านครัวท้ายซอย ต.ธานี อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 

3. เรือนนริศรา รีสอร์ทแอนด์เรสเตอรรองต์ ต.เมืองเก่า อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 

4 ร้านฟอเรสโต้ ต.ธานี อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 
5 ร้านภาษาไทย ต.เมืองเก่า อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 

ผลการด าเนินงาน 
โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q จังหวัดสุโขทัย  

(Q Restaurant) ปีงบประมาณ 2563 
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วิธีการด าเนนิงาน 
 1. รวบรวมรายช่ือร้านอาหารในพื้นท่ีจังหวัดสุโขทัยท่ีได้รับการรับรองสุขลักษณะเบ้ืองต้น 
     จากหน่วยงานท่ีเกี่ยวข้อง เช่น กรมอนามัย กระทรวงสาธารณสุข  
 2. ประสานเชิญชวนร้านอาหารเข้าร่วมโครงการด้วยความสมัครใจ พร้อมกรอกใบสมัคร  
     และแนบเอกสารประกอบ 
 3. ตรวจสอบคุณสมบัติของร้านอาหารและนัดหมายวันท่ีจะเข้าตรวจ 
 4. คณะทํางานฯ ร่วมกันกําหนดแผนการตรวจร้านแจ้งนัดหมายวันเวลา ร้านท่ีจะตรวจ 
 5. คณะทํางานฯ ร่วมกันตรวจรับรองร้านใหม่ตามหลักเกณฑ์ท่ีกําหนด 
 6. คณะทํางานฯ ประชุมสรุปผลการตรวจรับรอง 
 7. แจ้งผลการตรวจรับรองให้ร้านทราบ 

ตรวจตดิตามร้านทีผ่่านการรบัรอง 
(ระยะเวลารบัรอง 3 ปี และตรวจตดิตามปีละอย่างน้อย 1 ครั้ง) 

วิธีการด าเนินงาน 
1. คณะทํางานฯ ร่วมกันกําหนดแผนการตรวจร้าน  
2. แจ้งนัดหมายวันเวลา ร้านท่ีจะตรวจ 
3. คณะทํางานฯ ร่วมกันตรวจติดตามตามหลักเกณฑ์ท่ีกําหนด 

      4. แจ้งผลการตรวจติดตามให้ร้านทราบ 

ประชาสัมพันธ์ร้านอาหารสินค้าเกษตรปลอดภัย ฯ 
1. ประชาสัมพันธ์ผ่านส่ือต่างๆ (เช่น เว็บไซต์ มกอช. แผ่นพับ จดหมายข่าว  ผ่าน Q application และอื่น ๆ เป็นต้น) 
2. ผลการดําเนินงาน  
      - นิทรรศการ  จํานวน ๕ ครั้ง   
      - เว็บไซต์สํานักงาน www.opsmoac.go.th/sukhothai   
      - บอร์ดประชาสัมพันธ์  4 ครั้ง      
      - หน้ากากอนามัยแบบผ้า ประชาสัมพันธ์โครงการ   
 

 

 

 

มีการแนะน าการใช้ app Qrestaurant รวมทั้งแนะน าให้จดัหา 
วัตถุดบิสนิค้า Q เพิ่มมากข้ึน 

(ระยะเวลารบัรองครัง้ละ 3 ปี และตรวจตดิตามปีละอย่างน้อย 1 ครั้ง) 
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จัดประชุมคณะท างานโครงการร้านอาหารสินค้าเกษตรปลอดภัยฯ ปี 2563 

จัดประชุมคณะท างานฯ เพื่อร่วมตรวจสอบคณุสมบตัิของร้านอาหาร 
และพิจารณาตรวจรบัรองร้านอาหารวตัถุดบิปลอดภยัเลือกใช้สนิค้า Q ปี 2563 

เมื่อวันที่ 16 กรกฎาคม 2563 ณ ห้องประชุมส านกังานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดสโุขทัย 
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ตรวจตดิตาม รา้นอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q จังหวัดสุโขทัย  
ที่ร่วมโครงการ ปี 2554- 2562  

 
ร้านที่ร่วมโครงการ ปี 2554-2562 

รวม 18 แห่ง  

วัตถุประสงค ์
1.  เพื่อเน้นย้ําให้รักษามาตรฐานในการเลือกใช้สินค้าวัตถุดิบปลอดภัยและ เน้นสุขลักษณะที่ดี    
     ในร้านอาหาร  
2.  แนะนําเชื่อมโยงเกษตรกรผู้ผลิตและจําหน่ายสินค้าเกษตรปลอดภัย  
3.  เผยแพร่ส่ือประชาสัมพันธ์ โครงการ ปี 2563 (หน้ากากอนามัย แบบผ้า) 
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ตรวจรบัรองร้านอาหารสนิค้าเกษตรปลอดภัย ร้านใหม่ ปี 2563 
ร้าน Rush Lush Craft Café   อ.เมืองสุโขทัย 

 
 

1.   
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ตรวจรบัรองร้านอาหารสนิค้าเกษตรปลอดภัย ร้านใหม่ ปี 2563 
ร้านครัวตัว ต. อ.สวรรคโลก 

 
ว 
 
 
 

1.   
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ตรวจตดิตามร้านอาหารสนิค้าเกษตรปลอดภัย (ครบอายุ 3 ปี) 
ร้านบษุยาภา  อ.เมืองสุโขทัย 
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ตรวจตดิตามร้านอาหารสนิค้าเกษตรปลอดภัย (ครบอายุ 3 ปี) 

ร้านเฟรนชิพ  อ าเภอทุ่งเสลีย่ม 
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ร่วมประชุมเชิงปฎิบัตกิารคณะท างาน 
โครงการร้านอาหารสนิค้าเกษตรปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q  (Q restaurant) จังหวัดสุโขทัย  

วันท่ี 6-7 สิงหาคม 2563  ณ.โรงแรมแกรนด์วิสต้า  จังหวัดเชียงราย 
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ร้านอาหารที่ผ่านการรับรอง รับมอบป้ายจากผู้ว่าราชการจังหวัดสุโขทัย ในวาระก่อนการประชุม
คณะกรมการจังหวัดสุโขทัย โดยมีนายเกียรติศักดิ์  นารีเลิศ เกษตรและสหกรณ์จังหวัดสุโขทัย     

เป็นผู้กล่าวรายงาน  เมื่อวันที่ 30 ตุลาคม 2563  ณ ห้องประชุมศาลากลางจังหวัดสุโขทัย  ชั้น 5 

ร้านอาหารที่ผ่านการรับรอง ปี 2563 รับมอบป้ายจากผู้ว่าราชการจังหวัดสโุขทัย 
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1. ห้องอาหาร The Lotus Restaurant 
    โรงแรมสโุขทัย เฮอริเทจ รีสอร์ท 
    999 หมู่ที่ 2 ต.คลองกระจง อ.สวรรคโลก จ.สุโขทัย 
    เบอร์โทรศัพท์ 0-5564-7567 

2. ร้านครัวรื่นรมย์ 
    15/8 หมู่ที่ 4 ถ.สุโขทัย-บางระกํา ต.บ้านหลุม  
    อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 
    เบอร์โทรศัพท์  08-9961-7028 

3. ร้านบ้านครูอิ๋ว 
    203/25 หมู่ที่ 4 ถ.วิเชียรจํานงค์ ต.ธานี  
    อ..เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย   
    เบอร์โทรศัพท์ 0-5561-2710 

4. ห้องอาหารเรือนคุณยาย โรงแรมเรือนไทย 
    181/20 หมู่ที่ 4 ซ.ประชาร่วมมิตร ถ.จรดวิถีถ่อง        
    ต.ธานี อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย  
    เบอร์โทรศัพท์ 0-5561-2444 
5. สวนอาหารฟา้สีรุ้ง 
   1/6 หมู่ที่ 4 ถ.สิงหวัฒน์ ต.บ้านกร่าง อ.กงไกรลาศ  
   จ.สุโขทัย  เบอร์โทรศัพท์ 0-5562-5269  

6. ห้องอาหารโรงแรมแสงสินธ์โฮเต็ล 
   ถ.เทศบาลดําริ 3 ต.เมืองสวรรคโลก  
   อ.สวรรคโลก  จ.สโุขทัย  
   เบอร์โทรศัพท์ 0-5564-1259 

7. ร้านอาหารกุหลาบ 
   473 หมู่ที่ 1 ถ.ศรีสัชฯ-สวรรคโลก ต.หาดเสี้ยว  
   อ.ศรีสัชนาลัย จ.สุโขทัย  
   เบอร์โทรศัพท์ 0-5567-1151 

8. ร้าน S & N Coffee House    
   50,52 ถ.สิงหวัฒน์ ต.ธานี  อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย     
   เบอร์โทรศัพท ์ 086-605-320 
9. ร้านบุษยาภา 
      33/50-53 ซ.รุ่งโรจน์ 
      ถ.ศรีอินทราทิตย์ ต.ธานี  อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 
      เบอร์โทรศัพท์ 083-161-2939, 081-973-1663 
10. ร้านเรือนนริศรารีสอร์ท แอนด์เรสเตอรองต์ 
      ถ.สายสุโขทัย-เมืองเก่า  ต.เมืองเก่า  
      อ.เมืองสุโขทัย  จ.สุโขทัย    
      เบอร์โทรศัพท์ 081- 280 -2026 
 

    
11. Peet & Pee 
      330/9 หมู่ 9 ต.ปากแคว  อ.เมือง จ.สุโขทัย 
      เบอร์โทรศัพท์   061-649-5889 
12. ร้านเฟรนชิฟ 
     1048 ตําบล กลางดง อําเภอ ทุ่งเสลี่ยม สุโขทัย 64150 

       เบอรโ์ทรศัพท์    090- 325- 2332 

13. เป็ดพะโลว้ีระชวนชิม 
      39/1 ต.เมืองสวรรคโลก  อ.สวรรคโลก จ.สุโขทัย 
      081-340-4833 
14. ร้าน ณ โขทัย 
      54/2 หมู่ 4 ต.เมืองเก่า   อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 
      เบอร์โทรศัพท์   085-048- 1515 
15.  ร้านรุ่งอรุณแห่งความสุข เมล่อน&ฟาร์ม  
       (สิบสองหน่วยตัด)  
       87 หมู่ 6 ต.ย่านยาว อ.สววรคโลก จ.สุโขทัย 
       080-0297752 
16. ร้าน เฮือนหอมหมื่นลี้ 
       87 หมู่ 6 ต.ย่านยาว อ.สววรคโลก 
       จ.สุโขทัย  080-0297752 
17.  ร้าน Rush Lush Craft Cafe  
       ต.ธานี อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย  086 735 8135 
18.  ร้านครัวตัว ต. 
       ต.ย่านยาว อ.สวรรคโลก จ.สุโขทัย  
       เบอร์โทรศัพท์ 083 035 5378 
 

ร้านที่แจ้งยกเลิก 

1. ร้านสเต็กบ้านพ่อครู  

2. ร้านพิมมี่เฮ้าส์   

3. ร้านฟอเรสโต้   

4. บ้านคุณย่าคาเฟ่แอนด์รีสอร์ท  

5. ร้านภาษาไทย  

6. ร้านครัวท้ายซอย 

7. ร้านเวลาโม้ 

รายช่ือร้านอาหารวัตถดุบิปลอดภยัเลือกใช้สินค้า Q (Q restaurant) จังหวัดสโุขทัย ปี 2563   

ฯ                 
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 ท่ีปรึกษา 

 นายเกียรติศักดิ์ นารีเลิศ เกษตรและสหกรณ์จังหวัดสุโขทัย 
 

 ผู้วิเคราะห์ข้อมูลและรวบรวมข้อมูล 

นางทรงสมร  สุวรรณช่ืน   นักวิเคราะห์นโยบายและแผนช านากการ 

นางสาวศิราวรรณ  สุริยะลังกา   นักวิเคราะห์นโยบายและแผนช านากการ 

นางสาวศิราณี  ยืนยาว     นักวิเคราะห์นโยบายและแผนปฏิบัติการ 

นายชัยวุฒิ  พุดหน่อย   เจ้าหน้าท่ีวิเคราะห์นโยบายและแผน 

 

 ผู้จัดพิมพ์และจัดรูปเล่ม 

นางสาวเนาวรัตน์  นิ่มรอด เจ้าหน้าท่ีบันทึกข้อมูล 

  

 

                     ส านักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดสุโขทัย 

ศาลากลางจังหวัด ชั้น 4 ถ.นิกรเกษม ต.ธานี อ.เมือง จ.สุโขทัย 64000 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


