
รายงานการประชุม 
คณะท างานตรวจรับรองร้านอาหารและคณะตัดสินใจให้การรับรองร้านอาหาร 

โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q-restaurant) จังหวัดสุโขทัย 
คร้ังที่ 1/2565 

วันที่  9  มิถุนายน 2565 เวลา 09.๐๐ น. 
ณ ห้องประชุมส านักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดสุโขทัย ศาลากลางจังหวัดสุโขทัย ชั้น 4 

ต าบลธานี อ าเภอเมืองสุโขทัย จังหวัดสุโขทัย                                                   
 --------------------------------- 

ผู้มาประชุม    
๑. นางสาวศิราวรรณ สุริยะลังกา นักวิเคราะห์นโยบายและแผนช านาญการ รักษาราชการแทน   ประธาน 
 เกษตรและสหกรณ์จังหวัดสุโขทัย                               
 ส านักงานเกษตรและสหกรณจั์งหวัดสุโขทัย 
2. นายไพรวฒัน์ อิ่นแก้ว หัวหน้ากลุ่มส่งเสริมและพัฒนาการผลิต                        หัวหน้าคณะท างาน 
 ส านักงานเกษตรจังหวัดสุโขทัย 
3. นายเทียนชัย แก้วจันทร์  (แทน)หัวหน้ากลุ่มพัฒนาคุณภาพสินค้าปศุสัตว์  คณะท างาน 
 ส านักงานปศุสัตว์จังหวัดสุโขทัย  
4. นายธชาทัช ธีรติเดชากุล  (แทน)หัวหน้ากลุ่มงานพัฒนาและส่งเสริมอาชีพการประมง คณะท างาน

 ส านักงานประมงจังหวัดสุโขทัย  
5. นายสินาท ท้าวแสงเจริญ ผู้อ านวยการกลุ่มบริการวิชาการ คณะท างาน 
 ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรสุโขทัย  
6. นางสาวอัจฉรา พิงทะวงศ์กุล หัวหน้ากลุ่มควบคุมคุณภาพ คณะท างาน 
  ศูนย์เมล็ดพันธุ์ข้าวสุโขทัย  
7. นายปฐมพงศ์ วิมลภูษิต (แทน)หัวหน้ากลุ่มงานคุ้มครองผู้บริโภค คณะท างาน 
 ส านักงานสาธารณสุขจังหวัดสุโขทัย 
8.  นางอ าพร สูตรอุดม (แทน)นักวิชาการพาณิชย์ช านาญการ คณะท างาน 
 ส านักงานพาณิชย์จังหวัดสุโขทัย   
9. นายนิพิฐพนธ์ ค ายศ นักวิเคราะห์นโยบายและแผนปฏิบัติการ คณะท างาน 
 ส านักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดสุโขทัย 
10. นางสาวศิราณี  ยืนยาว หัวหน้ากลุ่มสารสนเทศการเกษตร                      คณะท างานและเลขานุการ

 ส านักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดสุโขทัย 

ผู้เข้าร่วมประชุม 
 
1. นายชัยวุฒิ พุดหน่อย เจ้าหน้าท่ีวิเคราะห์นโยบายและแผน 
 ส านักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดสุโขทัย  
2. นางสาวนารีนาท ทองรอด  เจ้าหน้าท่ีวิเคราะห์นโยบายและแผน 

 ส านักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดสุโขทัย 
 
เร่ิมประชุม  เวลา 09.00 น.  
   เมื่อท่ีประชุมพร้อมแล้ว นางสาวศิราวรรณ สุริยะลังกา นักวิเคราะห์นโยบายและแผน
  ช านาญการ รักษาราชการแทน เกษตรและสหกรณ์จังหวัดสุโขทัย ท าหน้าท่ีประธาน                
 เปิดการประชุมและด าเนินการตามระเบียบวาระ ดังนี้ 
 
               ระเบียบวาระท่ี ๑...   
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ระเบียบวาระที่ ๑   เร่ืองประธานแจ้งที่ประชุมทราบ 
ประธาน  1.1 ค าสั่งแต่งต้ังคณะท างานตรวจรับรองร้านอาหารและคณะตัดสินใจให้การรับรอง
 ร้านอาหาร โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q restaurant) จังหวัดสุโขทัย   

ตามค าส่ังคณะกรรมการด าเนินงานโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q 
จังหวัดสุโขทัย (Q restaurant) ท่ี ๑/๒๕๕8 ลงวันท่ี 10 กรกฎาคม 2558  ให้ยกเลิกค าส่ังท่ี 
1/2554  ลงวันท่ี 24 พฤษภาคม 2554 และให้แต่งต้ังคณะท างานตรวจรับรองร้านอาหาร
และคณะตัดสินใจให้การรับรองร้านอาหาร โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q 
จังหวัดสุโขทัย ประกอบด้วย 
 1) คณะท างานตรวจรับรองร้านอาหาร หัวหน้ากลุ่มส่งเสริมและพัฒนาการผลิต 
ส านักงานเกษตรจังหวัด เป็นหัวหน้าคณะท างาน หัวหน้ากลุ่มฝ่ายหน่วยงานท่ีเกี่ยวข้อง         
เป็นคณะท างาน และหัวหน้ากลุ่มสารสนเทศการเกษตร ส านักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัด               
เป็นคณะท างานและเลขานุการมีอ านาจหน้าท่ี คัดเลือกร้านอาหาร ตรวจรับรองร้านตามหลักเกณฑ์
ท่ีก าหนด และสรุปผลการตรวจเสนอต่อคณะผู้ตัดสินใจให้การรับรอง 
 2) คณะท างานตัดสินใจให้การรับรองร้านอาหาร ผู้อ านวยการกลุ่มบริการวิชาการ  
ศูนย์วิ จัยและพัฒนาการเกษตรสุโขทัยเป็นหัวหน้าคณะ  หัวหน้ากลุ่มควบคุมคุณภาพ              
ศูนย์เมล็ดพันธุ์ข้าวสุโขทัยเป็นคณะท างาน และหัวหน้ากลุ่มยุทธศาสตร์พัฒนาการเกษตร 
ส านักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดเป็นคณะท างานและเลขานุการ มีอ านาจหน้าท่ี ตรวจสอบ
ข้อมูลและผลการตรวจ ท่ีคณะท างานตรวจรับรองฯ รายงานให้ทราบพิจารณาตัดสินใจ             
ให้การรับรองร้านอาหารและส่งผลการตัดสินใจรับรอง เพื่อจัดท าป้ายมอบให้แก่ร้านอาหาร  

  
มติที่ประชุม           รับทราบ 
 
ระเบียบวาระที่ ๒ รับรองรายงานการประชุมคร้ังที่ผ่านมา 
ประธาน   ไม่มีการประชุมครั้งท่ีผ่านมา เนื่องจากเป็นการประชุม ครั้งท่ี 1/2565  
 
มติที่ประชุม  รับทราบ 
 
ระเบียบวาระที่ 3 เร่ืองเพื่อทราบ 
เลขานุการฯ  ๓.1 ผลการด าเนินงานโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q restaurant) 
   จังหวัดสุโขทัย ปีงบประมาณ ๒๕64 

 ส านักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดสุโขทัยได้ร่วมกับคณะท างานตรวจรับรองร้านอาหาร
และคณะท างานตัดสินใจให้การรับรองร้านอาหาร โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q 
จังหวัดสุโขทัยด าเนินการกิจกรรมโครงการ ดังนี้ 
 1) ตรวจติดตามร้านอาหารท่ีผ่านการรับรองในปี 2554 - 2563 จ านวน 12 ร้าน          
ซึ่งผลการตรวจติดตามพบว่าท้ัง 12 ร้าน ยังคงรักษามาตรฐานตามเกณฑ์ท่ีก าหนด  
 2) ตรวจและรับรองต่ออายุร้านเดิมท่ีครบก าหนดอายุรับรอง 3 ปี จ านวน  5 ร้าน  
 3) ตรวจและรับรองร้านอาหารท่ีสมัครเข้าร่วมโครงการฯ ในปี ๒๕64 (ร้านใหม่) 
จ านวน 3 ร้าน ได้แก่ ร้านภาษาไทย, ร้านบ้านกลางนา, ร้านเรือนเธอ  (Ruean Ther) 

  
 
              ร้านอาหาร… 
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ร้านอาหารท่ีผ่านการตรวจรับรอง ได้เข้ารับมอบป้ายจากผู้ว่าราชการจังหวัด ในเวทีการประชุม

คณะกรมการจังหวัดและหัวหน้าส่วนราชการจังหวัดสุโขทัย ประจ าเดือนพฤศจิกายน 2564 
(วันท่ี 29 พฤศจิกายน 2564) 

 
มติที่ประชุม  รับทราบ 
    
เลขานุการฯ  3.2 แนวทางการด าเนินโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q restaurant) 

 จังหวัดสุโขทัย ปีงบประมาณ 2565 
 ๑) ฝ่ายเลขานุการคณะท างานตรวจรับรองฯรับสมัครร้านใหม่เข้าร่วมโครงการฯเป้าหมาย     

 2 ร้าน และรับสมัครต่ออายุร้านเดิมท่ีครบก าหนดรับรอง 3 ปี เป้าหมาย 8 ร้าน 
 2) คณะท างานตรวจรับรองร้านอาหาร ด าเนินการออกตรวจร้านท่ีสมัคร เข้าร่วมโครงการ
ตามหลักเกณฑ์ท่ีก าหนดโดยจะเน้นวัตถุดิบหลักในอาหาร อย่างน้อย 70% มาจากแปลง/ฟาร์ม/
แหล่งผลิตท่ีผ่านการรับรองได้มาตรฐานหรือวัตถุดิบท่ีรับรองตนเอง (Self Claim) ตรวจสอบโดย test kit
 3) คณะท างานตัดสินใจให้การรับรองร้านอาหารพิจารณาร้านท่ีผ่านการตรวจและตัดสินใจ
ให้การรับรอง   
 4) ฝ่ายเลขาฯ ออกตรวจติดตามร้านอาหารท่ีผ่านการรับรองในปี 2554 - 2564 
เป้าหมาย 20 ร้าน และรายงานคณะท างานฯ พิจารณารับรองผลการตรวจติดตาม  
 5) รายงานผลการตรวจรับรองร้านอาหารให้ มกอช. ทราบ เพื่อพิจารณาจัดท าป้ายรับรอง
โดยป้ายจะระบุช่ือร้านชนิดอาหารวัตถุดิบท่ีให้การรับรองและระยะเวลารับรอง (3 ปี) 
 6) แจ้งผลการตรวจรับรองให้ร้านอาหารทราบ 
 7) ร้านอาหารท่ีผ่านการตรวจรับรอง เข้ารับมอบป้ายจากผู้ว่าราชการจังหวัด 
 8) ประชาสัมพันธ์ร้านอาหารท่ีเข้าร่วมโครงการ 

มติที่ประชุม  รับทราบ 
 
เลขานุการฯ  3.3 หลักเกณฑ์การตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) 

       คุณสมบัติของผู้ตรวจรับรอง 
  1. ผู้ตรวจรับรองทุกคนต้องมีความรู้และความเข้าใจเกี่ยวกับหลักเกณฑ์การตรวจรับรอง
ร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) เป็นอย่างดีรวมท้ังมีความรู้เบื้องต้น 
และ/หรือผ่านการอบรมเกี่ยวกับ GAP เกษตรอินทรีย์ GMP HACCP และ/หรือ CoC และมีความเข้าใจ
การรับรองตนเอง (Self claim) ของกลุ่มผู้ผลิต  
 2. คณะผู้ตรวจรับรอง ควรมีผู้ตรวจรับรองไม่น้อยกว่า 2 คน ประกอบด้วย มกอช. หรือ
ผู้แทนส านักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดและ/หรือ หน่วยงานท่ีเกี่ยวข้อง ได้แก่ กรมการข้าว  
กรมประมง กรมปศุสัตว์และกรมวิชาการเกษตร 

      คณะผู้ตัดสินใจให้การรับรอง 
 1. คณะผู้ตัดสินใจให้การรับรอง ประกอบด้วย มกอช. หรือผู้แทนส านักงานเกษตรและ
สหกรณ์จังหวัด และ/หรือหน่วยงานท่ีเกี่ยวข้อง ได้แก่ กรมการข้าว กรมประมง กรมปศุสัตว์ และ
กรมวิชาการเกษตร คณะผู้ตัดสินใจให้การรับรองสามารถขอความคิดเห็นหรือข้อมูลเพิ่มเติมจาก
คณะผู้ตรวจรับรอง และ/หรือ ผู้แทนหน่วยรับรองท่ีเกี่ยวข้องกับสินค้า Q นั้นๆ เพื่อประกอบการ
ตัดสินใจให้การรับรองได้ 
  

               2. คณะผู้ตัดสินใจ...
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 2. คณะผู้ตัดสินใจให้การรับรอง ต้องยึดหลักเกณฑ์การด าเนินการ ตามโครงการรับรอง
ร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) ของกระทรวงเกษตรและสหกรณ ์
 3. คณะผู้ตัดสินใจให้การรับรองต้องมิใช่ผู้ท่ีมีส่วนร่วมในคณะผู้ตรวจรับรองร้านอาหาร
วัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q ในครั้งนั้นๆ  

     วิธีการตรวจรับรองร้านอาหาร 
 1. หัวหน้าคณะผู้ตรวจรับรองนัดหมายเพื่อขอตรวจรับรอง ณ ร้านอาหารท่ีขอการรับรอง 
และขอให้มีตัวแทนท่ีรับผิดชอบในการให้ข้อมูลและเป็นผู้น าคณะผู้ตรวจรับรองระหว่างการตรวจ
รับรองด้วย 
 2. ในวันนัดหมาย เมื่อเดินทางถึงร้านอาหาร หัวหน้าคณะผู้ตรวจรับรองน าคณะผู้ตรวจ
รับรองเข้าพบเจ้าของ ผู้จัดการหรือ ผู้แทนร้านอาหาร เพื่อประชุมเปิด (Opening meeting)           
ซึ่งประกอบด้วย การแนะน าตัวผู้ตรวจรับรองทุกคน ยืนยันวัตถุประสงค์การตรวจรับรอง หลักเกณฑ์
การตรวจรับรอง ช้ีแจงการด าเนินการ และวิธีการตรวจรับรอง การแจ้งผลการตรวจรับรอง และ         
การรายงานผลการตรวจรับรอง ขอให้ผู้น าคณะผู้ตรวจรับรอง และผู้รับผิดชอบของร้านอาหารนั้นๆ 
ให้ความร่วมมือในการตอบข้อซักถามของคณะผู้ตรวจรับรอง พร้อมท้ังเปิดโอกาสให้เจ้าของ 
ผู้จัดการหรือผู้แทน ซักถามข้อสงสัย และนัดหมายส าหรับการประชุมปิด (Closing Meeting) 
 3. คณะผู้ตรวจรับรอง ท าการตรวจรับรองร้านอาหาร โดยตรวจรับรองตามรายการตรวจรับรอง 
(Checklist) ตรวจสอบความถูกต้องของสินค้า สัมภาษณ์และสอบถามเจ้าของ ผู้จัดการหรือ
ผู้แทนและบันทึกผลการตรวจรับรอง ดังนี้ 
 - การจดทะเบียนพาณิชย์เพื่อประกอบการและขออนุญาตประกอบกิจการตามกฎหมาย 

  - สุขลักษณะเบ้ืองต้นของสถานท่ีจัดท าอาหาร สถานท่ีเก็บวัตถุดิบส าหรับท าอาหาร 
  - รายละเอียดของสินค้า เช่น ประเภท ชนิด แหล่งท่ีซื้อมาเป็นต้น 

  - ข้อสังเกตอื่นๆ เพื่อประกอบการพิจารณาให้การรับรอง เช่น ส าเนาใบรับรองฟาร์ม 
ส าเนาใบส่ังซื้อ ใบเสร็จรับเงิน ใบส่งสินค้าใบตรวจสอบสารพิษตกค้าง เป็นต้น 
 4. เมื่อด าเนินการตรวจรับรองร้านอาหารเสร็จส้ินแล้ว หัวหน้าคณะผู้ตรวจรับรอง
รายงานผลการตรวจรับรองในการประชุมปิด (Closing Meeting) ร่วมกับเจ้าของ ผู้จัดการหรือผู้แทน 
เพื่อแลกเปล่ียนความคิดเห็น รับทราบข้อโต้แย้งและเป็นการยืนยันส่ิงท่ีพบในการตรวจรับรอง โดยมี
หัวข้อท่ีต้องรายงาน ประกอบด้วยการยืนยันวัตถุประสงค์การตรวจรับรองและหลักเกณฑ์          
การตรวจรับรอง ช้ีแจงการด าเนินการในขั้นตอนของการตัดสินใจให้การรับรอง ส่ิงท่ีพบในการ
ตรวจรับรองในด้านท่ีดีส่ิงท่ีเป็นปัญหาหรือไม่สอดคล้องกับหลักเกณฑ์การตรวจรับรอง แจ้งให้
ทราบถึงขั้นตอนต่อไปหลังจากตัดสินใจให้การรับรองแล้ว และการเข้ามอบป้ายและหนังสือแจ้ง             
ผลการรับรองร้านอาหาร 
 5. หัวหน้าคณะผู้ตรวจรับรองน าผลการตรวจรับรองของร้านอาหารเสนอต่อคณะผู้ตัดสินใจ        
ให้การรับรอง เพื่อพิจารณาและตัดสินใจว่าผ่านการรับรองหรือไม่ 
 6. ส่งผลการตัดสินใจให้การรับรองร้านอาหาร เพื่อจัดท าป้ายและหนังสือแจ้งการผลรับรอง          
แก่ร้านอาหารต่อไป 
 7. ป้ายและหนังสือแจ้งผลการรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q            
(Q Restaurant) มีอายุการรับรอง 3 ปีนับจากวันท่ีตัดสินใจให้การรับรอง 

  

               หลักเกณฑ์...
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 หลักเกณฑ์การตรวจรับรองร้านอาหาร 
  - ร้านอาหารต้องผ่านการรับรองสุขลักษณะเบื้องต้นในการเป็นร้านอาหาร         
จากหน่วยงานท่ีเกี่ยวข้อง 
   - วัตถุดิบปลอดภัยท่ีใช้ในการประกอบอาหารต้องเป็นสินค้า Q ท่ีผ่านการรับรอง       
หรือเป็นสินค้าท่ีผู้ผลิตรับรองตนเอง (Self claim) ซึ่งต้องผ่านการตรวจสารพิษตกค้างตามท่ีก าหนด 
   - มีการควบคุมอุณหภูมิและระยะเวลาในการเก็บรักษาสินค้าท่ีเป็นวัตถุดิบให้เหมาะสม 
เพื่อให้สินค้ามีความปลอดภัย 
  - ร้านอาหารต้องใช้วัตถุดิบปลอดภัยอย่างสม่ าเสมอโดยในปีแรกท่ีเข้าร่วมโครงการ
ต้องใช้วัตถุดิบท่ีมีความปลอดภัยไม่น้อยกว่าร้อยละ 70ของแต่ละชนิดท่ีขอการรับรองซึ่งเป็น
วัตถุดิบปลอดภัย 
   - เจ้าของร้านอาหารต้องท าให้คณะผู้ตรวจรับรองเช่ือมั่นได้ว่า สามารถปฏิบัติตาม
หลักเกณฑ์การตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q ได้อย่างต่อเนื่อง 

 
มติที่ประชุม รับทราบ              
เลขานุการฯ  3.4 ผลการรับสมัครและคัดเลือกร้านอาหารเข้าร่วมโครงการในปี 2565 

 ฝ่ายเลขานุการคณะท างานตรวจรับรองร้านอาหาร โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย
 เลือกใช้สินค้า Q จังหวัดสุโขทัย ได้ด าเนินการประชาสัมพันธ์โครงการฯ และรับสมัคร
 ร้านอาหารเข้าร่วมโครงการ ท้ังกรณีรับสมัครใหม่และสมัครต่ออายุ พร้อมได้ตรวจสอบเอกสาร
 ประกอบการสมัครถูกต้องและสมัครใจเข้าร่วมโครงการ ดังนี้ 

 ร้านใหม่สมัครเข้าร่วมโครงการฯ จ านวน 2 ร้าน ได้แก่ 
  ๑. ร้านต าซ่อนแซบ by เอสที คาเฟ่ ต.เกาะตาเล้ียง อ.ศรีส าโรง จ.สุโขทัย 
       ๒. ร้านอาหาร เพลิน เพลิน Bistro ต.ธานี อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 

 ร้านเดิมสมัครต่ออายุ จ านวน 8 ร้าน ได้แก่ 
  1. เมล่อน&ฟาร์ม ต.ย่านยาว อ.สวรรคโลก จ.สุโขทัย   
  2. ร้านเป็ดพะโล้วีระชวนชิม ต.เมืองสวรรคโลก อ.สวรรคโลก จ.สุโขทัย 
  3. ห้องอาหาร แสงสินธ์ Restaurant ต.เมืองสวรรคโลก อ.สวรรคโลก จ.สุโขทัย 
  4. ร้านกุหลาบ ต.หาดเส้ียว อ.ศรีสัชนาลัย จ.สุโขทัย 
  5. ร้าน เฮือนหอมหมื่นล้ี ต.วังลึก อ.ศรีส าโรง จ.สุโขทัย 
  6. ร้าน Peet&Pee ต.ปากแคว อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 
  7. ร้าน S&N Coffee House (ร้านไม้ประดิษฐ์) ต.ธานี อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 
 8. ร้านฟ้าสีรุ้ง ต.บ้านกร่าง อ.กงไกรลาศ จ.สุโขทัย 
 
มติที่ประชุม รับทราบ 
 
ระเบียบวาระที่ ๔  เร่ืองเพื่อพิจารณา  
เลขานุการฯ  4.1 การตรวจติดตามร้านอาหารที่ผ่านการรับรอง ปีงบประมาณ 2565 

 ฝ่ายเลขานุการคณะท างานฯ ได้ลงพื้นท่ีตรวจติดตามร้านอาหารท่ีผ่านการรับรองในปี 
2554 - 2564 ตามหลักเกณฑ์ท่ีก าหนด รวมท้ังมอบส่ือประชาสัมพันธ์โครงการฯ(ผ้ากันเปื้อน
พร้อมหมวก) และแนะน าให้ร้านอาหารจัดหาวัตถุดิบสินค้า Q มาประกอบอาหารเพิ่มมากขึ้น   

                   
                

              จ านวน... 
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จ านวน 20 ร้าน ซึ่งผลการตรวจติดตามพบว่า ร้านอาหารยังคงรักษามาตรฐานตามเกณฑ์ท่ี
ก าหนด จ านวน 18 ร้าน ปิดกิจการช่ัวคราว จ านวน 2 ร้าน ดังนี้ 
 - เป็นร้านอาหารที่ครบก าหนดอายุการรับรอง จ านวน 8 ร้าน  
 - เป็นร้านอาหารที่ยังไม่ครบก าหนดอายุการรับรอง จ านวน  10 ร้าน 
 - ร้านอาหาร ปิดกิจการช่ัวคราว เนื่องจากได้รับผลกระทบทางเศรษฐกิจจากสถานการณ์
ปัจจุบัน มีการแพร่ระบาดของเช้ือไวรัสโควิด-19 จ านวน 2 ร้าน ได้แก่  ร้านภาษาไทย, ร้านเฟรนชิพ 
 

มติที่ประชุม  เห็นชอบ ผลการตรวจติดตามฯ ดังกล่าว 
  

เลขานุการฯ 4.2 การตรวจประเมินและรับรองร้านอาหาร(ร้านใหม่/ตรวจต่ออายุร้านเดิม) 
  ฝ่ายเลขานุการคณะท างานฯ ได้จัดท าก าหนดการลงพื้นท่ีตรวจประเมินและรับรองร้านอาหาร

 (ร้านใหม่/ตรวจต่ออายุร้านเดิม) ในการลงพื้นท่ีออกตรวจประเมินฯ ของคณะท างานตรวจรับรอง
 ร้านอาหารและคณะตัดสินใจให้การรับรองร้านอาหาร ในวันท่ี 9 - 10 มิถุนายน 2565 จ านวน         
 10 ร้านดังนี้ 

  ๑. ร้านต าซ่อนแซบ by เอสที คาเฟ่ ต.เกาะตาเล้ียง อ.ศรีส าโรง จ.สุโขทัย 
  ๒. ร้านอาหาร เพลิน เพลิน Bistro ต.ธานี อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 

  3. เมล่อน&ฟาร์ม ต.ย่านยาว อ.สวรรคโลก จ.สุโขทัย   
    4. ร้านเป็ดพะโล้วีระชวนชิม ต.เมืองสวรรคโลก อ.สวรรคโลก จ.สุโขทัย 
    5. ห้องอาหาร แสงสินธ์ Restaurant ต.เมืองสวรรคโลก อ.สวรรคโลก จ.สุโขทัย 
    6. ร้านกุหลาบ ต.หาดเส้ียว อ.ศรีสัชนาลัย จ.สุโขทัย 
    7. ร้าน เฮือนหอมหมื่นล้ี ต.วังลึก อ.ศรีส าโรง จ.สุโขทัย 
    8. ร้าน Peet&Pee ต.ปากแคว อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 
    9. ร้าน S&N Coffee House (ร้านไม้ประดิษฐ์) ต.ธานี อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 
   10. ร้านฟ้าสีรุ้ง ต.บ้านกร่าง อ.กงไกรลาศ จ.สุโขทัย 

 
มติที่ประชุม  เห็นชอบด าเนินการตามก าหนดการลงพื้นท่ีตรวจประเมินและรับรองร้านอาหาร  
   (ร้านใหม่/ตรวจต่ออายุร้านเดิม) 
  
เลขานุการฯ  ๔.3 การประชาสัมพันธ์ร้านอาหารที่ผ่านการรับรอง 
         ฝ่ายเลขานุการคณะท างานฯ ได้ด าเนินการประชาสัมพันธ์ร้านอาหารที่ผ่านการรับรอง  
   ผ่านทางช่องทางต่างๆดังนี้ 

 ๑) เว็บไซต์ มกอช.  
 ๒) เว็บไซต์ส านักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดสุโขทัย 
3) Social Network ได้แก่ Facebook Lineกลุ่ม ฯลฯ 
 4) เอกสารประชาสัมพันธ์ ได้แก่ แผ่นพับแนะน าร้านอาหาร 
 5) ผ้ากันเป้ือนประชาสัมพันธ์โครงการฯ 

       นางอ าพร สูตรอุดม (ผู้แทนนักวิชาการพาณิชย์ช านาญการ) แจ้งให้ท่ีประชุมทราบว่า         
ทางส านักงานพาณิชย์จังหวัดสุโขทัย มีการด าเนินการโครงการ Thai SELECT เป็นโครงการท่ีจัดท าขึ้น
ภายใต้แนวคิด Authentic Thai Food by Thai SELECT เพื่อส่งเสริมธุรกิจร้านอาหารไทย             
ให้เป็นท่ีรู้จัก และสร้างมาตรฐานให้กับร้านอาหารไทยภายในประเทศ ได้มีการด าเนินการ
ประชาสัมพันธ์ร้านอาหารท่ีร่วมโครงการและได้รับตราสัญลักษณ์ Thai SELECT ผ่านช่องทาง
เพจFacebook thai select Thailand มีการปักหมุดท่ีต้ังร้านอาหารที่เข้าร่วมโครงการฯด้วย  

  
                  จากการตรวจ…
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 จากการตรวจสอบรายช่ือร้านอาหารพบว่ามีร้านอาหารท่ีเข้าร่วมโครงการ Q (Q Restaurant) 

และผ่านการรับรองโครงการ Thai SELECT ด้วย ดังนั้น สามารถร่วมกันประชาสัมพันธ์
ร้านอาหารที่ร่วมโครงการ Q Restaurant ผ่านโครงการ Thai SELECT ได้อีกช่องทางหนึ่ง 

 
มติที่ประชุม เห็นชอบ ให้ด าเนินการประชาสัมพันธ์ตามท่ีเสนอ ต่อไป 

 
ระเบียบวาระที่ ๕  เร่ืองอื่น ๆ (ไม่มี) 
               
เลิกประชุม เวลา 10.30 น. 

 
 
   (ลงช่ือ)……...................................................ผู้จดรายงานการประชุม 
               (นายชัยวุฒิ พุดหน่อย) 
       เจ้าหน้าท่ีวิเคราะห์นโยบายและแผน 
 
   (ลงช่ือ)…......................................................ผู้ตรวจรายงานการประชุม 
               (นางสาวศิราณี ยืนยาว) 
       นักวิเคราะห์นโยบายและแผนช านาญการ 

 
 





 
 





รายช่ือร้านอาหารทีด่ าเนนิกิจกรรมภายใต ้
โครงการร้านอาหารวัตถดุบิปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) จังหวัดสโุขทัย 

 ปีงบประมาณ 2565 
 

 
 การตรวจรับรองร้านอาหารเข้าร่วมโครงการฯ ในปี ๒565 (ร้านใหม่) จ านวน 2 ร้าน 

1. ร้านต าซ่อนแซบ by เอสที คาเฟ่  ต.เกาะตาเล้ียง อ.ศรีส าโรง จ.สุโขทัย 

2. ร้านอาหาร เพลิน เพลิน Bistro ต.ธานี อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 

 การตรวจต่ออายุร้านครบก าหนดรบัรอง 3 ปี  จ านวน 8 ร้าน 

1. ร้านอาหารรุ่งอรุณแห่งความสุขเมล่อน & ฟาร์ม           
(สิบสองหน่วยตัด) 

ต.ย่านยาว อ.สวรรคโลก จ.สุโขทัย 

2. เฮือนหอมหมื่นล้ี ต.วังลึก อ.ศรีส าโรง จ.สุโขทัย 

3. ร้าน S&N Coffee House (ร้านไม้ประดิษฐ์) ต.ธานี อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 

4. ร้านฟ้าสีรุ้ง ต.บ้านกร่าง  อ.กงไกรลาศ  จ.สุโขทัย 

5. ห้องอาหาร แสงสินธ์ Restaurant ต.เมืองสวรรคโลก อ.สวรรคโลก จ.สุโขทัย 

6. ร้านกุหลาบ ต.หาดเส้ียว  อ.ศรีสัชนาลัย จ.สุโขทัย 

7. ร้านเป็ดพะโล้วีระชวนชิม ต.เมืองสวรรคโลก อ.สวรรคโลก จ.สุโขทัย 

8. ร้าน Peet&Pee (ดอยช้างสุโขทัย)  ต.ปากแคว อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 

 ร้านอาหารปิดกิจการช่ัวคราว จ านวน 2 ร้าน 

2. ร้านภาษาไทย ต.เมืองเก่า อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 

3. ร้านเฟรนชิพ ต.กลางดง อ.ทุ่งเสล่ียม จ.สุโขทัย 

 การตรวจตดิตามร้านอาหารทีผ่่านการรบัรองในปี 2554 – 2564 จ านวน 10 ร้าน   

1. ร้าน Rush Lush Craft Cafe ต.ธานี อ.เมอืงสุโขทัย จ.สุโขทัย 
2. ร้านครัวตัว ต. ต.ย่านยาว อ.สวรรคโลก จ.สุโขทัย 
3. ร้านบุษยาภา  ต.ธานี อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 
4. โรงแรมสุโขทัยเฮอริเทจรีสอร์ท  

( ห้องอาหาร Lotus Restaurant ) 
ต.คลองกระจง อ.สวรรคโลก จ.สุโขทัย 

5. ณ โขทัย ต.บ้านกล้วย อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 
6. เรือนไทยเรสเตอร์รองท์แอนด์บาร์ ถ.จรดวิถีถ่อง ต.ธานี อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 
7. บ้านครูอิ๋ว ต.ธานี ถ.วิเชียรจ านงค์ อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 
8. ครัวรื่นรมย ์ ถ.สุโขทัย-บางระก า ต.บ้านหลุม อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 
9. ร้านบ้านกลางนา  ต.ศรีสัชนาลัย อ.ศรีสัชนาลัย จ.สุโขทัย 

10. เรือนเธอ (Ruean Ther) ถ.จรดวิถีถ่อง ต.ธานี อ.เมืองสุโขทัย จ.สุโขทัย 
 

  


