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ฉบับพเิศษ “สินค้าเกษตรแปรรูปของไทย 
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จดัท ำค ำแปลอยำ่งไม่เป็นทำงกำรจำกตน้ฉบบัภำษำญ่ีปุ่ น 

โดยส ำนกังำนท่ีปรึกษำกำรเกษตรต่ำงประเทศ ประจ ำกรุงโตเกียว 
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ประเทศไทยมีสถำนะเป็นหน่ึงในประเทศอุตสำหกรรมในอำเซียนซ่ึงเป็นศูนยก์ลำงกำรผลิตรถยนต ์ฯลฯ ขณะเดียวกนั
จำกสภำพภูมิประเทศท่ีอุดมสมบูรณ์ มีอำณำเขตติดทะเล ภำคเกษตรยงัคงเป็นสำขำส ำคญัส ำหรับประเทศไทย
เช่นกนั โดย GDP ภำคเกษตรคิดเป็นประมำณร้อยละ 8.5 ของ GDP รวม (ปี 2560) และมีแรงงำนอยู่ในภำคเกษตร
คิดเป็นร้อยละ 42 ของแรงงำนทั้งหมด ปัจจุบนัธุรกิจทำงกำรเกษตร (Agribusiness) ท่ีแปรรูปและสร้ำงมูลค่ำเพิ่มให้
สินคำ้ชั้นตน้เติบโตมำกขึ้น และสินคำ้เกษตรแปรรูปส่วนใหญ่ส่งออกมำยงัประเทศญ่ีปุ่ น สถำนกำรณ์กำรระบำด
ของ COVID-19 ส่งผลให้ควำมตอ้งกำรอำหำรส ำหรับบริโภคในครัวเรือนขยำยตวั และผูบ้ริโภคมีโอกำสเลือกซ้ือ
สินคำ้อำหำรแปรรูปของไทยจำกซุปเปอร์มำร์เก็ตมำกขึ้น โดยผูเ้ขียนจะแนะน ำสินคำ้เกษตรแปรรูปของไทยท่ีส่งถึง
มือผูบ้ริโภคชำวญ่ีปุ่ น 
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สินค้าเกษตรแปรรูปของไทยรายการท่ี 1      สินค้าปศุสัตว์ ไก่ทอดคาราเกะแช่แข็ง 

 
 รายการสินค้าในตู้แช่แขง็ของบริษัท Nichirei Foods ซ่ึงแปรรูปจาก
เนือ้ไก่ สินค้าท้ังหมดท่ีอยู่ในภาพผลิตในโรงงานในประเทศไทย  

(ผู้เขียนถ่ายจากร้านค้าในกรุงโตเกียว)  

 
ไก่ทอดคาราเกะแช่แข็ง การผลิตล็อตใหญ่คุณภาพ
ภายใต้มาตรฐานญ่ีปุ่น 

เรำสำมำรถพบเห็นสินค้ำแช่แข็งท่ีผลิตจำก 
เน้ือไก่ไดจ้ ำนวนมำกในตูแ้ช่แข็งตำมจุดจ ำหน่ำย เช่น 
ไก่ทอดคำรำเกะแช่แขง็ เน้ืออกไก่ชุบแป้งทอด ลูกช้ิน
ไก่ย่ำง ฯลฯ Mr. Shuhei KOHATA ผู ้จัดกำรแผนก
ควบคุมกำรผลิตต่ำงประเทศ บริษทั Nichirei Foods 
Inc. ซ่ึงเป็นบริษทัอำหำรแช่แข็งรำยใหญ่ท่ีสุดของ
ญ่ีปุ่ น เปิดเผยว่ำ  สินค้ำท่ีพบเห็นอยู่ในบริเวณน้ี
ทั้งหมดผลิตในโรงงำนในประเทศไทย  

สินค้ำ เ น้ือไก่แปรรูปแช่แข็ง  เช่น ไก่ทอด 
คำรำเกะแช่แข็งท่ีได้รับควำมนิยมในหมู่ผูบ้ริโภค
ญ่ีปุ่ น เป็นตวัแทนสินคำ้เกษตรแปรรูปท่ีน ำเข้ำจำก
ประเทศไทย โดยจำกสถิติกำรค้ำระหว่ำงประเทศ

พบวำ่ ในปี 2562 ญ่ีปุ่ นน ำเขำ้เน้ือไก่แปรรูป (ส่วนใหญ่
เป็นสินคำ้แช่แข็ง) มูลค่ำ 263,800 ลำ้นเยน ในจ ำนวน
ดังกล่ำวเป็นเน้ือไก่แปรรูปน ำเข้ำจำกไทยมูลค่ำ 
170,100 ลำ้นเยน 

Mr. KOHATA ระบุว่ำ ประเทศไทยมีปริมำณ
กำรผลิตเน้ือไก่ปีละ 3.3 ลำ้นตนั ในจ ำนวนน้ีเป็นเน้ือ
ไก่ส ำหรับส่งออกมำญ่ีปุ่ นประมำณ 440,000 ตัน  
และในจ ำนวนดงักล่ำวเป็นเน้ือไก่ส ำหรับแปรรูปเป็น
สินค้ำแช่แข็งประมำณ 300,000 ตัน ท่ีเหลือจะถูก
ส่งออกมำญ่ีปุ่ นในรูปเน้ือไก่แช่แขง็ท่ีไม่ผำ่นกำรแปรรูป 

ประเทศไทยเล้ียงไก่จ ำนวนมำกเป็นล ำดบัท่ี 8 
ของโลก โดยจำกกำรค ำนวณพบว่ำ ในจ ำนวนไก่ทุก  ๆ 
11 ตวั จะมี 1 ตวั ท่ีถูกผ่ำนกำรแปรรูป แช่แข็ง และ
ส่งออกมำยงัญ่ีปุ่ น เช่น ไก่ทอดคำรำเกะ ทั้งน้ี บริษทัฯ 
ผลิตสินคำ้แช่แข็ง 300,000 ตนั ในจ ำนวนน้ีเป็นเน้ือไก่
แปรรูปแช่แข็ง 57,000 ตนั ซ่ึงเป็นอตัรำส่วนท่ีสูงท่ีสุด
เม่ือเทียบกบับริษทัอำหำรแช่แขง็รำยอ่ืน  

บริษทั Nichirei Foods Inc. เร่ิมผลิตสินคำ้แช่แข็ง
ในประเทศไทยส ำหรับส่งออกมำญ่ีปุ่ นตั้งแต่ปี 2532 
ในช่ือบริษทั สุรพลนิชิเรฟู้ดส์ จ ำกัด ซ่ึงเป็นบริษทั
ร่วมทุนกับบริษัทของไทย และตั้ งอยู่ในจังหวัด
สมุทรปรำกำร จำกนั้นไดเ้ปิดโรงงำนแห่งท่ี 2 เม่ือปี 2537 
แห่งท่ี 3 ในอ ำเภอกบินทร์บุรี จงัหวดัปรำจีนบุรี เม่ือปี 2540 
และเพิ่มโรงงำนในพื้นท่ีอ ำเภอกบินทร์บุรีอีกเม่ือปี 
2553 นอกจำกน้ีในเดือนพฤศจิกำยน 2553 ยงัไดจ้ดัตั้ง
บริษทัร่วมทุนอีก 1 บริษทั ช่ือ บริษทั จีเอฟพีที นิชิเร 
จ ำกดั ในจงัหวดัชลบุรี ส่งผลให้มีกำรขยำยกำรส่งออก
สินคำ้เน้ือไก่แปรรูปแช่แข็งมำญ่ีปุ่ น ท่ีส ำคญับริษทั  
จีเอฟพีที นิชิเร จ ำกัด เตรียมเปิดโรงงำนแห่งท่ี 2 
ในช่วงฤดูใบไมร่้วง (ประมำณเดือนตุลำคม) น้ี  
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 โรงงานของ บริษัท สุรพลนิชิเรฟู้ดส์ จ ากัด (บน) และโรงงานของ
บริษัท จีเอฟพีที นิชิเร จ ากัด (ล่าง)  

(ภาพจากบริษัท Nichirei Foods)  

 
บริษทั สุรพลนิชิเรฟู้ดส์ จ ำกดั จะจดัซ้ือเน้ือไก่

แยกเป็นส่วน ขณะท่ีบริษัท จีเอฟพีที นิชิเร จ ำกัด  
จะจัดซ้ือเน้ือไก่ทั้งตัว โดยบริษทั สุรพลนิชิเรฟู้ดส์ 
จ ำกดั ส่งออกสินคำ้ท่ีผลิตเกือบทั้งหมดมำยงัประเทศ
ญ่ีปุ่ น แต่บริษทั จีเอฟพีที นิชิเร จ ำกดั จะส่งออกเน้ือ
ไก่ส่วนสะโพกท่ีเป็นท่ีนิยมของผูบ้ริโภคชำวญ่ีปุ่ น
มำยงัญ่ีปุ่ น และส่งออกเน้ือไก่ส่วนอกไปยงัสหภำพ
ยุโรป เป็นกำรแบ่งตลำดตำมควำมช่ืนชอบของ
ผูบ้ริโภคในแต่ละประเทศ โดยโครงไก่ส ำหรับท ำน ้ ำ
ซุปจะส่งขำยในประเทศ ขนไก่จะผ่ำนกำรแปรรูป
และน ำไปผลิตเป็นอำหำรส ำหรับปลำ  บริษัทฯ  
จึงสำมำรถลดตน้ทุนกำรผลิตไดเ้น่ืองจำกสำมำรถใช้
ประโยชน์จำกไก่ไดทุ้กส่วน 
 

ทักษะในการผลิตสินค้าตามเมนูท่ีคิดค้นในญ่ีปุ่นได้
อย่างสมจริง 

Mr. KOHATA ใหข้อ้มูลเพิ่มเติมวำ่ สินคำ้เน้ือไก่
แปรรูปแช่แขง็ของบริษทัฯ ผลิตในไทย จีน และญ่ีปุ่ น 
แต่ส่วนใหญ่แลว้จะผลิตในไทยเป็นหลกั ในแง่ของ
ต้นทุนกำรผลิตแล้ว กำรผลิตในจีนมีต้นทุนต ่ำกว่ำ
กำรผลิตในไทยในระดบัหน่ึง แต่กำรผลิตในจีนเป็น
กำรจำ้งโรงงำนผลิต (OEM) แตกต่ำงจำกกำรผลิตในไทย
ซ่ึงผลิตโดยบริษทัในเครือ จึงท ำให้กรณีผลิตในจีน 
บริษทัฯ ไม่สำมำรถถ่ำยทอดเทคโนโลยีในกำรผลิต
ได ้100%  

ว่ำกันว่ำผูบ้ริโภคชำวญ่ีปุ่ นเป็นผูบ้ริโภคท่ีมี
ควำมต้องกำรด้ำนคุณภำพสินค้ำสูงท่ีสุดในโลก  
ซ่ึงส ำหรับประเทศไทยท่ีแนวคิดเร่ืองกำรควบคุม
คุณภำพกำรผลิตเป็นท่ีแพร่หลำยแลว้ สำมำรถตอบ
โจทยด์งักล่ำวได ้บริษทัฯ มีกำรพฒันำผลิตภณัฑแ์ละ
เมนูในศูนย์วิจัยพัฒนำในประเทศญ่ีปุ่ น จำกนั้ น
เจ้ำหน้ำท่ีชำวญ่ีปุ่ นท่ีประจ ำ  ณ ประเทศไทย และ
เจ้ำหน้ำท่ีคนไทย จะร่วมกันประกอบสำยกำรผลิต 
กำรจะขยำยส่วนแบ่งตลำดสินคำ้เน้ือไก่แปรรูปแช่แขง็
ในญ่ีปุ่ น จ ำเป็นท่ีจะตอ้งผลิตสินคำ้ให้เป็นไปตำมสูตร
ท่ีผ่ำนกำรคิดค้นมำอย่ำงดีแล้ว ไม่ว่ำจะเป็นอัตรำ
ส่วนผสมหรือเวลำท่ีใช้ในกำรทอด โดย Mr. KOHATA 
เนน้ย  ้ำวำ่ โรงงำนผลิตในประเทศไทยมีทกัษะในกำรผลิต
สินค้ำได้เหมือนกับสูตรท่ีได้รับกำรพัฒนำขึ้ นใน
ญ่ีปุ่ น  

นอกจำกน้ี เร่ืองควำมปลอดภยัเป็นส่ิงส ำคัญ
ส ำหรับกำรผลิตอำหำร โดยกำรผลิตในประเทศไทย
ผำ่นกระบวนกำรตรวจรับรองโดยหน่วยงำนภำยนอก 
ตลอดจนมีกำรส่งเจ้ำหน้ำท่ีจำกส ำนักงำนใหญ่ใน
ประเทศญ่ีปุ่ นไปประจ ำในโรงงำนเพื่อตรวจสอบ
สำยกำรผลิตทุกขั้นตอนตำมบรรทดัฐำนของชำวญ่ีปุ่ น  
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ยิ่งไปกว่ำนั้น ในกำรส่งออกสินคำ้แช่แข็งท่ีใช้
เทคโนโลยีแช่แข็งอย่ำงรวดเร็ว (Rapid Freezing)  
ไปยงัประเทศญ่ีปุ่ น จ ำเป็นต้องมีห่วงโซ่ควำมเย็น
ระดบัสูงท่ีจะใชข้นส่งสินคำ้จำกตูแ้ช่แขง็ของโรงงำน
ไปยงัโกดงัแช่แข็งในประเทศญ่ีปุ่ นโดยใชร้ะบบแช่แข็ง
ตลอดกำรขนส่ง ซ่ึง Mr. KOHATA ระบุวำ่ เร่ืองดงักล่ำว
ไม่ใช่ เพียงบริษัทฯ จะท ำได้  แต่จ ำเป็นต้องได้รับ 
กำรสนบัสนุนจำกหลำยภำคส่วนในระดบัประเทศ 

ถึงแม้ว่ำประเทศไทยจะมีควำมเส่ียงในเร่ือง
สภำพภูมิอำกำศ เช่น อุทกภยัเม่ือปี 2553 และค่ำแรง 

ท่ีปรับตัวเพิ่มขึ้ น แต่กำรผลิตสินค้ำเน้ือไก่แปรรูป 
แช่แขง็ในประเทศไทยยงัถือว่ำไดเ้ปรียบ Mr. KOHATA 
เปิดเผยว่ำ บริษัทฯ อยู่ระหว่ำงพิจำรณำกำรผลิต 
ในประเทศอ่ืนท่ีนอกเหนือจำกไทยและจีน แต่เม่ือพูด
ถึงเร่ืองควำมปลอดภยัอำหำรและควำมไวว้ำงใจได้
ของผู ้บริโภค ประเทศไทยยงัคงมีจุดแข็งในเร่ือง
ดงักล่ำวอยำ่งชดัเจน 
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สินค้าเกษตรแปรรูปของไทยรายการท่ี 2                            สินค้าประมง กุ้งแช่แข็ง 

 
 กุ้ งขาวแวนนาไมท่ีผ่านการแปรรูปแช่แข็งในประเทศไทยและ
ส่งออกไปยังประเทศญี่ปุ่ น 

(ภาพจากบริษัท Kingfisher Holdings Limited)  

 
กุ้งแช่แข็งของไทยท่ีเป็นอาหารหลักของชาวญ่ีปุ่น 
การรับรองความปลอดภัยด้วยระบบตรวจสอบ
ย้อนกลบัส าหรับวัตถุดิบ 

กุ้งเป็นวตัถุดิบท่ีขำดไม่ได้ส ำหรับชำวญ่ีปุ่ น
ซ่ึงน ำไปประกอบอำหำรเป็นกุง้ชุบแป้งทอด กุง้เทมปุระ 
ข้ำวป้ันหน้ำกุ้ง ฯลฯ ในปีท่ีผ่ำนมำญ่ีปุ่ นมีปริมำณ
กำรผลิตกุง้ในประเทศทั้งท่ีเป็นกุง้ตำมธรรมชำติและ
กุ้งเล้ียงรวมประมำณ 15,000 ตนั ขณะท่ีน ำเขำ้จำก
ต่ำงประเทศประมำณ 160,000 ตนั หรือคิดเป็น 10 
เท่ำของท่ีผลิตในประเทศ โดยน ำเขำ้จำกเวียดนำม 
อินเดีย และอินโดนีเซีย ตำมล ำดบั ส ำหรับกุง้ท่ีน ำเขำ้
จำกไทยมีจุดเด่น คือ มีระบบตรวจสอบยอ้นกลับ
ส ำหรับวตัถุดิบ จึงมีควำมปลอดภยัสูง  

บริษัท คิงฟิชเชอร์ โฮลด้ิงส์ จ ำกัด ซ่ึงเป็น
บริษัท ร่วมทุนกับบริษัท  Maruha Nichiro ท่ี เ ป็น
บริษทัสินคำ้ประมงรำยใหญ่ของญ่ีปุ่ น มีโรงงำนผลิต
สินคำ้แช่แข็งจ ำนวน 2 แห่ง ในจงัหวดัสมุทรสำคร
และสงขลำ โดยรวบรวมกุง้เพำะเล้ียงจำกเกษตรกร 
ปีละมำกกว่ำ 10,000 ตนั ในจ ำนวนดงักล่ำวร้อยละ 
40 ส่งออกมำยงัญ่ีปุ่ น  

 
 บ่อเลีย้งกุ้งในประเทศไทย 

(ภาพจากบริษัท Kingfisher Holdings Limited)  
 

สินคำ้กุง้แช่แขง็ของบริษทัฯ ท่ีเขำ้สู่ตลำดญ่ีปุ่ น 
จะน ำไปใช้ส ำหรับประกอบอำหำรประเภทต่ำงๆ 
เช่น ขำ้วป้ัน สลดั พิซซ่ำ กุง้ชุบแป้งทอดท่ีจ ำหน่ำย
ในร้ำนสะดวกซ้ือ ขำ้วอบชีสท่ีจ ำหน่ำยตำมซุปเปอร์
มำร์เก็ต ซอสพำสตำ้ ฯลฯ 

ปัจจุบนักุง้ท่ีเล้ียงอยูต่ำมประเทศต่ำงๆ ทัว่โลก 
แบ่งออกเป็น 2 ชนิดหลกั ไดแ้ก่ กุง้กุลำด ำและกุง้ขำว
แวนนำไม โดยกุง้กุลำด ำมีน ้ ำหนกัตวัละประมำณ 30 – 
40 กรัม ขณะท่ีกุ้งขำวแวนนำไมจะมีตัวเล็กกว่ำ 
ในช่วงท่ีประเทศผู ้ผลิตกุ้งหลำยประเทศเร่ิมให้
ควำมส ำคญักบักำรเล้ียงกุง้ในช่วงปี 2523 ส่วนใหญ่
เป็นกำรเล้ียงกุ้งกุลำด ำ จำกนั้นต่อมำประสิทธิภำพ 
ในกำรเ ล้ียงกุ้งขำวแวนนำไมได้รับกำรพัฒนำ 
ประกอบกบัลดภำระต่อส่ิงแวดลอ้มไดม้ำกกว่ำกำร
เล้ียงกุง้กุลำด ำ จึงท ำใหปั้จจุบนักวำ่ร้อยละ 85 ของกุง้
ท่ีเล้ียงอยูต่ำมประเทศผูผ้ลิตเป็นกุง้ขำวแวนนำไม 
 

ตั้งเป้าการเลีย้งท่ีค านึงถึงความยั่งยืน (Sustainability)  

บริษทั Maruha Nichiro ระบุวำ่ รัฐบำลไทยเป็น
ประเทศแรกท่ีหันมำให้ควำมสนใจกับข้อดีของ 
กำรเล้ียงกุ้งขำวแวนนำไม โดยให้กำรสนับสนุน 
 



10 
 

 
 กุ้งขาวแวนนาไมท่ีผ่านการรวบรวมและกระบวนการแช่แข็งใน
โรงงานในประเทศไทย 

(ภาพจากบริษัท Kingfisher Holdings Limited)  

 
กำรเพำะเล้ียงอยำ่งเตม็ท่ี จนพูดไดว้ำ่ประเทศไทยเป็น
ผูบุ้กเบิกในกำรเพำะเล้ียงกุ้งชนิดดังกล่ำว ถึงแม้ว่ำ
ปัจจุบนัจะมีกำรเพำะเล้ียงกุง้ขำวแวนนำไมในหลำย
ประเทศ แต่จุดเด่นของกำรเพำะเล้ียงกุง้ขำวแวนนำไม
ในประเทศไทย คือ ควำมปลอดภยั เน่ืองจำกมีระบบ
ตรวจสอบย้อนกลับวัตถุ ดิบท่ี เ ป็นควำมร่วมมือ
ระหวำ่งภำครัฐและเอกชน 

บริษทัฯ ให้ขอ้มูลเพิ่มเติมว่ำ สำมำรถตรวจสอบ
ยอ้นกลับได้ว่ำกุ้งท่ีรับซ้ือจำกเกษตรกรเพำะเล้ียง 
ท่ีไหน ตลอดจนข้อมูลเก่ียวกับเอกสำรรับรองของ
เกษตรกรผูเ้พำะเล้ียง นอกจำกน้ีโครงสร้ำงกำรผลิต
ในประเทศไทยท ำให้เกษตรกรมีควำมรับผิดชอบ 
ในกำรผลิตและส่งจ ำหน่ำย ควำมเส่ียงเก่ียวกบักำรใช้
ยำปฏิชีวนะหรือยำตำ้นเช้ือแบคทีเรียเกินมำตรฐำน
หรือใช้อย่ำงผิดกฎหมำยจึงต ่ ำมำกเม่ือเทียบกับ
ประเทศอ่ืน  

ยิง่ไปกวำ่นั้น ปัจจุบนักำรน ำเขำ้กุง้จำกประเทศ
ไทยไดรั้บกำรยกเวน้กำรสั่งตรวจ หรือ Order Inspection 
สำรเคมีตกค้ำงโดยด่ำนสำธำรณสุขของญ่ีปุ่ น และ
เกษตรกรผู ้เ ล้ี ยงในประเทศไทยเอง เ ร่ิมขอรับ 
กำรรับรองมำตรฐำนกำรเพำะเล้ียงกุ้งท่ีตระหนักถึง
ควำมยัง่ยืน กำรอนุรักษ์ธรรมชำติและระบบนิเวศ 
กำรไม่ใชแ้รงงำนเด็กผิดกฎหมำย ฯลฯ  

ประเทศไทยเป็นประเทศท่ีมีทรัพยำกรทำง
ทะเลอุดมสมบูรณ์เน่ืองจำกลอ้มรอบดว้ยอ่ำวไทยและ
ทะเลอนัดำมนั นอกเหนือจำกกุง้แลว้ บริษทั Maruha 
Nichiro มีกำรแปรรูปปลำทูท่ีจบัไดใ้นทะเลอนัดำมนั
เป็นปลำทูชุบแป้งทอดแช่แข็ง และปลำทูน่ำเล็กเป็น
ปลำชุบแป้งทอด Tatsuta-age เพื่อส่งออกมำญ่ีปุ่ น 
โดยบริษทัฯ เนน้ย  ้ำว่ำ ไม่เพียงแต่วตัถุดิบแลว้ ศกัยภำพ
ในกำรผลิตอำหำรแปรรูปท่ีต้องใช้เทคโนโลยีชั้นสูง
ยงัเป็นขอ้ไดเ้ปรียบของอุตสำหกรรมประมงไทย 
 

 
 โรงงานในประเทศไทยของบริษัทในเครือ Maruha Nichiro 

(ภาพจากบริษัท Kingfisher Holdings Limited)  
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สินค้าเกษตรแปรรูปของไทยรายการท่ี 3                สินค้าประมง ปลาทูน่ากระป๋อง 

ผลิตปลาทูน่ากระป๋องด้วยวัตถุดิบ ช้ันเลิศจาก
สายการผลติของบริษัทในประเทศไทย  

ปลำทูน่ำกระป๋องเป็นอำหำรท่ีขำดไม่ได้
ส ำหรับผูบ้ริโภคชำวญ่ีปุ่ น ประเทศไทยเป็นประเทศ
ผูผ้ลิตและส่งออกปลำทูน่ำกระป๋องล ำดบัตน้ๆ ของโลก 
โดยเรำสำมำรถพบเห็นปลำทูน่ำกระป๋องท่ีผลิตใน
ประเทศไทยไดท้ัว่ไปในชั้นวำงจ ำหน่ำยของซุปเปอร์
มำร์เก็ตในญ่ีปุ่ น ผูเ้ขียนได้สัมภำษณ์บริษัท Inaba 
Foods ซ่ึงมีกำรผลิตปลำทูน่ำกระป๋องในประเทศไทย
เป็นเวลำ 14 ปี 
 

 
 ปลาทูน่ากระป๋องของบริษัท Inaba Foods ท่ีผลิตในประเทศไทย 

(ภาพจากบริษัท Inaba Foods)  
 

ระบบสาธารณูปโภคและเทคโนโลยีการผลิตท่ีเป็น
พื้นฐานในการผลติ 

ปลำทูน่ำกระป๋องท ำจำกปลำ Maguro หรือ 
Katsuo น ำไปแช่ในน ้ ำมันหรือต้ม จำกนั้นบรรจุใน
กระป๋อง ซ่ึงเป็นผลิตภณัฑท่ี์ไม่มีขอ้จ ำกดัดำ้นศำสนำ
ในกำรบริโภคต่ำงจำกเน้ือสุกรและเน้ือโค ได้รับ
ควำมนิยมในกำรบริโภคทัว่โลก โดยจำกขอ้มูลของ
องค์กำรอำหำรและกำรเกษตรแห่งสหประชำชำติ  
(FAO) พบว่ำ ทั่วโลกมีกำรผลิตปลำทูน่ำกระป๋อง
มำกกว่ำ 2 ล้ำนตัน ในจ ำนวนดังกล่ำว 1 ใน 4 เป็น
ปลำทูน่ำกระป๋องผลิตในประเทศไทย ฝ่ำยกำรตลำด
ของบริษทั Inaba Foods ระบุวำ่ แหล่งจบัปลำ Maguro 
และ Katsuo อยู่บริเวณใกลเ้ส้นศูนยสู์ตรของมหำสมุทร
แปซิฟิกและมหำสมุทรอินเดีย กำรท่ีประเทศไทย
กลำยเป็นประเทศผูผ้ลิตปลำทูน่ำกระป๋องรำยใหญ่

เน่ืองจำกมีภูมิศำสตร์อยู่ใกลแ้หล่งดงักล่ำว ซ่ึงบริษทัฯ 
ไม่มีตวัเลือกอ่ืนท่ีเหมำะสมกว่ำน้ี จึงเร่ิมกำรผลิตใน
ประเทศไทย  

ยิ่งไปกว่ำนั้ น ในกำรผลิตอย่ำงมีเสถียรภำพ
จ ำเป็นตอ้งมีพลงังำนไฟฟ้ำและระบบสำธำรณูปโภค
ท่ีทั่วถึง เพรำะตู้แช่แข็งและตู้แช่เย็นเป็นส่ิงท่ีขำด
ไม่ไดใ้นกำรผลิตปลำทูน่ำกระป๋อง หำกไฟดบัจะท ำ
ให้วตัถุดิบเกิดควำมเสียหำย ซ่ึงในภูมิภำคอำเซียนยงั
มีบำงประเทศท่ีประสบปัญหำไฟฟ้ำดบัเป็นเร่ืองปกติ 
ขณะท่ี ประเทศไทยมีพลงังำนไฟฟ้ำท่ีเพียงพอ จึงเป็นอีก
ปัจจยัหน่ึงท่ีท ำให้ไทยกลำยเป็นประเทศผูผ้ลิตรำยใหญ่ 
นอกจำกน้ี ฝ่ำยกำรตลำดฯ ระบุเพิ่มเติมวำ่ เทคโนโลยี
จำกญ่ีปุ่ นควบคู่ไปกบัเทคโนโลยกีำรผลิตชั้นสูงท่ีเกิดจำก
กำรสั่งสมของแรงงำนเป็นอีกปัจจยัหน่ึงในกำรส่งเสริม
อุตสำหกรรมปลำทูน่ำกระป๋องในประเทศไทย 

บริษทั Inaba Foods (ประธำนบริษทั ไดแ้ก่ Mr. 
Atsuhiro INABA) มีประวติัตั้งแต่สมยั Edo ในปี 2348 
โดย  Mr. Yoshizou INABA เ ร่ิมผ ลิตปลำโอแห้ ง 
(Katsuobushi) โดยใช้ปลำท่ีขึ้ นท่ีท่ำ Yaizu จังหวดั 
Shizuoka  

ในช่วงปลำยสมยั Edo จนถึงสมยั Meiji มีกำรขยำย
ธุรกิจกำรผลิต Katsuobushi ควบคู่ไปกบักำรส่งออก
ส้มไปยังประเทศแคนำดำ ต่อมำเม่ือปี 2479 Mr. 
Sakutaro INABA ซ่ึงเป็นรุ่นปู่ ของประธำนบริษทัคน
ปัจจุบนั ไดจ้ดัตั้ง สถำนประกอบกำรอำหำรกระป๋อง 
Inaba ขึ้น ณ ต ำบล Yui อ ำเภอ Shimizu เมือง Shizuoka 
และเร่ิมธุรกิจอำหำรทะเลกระป๋อง จำกนั้นในปี 2491 
ช่วงหลังสงครำมโลกจึงได้กลำยเป็นบริษัท  Inaba 
Foods จนถึงปัจจุบนั  

ในปี 2514 บริษทัฯ เร่ิมใชป้ลำ Yellowfin tuna 
ซ่ึงติดมำกับปลำ Katsuo และในสมยันั้นยงัไม่มีใคร
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น ำมำแปรรูป ผลิตและจ ำหน่ำยเป็น “Inaba Light 
Tuna” ซ่ึ งนอกจำกจะเป็นกำรใช้ประโยชน์ปลำ 
Yellowfin tuna ซ่ึงไม่เคยมีใครใช้มำก่อนแล้ว ยงัมี
กำรแปรรูปเป็นเน้ือปลำป่น และกำรใช้ระบบบรรจุ
กระป๋องเพื่อผลิตจ ำนวนมำก  นับเป็นสินค้ำ ท่ี มี 
ควำมล ้ำหนำ้ในยคุดงักล่ำว  

ผลิตภณัฑ์ของบริษทัฯ ผลิตในประเทศญ่ีปุ่ น
มำโดยตลอด อยำ่งไรก็ตำม เพื่อเป็นกำรกระจำยควำมเส่ียง
จำกเหตุแผ่นดินไหวและกำรลดต้นทุนในกำรผลิต  
จึง เ ร่ิมพิจำรณำกำรย้ำยกำรผลิตบำงส่วนไปยัง
ต่ำงประเทศ โดยเม่ือประมำณปี 2543 บริษทัฯ เร่ิม
ผลิตปลำทูน่ำกระป๋องในประเทศไทยซ่ึงขณะนั้น
ประเทศไทยเป็นประเทศผูผ้ลิตปลำทูน่ำกระป๋องรำย
ใหญ่ของโลกแลว้ 

บริษัทฯ เลือกติดตั้ งสำยกำรผลิตในบริษัท
ทอ้งถ่ินผูผ้ลิตอำหำรทะเลรำยใหญ่ โดยในกำรผลิตใช้
เจำ้หนำ้ท่ีคนไทยของบริษทัทอ้งถ่ิน เหตุผลท่ีบริษทัฯ 
ติดตั้งสำยกำรผลิตของตวัเองเน่ืองจำกตอ้งกำรรักษำ
ระดับควำมสดของปลำทูน่ำท่ีใช้เป็นวตัถุดิบ ซ่ึงใน
เวลำท่ีเจำ้หน้ำท่ีทอ้งถ่ินผลิตสินคำ้ของบริษทัฯ จะมี
กำรใส่หมวก Inaba Foods เพื่อเป็นสัญลกัษณ์ 

ประเทศไทยมีกำรควบคุมคุณภำพท่ีทั่วถึง  
แต่ควำมรู้สึกด้ำนควำมสดของวตัถุดิบอำจแตกต่ำง
จำกชำวญ่ีปุ่ นท่ีมีว ัฒนธรรมรับประทำนปลำดิบ 
อยูเ่ดิม นอกจำกน้ี บริษทัฯ มีกำรจดัส่งเจำ้หนำ้ท่ีไปยงั
โรงงำนเพื่อตรวจสอบควำมสดของวัตถุดิบด้วย
เช่นกัน โดยจะเลือกใช้วตัถุดิบท่ีผ่ำนกำรตรวจสอบ
โดยพนักงำนของบริษัทฯ ผลิตและควบคุมด้วย
มำตรฐำนของ Inaba Foods  

ปัจจุบนั ร้อยละ 20 – 30 ของยอดจ ำหน่ำยปลำ
ทูน่ำกระป๋องของบริษทัฯ เป็นผลิตภัณฑ์ท่ีผลิตใน
ประเทศไทย ผลิตภัณฑ์หลักยงัคงผลิตในประเทศ
ญ่ีปุ่ น แต่รสชำติไม่ค่อยแตกต่ำงกบัผลิตภณัฑ์ท่ีผลิต

ในประเทศไทยซ่ึงมีรำคำจ ำหน่ำยถูกกว่ำเน่ืองจำก
ตน้ทุนค่ำแรงงำน ฯลฯ   
 

 
 ผลิตภัณฑ์กระป๋องแกงกะหร่ีของไทยท่ีได้รับความนิยม 

(ภาพจากบริษัท Inaba Foods)  
 

ปลาทูน่ากระป๋องรสแกงกะหร่ีได้รับความนิยมอย่างมาก 
หน่ึงในผลิตภณัฑข์องบริษทัฯ ท่ีเติบโตต่อเน่ือง 

ได้แก่  ปลำทูน่ำกระป๋องรสแกงกะหร่ีท่ีผลิตใน
ประเทศไทย โดยในปี 2554 บริษทัฯ พยำยำมพฒันำ
ผลิตภัณฑ์ใหม่ จึงได้เป็นปลำทูน่ำกระป๋องรสแกง
เขียวหวำน รำคำจ ำหน่ำยประมำณกระป๋องละ 100 เยน 
ซ่ึงมีรำคำถูกแต่รสชำติเหมือนรับประทำนในประเทศ
ไทย ส่งผลให้ไดรั้บควำมนิยมจำกผูบ้ริโภค ต่อมำจึง
ได้พัฒนำเป็นปลำทูน่ำกระป๋องรสต่ำงๆ เช่น แกง
เหลือง แกงแดง แกงกะหร่ีอินเดีย และรสกะเพรำซ่ึง
เป็นเมนูท่ีไดรั้บควำมนิยมของร้ำนอำหำรในประเทศ
ญ่ีปุ่ น  

 

 
 โรงงานของบริษัท Inaba Foods ท่ีตั้งอยู่ในจังหวัดสระบุรี 

ตอนกลางของประเทศไทย 
(ภาพจากบริษัท Inaba Foods)  

 
ปลำทูน่ำกระป๋องรสแกงกะหร่ีผลิตในโรงงำน

ของบริษทัฯ ในจงัหวดัสระบุรี ตั้งแต่ปี 2556 บริษทัฯ 
ระบุว่ำ มีกำรใชเ้คร่ืองเทศสด ดงันั้นเม่ือเปิดกระป๋อง
ออกมำจะได้กล่ินเคร่ืองเทศเหมือนรับประทำน 
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ท่ีประเทศไทย สมุนไพรและเคร่ืองเทศท่ีใช้ผลิตโดย
เกษตรกรพนัธสัญญำซ่ึงปฏิบติัตำมมำตรฐำนกำรใช้
สำรเคมีทำงกำรเกษตร 

ขณะเดียวกนั นอกเหนือจำกกำรผลิตอำหำรซ่ึง
มีประวติักวำ่คร่ึงศตวรรษ ปัจจุบนัยงัมีกำรผลิตอำหำร
สัตว์เล้ียงด้วย โดยใช้เน้ือไก่และส่วนของปลำทูน่ำ 

ท่ีเหลือจำกกำรท ำปลำทูน่ำกระป๋อง มีกำรก่อสร้ำง
โรงงำนผลิตอำหำรสัตวแ์ห่งใหม่ขึ้นท่ีจงัหวดัสระบุรี
เม่ือปี 2557 ปัจจุบันมีพนักงำน 1,000 คน และเร่ิม
กลำยเป็นสินคำ้ส ำคญัของบริษทัฯ เช่นกนั 
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สินค้าเกษตรแปรรูปของไทยรายการท่ี 4    สินค้าข้าวและผลติภัณฑ์จากข้าว เส้นหม่ีบีฮุ่น 

 
 แปลงนาข้าวท่ีเป็นวัตถดิุบในการผลิตเส้นหมี่บีฮุ่น โดยจะผ่าน 

การแปรรูปในโรงงานในประเทศไทย และส่งถึงผู้บริโภคญี่ปุ่ น 
(ภาพจากบริษัท Kenmin Foods)  

 
เม่ือบริษัทออกตามหาข้าวมาเป็นวัตถุดิบช้ันเลิศจาก
ต่างประเทศ จึงเป็นท่ีมาของการผลิต “ผัดหมี่บีฮุ่น” 
สัญชาติญ่ีปุ่นในประเทศไทย (บริษัท Kenmin Foods) 

“ผดัหม่ีบีฮุ่นยี่ห้อเคนมิน…” เป็นเพลงโฆษณำ
ท่ีมีท ำนองแปลกหูและชำวญ่ีปุ่ นส่วนใหญ่รู้จักเป็น
อย่ำงดี บริษทั Kenmin Foods (ส ำนักงำนใหญ่ตั้งอยู่
ในเมือง  Kobe ประธำนบริษัท  ได้แก่  Mr. Yuuki 
TAKAMURA) เป็นบริษทัชั้นน ำท่ีมีส่วนแบ่งตลำด
ในประเทศส ำหรับสินค้ำเส้นท่ีท ำจำกแป้งข้ำวเจ้ำ
มำกกวำ่ร้อยละ 50 โดยผลิตภณัฑเ์ส้นหม่ีของบริษทัฯ 
ทุกรำยกำรถูกผลิตขึ้นท่ีโรงงำนของบริษทั Kenmin 
Foods (Thailand) ตั้งอยูใ่นอ ำเภอศรีรำชำ จงัหวดัชลบุรี  

เส้นหม่ีบีฮุ่นมีต้นก ำเนิดในพื้นท่ีทำงตอนใต้
ของประเทศจีน เป็นท่ีแพร่หลำยในไต้หวันและ
ประเทศในภูมิภำคเอเชียตะวนัออกเฉียงใต้ และเร่ิม
เป็นท่ีรู้จกัในประเทศญ่ีปุ่ นในช่วงหลงัสงครำมโลก
คร้ังท่ี 2 ซ่ึงมีกำรน ำทหำรญ่ีปุ่ นจำกประเทศในภูมิภำค
ดังกล่ำวเดินทำงกลับประเทศ ซ่ึงอดีตทหำรญ่ีปุ่ น
หลำยรำยยงัคงจ ำรสชำติของเส้นหม่ีบีฮุ่นท่ีเคยรับประทำน
ไดเ้ป็นอย่ำงดี จึงเป็นท่ีมำของกำรแพร่หลำยในญ่ีปุ่ น 

ดงันั้น ในปี 2493 Mr. Kenmin TAKAMURA ซ่ึงเกิด
ท่ีไตห้วนั จึงไดเ้ร่ิมผลิตเส้นหม่ีบีฮุ่นท่ีเมืองโกเบ และ
กลำยเป็นจุดเร่ิมตน้ของบริษทั Kenmin Foods ต่อมำ 
 

 
 ผัดหมี่บีฮุ่นซ่ึงเป็นสินค้าหลักและผลิตในประเทศไทย ซอง

ผลิตภัณฑ์ด้านซ้ายมือเป็นภาษาอังกฤษส าหรับส่งออกไปยัง
ประเทศสหรัฐอเมริกา ฯลฯ 

(ภาพจากบริษัท Kenmin Foods)  

 
ในกำรผลิตเส้นหม่ีบีฮุ่นจ ำเป็นตอ้งใชข้ำ้วอินดิกำ 

(Indica) ซ่ึงมีควำมเหนียวน้อยกว่ำข้ำวจำปอนิกำ 
(Japonica) ท่ีปลูกทั่วไปในประเทศญ่ีปุ่ น ทั้ งน้ี เม่ือ
ประมำณปี 2523 รัฐบำลญ่ีปุ่ นยกระดบัมำตรกำรจ ำกดั 
กำรน ำเขำ้ขำ้วจำกต่ำงประเทศ จึงเป็นเหตุให้บริษทัฯ 
หำวตัถุดิบในกำรผลิตไดย้ำกขึ้น ซ่ึงนบัเป็นช่วงวิกฤติ
ของบริษทัฯ อย่ำงไรก็ตำมด้วยควำมตั้งใจท่ีจะผลิต
เส้นหม่ีบีฮุ่นท่ีใชว้ตัถุดิบจำกขำ้วเท่ำนั้น จึงเร่ิมมองหำ 
ควำมเป็นไปไดใ้นกำรผลิตในต่ำงประเทศ  

หลงัจำกสืบหำขำ้วอินดิกำคุณภำพดีเพื่อมำ
เป็นวตัถุดิบในกำรผลิต จึงไดต้ดัสินใจเลือกประเทศ
ไทยซ่ึงเป็นหน่ึงในประเทศผูผ้ลิตขำ้วรำยใหญ่ของโลก 
โดยมีกำรตั้งบริษทัลูกขึ้นในประเทศไทยเม่ือปี 2530 
และเร่ิมกำรผลิตในปี 2532 Mr. Yuuki ซ่ึงเป็นหลำน
ของ Mr. Kenmin ผูก่้อตั้งบริษทัฯ และเขำ้รับต ำแหน่ง
ประธำนบริษทัเม่ือปี 2562 ระบุถึงจุดแข็งของกำรเลือก
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ประเทศไทยเป็นฐำนในกำรผลิตว่ำ สำมำรถจัดหำ
ขำ้วอินดิกำคุณภำพดี จึงสำมำรถด ำเนินกำรผลิตได้
ครบวงจรตั้งแต่กำรจดัหำวตัถุดิบไปจนถึงกำรแปรรูป
เป็นผลิตภณัฑ ์ 

ขำ้วอินดิกำมีทั้งหมดประมำณ 110 ชนิด แต่ขำ้ว
อินดิกำท่ีเหมำะสมกบักำรน ำมำผลิตเป็นเส้นหม่ีบีฮุ่น 
ไดแ้ก่ ชนิดท่ีมีส่วนประกอบของอมิโลสสูง โดยบริษทัฯ 
ท ำสัญญำกบัผูป้ระกอบกำรสีขำ้วในพื้นท่ีซ่ึงมีสภำพ
ดิน สภำพอำกำศ และคุณภำพน ้ ำเหมำะแก่กำรผลิต
ขำ้วชนิดดงักล่ำว และจะใช้ขำ้วท่ีเกษตรกรปลูกเพื่อ
น ำมำผลิตเป็นเส้นหม่ีบีฮุ่นเท่ำนั้น 

ในบำงพื้นท่ีของประเทศไทยสำมำรถปลูกขำ้ว
ได้ปีละ 3 คร้ัง แต่ข้ำวท่ีบริษัทฯ เลือกใช้เป็นข้ำว 
ท่ีเกษตรกรปลูกเพียงปีละ 1 คร้ังเท่ำนั้น นอกจำกน้ียงั
มีกำรตรวจสอบสำรเคมีตกค้ำงและกำรปรับแต่ง
พนัธุกรรม รำคำขำ้วสำรท่ีน ำมำเป็นวตัถุดิบในกำรผลิต
สูงกว่ำขำ้วสำรส ำหรับผูป้ระกอบกำรทัว่ไปประมำณ 
2 เท่ำ 

ปัจจุบัน บริษทัฯ ใช้ข้ำวปีละ 3,200 ตัน เป็น
วตัถุดิบในกำรผลิตเส้นหม่ีบีฮุ่น เส้นเฝอ เส้นพำสตำ้ 
แผ่นแป้งปอเป๊ียะเวียดนำม ฯลฯ นอกจำกน้ี บริษทัฯ 
มีกำรจดักิจกรรมเพื่อท ำควำมรู้จกักบัเกษตรกรผูผ้ลิต  
โดยพนกังำนของบริษทัฯ จะมีกำรไปเยีย่มและพบปะ
เกษตรกรปีละ 2 – 3 คร้ัง 
 
ส่งออกจากประเทศไทยไปยังสหรัฐอเมริกาและ
ประเทศอ่ืนด้วย  

เม่ือเดือนมกรำคมท่ีผ่ำนมำ สินค้ำ “ผัดหม่ี 
บีฮุ่น” ซ่ึงเป็นสินค้ำหลักของบริษทัฯ เพิ่งจะได้รับ
กำรรับรองจำกกินเนสส์ เวิลด์ เรคคอร์ด ว่ำเป็นยี่ห้อ
ผัดหม่ีบีฮุ่นท่ีมีประวัติกำรจ ำหน่ำยยำวนำนท่ีสุด 
ในโลก โดยท่ีผ่ำนมำ สินค้ำท่ีผลิตในประเทศไทย 
มีวำงจ ำหน่ำยบำงส่วนในซุปเปอร์มำร์เก็ตส ำหรับ 

คนญ่ีปุ่ นในประเทศไทย ส่วนท่ีเหลือจะส่งออกมำ
จ ำหน่ำยยงัประเทศญ่ีปุ่ นทั้งหมด อยำ่งไรก็ตำม ตั้งแต่
ปีน้ีเป็นตน้ไป บริษทัฯ ไดข้ยำยตลำดไปจ ำหน่ำยยงั
สหรัฐอเมริกำและตะวันออกกลำง เช่น ดูไบ ซ่ึง
ปัจจุบนับริษทัฯ อยู่ระหว่ำงก่อสร้ำงโรงงำนแห่งท่ี 3 
ในพื้นท่ีข้ำงเคียงกับโรงงำนในปัจจุบัน เพื่อเพิ่ม
สำยกำรผลิตในกำรส่งออกไปยงัสหรัฐอเมริกำ ฯลฯ  
 

 

 
 โรงงานของบริษัท Kenmin Foods ซ่ึงตั้งอยู่ในจังหวัดชลลรีุ  

ทางภาคตะวันออกของประเทศไทย (บน) ในโรงงานเป็นการผลิต
แบบอัตโนมัติ (ล่าง) 

(ภาพจากบริษัท Kenmin Foods)  
  

Mr. Yuuki ระบุว่ำ เส้นหม่ีบีฮุ่นมีตน้ก ำเนิดใน
ภูมิภำคเอเชีย ไม่ใชข้ำ้วสำลี จึงจดัเป็นอำหำรสุขภำพ
ท่ีปรำศจำกกลูเตน (Gluten free) ไดรั้บควำมนิยมใน
ภูมิภำคยุโรปและอเมริกำ นอกจำกน้ี บริษทัฯ เป็น
เพียงบริษทัเดียวในโลกท่ีผลิตสินคำ้ “ผดัหม่ีบีฮุ่น” 
ปรุงรสส ำเร็จซ่ึงใครๆ ก็สำมำรถท ำรับประทำนเองได ้
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จึงมีควำมประสงค์ท่ีจะขยำยตลำดเพิ่มเติมภำยใต้
แนวคิด “Only one”  

ขณะเดียวกนั ปัจจุบนับริษทัฯ อยู่ระหว่ำงปรับ
กำรผลิตวุน้เส้นซ่ึงมีส่วนแบ่งในตลำดญ่ีปุ่ นประมำณ
ร้อยละ 10 จำกกำรผลิตแบบ OEM ในประเทศจีน  
มำผลิตในโรงงำนในประเทศไทย โดยจะน ำเขำ้แป้ง
จำกถัว่ซ่ึงเป็นวตัถุดิบจำกสหภำพยุโรป ซ่ึงนับเป็น
บริษัทญ่ีปุ่ นเพียงแห่งเดียวท่ีมีกำรผลิตวุ ้นเส้นใน
ประเทศไทย ทั้งน้ี ปัจจุบนับริษทัฯ มีปริมำณกำรผลิต
ผลิตภัณฑ์จำกข้ำว เช่น เส้นหม่ีบีฮุ่น วุ ้นเส้น และ
สินคำ้อ่ืนๆ รวมประมำณปีละ 4,300 ตนั  

ส ำหรับผลกระทบจำก COVID-19 บริษัทฯ 
เปิดเผยว่ำ  ควำมต้องกำรบริโภคในครัวเ รือนท่ี
ขยำยตัวส่งผลให้ยอดจ ำหน่ำยผลิตภัณฑ์ส ำหรับ
บริโภคในครอบครัว เช่น ผดัหม่ีบีฮุ่น เพิ่มขึ้นต่อเน่ือง
ตั้ งแต่เดือนมีนำคมท่ีผ่ำนมำ ขณะท่ี สินค้ำส ำหรับ

จ ำหน่ำยให้ผู ้ประกอบกำร เช่น อำหำรกลำงวัน
โรงเรียนและผูป้ระกอบกำรร้ำนอำหำรประสบปัญหำ 
ทั้งน้ี ทำงบริษทัฯ มีกำรจำ้งพนักงำนเพิ่มในโรงงำน 
ซ่ึงตั้งอยู่ในประเทศไทยเพื่อตอบสนองควำมตอ้งกำร
สินคำ้ประเภทบริโภคในครัวเรือนท่ีเพิ่มขึ้น 

Mr. Yuuki กล่ำวเพิ่มเติมว่ำ ประเทศไทยเป็น
ประเทศท่ีมีทรัพยำกรอำหำรอุดมสมบูรณ์  บริษัท
ญ่ีปุ่ นหลำยบริษทัไปลงทุนในประเทศไทยเพื่อผลิต
สินคำ้ส่งกลบัมำยงัญ่ีปุ่ นรวมถึงส่งออกไปยงัประเทศ
ต่ำงๆ หน่วยงำนรำชกำรของไทยส่งเสริมระบบ
ควบคุมคุณภำพกำรผลิต ซ่ึงบริษทัฯ เองก็ไดรั้บกำร
รับรองมำตรฐำนในระดับสำกล หน่วยงำนรับรอง
มำตรฐำนสำกลหลำยแห่งมีส ำนักงำนอยู่ในประเทศ
ไทย จึงเป็นปัจจยัให้บริษทัผูผ้ลิตหลำยแห่งมีควำม
ประสงคท่ี์จะยกระดบักำรควบคุมคุณภำพในกำรผลิต   
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สินค้าเกษตรแปรรูปของไทยรายการท่ี 5     สินค้าข้าวและผลติภัณฑ์จากข้าว ขนมข้าวอบกรอบ 

 บริษัท Kameda Seika ซ่ึงเร่ิม
จากสถานท่ีแปรรูปแบะแซของ
สหกรณ์การเกษตร Kameda  
ช่วงหลังสงคราม จากนั้นเติบโต
เป็นบริษัทผู้ผลิตขนมข้าวอบกรอบ
รายใหญ่ท่ีสุดในประเทศญี่ปุ่ น 
ผลิตสินค้ายอดนิยม ปัจจุบันส่ง
ขายหลายประเทศท่ัวโลก 
(ภาพจากบริษัท Kameda Seika)  

 
ผู้ผลิตขนมข้าวอบกรอบ Arare และ Sembei จาก 
ข้ า ว ไทย  จั บ มื อกับบ ริษั ท สิ ง ห์คอ ร์ เปอ เร ช่ัน  
วางยุทธศาสตร์ส่งจ าหน่ายท่ัวโลก 

ขนมข้ำวอบกรอบ เช่น Arare และ Sembei  
ซ่ึงท ำจำกข้ำวเป็นส่ิงท่ีขำดไม่ได้ส ำหรับชำวญ่ีปุ่ น 
บริษัท Kameda Seika (ส ำนักงำนใหญ่อยู่ในเมือง 
Niigata มี Mr. Isamu SATO เป็นประธำนบริษทัและ 
COO) ซ่ึงมีส่วนแบ่งตลำดมำกท่ีสุดในญ่ีปุ่ น ไดข้ยำย
ธุรกิจไปยงัประเทศไทยซ่ึงเป็นประเทศผูผ้ลิตข้ำว 
โดยเป็นส่วนหน่ึงของยุทธศำสตร์ต่ำงประเทศ  
มีกำรใช้ขำ้วไทยผลิตขนมขำ้วอบกรอบส่งจ ำหน่ำย
ประเทศญ่ีปุ่ น ตลำดยโุรป และสหรัฐอเมริกำ 

บริษัทฯ ก่อตั้ งคร้ังแรกเป็นสถำนท่ีแปรรูป 
แบะแซของสหกรณ์กำรเกษตร Kameda เม่ือปี 2489 
ต่อมำมีกำรผลิตผลิตภณัฑ ์Kaki no Tane with Peanuts 
(ขนมขำ้วอบกรอบกบัถัว่ลิสง) เม่ือปี 2509 ผลิตภณัฑ ์
Salad Usuyaki (ขนมข้ำวอบกรอบชนิดบำง) เม่ือปี 
2510 ผลิตภัณฑ์ Happy Turn (ขนมข้ำวอบกรอบ)  
เม่ือปี 2519 และผลิตภณัฑ์ Potapota Yaki (ขนมขำ้ว
อบกรอบ) เม่ือปี 2529 ซ่ึงทุกผลิตภัณฑ์เป็นสินค้ำ 
ท่ีได้รับควำมนิยมจำกผูบ้ริโภคทั่วไปและยงัมีวำง
จ ำหน่ำยจนถึงปัจจุบนั บริษทัฯ จึงเป็นบริษทัขนมขำ้ว
อบกรอบชั้นน ำของญ่ีปุ่ น 

ขณะเดียวกัน  เพื่อ เป็นกำรขยำยช่องทำง 
กำรจ ำหน่ำยไปยงัตลำดยุโรป สหรัฐอเมริกำ และ
เอเชีย บริษัทฯ จึงขยำยธุรกิจและแหล่งผลิตไปยงั
ต่ำงประเทศ โดยในช่วงปี 2533 เร่ิมผลิตและจ ำหน่ำย
ในสหรัฐอเมริกำ จำกนั้นเม่ือเขำ้สู่ช่วงปี 2543 จึงขยำย
ฐำนกำรผลิตไปยงัจีน ไทย เวียดนำม อินเดีย และ
กัมพูชำ ในบรรดำแหล่งผลิตขำ้งตน้ โรงงำนในจีน 
ไทย และกมัพูชำ ผลิตเพื่อจ ำหน่ำยตลำดญ่ีปุ่ น ยุโรป 
สหรัฐอเมริกำ และออสเตรเลีย ส่วนโรงงำนในอินเดีย
และเวียดนำมผลิตเพื่อจ ำหน่ำยในประเทศเป็นหลกั
เน่ืองจำกเดิมทีตลำดมีกำรบริโภคขนมอบกรอบท่ีท ำ
จำกขำ้วอยูแ่ลว้ 

ในส่วนของกำรผลิตในประเทศไทย มีกำรลงทุน
ในบริษทัท้องถ่ิน โดยมีกำรควบรวบเป็นบริษทัลูก
เม่ือปี 2556 ใชช่ื้อ “บริษทั Thai Kameda” Mr. Shinnosuke 
KANDA ผู ้จัดกำรฝ่ำยธุรกิจต่ำงประเทศระบุว่ ำ 
ประเทศไทยผลิตขำ้วมำกกวำ่ญ่ีปุ่ นเท่ำตวั บริษทัฯ จึง
สำมำรถจดัหำวตัถุดิบคุณภำพดีได้ บริษทัฯ ตระหนกั
วำ่ไทยเป็นฐำนกำรผลิตและตลำดท่ีมีควำมส ำคญั  

โรงงำนของบริษทั Thai Kameda ก่อสร้ำงเม่ือ
ปี 2533 ซ่ึงผำ่นไปแลว้ประมำณ 30 ปี ส่งผลใหโ้รงงำน
มีควำมเก่ำและมีต้นทุนในกำรผลิตสูงขึ้ น บริษัท 
Kameda Seika จึงร่วมกับบริษัทสิงห์คอร์เปอเรชั่น 
จัดตั้ งบ ริษัท  Singha Kameda Thailand เ ม่ื อ เ ดือน
มิถุนำยนท่ีผ่ำนมำ และมีก ำหนดจะยำ้ยกำรผลิตจำก
บริษทั Thai Kameda ภำยในปีน้ี  

กำรจบัมือกบับริษทัสิงห์คอร์เปอเรชัน่ซ่ึงเป็น
ท่ีรู้จกักนัดีในประเทศไทย นอกจำกจะเป็นกำรยกระดบั
ประสิทธิภำพกำรผลิตแล้ว ยงัเป็นกำรขยำยตลำด
อำหำรสุขภำพซ่ึงรวมถึงขนมขำ้วอบกรอบด้วย Mr. 
KANDA ระบุว่ ำ  ในอดีตบริษัทฯ  มีกำรพัฒนำ
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ผลิตภัณฑ์ส ำหรับจ ำหน่ำยในประเทศไทยเช่นกัน  
แต่ในขณะนั้ นตลำดยังมีขนำดเล็ก อย่ำงไรก็ตำม  
จำกน้ีไปตลำดอำเซียนกลำยเป็นตลำดท่ีมีอนำคต  
ทำงบริษัทฯ จึงเลือกท่ีจะร่วมมือกับบริษัทสิงห์ 
คอร์เปอเรชั่นท่ีมีควำมเป็นเลิศด้ำนกำรตลำดและ 
กำรพฒันำผลิตภณัฑ ์ 

นอกจำกน้ี  บริษัทสิงห์คอร์เปอเรชั่นย ังมี
เครือข่ำยท่ีเข้มแข็งในต่ำงประเทศจำกกำรส่งออก
ผลิตภัณฑ์ไปยงัตลำดยุโรป จึงคำดหวงัว่ำบริษัทฯ  
จะสำมำรถใช้ประโยชน์จำกเครือข่ำยดังกล่ำวใน 
กำรส่งออกผลิตภณัฑไ์ปยงัเอเชียและยโุรปไดเ้ช่นกนั 

 
  
 
 
 

 สินค้า “Katabutsu” ซ่ึงผลิต
จากข้าวไทยโดยโรงงานใน
ประเทศญี่ปุ่ น ใช้ประโยชน์จาก
เอกลักษณ์ของข้าวไทย 
(ภาพจากบริษัท Kameda Seika)  

 
 

ใช้ข้าวไทยในการผลติความอร่อยแบบเรียบง่าย 
บริษทัฯ Kameda Seika ซ้ือข้ำวไทยท่ีรัฐบำล

ญ่ีปุ่ นน ำเขำ้ภำยใตข้อ้ตกลง WTO โรงงำนของบริษทัฯ  
ในญ่ีปุ่ นก็ใชข้ำ้วไทยเป็นวตัถุดิบในกำรผลิตขนมขำ้ว
อบกรอบเช่นกนั ผลิตภณัฑ์ท่ีใชข้ำ้วไทยเป็นวตัถุดิบ
ทั้งหมด ไดแ้ก่ โมจิทอดกรอบไซส์พอดีค ำ “Katabutsu” 
โดยผลิตภัณฑ์ดังกล่ ำว เ ป็นขนมข้ำวอบกรอบ 
ท่ีมีควำมกรอบมำกกว่ำผลิตภณัฑ์อ่ืน ไดแ้นวคิดจำก
กำรน ำโมจิท่ีใชป้ระดบัในช่วงปีใหม่มำทอดเป็นขนม 
Arare Mr. Shigeki WATANABE ผูจ้ดักำรฝ่ำยยุทธศำสตร์
กำรตลำดเปิดเผยวำ่ หำกใชข้ำ้วของญ่ีปุ่ นน ำมำท ำเป็น
ผลิตภัณฑ์ดังกล่ำว  จะท ำให้ขนมท่ีได้มีควำมน่ิม  
ขำ้วไทยมีควำมเหมำะสมและสำมำรถท ำออกมำได้

กรอบมำกกว่ำ มีควำมเล่ียนน้อย สำมำรถจ ำลอง 
ควำมอร่อยของโมจิแบบเรียบง่ำยได ้ 

บริษทั Kameda Seika บริษทั Thai Kameda และ
บริษทั Singha Kameda Thailand ใชข้ำ้วไทยประมำณ
ปีละ 7,000 ตนั โดยโรงงำนในญ่ีปุ่ นใชข้ำ้ว 4,300 ตนั 
นอกจำกน้ี ร้อยละ 20 ของสินค้ำท่ีผลิตในโรงงำน 
ในประเทศไทยจะถูกบรรจุถุง  Bulk และส่งมำยงั
โรงงำนในญ่ีปุ่ นเพื่อเป็นวัตถุดิบในกำรผลิตเป็น 
Sembei ห่อสำหร่ำยและ Arare 

ขณะท่ีอีกร้อยละ 80 จะผลิตเพื่อส่งออกไปยงั
ตลำดยุโรปและสหรัฐฯ โดยบริษทัฯ ก ำหนดเป้ำหมำย
ยอดจ ำหน่ำยในต่ำงประเทศเพิ่มขึ้นร้อยละ 30 ภำยใน
ปี 2566 จึงคำดว่ำจะเป็นโอกำสท่ีจะเผยแพร่ขนมขำ้ว
อบกรอบ Sembei และ Arare ท่ีผลิตจำกขำ้วไทยใน
ตลำดโลก 

ขนมข้ำวอบกรอบเป็นผลิตภัณฑ์ปรำศจำก
กลูเตนท่ีไม่ใช้ข้ำวสำลี Mr. KANDA ระบุว่ำ ค  ำว่ำ 
Gluten Free เป็นค ำท่ีได้รับควำมนิยมในตลำดยุโรป
และสหรัฐฯ ตั้งแต่ช่วง 5 – 6 ปีท่ีแลว้ ปัจจุบนั สินคำ้
ปรำศจำกกลูเตนกลำยเป็นเร่ืองธรรมดำ ขณะเดียวกนั 
ผูบ้ริโภคให้ควำมสนใจสินคำ้สุขภำพท่ีไม่ใชส้ำรปรุง
แต่งมำกขึ้น บริษทัฯ จึงตอ้งกำรใช้โอกำสน้ีในกำร
เผยแพร่ขนมขำ้วอบกรอบ 

 

 
 ขนมข้าวอบกรอบท่ีผลิตจากข้าวไทย 

(ภาพจากบริษัท Kameda Seika)  
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สินค้าเกษตรแปรรูปของไทยรายการท่ี 6                                  สินค้าข้าวและผลติภัณฑ์จากข้าว  
ข้าวหอมมะลพิร้อมรับประทาน 

ผู้บุกเบิกการน าเข้าข้าวหอมมะลิ น าข้าวช้ันเลิศของ
โลกสู่โต๊ะอาหารของชาวญ่ีปุ่น 

ข้ำวท่ีเป็นอำหำรหลักของชำวญ่ีปุ่ นเป็นข้ำว
สำยพันธุ์  Japonica ท่ีมีควำมเหนียว อย่ำงไรก็ตำม  
ขำ้วท่ีส่วนใหญ่ประเทศต่ำงๆ บริโภค เป็นขำ้วสำยพนัธุ์ 
Indica ท่ีมีเมล็ดเรียวยำวและมีควำมเหนียวน้อยกว่ำ 
บริษทัผูค้ ้ำข้ำวรำยใหญ่ Kitoku Shinryo (ส ำนักงำน
ใหญ่ ณ กรุงโตเกียว มี Mr. Makoto HIRAYAMA 
เป็นประธำนบริษทั) เป็นผูบุ้กเบิกในกำรน ำเขำ้ขำ้ว
หอมมะลิจำกประเทศไทยมำแนะน ำใหเ้ป็นท่ีรู้จกัของ
ผู ้บริโภคชำวญ่ีปุ่ น  สถำนกำรณ์กำรระบำดของ 
COVID-19 ส่งผลให้ ยอดจ ำหน่ำยขำ้วหอมมะลิของ
ไทยใหแ้ก่ผูบ้ริโภคทัว่ไปขยำยตวัอยำ่งเห็นไดช้ดั 
 

 
 ข้าวหอมมะลิของไทยท่ีมีเมลด็ขาวและสวยงาม เคยได้รับรางวัล

ประกวดข้าวในระดับโลกหลายคร้ัง และจัดเป็นหน่ึงในข้าว 
ช้ันเลิศของโลก 

(ภาพจากบริษัท Kitoku Shinryo)  

 
กลิน่ท่ีหอมจนรู้สึกเหมือนอยู่ท่ีกรุงเทพฯ  

เม่ือเปิดข้ำวหอมมะลิของไทยท่ีผ่ำนกำรอุ่น
ด้วยไมโครเวฟจะได้กล่ินหอมอบอวล และเม่ือลอง
รับประทำนดูแลว้จะพบว่ำขำ้วไม่ไดร่้วนเหมือนขำ้ว
ทัว่ไปและมีควำมหวำน ยิ่งไปกว่ำนั้น หำกรับประทำน

พร้อมกบัแกงกะหร่ีส ำเร็จรูปของไทยหรือผดักะเพรำ
จะยิ่งท ำให้รู้สึกเหมือนอยู่ท่ีกรุงเทพฯ แมต้วัจะอยู่ท่ี
ญ่ีปุ่ นก็ตำม  

ข้ำวหอมมะลิของไทยเป็นข้ำวท่ีมีคุณภำพ 
ชั้นเลิศในระดบัโลก และมกัไดรั้บรำงวลัขำ้วท่ีดีท่ีสุด
อยู่เสมอในกำรประกวดข้ำวเช่นเดียวกับข้ำวของ
กมัพูชำ ขำ้วหอมมะลิมีรำคำแพงกว่ำขำ้วทัว่ไปของไทย
ประมำณ 3 เท่ำ และร้อยละ 80 ส่งออกไปจ ำหน่ำยยงั
ต่ำงประเทศ 

บริษทัเจียเมง้ซ่ึงตั้งอยู ่ณ จงัหวดันครรำชสีมำ 
เป็นโรงสีขำ้วชั้นน ำ โดยร้อยละ 90 เป็นขำ้วหอมมะลิ 
ภำยใตแ้บรนด์ขำ้วหงษท์อง ซ่ึงมีจ ำหน่ำยทั้งในและ
ต่ำงประเทศ  

บริษัท  Kitoku Shinryo ท ำสัญญำกับบริษัท
เจียเมง้ เป็นผูน้ ำเขำ้และจ ำหน่ำยขำ้วหอมมะลิหงษท์อง
แต่เพียงผูเ้ดียวในประเทศญ่ีปุ่ น โดยบรรจุถุง 450 
กรัม จ ำหน่ำยตำมร้ำนต่ำงๆ เช่น ร้ำน Kaldi Coffee 
Farm ซ่ึงเป็นร้ำนจ ำหน่ำยอำหำรน ำเข้ำและมีสำขำ 
ทัว่ประเทศ นอกจำกน้ี ยงัมีวำงจ ำหน่ำยในซุปเปอร์
มำร์เก็ตชั้นดี เช่น Meidiya และ Kinokuniya 
 

 
 บริษัทเจียเม้งซ่ึงเป็นผู้จ าหน่ายข้าวหอมมะลิช้ันน ารายหน่ึงของไทย 

(ภาพจากบริษัท Kitoku Shinryo)  
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บริษัทฯ ประสบปัญหาในการจ าหน่ายในช่วงแรก 
บริษัทฯ เ ร่ิมน ำเข้ำข้ำวหอมมะลิจำกไทย 

คร้ังแรกในช่วงปี 2539 แต่ในขณะนั้นประสบปัญหำ
ในกำรจ ำหน่ำย 

ในปี 2536 ประเทศญ่ีปุ่ นประสบปัญหำ
ผลผลิตขำ้วในประเทศไม่เพียงพอเน่ืองจำกฤดูร้อน
มีอำกำศเย็นผิดปกติ รัฐบำลเปล่ียนท่ำทีจำกเดิม 
ท่ีปกป้องเกษตรกรในประเทศและไม่อนุญำตให้
น ำเข้ำข้ำวจำกต่ำงประเทศ เป็นกำรน ำเข้ำแบบ
เร่งด่วนจำกประเทศจีน สหรัฐอเมริกำ และไทย  
ซ่ึงในขณะนั้นขำ้วท่ีน ำเขำ้จำกไทยเป็นขำ้วสำยพนัธุ์ 
Indica ธรรมดำ ซ่ึงชำวญ่ีปุ่ นไม่ มีควำมคุ ้น เคย  
จึงรู้สึกว่ำขำ้วมีควำมร่วนมำกจนเกินไป ไม่ได้รับ
ควำมนิยม และจ ำหน่ำยเหลือจ ำนวนมำก สุดทำ้ยจึง
จ ำเป็นตอ้งท ำลำยทิ้ง และสร้ำงควำมไม่พอใจให้แก่
ฝ่ำยไทย  

บริษทัฯ เร่ิมน ำเขำ้ขำ้วหอมมะลิจำกประเทศ
ไทยภำยหลงักำรใช ้Minimum Access จำกกำรเจรจำ
รอบอุรุกวยัเม่ือปี 2538 Mr. OMORI ผูช่้วยผูจ้ดักำร
ฝ่ำยธุรกิจต่ำงประเทศระบุว่ำ ขำ้วหอมมะลิเป็นคน
ละพันธุ์กับข้ำวของไทยเม่ือคร้ังน ำ เข้ำ เ ร่งด่วน  
โดยมีควำมนุ่มและไม่ร่วนจนเกินไป เป็นรสชำติ 
ท่ีคนญ่ีปุ่ นช่ืนชอบ แต่ชำวญ่ีปุ่ นหลำยคนยังคง 
มีภำพลักษณ์ท่ีไม่ดีต่อข้ำวไทย จึงท ำให้บริษัทฯ  
ใช้เวลำหลำยปีจึงจะจ ำหน่ำยข้ำวไทยล็อตแรก 
ท่ีน ำเขำ้มำประมำณ 20 – 30 ตนั ไดห้มด  

บริษทัฯ เขำ้ร่วมเทศกำลไทยท่ีจดัขึ้นในญ่ีปุ่ น
ทุกปี โดยจดักิจกรรมเชิญชิมขำ้วไทยกบัแกงกะหร่ี
ของบริษัท Yamamori อย่ำงต่อเน่ือง เพื่อกระตุ้น
ควำมตอ้งกำรของตลำด ซ่ึงยอดจ ำหน่ำยเร่ิมขยำยตวั 
ปริมำณกำรน ำเขำ้ในปีท่ีผ่ำนมำมีจ ำนวน 2,000 ตนั 
เพิ่มขึ้นเท่ำตวัเม่ือเทียบกบั 10 ปีท่ีผำ่นมำ 

 
 ข้าวหอมมะลิของไทยบรรจุถุง 450 กรัม (ซ้าย) และข้าวบรรจุกล่อง

พร้อมรับประทานเม่ืออุ่นด้วยไมโครไวฟซ่ึงเป็นผลิตภัณฑ์ใหม่
ของบริษัท (ขวา) 

(ภาพจากบริษัท Kitoku Shinryo)  

 
ความต้องการบริโภคในครัวเรือนส่งผลให้ยอดจ าหน่าย
เพิม่ขึน้อย่างเห็นได้ชัด 

ในช่วงท่ีผ่ำนมำ บริษทัฯ จ ำหน่ำยขำ้วร้อยละ 
80 ให้แก่ผูป้ระกอบกำรร้ำนอำหำร ฯลฯ เป็นหลัก 
และจ ำหน่ำยใหแ้ก่ผูบ้ริโภคทัว่ไปประมำณร้อยละ 20 
แต่ในช่วงน้ีท่ีควำมต้องกำรบริโภคในครัวเรือน
ขยำยตวัส่งผลใหผู้บ้ริโภคตอ้งกำรรับประทำนอำหำร
เพื่อเปล่ียนบรรยำกำศ จึงมีผูบ้ริโภคเร่ิมรับประทำน
ขำ้วไทยท่ีบำ้นเพิ่มขึ้น โดยพบวำ่ยอดจ ำหน่ำยส ำหรับ
ผู ้บ ริ โภคทั่ว ไป เพิ่ มขึ้ นประมำณร้อยละ  2 00 
นอกจำกน้ี บริษทัฯ เร่ิมจ ำหน่ำยข้ำวหอมมะลิแพ็ค
กล่องอุ่นไมโครเวฟพร้อมรับประทำน กล่องละ 180 
กรัม ซ่ึงสะทอ้นควำมคิดเห็นของผูบ้ริโภคในกำรแจก
ชิมในงำนเทศกำลไทยท่ีตอ้งกำรรับประทำนขำ้วหอม
มะลิของไทยใหส้ะดวกมำกขึ้น  

ขำ้วหอมมะลิของบริษทัเจียเมง้ส่วนใหญ่ผลิต
โดยเกษตรกรพนัธสัญญำในท่ีรำบสูงโครำชทำงภำค
ตะวนัออกเฉียงเหนือของประเทศไทยซ่ึงมีสภำพ
ภูมิอำกำศท่ีแหง้แลง้ ดำ้น Ms. Joice เจำ้หนำ้ท่ีคนไทย 
ฝ่ำยธุรกิจต่ำงประเทศของบริษทัฯ ระบุว่ำ ขำ้วหอม
มะลิเหมำะกบักำรปลูกในพื้นท่ีท่ีดินมีส่วนผสมของ
เกลือ เช่น ท่ีรำบสูงโครำช โดยนอกจำกกำรตรวจ
สำรเคมีทำงกำรเกษตรทั่วไปแล้ว  ทำงบริษัทฯ  
มีกำรควบคุมคุณภำพขำ้วท่ีส่งออกมำญ่ีปุ่ นเป็นพิเศษ 
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Ms. Joice ให้ขอ้มูลว่ำ สถำนกำรณ์กำรระบำด
ของ COVID-19 ส่งผลให้ยอดจ ำหน่ำยในประเทศ
ไทย ซ่ึงรวมถึงกำรจ ำหน่ำยออนไลน์ เพิ่มขึ้นเช่นกนั 
บริษัท Kitoku Shinryo ซ่ึงก่อตั้ ง เ ม่ือปี  2425 และ
บริษัทเจียเม้งท่ีก่อตั้ งเม่ือปี 2480 และเป็นบริษัท 
ท่ีเก่ำแก่ทั้งสองแห่ง จะร่วมมือกนัเผยแพร่รสชำติท่ีดี
ท่ีสุดของไทยต่อไป 
 

  
 
 
 
 
 
 
 

 ประเทศไทยเป็นประเทศ
ผลิตข้าวเช่นเดียวกันญี่ปุ่ น 
(ภาพจากบริษัท Kitoku Shinryo)  
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สินค้าเกษตรแปรรูปของไทยรายการท่ี 7                        สินค้าผักและผลไม้ ถั่วแระญี่ปุ่ นแช่แข็ง 

 
 ถ่ัวแระญี่ปุ่ นท่ีปลกูในประเทศไทยและผ่านการแปรรูปแช่แขง็เพ่ือ

ส่งออกไปยังประเทศญี่ปุ่ น 
(ภาพจากบริษัทเชียงใหม่โฟรเซ่นฟูดส์ จ ากัด)  

 
ใช้ประโยชน์จากสภาพภูมิอากาศ ผลิตถั่วแระญ่ีปุ่น
แช่แข็งส่งออก รักษาระดับความปลอดภัยอาหาร
ด้วยการควบคุมการผลติท่ีมีความเข้มงวด 

ถัว่แระญ่ีปุ่ นเป็นส่ิงท่ีขำดไม่ไดส้ ำหรับผูด่ื้ม
เบียร์ โดยหำกไปท่ีซุปเปอร์มำร์เก็ตในญ่ีปุ่ นแล้ว 
สำมำรถพบเห็นถัว่แระญ่ีปุ่ นแช่แขง็ท่ีระบุวำ่ผลิตใน
ประเทศไทย พื้นท่ีในภำคเหนือของไทยมีสภำพภูมิ
ประเทศเป็นภูเขำ ลักษณะภูมิอำกำศสงบ ไม่ค่อย
ไดรั้บผลกระทบจำกพำยุ จึงเป็นพื้นท่ีเหมำะสมใน
กำรปลูกพืชผกัส ำหรับแปรรูปเป็นผลิตภณัฑแ์ช่แข็ง
ส่งออกมำยงัญ่ีปุ่ น เช่น ถัว่แระญ่ีปุ่ นและถัว่แขก  

บริษัทเชียงใหม่โฟรเซ่นฟูดส์  จ ำกัด ซ่ึงมี
ส ำนักงำนใหญ่อยู่ในกรุงเทพฯ ผลิตถั่วแระญ่ีปุ่ น  
ถั่วแขก และข้ำวโพดหวำน ส ำหรับส่งออกมำยงั
ญ่ีปุ่ น โดยรับซ้ือวตัถุดิบจำกเกษตรกรท่ีท ำเกษตร
พนัธสัญญำ ประมำณ 6,000 – 8,000 รำย และน ำไป
แปรรูปเป็นสินคำ้แช่แข็งในโรงงำนจ ำนวน 2 แห่ง 
ในพื้นท่ีละแวกจงัหวดัเชียงใหม่ กวำ่ร้อยละ 85 – 90 
ส่งจ ำหน่ำยให้แก่ Trading Company บริษทัผูผ้ลิต
อำหำรแปรรูป และผูป้ระกอบกำรคำ้ปลีก ในส่วนท่ี
เหลือจะจ ำหน่ำยในประเทศและส่งออกไปยัง
สหภำพยโุรป 

บริษทัฯ ร่วมทุนกับ Trading Company ของ
ญ่ีปุ่ น และบริษทัของไตห้วนั เม่ือปี 2531 และเร่ิม
กำรผลิตตั้งแต่ช่วงปี 2533 เป็นตน้มำ ซ่ึงในขณะนั้น
ญ่ีปุ่ นน ำเข้ำถั่วแระญ่ีปุ่ นและถั่วแขกแช่แข็งจำก
ไตห้วนัเป็นหลกั แต่บริษทัฯ ตอ้งกำรหำแหล่งผลิต
เพิ่ม เ ติมอีกแห่งหน่ึง  จึงได้เ ลือกประเทศไทย 
ซ่ึงสำมำรถผลิตถั่วแระญ่ีปุ่ นแช่แข็งได้อย่ำงมี
เสถียรภำพภำยใตก้ำรควบคุมกำรผลิตอย่ำงเขม้งวด 
โดยบริษทัฯ ไดเ้ขำ้ตลำดหลกัทรัพยเ์ม่ือปี 2537 และ
ในปี 2562 ท่ีผำ่นมำ มียอดจ ำหน่ำยประมำณ 30 – 40 
ลำ้นดอลลำร์สหรัฐฯ ซ่ึงจดัว่ำเป็นบริษทัผลิตผกัแช่
แขง็ส่งออกรำยใหญ่แห่งหน่ึง 
 

 
 ถ่ัวแระญี่ปุ่ นแช่แขง็ถูกบรรจุลงกล่องในโรงงานของบริษัท

เชียงใหม่โฟรเซ่นฟูดส์ท่ีมีเทคโนโลยีท่ีทันสมัย  
(ภาพจากบริษัทเชียงใหม่โฟรเซ่นฟูดส์ จ ากัด)  

 
การตรวจหาสารเคมีทางการเกษตรตกค้างอย่างถี่ถ้วน 

ปัจจุบันญ่ีปุ่ นน ำเข้ำถั่วแระญ่ีปุ่ นจำกไต้หวนั
มำกท่ีสุด รองลงมำได้แก่ ไทยและจีน ตำมล ำดับ  
โดยปัจจัยส ำคัญในกำรแข่งขันกับประเทศคู่แข่ง 
ไดแ้ก่ คุณภำพและควำมปลอดภยัของสินคำ้ คุณองักูร 
พลพิพัฒนพงศ์ กรรมกำรผูจ้ ัดกำรระบุว่ำ  บริษัทฯ 
ก ำหนดมำตรฐำนท่ีเขม้งวดส ำหรับเกษตรกรพนัธสัญญำ
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เพื่อให้เป็นไปตำมข้อก ำหนดสำรเคมีตกค้ำงของ
ญ่ีปุ่ น โดยมีกำรตรวจหำสำรเคมีตกคำ้งในช่วงก่อน
กำรเก็บ เ ก่ียว  ช่วง ก่อนเข้ำ สู่กระบวนกำรผลิต  
ช่วงระหว่ำงกระบวนกำรผลิต และช่วงผลิตเป็น
สินคำ้แลว้ นอกจำกน้ีกระบวนกำรผลิตของบริษทัฯ 
ยงัเป็นไปตำมมำตรฐำน FSSC ซ่ึงก ำหนดเก่ียวกับ
ควำมปลอดภยัของกระบวนกำรผลิตอำหำร จึงท ำให้
สินคำ้มีควำมปลอดภยัตำมหลกัมำตรฐำนสำกล 
 

 
 โรงงานของบริษัทเชียงใหม่โฟรเซ่นฟูดส์ จ ากัด ซ่ึงตั้งอยู่ในจังหวัด

เชียงใหม่ทางตอนเหนือของประเทศไทย 
(ภาพจากบริษัทเชียงใหม่โฟรเซ่นฟูดส์ จ ากัด)  

 

คุณอังกูร เน้นย  ้ ำว่ำ บริษัทฯ รักษำคุณภำพ
ระดบัสูงสุดในทุกขั้นตอนกำรผลิต และมีกำรแลกเปล่ียน
ข้อมูลกับลูกค้ำในประเทศญ่ีปุ่ นอยู่ตลอดเวลำ 
เพื่อรับทรำบขอ้มูลเก่ียวกบักำรควบคุมกระบวนกำร
ผลิตและคุณภำพของสินคำ้ให้เป็นไปตำมขอ้ก ำหนด
ล่ำสุดของทำงกำรญ่ีปุ่ น และสินคำ้ยงัได้รับกระแส
ตอบรับท่ีดีจำกลูกคำ้เช่นกนั 

 
 

 
 ถ่ัวแระญี่ปุ่ นท่ีปลกูในระบบเกษตรพันธสัญญา ซ่ึงบริษัทฯ ก าหนด

มาตรฐานในการผลิตอย่างเข้มงวด เช่น การควบคุมสารเคมี
ทางการเกษตร 

(ภาพจากบริษัทเชียงใหม่โฟรเซ่นฟูดส์ จ ากัด)  
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สินค้าเกษตรแปรรูปของไทยรายการท่ี 8         สินค้าผักและผลไม้ ว่านหางจระเข้บรรจุกระป๋อง 

 
 ว่านหางจระเข้ซ่ึงปลูกโดยเกษตรกรท่ีขึน้ทะเบียน นอกจากจะผลิต

และวางจ าหน่ายเป็นกระป๋องในร้านค้าปลีกแล้ว ยังมีการน าไปใช้
ควบคู่กับโยเกิร์ต วุ้น ขนม ขนมปัง ฯลฯ 

(ภาพจากบริษัท Hotei Foods Corporation)  

 
แปรรูปว่านหางจระเข้ผลิตเป็นของหวานในประเทศ
ไทยซ่ึงเป็นประเทศแปรรูปว่านหางจระเข้รายใหญ่
ท่ีสุดในโลก  

โรงงำนของบริษทั Pranburi Hotei ซ่ึงตั้งอยู่ใน
จงัหวดัประจวบคีรีขนัธ์ห่ำงจำกกรุงเทพฯ ไปทำงใต้
ประมำณ 200 กิโลเมตร แปรรูปว่ำนหำงจระเขปี้ละ 
24,000 ตนั โดยนบัเป็นโรงงำนแปรรูปวำ่นหำงจระเข ้
ท่ีใหญ่ท่ีสุดแห่งหน่ึงในโลก 

บริษทั Pranburi Hotei ก่อตั้งขึ้นเม่ือปี 2538 
เป็นบริษทัในเครือภำยใตบ้ริษทัผูผ้ลิตอำหำรกระป๋อง 
Hotei Foods Corporation (ส ำนักงำนใหญ่ตั้ งอยู่ใน
เ มือง  Shizuoka มี  Mr. Tatsuya YAMAMOTO เ ป็น
ประธำนบริษัท) ซ่ึงมีผลิตภัณฑ์ “ไก่ย่ำง Hotei”  
เป็นท่ี รู้จักอย่ำงแพร่หลำย  บริษัท Pranburi Hotei  
ใชว้ำ่นหำงจระเขเ้ป็นวตัถุดิบในกำรผลิต โดยบริษทัฯ 
ระบุว่ำ ประเทศไทยเป็นประเทศแปรรูปว่ำนหำง
จระเข้รำยใหญ่ท่ีสุดในโลก สินค้ำของบริษัทฯ  
มีกำรบริโภคในญ่ีปุ่ นจ ำนวนมำก  ขณะเดียวกัน 

ก็ส่งออกไปยงัประเทศอ่ืนเพื่อน ำไปผสมกบัเคร่ืองด่ืม
และเป็นท่ีนิยมทัว่โลก  

ส ำหรับสินค้ำท่ีส่งออกมำยังประเทศญ่ีปุ่ น 
บริษัท Hotei จะน ำว่ำนหำงจระเข้ไปผ่ำนกระบวน 
กำรตม้ จำกนั้นน ำไปแช่ในน ้ำเช่ือม ผูบ้ริโภคสำมำรถ
รับประทำนว่ำนหำงจระเขท่ี้กรอบอร่อย ไม่มีรสชำติ
ขมและกล่ินแต่อย่ำงใด นอกจำกสินค้ำภำยใต้ช่ือ 
“Dessert Aloe” ซ่ึงเป็นสินคำ้บริโภคในครัวเรือนแลว้ 
บริษทัฯ ยงัผลิตและส่งจ ำหน่ำยว่ำนหำงจระเขใ้ห้แก่
บริษทัผูผ้ลิตนมและขนมหวำนเพื่อน ำไปผลิตโยเกิร์ต
ผสมว่ำนหำงจระเข้ วุ ้นถ้วย ฯลฯ นอกจำกน้ีย ังมี 
กำรจ ำหน่ำยให้แก่กลุ่มลูกค้ำอย่ำงหลำกหลำย เช่น 
ห้องอำหำรบุฟเฟ่ตข์องโรงแรม โรงพยำบำล สถำนดูแล
ผูสู้งอำย ุร้ำนขนมปัง และผูผ้ลิตขนม 
 

 
 ผลิตภณัฑ ์“Dessert Aloe” และ “Dessert Nata de Coco” ซ่ึงผลิต

ในโรงงานในประเทศไทย  
(ภาพจากบริษัท Hotei Foods Corporation)  

 
ในจังหวัดประจวบคี รีขันธ์ ซ่ึงเป็นจังหวัด 

ท่ีอยู่เหนือสุดของภำคใต้ พื้นท่ีท่ีมีกำรปลูกว่ำนหำง
จระเขค้่อนขำ้งมำก ไดแ้ก่ ปรำณบุรีซ่ึงเป็นท่ีตั้ งของ
โรงงำน หัวหิน กุยบุรี และสำมร้อยยอด นอกเหนือ 
จำกบริษทั Hotei แลว้ ยงัมีบริษทัผูผ้ลิตวำ่นหำงจระเข้
รำยอ่ืนอยู่ในพื้นท่ีดว้ย บริษทัแปรรูปว่ำนหำงจระเข้ 
มีกำรเชิญชวนให้เกษตรกรปลูกว่ำนหำงจระเข้  
รวมถึงให้เกษตรกรผูป้ลูกสับปะรดเปล่ียนมำปลูก
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ว่ำนหำงจระเข้ทดแทน  จึง ส่งผลให้พื้ น ท่ีปลูก 
มีแนวโนม้เพิ่มขึ้น 

ส ำหรับว่ำนหำงจระเข้ท่ี เป็นวัตถุ ดิบใน 
กำรผลิตของบริษัท  Hotei จะมีกำรส ำรวจพื้ น ท่ี
โดยรอบแปลงท่ีปลูก และจะรับซ้ือจำกเกษตรกรท่ีขึ้น
ทะเบียนเท่ำนั้ น ส่วนใหญ่แล้วเกษตรกรจะไม่ใช้
สำรเคมีทำงกำรเกษตรในกำรปลูกตน้ว่ำงหำงจระเข้ 
แต่จะมีกำรใช้สำรเคมีก ำจัดหญ้ำ  ซ่ึงบริษัทฯ วำง
ระบบตรวจสอบยอ้นกลบั โดยเกษตรกรท่ีจ ำหน่ำย
วำ่นหำงจระเขใ้หบ้ริษทัฯ จะตอ้งมีกำรจดบนัทึกชนิด
และรำยละเอียดในกำรใชส้ำรเคมีดงักล่ำว นอกจำกน้ี 
บริษทัฯ จะวำ่จำ้งใหบ้ริษทัท่ีท ำกำรวิเครำะห์เขำ้ตรวจ
โลหะหนกัและกำรตกคำ้งของสำรเคมีทำงกำรเกษตร
อยูเ่ป็นประจ ำ  

Mr. Takuma MIZUNO ผูจ้ดักำรส่วนวำงแผน
ผลิตภณัฑ์ ฝ่ำยกำรขำยของบริษทัฯ ระบุว่ำ ใน ASEAN 
มีหลำยประเทศ เช่น เวียดนำม ท่ีมีกำรปลูกว่ำนหำงจระเข ้
แต่พื้นท่ีปลูกของไทยส่วนใหญ่มีระบบชลประทำน 
ส่งผลให้มีผลผลิตสม ่ำเสมอ ซ่ึงนับเป็นจุดแข็งของ
ประเทศไทย 

เดิมทีแลว้ บริษทั Pranburi Hotei แปรรูปผลไม้
ชนิดอ่ืน แต่ภำยหลังท่ีบริษทัผูผ้ลิตนมในญ่ีปุ่ นวำง
จ ำหน่ำยโยเกิ ร์ตผสมว่ำนหำงจระเข้และได้รับ 
ควำมนิยมสูงขึ้ น จึงเร่ิมหันมำผลิตว่ำนหำงจระเข้
บรรจุกระป๋อง ยิ่งไปกว่ำนั้น เม่ือรำยกำรโทรทัศน์
ญ่ีปุ่ นมีกำรน ำเสนอว่ำว่ำนหำงจระเข้ดีต่อสุขภำพ  
ว่ำนหำงจระเขก้ลำยเป็นสินคำ้ท่ีไดรั้บควำมนิยมอยำ่งสูง
จนบริษัทฯ ผลิตได้ไม่ทันกับควำมต้องกำร ทั้ งน้ี  
เม่ือปี 2547 – 2548 บริษทัฯ ร่วมกบั Tokyo University 
of Agriculture วิจัยยืนยันประโยชน์ต่อสุขภำพใน 
กำรบริโภควำ่นหำงจระเขบ้รรจุกระป๋อง โดยกำรวิจยั
ในหนูทดลองพบว่ำ  ว่ำนหำงจระเข้ช่วยปรับค่ำ 

คลอเรสเตอรอลในเลือด และช่วยไม่ให้ค่ำน ้ ำตำลใน
เลือดปรับตวัสูงขึ้น 

 
  
 

 ต้นว่านหางจระเข้ท่ีมีการใช้
ประโยชน์จากใบ ผลการทดลองใน
หนูทดลองพบว่าสามารถลดค่า 
คลอเรสเตอรอลในเลือดได้ 
(ภาพจากบริษัท Hotei Foods 
Corporation)  

 
ผลติวุ้นมะพร้าวด้วยเทคโนโลยีทันสมัยได้คุณภาพคงท่ี 

นอกจำกว่ำนหำงจระเขแ้ลว้ บริษทัฯ ยงัผลิต
วุ ้นมะพร้ำว หรือ Nata de coco อีกด้วย โดยใช้น ้ ำ
มะพร้ำวเป็นวตัถุดิบ จำกนั้นใชแ้บคทีเรีย Acetobacter 
xylinum ในกำรหมกัและให้เกิดกำรแข็งตวั ซ่ึงบริษทัฯ 
จดัหำวตัถุดิบจำกในประเทศไทย 

 

 
 พนักงานก าลังคัดว่านหางจระเข้ท่ีผ่านการห่ันเป็นส่ีเหลี่ยม โดยมี

การติดตั้งเคร่ืองจักรท่ีทันสมัยและถูกสุขลักษณะ  
(ภาพจากบริษัท Hotei Foods Corporation)  

 

กำรผลิตวุน้มะพร้ำวในทุกประเทศของภูมิภำค
เอเชียนั้น ส่วนใหญ่เกษตรกรจะผลิตจนถึงกระบวน 
กำรหมกัซ่ึงเป็นอุตสำหกรรมในครัวเรือน จำกนั้นจะ
น ำไปบรรจุกระป๋องในโรงงำน แต่ส ำหรับบริษทัฯ แลว้ 
บริษทัฯ จะเป็นผูเ้พำะแบคทีเรียชนิดดงักล่ำว และเขำ้
สู่กระบวนกำรหมกัในโรงงำน โดยมีกำรใช้เทคโนโลยี
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ควบคุมอุณหภูมิท่ีเหมำะสมผ่ำนเคร่ืองปรับอำกำศ
เพื่อให้เกิดควำมสม ่ำเสมอด้ำนคุณภำพ นอกจำกน้ี 
ภำยในโรงงำนใชเ้คร่ืองในกำรตดั ลำ้ง และตรวจสอบ
ส่ิงปลอมปน จนไดเ้ป็นวุน้มะพร้ำวใสโดยธรรมชำติ
โดยไม่มีกำรใชส้ำรฟอกขำวแต่อยำ่งใด  

Mr. MIZUNO แสดงควำมเช่ือมัน่ในโรงงำนผลิต
ในประเทศไทย โดยระบุว่ำ เน่ืองจำกเป็นกำรผลิต 
ในโรงงำนท่ีผลิตสินคำ้ส ำหรับส่งออกมำยงัญ่ีปุ่ นมำ
เป็นเวลำนำน จึงมีจุดเด่นด้ำนกำรผลิตสินค้ำท่ีมี
คุณภำพสูง 
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สินค้าเกษตรแปรรูปของไทยรายการท่ี 9                  สินค้าผักและผลไม้ สับปะรดบรรจุกระป๋อง 

ร่วมมือกบับริษัทท้องถิ่นผลิตสับปะรดกระป๋องส่งออก
ญ่ีปุ่นกว่าคร่ึงศตวรรษ  

ประเทศไทยเป็นประเทศผูผ้ลิตสับปะรดรำยใหญ่
ท่ีสุดในโลก โดยเก็บเก่ียวสูงสุดปีละ 2 ลำ้นตนั ส่วนใหญ่
น ำไปแปรรูปเป็นสับปะรดกระป๋อง น ้ำสับปะรด และ
สับปะรดอบแห้ง ส่งออกไปจ ำหน่ำยยงัต่ำงประเทศ 
บริษทั Mitsubishi Shokuhin (ส ำนกังำนใหญ่ตั้งอยู่ใน
เขต Bunkyo กรุงโตเกียว มี Mr. Toru MORIYAMA 
เป็นประธำนบริษทั) ซ่ึงเป็นบริษทั Trading Company 
สินคำ้อำหำร ในเครือบริษทั Mitsubishi Corporation 
ร่วมกับบริษทัทอ้งถ่ินท ำกำรผลิตสับปะรดกระป๋อง
และจ ำหน่ำยให้แก่ประเทศญ่ีปุ่ นกว่ำคร่ึงศตวรรษ 
ท่ีผำ่นมำ  
 

 
 ไร่สับปะรดในจังหวัดระยองทางภาคตะวันออกของประเทศไทย  

(ภาพจากบริษัท Mitsubishi Corporation)  

 
สับปะรดกระป๋องส าหรับท้ังรับประทานและด่ืม 
ในกระป๋องเดียวกนั  

เม่ือเปิดกระป๋องแบบฝำดึงซ่ึงไม่จ ำเป็นตอ้งใช้
ท่ีเปิดกระป๋อง จะไดก้ล่ินหอมหวำน ผลิตภณัฑ ์“Lily 
Casual Pine Slice with 100%  Juice E03  Can” ซ่ึ ง
บริษทัฯ วำงจ ำหน่ำยเม่ือเดือนกุมภำพนัธ์ท่ีผ่ำนมำ 

เป็นสับปะรดหัน่เป็นแว่นแช่ในน ้ำสับปะรดแทนท่ีจะ
แช่ในน ้ำเช่ือม ไม่มีกำรใชน้ ้ำตำล ผูบ้ริโภคจึงสำมำรถ 
ด่ืมเป็นน ้ ำสับปะรดได้ด้วย โดยเป็นน ้ ำสับปะรดสด 
100% ท่ีไม่หวำนจนเกินไปและได้รสชำติสดช่ืน 
ผลิตภัณฑ์ดังกล่ำวจึง เป็นทั้ งผลิตภัณฑ์ส ำห รับ
รับประทำนและด่ืมในครำวเดียวกนั 

“Lily” เป็นยี่ห้อผลไม้กระป๋องดั้ ง เดิมของ
บริษัท  Mitsubishi Shokuhin ซ่ึ งตำมมำด้วยยี่ห้อ 
“Casual” ภำยใต้แนวคิดคุณภำพเท่ำเดิมแต่รำคำ
ย่อมเยำ ทั้งน้ี บริษทัฯ มีผลิตภณัฑ์สับปะรดกระป๋อง
แช่ในน ้ ำเช่ือมภำยใตย้ี่ห้อ Lily และ Casual อยู่เดิมแลว้
อย่ำงละ 1 ผลิตภณัฑ์ จึงท ำให้บริษทัฯ มีผลิตภัณฑ์
สับปะรดกระป๋องรวมทั้งส้ิน 3 ผลิตภณัฑ ์ 

 
 
 
 ผลิตภัณฑ์ “Lily Casual Pine Slice 
with 100% Juice E03 Can” ซ่ึงวาง
จ าหน่ายเม่ือเดือนกุมภาพันธ์ท่ีผ่านมา 
(ภาพจากบริษัท Mitsubishi 
Corporation)  

 
 
แปรรูปสับปะรดปีละ 400,000 ตัน ในโรงงาน 2 แห่ง 

บริษัท ท่ีผ ลิตได้แ ก่  บ ริษัท อุตสำหกรรม
สับปะรดกระป๋องไทย (TPC) ซ่ึงเป็นบริษทัท่ีใหญ่
ท่ีสุดในประเทศไทยและเป็นผูผ้ลิตรำยใหญ่อนัดบั 4 
ของโลก เดิมทีก่อตั้งขึ้นเม่ือปี 2510 จำกนั้นมีกำรร่วมทุน
กบับริษทั Mitsubishi Corporation เม่ือปี 2515 จึงเกิด
เป็นบริษทั TPC และในปี 2545 มีกำรควบรวมบริษทั
สยำมอุตสำหกรรมเกษตรอำหำร (SAICO) เป็นบริษทัลูก 
ดังนั้ น บริษัทฯ จึงมีโรงงำนกำรผลิตฝ่ังตะวันตก 
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ท่ีอ  ำเภอหัวหินของบริษทั TPC และโรงงำนกำรผลิต
ฝ่ังตะวันออกท่ีจังหวัดระยองของบริษัท SAICO  
โดย เ ม่ือ ปี  2561  บ ริษัท  Mitsubishi Shokuhin ได้
ด ำเนินกำรซ้ือหุ้นในส่วนท่ี Mitsubishi Corporation 
ถือไวท้ั้งหมด  

Mr. Hiroaki MORIKAWA ผูจ้ดักำรฝ่ำยพฒันำ
ผลิตภณัฑข์องบริษทั Mitsubishi Shokuhin และด ำรง
ต ำแหน่งผูบ้ริหำรของบริษทั TPC ระบุว่ำ กำรมีโรงงำน
กำรผลิต 2 แห่ง ไดแ้ก่ โรงงำน TPC ทำงตะวนัตกของ
กรุงเทพฯ และโรงงำน SAICO ทำงตะวนัออกของ
กรุงเทพฯ ส่งผลให้สำมำรถจดัหำวตัถุดิบได้อย่ำงมี
เสถียรภำพ แปรรูปสับปะรดรวมปีละ 400,000 ตนั 
โดยร้อยละ 5 – 10 ส่งจ ำหน่ำยประเทศญ่ีปุ่ น ท่ีเหลือ
เป็นกำรส่งออกไปยังประเทศอ่ืนๆ ทั่วโลก เช่น 
สหภำพยโุรปและสหรัฐอเมริกำ  

ในส่วนของสับปะรดซ่ึงเป็นวตัถุดิบในกำรผลิต 
ร้อยละ 10 เป็นผลผลิตจำกไร่ของบริษทัฯ ส่วนท่ีเหลือ
เป็นผลผลิตจำกเกษตรกรท่ีท ำเกษตรพนัธสัญญำและ
อยู่บ ริ เวณใกล้เคียงกับโรงงำน  ทั้ ง น้ี  เจ้ำหน้ำ ท่ี
ผูรั้บผิดชอบจะมีกำรตรวจเยี่ยมเกษตรกรเป็นระยะ
เพื่อตรวจสอบกำรเจริญเติบโตและกำรใชส้ำรเคมีทำง
กำรเกษตร โดยบริษทัให้ควำมส ำคญักบักำรส่ือสำร
กับตัวเกษตรกร รวมถึงมีระบบประกันรำคำรับซ้ือ
เพื่อใหเ้กษตรกรสำมำรถด ำรงชีวิตได ้

นอกจำกมำตรกำรด้ำนควำมปลอดภัยและ
ควำมไวว้ำงใจได ้เช่น ระบบตรวจสอบยอ้นกลบัของ
วตัถุดิบ และกำรตรวจสอบกำรตกคำ้งของสำรเคมีทำง
กำรเกษตรแล้ว บริษัทฯ ยงัมีระบบล้ำงท ำควำมสะอำด
สับปะรดสองคร้ังและกำรตรวจหำส่ิงปลอมปน เช่น 
โลหะและแม่เหล็ก นอกจำกน้ี ย ังใช้วิธีกำรเคำะ
กระป๋องตรวจสอบควำมผิดปกติ ซ่ึงเป็นแนวทำงกำร
ตรวจสอบของญ่ีปุ่ น โดยเลือกใช้มำตรฐำนผูบ้ริโภค
ญ่ีปุ่ นซ่ึงมีควำมเขม้งวดกว่ำเม่ือเทียบกับตลำดยุโรป

และสหรัฐอเมริกำ ซ่ึงหำกพบว่ำกระป๋องมีรอยบุบ
แม้แต่นิดเดียวก็จะส่งคืน ทั้ งน้ี Mr. MORIKAWA 
ระบุว่ำ แมก้ระทัง่ตลำดญ่ีปุ่ นเอง ก็แทบจะไม่พบกำร
แจง้ปัญหำของลูกคำ้ 
 

 
 โรงงาน SAICO ในจังหวัดระยอง ซ่ึงหากรวมกับโรงงาน TPC แล้ว 

จะมีก  าลังการผลิตปีละ 400,000 ตัน 
(ภาพจากบริษัท Mitsubishi Corporation)  

 
COVID-19 ส่งผลให้ความต้องการสับปะรดกระป๋อง
ขยายตัวอย่างเห็นได้ชัด 

ตั้งแต่เดือนมีนำคมท่ีผ่ำนมำ กำรระบำดของ 
COVID-19 ส่งผลให้โรงเรียนหยุดกำรเรียนกำรสอน 
เด็กใชเ้วลำอยูท่ี่บำ้นมำกขึ้น สับปะรดกระป๋องจึงเป็น
ท่ีตอ้งกำรไม่เพียงแต่ใช้รับประทำนเป็นขนมหวำน
เท่ำนั้น แต่ยงัมีควำมตอ้งกำรใช้เป็นวตัถุดิบส ำหรับ 
ท ำขนม เช่น แพนเค้ก อีกด้วย ประกอบกับในช่วง
เดือนสิงหำคมท่ีผ่ำนมำ สภำพอำกำศท่ีร้อนจดัส่งผล
ให้ยอดจ ำหน่ำยผลไม้กระป๋องในภำพรวมอยู่ใน
เกณฑดี์ 
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อย่ำงไรก็ตำม ประเทศไทยประสบปัญหำฝนตก
ไม่เพียงพอเน่ืองจำกปรำกฏกำรณ์เอลนีโญและภำวะ
โลกร้อน ส่งผลให้สับปะรดได้ผลผลิตไม่ ดี เ ป็น
ประวติักำรณ์ นอกจำกน้ี เกษตรกรบำงส่วนหันไป
ปลูกมันส ำปะหลังและยำงพำรำทดแทนกำรปลูก
สับปะรด บริษัทฯ จึงประสบควำมยำกล ำบำกใน 
กำรจดัหำวตัถุดิบใหเ้พียงพอกบัควำมตอ้งกำร โดยได้
มีกำรปรับปริมำณกำรส่งจ ำหน่ำยสินคำ้ในช่วงเดือน
พฤษภำคม – กรกฎำคมท่ีผ่ำนมำ นอกจำกน้ี ยงัมี
ควำมจ ำเป็นต้องน ำเข้ำสับปะรดจำกประเทศอ่ืน
นอกเหนือจำกประเทศไทยเพื่อให้เพียงพอต่อปริมำณ
ควำมตอ้งกำร 

เ ม่ือคร้ัง Mr. MORIKAWA เข้ำรับต ำแหน่ง 
เม่ือ 5 ปีก่อน ได้เสนอแนวคิดกำรผลิตสับปะรด

อบแห้งเพื่อเพิ่มควำมหลำยหลำยของสินคำ้แปรรูป 
บริษทัฯ จึงไดเ้ร่ิมผลิตสับปะรดอบแห้ง มะม่วงอบแห้ง 
มะละกออบแห้ง ฯลฯ เม่ือ 3 ปีท่ีแล้ว โดยปัจจุบัน 
มีวำงจ ำหน่ำยในร้ำนสะดวกซ้ือในประเทศญ่ีปุ่ น 

Mr. MORIKAWA ระบุ เพิ่ม เ ติมว่ำ  บริษัทฯ  
ถือหุ้นในบริษทั TPC ประมำณร้อยละ 20 อย่ำงไรก็ตำม 
เดิมทีบริษทั TPC ก่อตั้งโดยควำมร่วมมือของผูบ้ริหำร 
ชำวไทยกบับริษทั Mitsubishi Corporation จึงมีควำมผกูพนั
กบับริษทัฯ อยำ่งแน่นแฟ้น ซ่ึงทำงบริษทัฯ เอง ไม่เพียงแต่
ตอ้งกำรน ำสินคำ้ไทยไปจ ำหน่ำยยงัญ่ีปุ่ น แต่ยงัตอ้งกำร
เป็นบริษทัหน่ึงท่ีมีถ่ินฐำนในประเทศไทย และผลิต
สินคำ้ในประเทศไทย 
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สินค้าเกษตรแปรรูปของไทยรายการท่ี 10                                      สินค้าอ่ืนๆ แกงกะหร่ีส าเร็จรูป 

 
 แกงกะหร่ีส าเร็จรูปท่ีมีจ าหน่ายในซุปเปอร์มาร์เกต็ของญี่ปุ่ น ผลิต

โดยบริษัท Yamamori ซ่ึงเป็นบริษัทญ่ีปุ่ น แต่ใช้วัตถดิุบของไทย 
วิธีปรุงแบบไทย ในโรงงานท่ีตั้งอยู่ในประเทศไทย  

(ภาพจากบริษัท Yamamori)  

 
ผู้สร้างกระแสความนิยมอาหารไทยในครัวเรือนญ่ีปุ่น 
ภายใต้แนวคิด “น าวัฒนธรรมอาหารไทยไปเผยแพร่
ในญ่ีปุ่น และน าวัฒนธรรมอาหารญ่ีปุ่นไปเผยแพร่ 
ในประเทศไทย” 

บริษัท  Yamamori (ส ำนัก ง ำนใหญ่ตั้ ง อยู่ 
ในเมือง Kuwana จังหวัด Mie ทำงตอนกลำงของ
ญ่ีปุ่ นและ มี  Mr. Noritada MITSUBAYASHI เ ป็น
ประธำน) ผลิตและจ ำหน่ำยแกงส ำเร็จรูป (Curry in 
retort pouch) เช่น “แกงเขียว” “แกงแดง” และ “แกง
เหลือง” โดยบริษัทลูกในประเทศไทย ช่ือ Siam 
Yamamori ตั้งอยู่ในจงัหวดัระยองทำงภำคตะวนัออก
ของไทย ผลิตเคร่ืองแกงรสชำติต้นต ำหรับโดยใช้
สมุนไพรและผักสดจำกในประเทศไทย  ภำยใต้
แนวคิด “น ำวัฒนธรรมอำหำรไทยไปเผยแพร่ใน
ญ่ีปุ่ น และน ำวฒันธรรมอำหำรญ่ีปุ่ นไปเผยแพร่ใน
ไทย”  

แกงของไทยท่ีผลิตและจดัจ ำหน่ำยโดยบริษทัฯ 
ไดรั้บกระแสตอบรับเป็นอยำ่งดี จนมีผูผ้ลิตแกงกะหร่ี
รำยใหญ่หลำยรำยหนัมำให้ควำมสนใจตลำดดงักล่ำว 
และมีกำรพฒันำผลิตภัณฑ์ออกมำจ ำหน่ำยเช่นกัน 
ส่งผลให้ตลำดแกงไทยส ำเร็จรูปในญ่ีปุ่ น โดยกำรน ำ

ของบริษทั Yamamori มีขนำดใหญ่ขึ้นประมำณ 2 – 3 
เท่ำ จนเป็นกระแส “แกงไทย (Thai Curry)” ท่ำมกลำง
ตลำดท่ีขยำยตวั 
 

 
 โรงงานของบริษัท  Siam Yamamori ซ่ึงผลิตอาหารไทยส าหรับ

ส่งออกไปยังประเทศญี่ปุ่ น 
(ภาพจากบริษัท Yamamori)  

 
บริษัทเก่าแก่ผู้ผลติโชยุไปลงทุนในประเทศไทย 

บริษทั Yamamori เป็นบริษทัเก่ำแก่ผลิตโชยุ
ซ่ึงก่อตั้งเม่ือปี 2432 โดยในปี 2512 มีกำรจ ำหน่ำย
เคร่ืองปรุงท ำข้ำวอบบรรจุในถุง  retort pouch ซ่ึง
พัฒนำขึ้นเอง ปัจจุบันโรงงำนในเมือง Matsusaka 
จงัหวดั Mie เป็นโรงงำนท่ีมีก ำลงัผลิตอำหำรแปรรูป
บรรจุถุง retort pouch ขนำดใหญ่ท่ีสุดญ่ีปุ่ น  

ในปี 2531 บริษัทฯ จัดตั้ งบริษัทร่วมทุนใน 
กำรผลิตซอสเน้ือ (Meat Sauce) ขึ้นในประเทศไทย 
และในปี 2541 ไดเ้ปิดโรงงำนผลิตโชยแุละเคร่ืองปรุง
ส ำหรับจ ำหน่ำยให้แก่ร้ำนอำหำรญ่ีปุ่ นและบริษทัผูผ้ลิต
อำหำรแช่แข็ง นบัเป็นกำรสร้ำงรำกฐำนของธุรกิจใน
ประเทศไทย 

เคร่ืองปรุงญ่ีปุ่ นท่ีผลิตในประเทศไทยไม่ไดมี้
กำรปรับรสชำติให้เขำ้กบัคนไทย แต่เป็นกำรผลิตให้
คงรสดั้งเดิมเอำไว ้ซ่ึงกลำยเป็นจุดให้บริษทัฯ หันมำ
ให้ควำมสนใจกับอำหำรไทยท่ีจ ำหน่ำยอยู่ในญ่ีปุ่ น 
โดยมองว่ำ  อำหำรไทยท่ีน ำเข้ำมำมีเพียงกำรติด
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สต๊ิกเกอร์ ซ่ึงผู ้บริโภคชำวญ่ีปุ่ นไม่ทรำบวิ ธีท ำ   
และหำกขำดกำรควบคุมคุณภำพในระดบัมำตรฐำน
ญ่ีปุ่ นแลว้ ไม่มีทำงท่ีอำหำรไทยจะเป็นท่ีแพร่หลำย
ในญ่ีปุ่ น ดังนั้ น บริษัทฯ จึงคิดจะผลิตอำหำรไทย
รสชำติต้นต ำหรับและง่ำยต่อกำรท ำรับประทำน
ส ำหรับคนญ่ีปุ่ น เช่นเดียวกบักำรน ำรสชำติของญ่ีปุ่ น
ไปเผยแพร่ในประเทศไทยจำกประสบกำรณ์ท่ีผ่ำนมำ 
จึงไดก่้อตั้งเป็นบริษทั Siam Yamamori ขึ้น  

เ ม่ือถำมว่ำจะน ำอำหำรไทยเมนูไหนไป
เผยแพร่ในญ่ีปุ่ น  บริษัทฯ เห็นว่ำคนญ่ีปุ่ นชอบ
รับประทำนแกงกะหร่ี แต่ประเทศไทยไม่มีอำหำร 
ท่ีช่ือว่ำ แกงกะหร่ีไทย (Thai Curry) จะมีแต่อำหำร
ประเภทแกง ท่ีใช้กะทิ สมุนไพร และเคร่ืองเทศ 
ในกำรประกอบอำหำร และรับประทำนเป็นกับขำ้ว 
Mr. MITSUBAYASHI จึ งได้ใช้ ช่ื อ  “แกง เขี ย ว ” 
 “แกงแดง” และ “แกงเหลือง” ในกำรเรียกแกงของ
ไทยซ่ึง มีควำมหลำกหลำย  และได้พัฒนำ เ ป็น
ผลิตภณัฑ์แกงส ำเร็จรูป โดย Mr. MITSUBAYASHI 
ระบุว่ำ บริษทัฯ เป็นผูริ้เร่ิมใช้ค  ำว่ำ “แกงกะหร่ีไทย 
(Thai Curry)” 
 

      
 เคร่ืองแกงของไทยท่ีใช้ครกบดเคร่ืองเทศและพริก (ซ้าย) ใบ

มะกรูดซ่ึงเป็นวัตถดิุบท่ีขาดไม่ได้ในการปรุงอาหารไทยก าลังผ่าน
กระบวนการล้างในโรงงานของบริษัท Siam Yamamori 

(ภาพจากบริษัท Yamamori)  

 
 

รสชาติท่ีท าได้เฉพาะในประเทศไทย  
Mr. MITSUBAYASHI กล่ำวเพิ่มเติมว่ำ แกงกะหร่ี

ของอินเดียใช้เคร่ืองเทศท่ีผ่ำนกำรอบแห้งมำแล้ว 
ขณะท่ีแกงของไทยน ำเคร่ืองเทศและพริกมำต ำ 
ในครกหินเพื่ อท ำ เ ป็นน ้ ำพ ริก  ไม่สำมำรถใช้
เคร่ืองเทศท่ีอบแห้งได้เพรำะจะท ำให้ไม่ได้รสชำติ 
ท่ีแทจ้ริง  

แกงส ำเร็จรูปของบริษทั Yamamori ท่ีผลิตใน
ประเทศไทยใช้ผกัและสมุนไพรท่ีไม่มีปลูกในญ่ีปุ่ น
และเป็นส่ิงท่ีขำดไม่ได้ส ำหรับอำหำรไทย เช่น  
พริกขี้หนู ใบมะกรูด มะเขือเปรำะ มะเขือพวง ฯลฯ 
ส่วนใหญ่มีจ ำหน่ำยตำมทอ้งตลำดทัว่ไปในประเทศ
ไทย โดยในช่วงแรก บริษทัฯ พิจำรณำว่ำจะใช้ผกั
และสมุนไพรท่ีวำงจ ำหน่ำยตำมทอ้งตลำดทัว่ไปมำ
เ ป็นวัตถุ ดิบ  แต่ ได้ข้อส รุปว่ ำหำกไม่สำมำรถ
ตรวจสอบยอ้นกลับท่ีมำของวตัถุดิบ ก็ไม่สำมำรถ
ส่งไปจ ำหน่ำยยงัประเทศญ่ีปุ่ นได้ จึงเลือกใชว้ตัถุดิบ
จำกแปลงของเกษตรกรท่ีมีกำรก ำหนดและควบคุม
กำรใชส้ำรเคมีทำงกำรเกษตร 

เร่ิมแรกเกษตรกรผูผ้ลิตอำจรู้สึกไม่ดีกบับริษทัฯ 
เน่ืองจำกได้จ ำนวนน้อยและมีรำคำสูงขึ้น แต่ต่อมำ
กระแสให้ควำมสนใจในเร่ืองควำมปลอดภยัอำหำร
ในประเทศไทยเองมีมำกขึ้น บริษทัของไทยเองจึงเร่ิม
ยกระดบักำรผลิตขึ้นมำตำมๆ กนัอยำ่งต่อเน่ือง  

นอกจำกแกงแล้ว  บ ริษัทฯ  ย ัง จ ำห น่ ำ ย
เคร่ืองปรุงและวตัถุดิบของไทย เช่น น ้ ำปลำ กะทิ  
ข้ำวหอมมะลิพร้อมรับประทำน ฯลฯ โดยระบุว่ำ 
ต้องกำรให้ผูบ้ริโภคเรียกบริษัทของตนว่ำ  บริษัท 
Yamamori ผู ้จ  ำหน่ำยอำหำรไทย มำกกว่ำ บริษัท 
Yamamori ผูจ้  ำหน่ำยแกงไทย ถึงแมว้่ำยอดจ ำหน่ำย
จะยังคงเพิ่มขึ้ นไม่มำก แต่ได้เตรียมควำมพร้อม 
ในส่วนของชนิดของสินคำ้ไวแ้ลว้ 
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 สินค้าเกษตรเป็นวัตถดิุบท่ี
ขาดไม่ได้ในการปรุงอาหารไทย 
(ภาพจากบริษัท Yamamori)  

 
ตั้งเป้าขยายตลาดท่ัวอาเซียนโดยใช้ไทยเป็นศูนย์กลาง 

โดยทั่วไปแล้ว ผลิตภัณฑ์อำหำรส ำหรับส่ง
จ ำหน่ำยตลำดญ่ีปุ่ นจะถูกตั้ ง เ ป้ ำให้ผ ลิตให้ได้
เหมือนกบัวิธีท ำท่ีผ่ำนกำรปรับให้เขำ้กบัคนญ่ีปุ่ นแลว้ 
ขณะท่ี บริษทัฯ ใชว้ิธีท ำโดยอิงกบัรสชำติตน้ต ำหรับ
ของไทยถึงแม้ว่ำอำจจะมีคนญ่ีปุ่ นท่ีไม่ถนัดกับ
รสชำติดงักล่ำวก็ตำม โดยบริษทัฯ ไม่ไดต้ั้งใจใหมี้คน
ซ้ือสินคำ้ 3 คน จำก 10 คน แต่ตั้งใจใหมี้แฟนพนัธุ์แท้
เลือกซ้ือเพียง 1 คน จำก 10 คน แต่ซ้ือในปริมำณ 3 เท่ำ  

นอกจำกน้ี เพื่อเป็นกำรเพิ่มกลุ่มลูกคำ้อำหำรไทย 
บริษัทฯ ได้เปิดร้ำนอำหำรไทยช่ือ สยำมกำร์เด้น  

ในเมือง Nagoya ซ่ึงตวัร้ำนเป็นอำคำรแบบตะวนัตก
เดิมใช้เ ป็นสถำนกงสุลของสยำมในสมัยโชวะ
ตอนตน้ ปัจจุบนัถูกก ำหนดเป็นสมบติัทำงวฒันธรรม
ขึ้นทะเบียนกบัทำงกำรญ่ีปุ่ น  

ขณะเดียวกัน บริษทัฯ สนใจ Food Innopolis 
ซ่ึงมุ่งเนน้กำรเพิ่มมูลค่ำเพิ่มของอุตสำหกรรมอำหำร
ท่ีภำครัฐของไทยให้กำรสนับสนุน โดยได้เ ปิด
ศูนย์วิจัยพฒันำในอุทยำนวิทยำศำสตร์ ร่วมมือกับ
มหำวิทยำลัยด้ำนผลิตภัณฑ์อำหำรในประเทศไทย
เพื่อท ำกำรวิจยัและพฒันำในกำรขยำยตลำดอำหำร
แปรรูปไปยงัภูมิภำคอำเซียน 

ผลิตภัณฑ์อำหำรของไทยซ่ึงเป็นประเทศ 
ชั้นน ำดำ้นอุตสำหกรรมแปรรูปอำหำรเป็นท่ียอมรับ
ในภูมิภำคอำเซียน โดยไทยมีวตัถุดิบอำหำรชั้นเลิศ
จ ำนวนมำก Mr. MITSUBAYASHI ระบุว่ำ ตอ้งกำร
ผลิตอำหำรแปรรูปเพื่อหล่อเล้ียงตลำดจ ำนวน 600 
ลำ้นคนของอำเซียน 
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บทสัมภาษณ์เกีย่วกับสินค้าเกษตรแปรรูปของไทย 
 

ที่ดินทางการเกษตรที่มีพ้ืนที่มากกว่าร้อยละ 40 ของประเทศ ทรัพยากรประมงท่ีอุดมสมบูรณ์ 
เทคโนโลยีที่ส่งเสริมการส่งออกอาหาร ระบบสาธารณูปโภค นโยบายส่งเสริมของรัฐบาล 

 
 
 
 
 

ความสามารถในการผลติอาหารเลีย้งตนเองและก าลงัการผลติ 
ค ำถำม : ประเทศไทยมีสภำพภูมิประเทศท่ีอุดมสมบูรณ์  มีอำณำเขต 

ติดทะเล มีกำรท ำกำรเกษตรอย่ำงแพร่หลำย กรุณำบอกจุดเด่นของภำคเกษตร
ของไทย นอกจำกน้ี ประเทศไทยยงัมีอุตสำหกรรมผลิตอำหำรจ ำนวนมำก  
มีกำรส่งออกอำหำรแปรรูปไปอย่ำงต่ำงประเทศอย่ำงแพร่หลำย  กรุณำบอก
เหตุผลท่ีไทยเป็นแหล่งรวมของอุตสำหกรรมผลิตอำหำร 

ผอ. สปษ. โตเกียว : ประเทศไทยมีพื้นท่ีประมำณ 321 ลำ้นไร่ หรือประมำณ 
513,000 ตำรำงกิโลเมตร โดยมีพื้นท่ีส ำหรับกำรเกษตร ประมำณ 138 ลำ้นไร่ (ร้อยละ 
43) และรำยไดข้องภำคเกษตรคิดเป็นร้อยละ 10 ของ GDP ทั้งหมด ภำคเกษตร
ของประเทศไทยมีควำมหลำกหลำย พืชผกัผลไมมี้หลำยชนิดท่ีออกผลผลิตให้มี
รับประทำนได้ทั้งปี สัตว์น ้ ำของประเทศไทยก็มีปลำ กุ ้ง ปู หลำยชนิด ทั้งใน
ทะเล และในแม่น ้ ำ รวมทั้งปศุสัตว์ก็สำมำรถเล้ียงสัตว์ได้หลำยชนิด สุกร ไก่ 
เป็ด ห่ำน โค แพะ ซ่ึงกำรปลูกพืช เล้ียงปลำ เล้ียงสัตว ์ในประเทศไทยสำมำรถ 

ท ำได้เกือบทัว่ประเทศ จึงท ำให้ประเทศไทยผลิตอำหำรได้อย่ำงอุดมสมบูรณ์มีเพียงพอส ำหรับเล้ียงประชำกร 
ในประเทศ และส่งออกต่ำงประเทศได ้

จำกจุดเด่นดงักล่ำว ท ำให้ประเทศไทยมีแหล่งวตัถุดิบส ำหรับกำรผลิตอำหำรจ ำนวนมำก จึงสำมำรถผลิต
อำหำรแปรรูปส่งออกไปต่ำงประเทศไดอ้ย่ำงแพร่หลำย โดยมีสัดส่วนสินคำ้เกษตรยงัไม่แปรรูปกบัสินคำ้ท่ีแปรรูป
ร้อยละ 56 และร้อยละ 44 ตำมล ำดบั  

นอกจำกน้ี ประเทศไทยยังมีทรัพยำกรแรงงำนท่ีมีคุณภำพ มีทักษะและประสบกำรณ์ ประกอบกับ 
มีโครงสร้ำงพื้นฐำนในกำรผลิตท่ีพร้อม ไม่ว่ำจะเป็นระบบขนส่ง (ทำงบก ทำงอำกำศ และทำงเรือ) นิคม
อุตสำหกรรม และหน่วยงำนวิจัย ขณะเดียวกัน รัฐบำลมีนโยบำยส่งเสริมกำรลงทุนเพื่ออ ำนวยควำมสะดวก
อุตสำหกรรมในสำขำต่ำงๆ รวมถึงอุตสำหกรรมผลิตอำหำรดว้ย   

ผูเ้ขียนได้แนะน ำสินคำ้เกษตรแปรรูปของไทยท่ีวำงจ ำหน่ำยในญ่ีปุ่ นมำทั้งหมด 3 คร้ัง และในคร้ังน้ี 
ซ่ึงเป็นคร้ังสุดทำ้ย ได้สัมภำษณ์นำยชลธิศกัด์ิ ชำวปำกน ้ ำ อคัรรำชทูตท่ีปรึกษำ (ฝ่ำยเกษตร) ผูอ้  ำนวยกำร
ส ำนกังำนท่ีปรึกษำกำรเกษตรต่ำงประเทศ ประจ ำกรุงโตเกียว (สปษ. โตเกียว) เก่ียวกบัจุดเด่นของภำคเกษตร
และอุตสำหกรรมแปรรูป นโยบำยส่งเสริมของรัฐบำล และมำตรกำรดำ้นควำมปลอดภยัและควำมไวว้ำงใจได ้

 นายชลธิศักด์ิ ชาวปากน า้  
อัครราชทูตท่ีปรึกษา (ฝ่ายเกษตร) 
ผู้อ านวยการส านักงานท่ีปรึกษา
การเกษตรต่างประเทศ ประจ า
กรุงโตเกียว 
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ค ำถำม : รัฐบำลไทยมีนโยบำยส่งเสริมกำรเกษตรในประเทศ รวมถึงอุตสำหกรรมแปรรูปสินคำ้เกษตร
อยำ่งไร และมีนโยบำยในอนำคตอยำ่งไร 

ผอ. สปษ. โตเกียว : รัฐบำลไทยส่งเสริมกำรผลิตสินคำ้เกษตรในประเทศท่ีให้ควำมส ำคญักบักำรบริหำร
จดักำรกำรผลิตสินคำ้เกษตรโดยใช้ระบบกำรเกษตรท่ีปลอดภยัส่ิงแวดลอ้ม และให้ผลผลิตท่ีปลอดภยัต่อผูบ้ริโภค  
โดยผลักดันมำตรฐำนเกษตรปลอดภัยและระบบกำรรับรองอินทรีย์  ส่งเสริมให้เกษตรกรผลิตสินค้ำท่ีได้รับ 
กำรรับรองมำตรฐำนเกษตรปลอดภยั ครอบคลุมทั้งในและต่ำงประเทศมำกขึ้น 

ส ำหรับอุตสำหกรรมแปรรูปสินคำ้เกษตร สนบัสนุนกำรแปรรูปสินคำ้เกษตรตำมควำมตอ้งกำรของผูบ้ริโภค 
พฒันำรูปแบบสินคำ้และบรรจุภณัฑ์ให้ตรงควำมต้องกำรของตลำด มีกำรใช้เทคโนโลยีแปรรูปในกำรพฒันำ 
เพิ่มประสิทธิภำพกำรผลิต ส่งเสริมสินคำ้มีคุณภำพและควำมปลอดภยัสูงสุด เช่น กำรใช ้Automation ในกำรผลิต 
เพื่อลดกำรใชแ้รงงำนในโรงงำนอุตสำหกรรม ลดกำรสัมผสัอำหำรโดยตรงจำกบุคคลกบัอำหำร เพิ่มควำมแม่นย  ำ
และประสิทธิภำพในกำรควบคุมกำรผลิต หรือ กำรใช้ AI ดำ้นกำรตลำดในกำรเก็บขอ้มูลของผูบ้ริโภคเพื่อน ำมำ
ประมวลผลเพื่อสร้ำงผลิตภณัฑใ์หม่ๆ ท่ีตอบสนองควำมตอ้งกำรของผูบ้ริโภคไดดี้ยิง่ขึ้น  

นอกจำกน้ีภำคส่วนเอกชน เช่น สมำคมกำรคำ้ฯ สภำหอกำรคำ้ฯ สภำอุตสำหกรรมฯ มีกำรส่งเสริมกำรพฒันำ
ผู ้ประกอบกำรขนำดเล็ก เช่น กำรจัดหลักสูตรเพื่อพัฒนำผู ้ประกอบกำร ทั้ งด้ำนพัฒนำองค์กร และพัฒนำ 
น ำผลิตภัณฑ์ ส่งเสริมให้ผูป้ระกอบกำรเพิ่มมูลค่ำให้กับผลิตภัณฑ์และสำมำรถส่งออกตลำดต่ำงประเทศได้  
โดยมีผูป้ระกอบกำรขนำดใหญ่ท่ีมีประสบกำรณ์และประสบควำมส ำเร็จในตลำดต่ำงประเทศเป็นพี่เล้ียงให้กบั
ผูป้ระกอบกำรรำยยอ่ย เป็นตน้ 
 
ภาครัฐสนับสนุนมาตรการด้านความปลอดภัยและความไว้วางใจได้ 

ค ำถำม : หลำยประเทศรวมถึงประเทศไทยให้ควำมสนใจกบัควำมปลอดภยัอำหำร ประเทศไทยมีกำรดูแล
ควำมปลอดภยัในสินคำ้เกษตรและอำหำรแปรรูปอยำ่งไร 

ผอ. สปษ. โตเกียว : รัฐบำลไทยมีนโยบำยขยำยตลำดสินคำ้เกษตรเพื่อให้ไทยเป็นครัวของโลก โดยให้
ควำมส ำคญัเร่ืองควำมปลอดภยัอำหำรของประเทศอย่ำงชดัเจน เพื่อให้ผลิตภณัฑอ์ำหำรมีมำตรฐำนและสอดคลอ้ง
กบัควำมตอ้งกำรของผูบ้ริโภคทั้งในและต่ำงประเทศ กฎหมำยท่ีใชใ้นกำรควบคุมผลิตภณัฑอ์ำหำรของประเทศไทย 
คือ พระรำชบัญญัติอำหำร พ.ศ. 2522 ซ่ึงมีกำรควบคุมอำหำรก่อนน ำออกสู่ตลำด (Pre–Marketing Control)  
เป็นกำรควบคุมสถำนท่ีผลิตก่อนออกสู่ผูบ้ริโภคโดยมีกำรขออนุญำต กำรควบคุมในเร่ืองส่วนประกอบ กำรแสดง
ฉลำกอำหำร และกำรควบคุมหลงัน ำอำหำรออกจ ำหน่ำย (Post–Marketing Control) เป็นกำรติดตำม ตรวจสอบ 
เพื่อใหเ้กิดควำมมัน่ใจวำ่อำหำรท่ีผลิตมีควำมปลอดภยั มีคุณภำพมำตรฐำน และไม่มีกำรหลอกหลวงผูบ้ริโภค โดยมี
หน่วยงำนท่ีก ำกบัดูแลมำตรฐำนและควำมปลอดภยัอำหำรของประเทศไทย คือ 

1.  ส ำนักงำนคณะกรรมกำรอำหำรและยำ  (Food and Drug Administration: FDA) มีภำรกิจเ ก่ียวกับ 
กำรปกป้องและคุม้ครองสุขภำพประชำชนใหไ้ดบ้ริโภคผลิตภณัฑท่ี์มีคุณภำพมำตรฐำนและปลอดภยั 
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2. ส ำนักงำนคณะกรรมกำรคุม้ครองผูบ้ริโภค (Office of The Consumer Protection Board) มีอ ำนำจหน้ำท่ี 
ในกำรก ำกับดูแลไม่ให้มีกำรประกอบธุรกิจท่ีเป็นกำรละเมิดสิทธิและให้กำรคุ ้มครองผูบ้ริโภค  โดยผูบ้ริโภค
สำมำรถใชสิ้ทธิร้องเรียน เพื่อขอรับกำรชดเชย ควำมเสียหำยเม่ือถูกละเมิดสิทธิ 

3. ส ำนักงำนมำตรฐำนสินคำ้เกษตรและอำหำรแห่งชำติ (The National Bureau of Agricultural Commodity 
and Food Standards) หน่วยงำนภำยใตก้ระทรวงเกษตรและสหกรณ์เป็นหน่วยงำนกลำงดำ้นมำตรฐำนสินคำ้เกษตร
และอำหำรเพื่อปรับปรุงและยกระดับคุณภำพ สินคำ้เกษตรและอำหำรของไทยให้มีคุณภำพและควำมปลอดภยั 
ตำมมำตรฐำนสำกล 
 
การส่งออกญ่ีปุ่น คาดว่าจากนีก้จ็ะเติบโตต่อเน่ือง 

ค ำถำม : คิดเห็นอยำ่งไรกบัประเทศญ่ีปุ่ นในฐำนะแหล่งส่งออกสินคำ้เกษตรแปรรูป 
ผอ. สปษ. โตเกียว : ประเทศญ่ีปุ่ นเป็นประเทศคู่คำ้หลกัท่ีส ำคญัของประเทศไทยโดยเฉพำะสินคำ้เกษตร  

แปรรูป จำกขอ้มูลของคุณวิศิษฐ์ ลิ้มลือชำ นำยกสมำคมผูผ้ลิตอำหำรส ำเร็จรูป ปัจจุบนัประเทศไทยส่งออกสินคำ้
เกษตรแปรรูปไปยงัประเทศญ่ีปุ่ นประมำณร้อยละ 10 ของกำรส่งออกสินคำ้เกษตรแปรรูปทั้งหมด โดยสินคำ้เกษตร
แปรรูปท่ีส่งออกไป 5 อนัดบัแรก ไดแ้ก่ อำหำรทะเลกระป๋องและแปรรูป (ร้อยละ 36) อำหำรสัตวเ์ล้ียง (ร้อยละ 18) 
เน้ือสัตวแ์ละของปรุงแต่งท่ีท ำจำกเน้ือสัตว ์(ร้อยละ 11) ผกักระป๋องและผกัแปรรูป (ร้อยละ 6) และผลิตภณัฑ์ขำ้ว
สำลีและอำหำรส ำเร็จรูปอ่ืนๆ (ร้อยละ 6) นอกจำกน้ี สินค้ำเกษตรแปรรูปหลำยชนิดยงัสำมำรถเติบโตได ้
อย่ำงต่อเน่ือง เช่น อำหำรสัตวเ์ล้ียงท่ีสำมำรถขยำยตวัไดปี้ละประมำณร้อยละ 2 - 3 รวมถึงสินคำ้ผกักระป๋องและ 
ผกัแปรรูป ผลไมก้ระป๋องและแปรรูป และส่ิงปรุงรสอำหำร 

ค ำถำม : หลำยประเทศไม่เพียงแต่ญ่ีปุ่ นประสบปัญหำผูบ้ริโภครับประทำนอำหำรนอกบำ้นลดลงเน่ืองจำก
กำรแพร่ระบำดของ COVID-19 และมีกำรบริโภคอำหำรในครัวเรือนมำกขึ้น อุตสำหกรรมผลิตสินคำ้เกษตรแปรรูป
มีมำตรกำรรับมืออยำ่งไร 

ผอ. สปษ. โตเกียว : นอกจำกพฤติกรรมผูบ้ริโภคท่ีเปล่ียนแปลงไปหลงักำรแพร่ระบำดของ COVID-19 ท่ีมี 
กำรรับประทำนอำหำรนอกบำ้นลดลงแลว้นั้น จำกขอ้มูลของคุณวิศิษฐ์ ลิ้มลือชำ นำยกสมำคมผูผ้ลิตอำหำรส ำเร็จรูป 
ยงัมีพฤติกรรมอ่ืนๆ อีก เช่น ผูบ้ริโภคเลือกรับประทำนอำหำรเพื่อสุขภำพมำกขึ้น มีกำรตดัสินใจเลือกสินคำ้บริโภค
ด้วย Quality และ Efficacy มำกขึ้น และมีพฤติกรรมกำรใช้ Food Delivery และ Online Shopping เพิ่มขึ้น สินคำ้ 
ท่ีเป็น Local Brand ไดรั้บควำมนิยมเพิ่มขึ้น และมีควำมเขำ้ใจเร่ืองกำรกกัตุนอำหำรและยอมรับกำรบริโภคอำหำร
ส ำเร็จรูปมำกขึ้น 

จำกพฤติกรรมขำ้งตน้ อุตสำหกรรมผลิตสินคำ้เกษตรแปรรูปมีกำรเตรียมพร้อมและรับมือโดย 
1. มีกำรวำงมำตรกำรป้องกนัในดำ้นควำมปลอดภยัของผลิตภณัฑ์อำหำรและกระบวนกำรผลิตในโรงงำน 

เน้นหลกัควำมสะอำดปลอดภยัตำมมำตรกำรอย่ำงเขม้งวด เพื่อเป็นกำรสร้ำงควำมเช่ือมัน่และ ควำมไวใ้จของ
ผูบ้ริโภคในกำรเลือกสรรผลิตภณัฑอ์ำหำร 
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2. ส ำหรับผู ้ประกอบกำรค้ำปลีก  ควรเพิ่ม ช่องจ ำหน่ำยทำง  Online หรือบริกำร Delivery ส ำหรับ
ผูป้ระกอบกำรร้ำนอำหำรควรเพิ่มช่องทำงกำรขำยอำหำรประเภทท่ีสำมำรถซ้ือกลบับำ้นได ้(Take away) หรือมี
บริกำรจดัส่ง (Food Delivery) 

3. กำรปรับขนำดของบรรจุภณัฑ์ จำกขนำดใหญ่ส ำหรับส่งร้ำนอำหำรให้เป็นขนำดท่ีเล็กลงเหมำะส ำหรับ
กำรบริโภคในครัวเรือนมำกขึ้น 

4. กำรพัฒนำเมนูใหม่ๆ เพื่อดึงดูดผูบ้ริโภค รวมถึงกำรใช้ช่องทำงกำรตลำดท่ีมีประสิทธิผล กำรออก 
Campaign กำรตลำดท่ีสร้ำงสรรค์ และเสนอเมนูอำหำรท่ีมีรำคำไม่แพงและคุม้ค่ำสอดคลอ้งกับสถำนกำรณ์ด้ำน
ก ำลงัซ้ือท่ีลดลง 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

นายชลธิศักดิ์ ชาวปากน ้า อคัรราชทูตท่ีปรึกษา (ฝ่ายเกษตร) 
ผู้อ านวยการส านักงานท่ีปรึกษาการเกษตรต่างประเทศ ประจ ากรุงโตเกยีว (สปษ. โตเกยีว) 
ส ำเร็จกำรศึกษำปริญญำตรี วิทยำศำสตรบณัฑิต (วำริชศำสตร์) มหำวิทยำลยัสงขลำนครินทร์ 
ปริญญำโท วิทยำศำสตรมหำบณัฑิต (วิทยำศำสตร์กำรประมง) มหำวิทยำลยัเกษตรศำสตร์ 
นักวิชำกำรประมง ศูนยพ์ฒันำประมงน ้ ำจืดชลบุรี กองประมงน ้ ำจืด กรมประมง กระทรวง
เกษตรและสหกรณ์ ระหว่ำงปี 2532 – 2545 หัวหนำ้สถำนีประมงน ้ ำจืดจงัหวดัสระบุรี ระหว่ำง 
ปี 2546 – 2550 นกัวิชำกำรประมงช ำนำญกำร กลุ่มวิชำกำร ส ำนกัวิจยัและพฒันำประมงน ้ ำจืด 
ระหว่ำงปี 2551 – 2555 กงสุล (ฝ่ำยเกษตร) สถำนกงสุลใหญ่ ณ นครเซ่ียงไฮ้ สำธำรณรัฐ
ประชำชนจีน ระหวำ่งปี 2556 – 2558 และต ำแหน่งปัจจุบนัตั้งแต่ปี 2558 
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ส านักงานท่ีปรึกษาการเกษตรต่างประเทศ ประจ ากรุงโตเกยีว 


