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แบบฟอร์มสรุปร้านอาหารที่ขอรับการประเมินร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant  Premium)  

 จังหวัดอุดรธานี  ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2565 
 

 
 

ชื่อร้านอาหาร 

 
 

ที่อยู่ 

 
 

รายการอาหาร 

วัตถุดิบที่ได้รับการรับรองมาตรฐาน  
มาตรฐาน/

หน่วยงาน/แหล่ง
ผลิต 

(บริษัท/ฟาร์ม) 

 
ระยะเวลา 

ให้การรับรอง 

 
คะแนน 

ด้านสาธารณสุข 
สินค้า Q สินค้าที่ผ่าน 

การตรวจ
รับรอง 

สินค้าที่
รับรอง 
ตนเอง 
(Self 

Claim) 
1. วี ที แหนมเนือง   
(สาขาตลาดโพศรี) 
โทร.: 0-4234-7111 
เปิดบริการ :ทุกวัน  
เวลา 06.00 - 21.00 น. 

45/1-3  ถ.โพธ์ิศรี 
 (หลังวัดโพธิสมภรณ์) 
ต.หมากแข้ง  อ.เมือง 
จ.อุดรธาน ี  41000 

1.แหนมเนือง  
 

- เนื้อหมู 
 

-  แผ่นแป้ง 
 

- ผักสลดั 
-ผักแพรว 
-แตงกวา 
-กล้วย 
-มะม่วง 
-พริก 

- GMP 
- กรมปศุสัตว ์
- บริษัท เบทาโกร อุต
สากรรม จ ากัด 

7 ส.ค.63 
ถึง 

6 ส.ค.66 

เกณฑ์อย่างน้อย
ร้อยละ 60 แต่ละ
หมวด 
หมวดที่ 1 = 100 
หมวดที่ 2 = 100 
หมวดที่ 3 = 100 
หมวดที่ 4 = 100 
หมวดที่ 5 = 100 
----------------------- 
 ผ่าน 
 ไม่ผ่าน 
 
 
 
 
 

2. ทุกเมนูอาหาร
ที่ใช้วัตถุดิบที่
ได้รับการรับรอง
เป็นส่วนประกอบ
หลัก 
 
 
 
 
 
 

- เนื้อหมู   - GMP 
- กรมปศุสัตว ์
- บริษัท เบทาโกร อุต
สากรรม จ ากัด 

7 ส.ค.63 
ถึง 

6 ส.ค.66 
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แบบฟอร์มสรุปร้านอาหารที่ขอรับการประเมินร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant  Premium)  

 จังหวัดอุดรธานี  ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2565 
 

 
 

ชื่อร้านอาหาร 

 
 

ที่อยู่ 

 
 

รายการอาหาร 

วัตถุดิบที่ได้รับการรับรองมาตรฐาน  
มาตรฐาน/

หน่วยงาน/แหล่ง
ผลิต 

(บริษัท/ฟาร์ม) 

 
ระยะเวลา 

ให้การรับรอง 

 
คะแนน 

ด้านสาธารณสุข 
สินค้า Q สินค้าที่ผ่าน 

การตรวจ
รับรอง 

สินค้าที่
รับรอง 
ตนเอง 
(Self 

Claim) 
2. วี ที แหนมเนือง   
(สาขามิตรภาพ) 
โทร.: 0-4211-1111 
เปิดบริการ :ทุกวัน  
เวลา 06.00 - 21.00 น. 

999/9 หมู4่ ต.บ้านจั่น  
อ.เมือง จ.อุดรธานี  
41000  

1.แหนมเนือง  
 

- เนื้อหมู 
 

-  แผ่นแป้ง 
 

- ผักสลดั 
-ผักแพรว 
-แตงกวา 
-กล้วย 
-มะม่วง 
-พริก 
 

- GMP 
- กรมปศุสัตว ์
- บริษัท เบทาโกร อุต
สากรรม จ ากัด 

26 ก.ย.61 
ถึง 

25 ก.ย.64 

เกณฑ์อย่างน้อย
ร้อยละ 60 แต่ละ
หมวด 
หมวดที่ 1 = 100 
หมวดที่ 2 = 100 
หมวดที่ 3 = 100 
หมวดที่ 4 = 100 
หมวดที่ 5 = 100 
----------------------- 
 ผ่าน 
 ไม่ผ่าน 
 
 
 
 
 

  2. ทุกเมนูอาหาร
ที่ใช้วัตถุดิบที่
ได้รับการรับรอง
เป็นส่วนประกอบ
หลัก 

- เนื้อหมู   - GMP 
- กรมปศุสัตว ์
-  บริษัท เบทาโกร อุต
สากรรม จ ากัด 
 
 
 
 
 
 
 
 

26 ก.ย.61 
ถึง 

25 ก.ย.64 
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แบบฟอร์มสรุปร้านอาหารที่ขอรับการประเมินร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant  Premium)  
 จังหวัดอุดรธานี  ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2565 

 
 
 

ชื่อร้านอาหาร 

 
 

ที่อยู่ 

 
 

รายการอาหาร 

วัตถุดิบที่ได้รับการรับรองมาตรฐาน  
มาตรฐาน/

หน่วยงาน/แหล่ง
ผลิต 

(บริษัท/ฟาร์ม) 

 
ระยะเวลา 

ให้การรับรอง 

 
คะแนน 

ด้านสาธารณสุข 
สินค้า Q สินค้าที่ผ่าน 

การตรวจ
รับรอง 

สินค้าที่
รับรอง 
ตนเอง 
(Self 

Claim) 
3. ร้านก๋วยเตี๋ยวเปด็ไส้แก้ว
โทร. : 095-512-5045 
เปิดบริการ : ทุกวัน 
เวลา : 10.00 - 15.00 น.  

106 หมู่ 2 ถ.รอบเมือง
อุดร - ขอนแก่น  
ต.หมากแข้ง อ.เมือง  
41000 

1. ก๋วยเตี๋ยวเป็ด
ไส้แก้ว 
 

-ไส้เปด็อ่อน -เส้น  -GMP 
- กรมปศุสัตว ์
- บริษัท เบทาโกร อุต
สากรรม จ ากัด 
 

10 ก.ย.2562 
ถึง 

 09 ก.ย.2565 

เกณฑ์อย่างน้อย
ร้อยละ 60 แต่ละ
หมวด 
หมวดที่ 1 = 100 
หมวดที่ 2 = 100 
หมวดที่ 3 = 100 
หมวดที่ 4 = 100 
หมวดที่ 5 = 100 
----------------------- 
 ผ่าน 
 ไม่ผ่าน 

  2. ไส้เป็ดลวกจิ้ม 
3. ข้าวขาหม ู
4.ข้าวหน้าเป็ด    
5.ข้าวมันไก่ตอน 
6.ก๋วยเตี๋ยวขาหม ู
7.ก๋วยเตี๋ยวไก่
ตอน 
8. ทุกเมนูอาหาร
ที่ใช้วัตถุดิบที่
ได้รับการรับรอง
เป็น 
ส่วนประกอบ
หลัก 

- ไส้เป็ดอ่อน 
- ขาหมู 
-เป็ด 
-ไก ่
-ขาหมู 
-ไก ่

  
ข้าวหอมมะล ิ
ข้าวหอมมะล ิ
ข้าวหอมมะล ิ
 

- GMP 
-  กรมปศสุัตว ์
-  บริษัท เบทาโกร  อุต
สากรรม จ ากัด 

 



 
 

-4- 
แบบฟอร์มสรุปร้านอาหารที่ขอรับการประเมินร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant  Premium)  

 จังหวัดอุดรธานี  ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2565 
 

 
 

ชื่อร้านอาหาร 

 
 

ที่อยู่ 

 
 

รายการ
อาหาร 

วัตถุดิบที่ได้รับการรับรองมาตรฐาน  
มาตรฐาน/

หน่วยงาน/แหล่ง
ผลิต 

(บริษัท/ฟาร์ม) 

 
ระยะเวลา 

ให้การรับรอง 

 
คะแนน 

ด้านสาธารณสุข 
สินค้า Q สินค้าที่ผ่าน 

การตรวจ
รับรอง 

สินค้าที่
รับรอง 
ตนเอง 
(Self 

Claim) 
4. ก๋วยเตี๋ยวหมี่ขิด สาขา 2
โทร. : 094-9653645 
เปิดบริการ : ทุกวัน 
เวลา : 09:15 - 20:00 น. 

10/41 ถ .โพศรี  
ต.หมากแข้ง  
อ.เมือง  
จ.อุดรธาน ี41000 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

1. ก๋วยเตี๋ยว
หมู/ลูกชิ้นหมู 
 
 
 

-เนื้อหมู 
- ถั่วงอก 
 
 

- ลูกช้ินหมู 
-  เส้น 

 
 

-GMP 
- กรมปศุสัตว ์
- CP 
- Betagro 

10 ก.ย.2562 
ถึง 

 09 ก.ย.2565 

เกณฑ์อย่างน้อย
ร้อยละ 60 แต่ละ
หมวด 
หมวดที่ 1 = 100 
หมวดที่ 2 = 100 
หมวดที่ 3 = 100 
หมวดที่ 4 = 100 
หมวดที่ 5 = 100 
----------------------- 
 ผ่าน 
 ไม่ผ่าน 
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แบบฟอร์มสรุปร้านอาหารที่ขอรับการประเมินร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant  Premium)  

 จังหวัดอุดรธานี  ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2565 
 

 
 

ชื่อร้านอาหาร 

 
 

ที่อยู่ 

 
 

รายการอาหาร 

วัตถุดิบที่ได้รับการรับรองมาตรฐาน  
มาตรฐาน/
หน่วยงาน/
แหล่งผลิต 
(บริษัท/
ฟาร์ม) 

 
ระยะเวลา 

ให้การรับรอง 

 
คะแนน 

ด้านสาธารณสุข 
สินค้า Q สินค้าที่

ผ่าน 
การ
ตรวจ
รับรอง 

สินค้าที่
รับรอง 
ตนเอง 
(Self 

Claim) 
5. ร้านโดส แฟคทอรี่ จ ากดั 
โทร. : 085-80023047 
,098-6614642 
เปิดบริการ : ทุกวัน 
เวลา : 10:00 - 22:00 น. 

112/1 
ถ .เรศวร  
ต.หมากแข้ง 
อ.เมือง 
จ.อุดรธาน ี 
41000 

1.ซี่โครงหมูอบซอสบาร์บี
บิว 
2.สลัดบาร์บีคิวหมู  
3.ย าหมูย่าง  
4.สเต๊กสันคอหมูซอส
แอปเปิ้ล  
5. สเต๊กหมูกระทะร้อน 
6. สเต๊กสันคอหมูซอส
เกรวี่  
7.หมูยา่งจิ้มแจ่ว 
8. ข้าวกะเพราหมู  
9.ข้าวอบพารส์ลีย์หมู  
10. เมนูอาหารตามสั่งที่
ใช้วัตถุดิบที่ได้รับการ
รับรองเป็นส่วนประกอบ 
 
 

- หมู 
- ช้ินส่วนหมู 
ถั่วลิสง ถ่ัวเหลือง กะเพรา ชะพลู เซ
เลอรี่ ตะไคร้ ใบบัวบก ผักชี ผักชี
ฝรั่ง ผักชีลาว แมงลัก โรสแมรี่ 
สะระแหน่ โหระพา กล้วย มะเขือ
เปราะ มะระ วอเตอร์เครส หอมแบ่ง 
เห็ดขอนขาว เห็ดนางฟ้า เหด็นางรม 
เห็ดเป๋าฮื้อ เหด็หลินจือ เก๊กฮวย 
อัญชัน ชะอม มะเฟือง มะยงชิด จงิ
จู่ฉ่าย ซูกีนี ต าลึง แตงโม ถั่วฝักยาว 
ถั่วพู ถั่วลั่นเตา บวบ ผักโขม 
ผักบุ้งจีน พริก มะเขือเทศ เตยหอม 
เห็ดยามาบูชิตาเกะ ไชยา รางจดื 
ถั่วขาว สลัด ขลู่ ไทม์ ฮวานง็อก 
หนานเฉาเหว่ย หนมุานประสานกาย 
 

-เส้น  - GMP 
- กรมปศุ
สัตว ์
- หมูณัฐ 
- บริษัท
ฟาร์มสเตชั่น
จ ากัด 
 

10 ก.ย.2562 
ถึง 

 09 ก.ย.2565 

เกณฑ์อย่างน้อย
ร้อยละ 60 แต่ละ
หมวด 
หมวดที่ 1 = 100 
หมวดที่ 2 = 100 
หมวดที่ 3 = 100 
หมวดที่ 4 = 100 
หมวดที่ 5 = 100 
----------------------- 
 ผ่าน 
 ไม่ผ่าน 
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แบบฟอร์มสรุปร้านอาหารที่ขอรับการประเมินร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant  Premium)  

 จังหวัดอุดรธานี  ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2565 
 

 
 

ชื่อร้านอาหาร 

 
 

ที่อยู่ 

 
 

รายการอาหาร 

วัตถุดิบที่ได้รับการรับรองมาตรฐาน  
มาตรฐาน/

หน่วยงาน/แหล่ง
ผลิต 

(บริษัท/ฟาร์ม) 

 
ระยะเวลา 

ให้การรับรอง 

 
คะแนน 

ด้านสาธารณสุข 
สินค้า Q สินค้าที่ผ่าน 

การตรวจ
รับรอง 

สินค้าที่
รับรอง 
ตนเอง 
(Self 

Claim) 
6. ร้านเตี๋ยวตุ๋น 
โทร. : 089-1866405 
เปิดบริการ : ทุกวัน 
เวลา : 09.00 - 17.00 น. 

527/640  
ซ. บริเวณหมู่บ้านภัทรา  
ต.หมากแข้ง   
อ. เมืองอุดรธาน ี
จ.อุดรธานี  41000 

1.ก๋วยเตี๋ยวเป็ด/
ไก่/หมู  
2.ช้ินส่วนเปด็
รวม 3.ข้าว
กะเพราเปด็ 4.
เครื่องในไส้แก้ว
เป็ด  
5.เป็ดพะโล้  
6.ทุกเมนูอาหาร
ที่ใช้วัตถุดิบที่
ได้รับการรับรอง
เป็นส่วนประกอบ
หลัก 

-เนื้อหมู 
-เนื้อไก่ 
-เนื้อเป็ด 
-ช้ืนส่วนเป็ด 
-ช้ินส่วนไก่ 
-ช้ินส่วนหมู 
-ไข่ไก ่
-ถั่วงอก 

- เส้น 
- ลูกช้ินหมู 

 -GMP 
- กรมปศุสัตว ์
- บริษัท เบทาโกร อุต
สากรรม จ ากัด 
- ฟาร์มงอกเงย 

10 ก.ย.2562 
ถึง 

 09 ก.ย.2565 

เกณฑ์อย่างน้อย
ร้อยละ 60 แต่ละ
หมวด 
หมวดที่ 1 = 100 
หมวดที่ 2 = 100 
หมวดที่ 3 = 100 
หมวดที่ 4 = 100 
หมวดที่ 5 = 100 
----------------------- 
 ผ่าน 
 ไม่ผ่าน 

 
 
 
 
 


