
  รายงานการประชุม 
คณะทำงานผู้ตัดสินใจให้การรบัรองโครงการรา้นอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant)  

และโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q ในเขตพื้นที่จังหวัดอุดรธานี  
ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568  

ครั้งที่ 1/2568 
วันอังคารที่ 16 กันยายน 2568 เวลา 13.30 – 16.30 น. 

ณ ห้องประชุมพระพุทธบาทบัวบก ชั้น 6 อาคาร 2 ศาลากลางจังหวัดอุดรธานี  
ถนนอธิบดี ตำบลหมากแข้ง อำเภอเมือง จังหวัดอุดรธานี 
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ผู้มาประชุม 
1. นายสมชาย จงบัญญัติ  เกษตรและสหกรณ์จังหวัดอุดรธานี   ประธานคณะทำงาน 
2. นางสมปรารถนา อารีย์รักษ ์ แทน เกษตรจังหวัดอุดรธานี    คณะทำงาน 
3. นายทิวา เจียวต้ัง  แทน ประมงจังหวัดอุดรธานี    คณะทำงาน 
4. นางสาวพรรษพร รุ่งเรืองชยัศรี แทน ปศุสัตว์จังหวัดอุดรธานี    คณะทำงาน 
5. นางสาวประภาศิริ ตงศิร ิ แทน ผู้อำนวยการศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรอุดรธาน ี คณะทำงาน 
6. นายกิตตินันท์ จามรพิพัฒน ์ แทน ผู้อำนวยการศูนยเ์มล็ดพันธุ์ข้าวอุดรธานี  คณะทำงาน 
7. นายเจนวิทย์ เขตเจริญ  แทน นายแพทย์สาธารณสุขจังหวัดอุดรธานี   คณะทำงาน 
๘. นางสาวผกาพันธ์ สมปัญญา แทน พาณิชย์จังหวัดอุดรธานี    คณะทำงาน 
๙. นางสาวสัญฐิตา ศิริเขตร์ แทน อุตสาหกรรมจังหวัดอุดรธานี    คณะทำงาน 
10. นายณัฐวุฒิ อ่ำศรี  ประธาน Young Smart Farmer อุดรธาน ี   คณะทำงาน  
11. นางสาววนิดา กองหล้า หัวหน้ากลุ่มสารสนเทศการเกษตร   เลขานุการคณะทำงาน 

สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดอุดรธานี 
12. นางสาวภูริตา ครองยุติ   เจ้าหน้าที่วิเคราะห์นโยบายและแผน              ผู้ช่วยเลขานุการ

สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดอุดรธานี        คณะทำงาน 
 

ผู้เข้าร่วมประชุม 
1. นางสาวศดานันท์ โยวะบุตร เจ้าหน้าทีส่ำนักงานเกษตรจังหวัดอุดรธานี 
2. นายอรรถพล จันทะลุน  เจ้าหน้าท่ีศูนยเ์มล็ดพันธุ์ข้าวอุดรธาน ี
3. นางสาวสนิุสา อุตรนคร  เจ้าหน้าท่ีศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรอุดรธาน ี
 
เริ่มประชุมเวลา 13.30 น. 

นายสมชาย จงบัญญัติ เกษตรและสหกรณ์จังหวัดอุดรธานี ประธานคณะทำงานผูตั้ดสินใจให้การ
รับรองโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) และโครงการส่งเสริมการบริโภค
และใช้วัตถุดิบสินค้า Q ในเขตพื้นท่ีจังหวัดอุดรธานี  กล่าวเปิดการประชุม และดำเนินการประชุมตามระเบียบวาระ ดังนี้ 

ระเบียบวาระที่  ๑ เรื่องประธานแจ้งให้ที่ประชุมทราบ 
นายสมชาย จงบัญญัติ เกษตรและสหกรณ์จังหวัดอุดรธานี ประธานคณะทำงาน  

แจ้งท่ีประชุมว่า สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดอุดรธานี ได้จัดทำคำสั่งคณะอนุกรรมการพัฒนาการเกษตร
และสหกรณ์จังหวัดอุดรธานี ท่ี 1/2568 เรื่อง แต่งต้ังคณะทำงานโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้
สินค้า Q (Q Restaurant) และโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q ในเขตพื้นท่ีจังหวัดอุดรธานี       
ลงวันท่ี 27 กุมภาพันธ์ พ.ศ.2568 โดยแต่งตั้งคณะทำงานแบ่งออกเป็น 2 คณะทำงาน ประกอบด้วย 

/1. คณะทำงาน ... 
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1. คณะทำงานผู้ตัดสินใจให้การรับรองโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย
เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) และโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q จังหวัดอุดรธานี         
มีเกษตรและสหกรณ์จังหวัดอุดรธานีเป็นประธานคณะทำงานและมีคณะทำงาน  9 หน่วยงานประกอบด้วย            
เกษตรจังหวัดอุดรธานี ประมงจังหวัดอุดรธานี ปศุสัตว์จังหวัดอุดรธานี นายแพทย์สาธารณสุขจังหวัดอุดรธานี 
พาณิชย์จังหวัดอุดรธานี อุตสาหกรรมจังหวัดอุดรธานี ผู้อำนวยการศูนย์เมล็ดพันธุ์ข้าวอุดรธานี ผู้อำนวยการ
ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตรอุดรธานี  ประธาน Young Smart Famer จังหวัดอุดรธานี และหัวหน้ากลุ่ม
สารสนเทศการเกษตร สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดอุดรธานี เป็นคณะทำงานและเลขานุการ ซึ่งมีอำนาจ
หน้าท่ี ดังนี ้

1.1 กำกับ ดูแล ให้คำแนะนำแก่คณะทำงานผู้ตรวจรับรองโครงการ
ร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) และผู้ตรวจประเมินโครงการส่งเสริมการบริโภค
และใช้วัตถุดิบสินค้า Q จังหวัดอุดรธานี 

1.2 พิจารณาให้การรับรองผลการตรวจรับรองโครงการร้านอาหารวัตถุดิบ
ปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) และตรวจประเมินโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า 
Q จังหวัดอุดรธานี เสนอตามเงื่อนไขหลักเกณฑ์โครงการฯ 

1.3 รายงานผลการดำเนินงานโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย
เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) และโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q จังหวัดอุดรธานี        
ให้สำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช.) ทราบ 

1.4 ให้การสนับสนุนการดำเนินงาน การติดตาม วิเคราะห์และสรุปผลการ
ปฏิบัติงานโครงการ และกิจกรรมต่อเนื่องอ่ืนๆ ที่เกี่ยวข้อง 

1.5 ปฏิบัติงานร่วมกับหรือสนับสนุนการปฏิบัติงานอื่นๆ ที่เกี่ยวข้องหรือที่
ได้รับมอบหมาย 

2. คณะทำงานผู้ตรวจรับรองโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า 
Q (Q Restaurant) และโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q จังหวัดอุดรธานี มีหัวหน้ากลุ่ม
สารสนเทศการเกษตร สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดอุดรธานีเป็นประธานคณะทำงาน และมีคณะทำงาน           
9 หน่วยงานประกอบด้วย ผู้แทนสำนักงานเกษตรจังหวัดอุดรธานี ผู้แทนสำนักงานประมงจังหวัดอุดรธานี ผู้แทน
สำนักงานปศุสัตว์จังหวัดอุดรธานี ผู้แทนสำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุดรธานี ผู้แทนสำนักงานพาณิชย์จังหวัด
อุดรธานี ผู้แทนสำนักงานอุตสาหกรรมจังหวัดอุดรธานี ผู้แทนศูนย์เมล็ดพันธุ์ข้าวอุดรธานี ผู้แทนศูนย์วิจัยและ
พัฒนาการเกษตรอุดรธานี  ผู้แทน Young Smart Famer จังหวัดอุดรธานี และเจ้าหน้าท่ีกลุ่มสารสนเทศ
การเกษตรท่ีได้รับมอบหมาย สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดอุดรธานี เป็นคณะทำงานและเลขานุการ ซึ่งมี
อำนาจหน้าท่ี ดังนี ้

2.1  ประชาสัมพันธ์เผยแพร่โครงการและรับสมัครร้านอาหารเข้าร่วม
โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) และโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้
วัตถุดบิสินค้า Q จังหวัดอุดรธานี 

2.2 ดำเนินการตรวจรับรอง ตรวจประเมิน ตรวจติดตาม ตรวจต่ออายุ 
โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) และโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้
วัตถุดิบสินค้า Q จังหวัดอุดรธานี  

2.3 รายงานผลการดำเนินงานเสนอต่อคณะทำงานผู้ตัดสินใจให้การ
รับรองโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) และโครงการส่งเสริมการบริโภค
และใช้วัตถุดิบสินค้า Q จังหวัดอุดรธานี เพ่ือพิจารณาให้การรับรอง 

๒.4 ส่งเสริม... 
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2.4 ส่งเสริมการบริโภคและการใช้วัตถุดิบจากสินค้า Q ที่มีความปลอดภัย 
ตามมาตรฐานสินค้าเกษตรภายใต้โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant)          
และโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q จังหวัดอุดรธานี 

2.5 ให้การสนับสนุนการดำเนินงาน การติดตาม วิเคราะห์และสรุปผลการ
ปฏิบัติงานโครงการ และกิจกรรมต่อเนื่องอ่ืนๆ ที่เกี่ยวข้อง 

2.6 ปฏิบัติงานร่วมกับหรือสนับสนุนการปฏิบัติงานอ่ืนๆ ที่ เกี่ยวข้อง         
หรือที่ได้รับมอบหมาย 

มติที่ประชุม             รับทราบและถือปฏิบัติ 

ระเบียบวาระท่ี 2   เรื่องรับรองรายงานการประชุม  
นางสาววนิดา กองหล้า  นักวิเคราะห์นโยบายและแผนชำนาญการ สำนักงาน

เกษตรและสหกรณ์จังหวัดอุดรธานี คณะทำงานและเลขานุการ  แจ้งที่ประชุมว่า เนื่องจากเป็นการ
ประชุมคณะทำงานผู้ตัดสินใจให้การรับรองโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q               
(Q Restaurant) และโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q ในเขตพ้ืนที่จังหวัดอุดรธานี 
ประจำปงีบประมาณ พ.ศ. 2568 ครั้งที่ 1/2568 จึงไม่มีการรับรองรายงานการประชุมฯ ครั้งที่ผ่านมา 

มติที่ประชุม             รับทราบ ไม่มีเนื่องจากเป็นการประชุมครั้งแรก 

ระเบียบวาระที่  3 เรื่องเพื่อทราบ 
 3.1 หลักเกณฑ์การตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q 

(Q restaurant) ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568  
นางสาววนิดา กองหล้า  นักวิเคราะห์นโยบายและแผนชำนาญการ 

สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดอุดรธานี เลขานุการคณะทำงานฯ  แจ้งที่ประชุมว่า หลักเกณฑ์การ
ตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q (Q restaurant) ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 
2568 ดังนี้ 

3.1.1 หลักเกณฑ์การตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q 
1) ร้านอาหารต้องมีความสะอาด  ผ่านการรับรองสุขลักษณะ

เบื้องต้นในการเป็นร้านอาหารจากหน่วยงานที่เกี่ยวข้อง ผ่านการตรวจประเมินตามหลักเกณฑ์ 5 หมวด 
ได้แก่ การรับวัตถุดิบ ที่เก็บวัตถุดิบ บริเวณพ้ืนที่ประกอบอาหาร บริเวณจุดจำหน่ายอาหาร และบุคลากร             
โดยผลการตรวจในแต่ละหมวด ต้องผ่านจำนวนข้ออย่างน้อยร้อยละ 60 และต้องผ่านข้อกำหนดที่มี
สัญลักษณ์ (M) Major Requirements 

2) ร้านอาหารจะต้องใช้วัตถุดิบที่มีความปลอดภัยต่อผู้บริโภค       
ซึ่งแบ่งเป็น 3 ประเภท ได้แก่ สินค้า Q สินค้าที่ผ่านการตรวจรับรอง และสินค้าประเภทพืชผักที่ผู้ผลิต
รับรองตนเอง เช่น ปลูกผักเอง ไม่ใช้สารเคมี โดยจะต้องมีการตรวจสอบสารพิษตกค้าง เป็นต้น   

3) มีการควบคุมอุณหภูมิและระยะเวลาในการเก็บรักษาสินค้าที่เป็น
วัตถุดบิให้เหมาะสม เพ่ือให้สินค้า มีความปลอดภัย  

4) ร้านอาหารต้องใช้วัตถุดิบปลอดภัยอย่างสม่ำเสมอ โดยในปีแรกที่
เข้าร่วมโครงการต้องใช้วัตถุดิบที่มีความปลอดภัยไม่น้อยกว่าร้อยละ 70 ของแต่ละชนิดที่ขอการรับรอง          
ซึ่งเป็นวัตถุดิบปลอดภัย  

/5) เจ้าของร้าน... 
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5) เจ้าของร้านอาหารต้องทำให้คณะผู้ตรวจรับรองเชื่อมั่นได้ว่า สามารถ
ปฏิบัติตามหลักเกณฑ์การตรวจรับรองร้านอาหารวตัถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q ได้อย่างตอ่เนื่อง 

คำนิยาม 
 ร้านอาหาร หมายถึง ร้านที่ขายอาหาร โดยจำหน่ายในลักษณะ

ให้บริการ ที่ร้าน และ/หรือปรุงสำเร็จนำกลับไปทานที่บ้าน โดยต้องขอจดทะเบียนพาณิชย์ เพ่ือประกอบกิจการ
และขออนุญาตประกอบกิจการตามกฎหมายว่าด้วยการสาธารณสุข 

 สินค้า Q หมายถึง สินค้าเกษตรและอาหารที่มีกระบวนการผลิตทั้งระดับ
ฟาร์มและการแปรรูปเป็นไปตามมาตรฐานสินค้าเกษตร ผ่านการตรวจรับรองจากหน่วยงานที่มีอำนาจหน้าที่ 
(Competent Authority: CA) ห รื อ  ห น่ วย รั บ รอ ง (Certification Body: CB) โด ย ส าม า รถ ต าม ส อ บ 
(Traceability) ไปยังแหล่งผลิตสินค้า Q นั้นๆ ได้ 

 สินค้าที่ผ่ านการตรวจรับรอง  หมายถึง สินค้าที่ ไม่ ใช่สินค้า Q              
แต่เป็นสินค้าที่ผ่านการรับรองจากหน่วยงานภาครัฐ เช่น กรมวิชาการเกษตร กรมประมง กรมปศุสัตว์ กรมการ
ข้าว เป็นต้น ตามมาตรฐานต่างๆ ที่หน่วยงานดังกล่าวให้การรับรองโดยมีหลักฐานที่ทำให้เชื่อมั่นได้ว่าสินค้ามี
ความปลอดภัยจนถึงร้านอาหาร ได้แก่ มาตรฐานฟาร์ม Safety level ปศุสัตว์ OK การเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำตามมาตรฐาน
ขัน้ปลอดภัยและระบบการรับรองแบบมีส่วนร่วม (Participatory Guarantee Systems; PGS)  ที่อ้างอิงมาตรฐาน
เกษตรอินทรีย์ระดับประเทศหรือสากล หรือเป็นสินค้าที่ผ่านการตรวจรับรองมาตรฐานอ่ืน  ๆเช่น GMP HACCP เป็นต้น 

 สินค้าที่รับรองตนเอง (Self clam) หมายถึง สินค้าที่ผลิตโดยกลุ่ม
ผู้ผลิตและจำหน่ายแตกต่างจากมาตรฐาน GAP หรือเกษตรอินทรีย์ และไม่สามารถหรือไม่ต้องการเข้าสู่กระบวนการ
ผลิตตามมาตรฐานหรือผ่านการรับรอง อาจเป็นสินค้า ที่ลดการใช้สารเคมี จำกัดการใช้สารเคมี หรือปฏิเสธ         
การใช้สารเคมี โดยเป็นที่รู้จักและยอมรับในชุมชนผู้ผลิตในระดับหนึ่ง และสินค้าที่ได้รับการรับรองตนเองตาม
โครงการฯ นี้ จะต้องผ่านการตรวจสอบสารพิษสารตกค้างตามหลักเกณฑ์ที่กำหนด โดยเฉพาะสินค้าด้านพืช
เท่านั้น และต้องไม่เป็นวัตถุดิบที่ซื้อมาจากตลาดสด เนื่องจากแหล่งที่มาไม่ชัดเจน ยกเว้นกรณีตรวจพบหลักฐาน
หรือสามารถทวนสอบแหล่งผลิต ซึ่งทำให้เชื่อมั่นได้ว่าวัตถุดิบนั้นมีความปลอดภัย  

3.1.2 หลักเกณฑ์การตรวจต่ออายุผู้ประกอบการรายเก่าของโครงการ
ร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) 

การตรวจต่ออายุดำเนินการเช่นเดียวกับการตรวจรับรองร้านใหม่ (ใบรับรองมี
อายุ 3 ปี) ทั้งนี้ กรณีที่ร้านจะหมดอายุภายในปีงบประมาณและปีปฏิทินปัจจุบัน สามารถดำเนินการตรวจต่อ
อายุล่วงหน้าได้ในปีงบประมาณนั้น โดยรายงานสถานะของร้านเป็น “ต่ออายุ” พร้อมทั้งรายงานข้อมูลวัตถุดิบ
ที่ได้รับการรับรอง 

3.1.3 หลักเกณฑ์การตรวจติดตามผู้ประกอบการรายเก่าของโครงการ
ร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) 

การตรวจติดตาม จะต้องมีการตรวจติดตามอย่างน้อย ปีละ 1 ครั้ง เพ่ือให้
ผู้บริโภคมั่นใจว่าเป็นไปตามมาตรฐานที่ผ่านการรับรอง และใช้วัตถุดิบสินค้าปลอดภัยที่ได้รับการรับรองอย่าง
ต่อเนื่อง  

การรายงานผลการตรวจติดตาม โดยถ้าร้านอาหารไม่มีการใช้วัตถุดิบสินค้า
ปลอดภัยเพ่ิมขึ้น ให้รายงานสถานะของร้านอาหารเป็น “ติดตาม (คงเดิม)” แต่ถ้าร้านอาหารใช้วัตถุดิบสินค้า
ปลอดภัยเพ่ิมขึ้น ให้รายงานสถานะของร้านอาหารเป็น “ติดตาม (แก้ไขใบรับรอง)” พร้อมทั้งรายงานข้อมูล
วัตถุดิบที่ได้รับการรับรองเพ่ิมขึ้น และหากร้านไม่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานหรือออกจากโครงการด้วยสาเหตุ เช่น 
ปิดกิจการ ปิดปรับปรุง ไม่ประสงค์เข้าร่วมโครงการ พร้อมทั้งแจ้งสาเหตุและเพิกถอนป้ายรับรองคืน 

/มติที่ประชุม... 
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มติที่ประชุม   รับทราบ รายงานหลักเกณฑ์การตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า 
Q (Q restaurant) ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 
 

3.2 หลักเกณฑ์การตรวจรับรอง โครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q 
ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568  

 3.2.1 หลักเกณฑ์การตรวจรับรองสถานที่จำหน่ายสินค้า Q รายเก่าของ
โครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q 

1) เป็นตลาดสดที่เข้าร่วมโครงการด้วยความสมัครใจ 
2) เป็นตลาดสดที่ได้รับการรับรองว่า ได้มาตรฐานตามเกณฑ์สุขาภิบาล

ตลาดสด  จากหน่วยงานของภาครัฐ เช่น กระทรวงสาธารณสุข องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่น เป็นต้น 
3) เจ้าของแผง/ร้านค้าจำหน่ายต้องมีหลักฐานแสดงให้เห็นว่ามีสินค้า Q 

ที่วางจำหน่ายขณะนั้น ผ่านการรับรองระบบการผลิตตามมาตรฐาน ระบบการผลิต GAP 

     3.2.2 หลักเกณ ฑ์ การตรวจต่ออายุสถานที่ จำหน่ าย สินค้ า Q รายเก่ า            
ของโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q 

การตรวจประเมินเพ่ือต่ออายุการรับรองสถานที่จําหน่ายสินค้า Q        
จะดำเนินการตรวจประเมินในรายที่ได้รับการรับรองไปแล้ว (ป้ายรับรองมีอายุ 3 ปี) เมื่อสิ้นสุดระยะเวลาใน
การรับรอง 3 ปี คณะผู้ตรวจรับรองจะดำเนินการตรวจรับรองใหม่ในการต่ออายุการรับรอง เพ่ือเป็นการทวน
สอบว่า แผง/ร้านค้าในตลาดสดที่ได้รับการรับรองนั้นปฏิบัติตามหลักเกณฑ์เงื่อนไขการตรวจรับรองสถานที่
จําหน่ายสินค้า Q ได้อย่างต่อเนื่อง โดยจะดำเนินการเช่นเดียวกับการตรวจรับรองสถานที่จําหน่ายสินค้า Q 
รายใหม่ 

3.2.3 หลักเกณฑ์การตรวจติดตามสถานที่จำหน่ายสินค้า Q รายเก่าของ
โครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q 

การตรวจติดตาม จะต้องมีการตรวจติดตามอย่างน้อย ปีละ 1 ครั้ง        
โดยตรวจติดตามทุกร้านที่ได้รับการรับรองทั้งหมดท่ีจังหวัดให้การรับรองไปในปีที่ผ่านมา  

มติที่ประชุม             รับทราบ รายงานหลักเกณฑ์การตรวจรับรองโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้
วัตถุดิบสินค้า Q ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 

3.3 สรุปการตรวจติดตามผู้ประกอบการโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้
สินค้า Q (Q Restaurant) และโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568  

    นางสาววนิดา กองหล้า  นักวิเคราะห์นโยบายและแผนชำนาญการ สำนักงาน
เกษตรและสหกรณ์จังหวัดอุดรธานี คณะทำงานและเลขานุการ  นำเรียนที่ประชุมว่า โครงการร้านอาหาร
วัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant)  จังหวัดอุดรธานี มีจำนวนทั้งหมด จำนวน 28 แห่ง ร้าน
ตรวจติดตาม จำนวน 25 แห่ง และร้านที่มใีบรับรองหมดอายุ จำนวน 3 แห่ง การประชาสัมพันธ์มีร้านอาหาร
สมัครใหม่เข้าร่วมโครงการจำนวน 1 แห่ง และโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q ประจำปี
งบประมาณ พ.ศ. 2568 มีจำนวนทั้งหมด จำนวน 44 ร้าน ร้านหมดอายุ จำนวน 14 ร้าน ร้านติดตามการ
ตรวจรับรอง จำนวน 30 แห่ง มีร้านทีส่มัครใหม่ จำนวน 15 แห่ง 

มติที่ประชุม             รับทราบ รายงานสรุปการตรวจติดตามผู้ประกอบการโครงการร้านอาหารวัตถุดิบ
ปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) และโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q ประจำปี
งบประมาณ พ.ศ. 2568 

/ระเบียบ... 



~ 6 ~ 
 

 

ระเบียบวาระที่  4 เรือ่งเพื่อพิจารณา 
4.1 โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้ สินค้า Q (Q Restaurant) 

ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 แบ่งออกเป็น 2 ข้อ ดังนี้ 
      4.1.1 พิจารณาให้การรับรองการตรวจรับรองผู้ประกอบการรายใหม่ของ

โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 
จำนวน 1 แห่ง คือ สวนอาหารเลอบัวเด้อ  

 นางสาววนิดา กองหล้า  นักวิเคราะห์นโยบายและแผนชำนาญการ 
สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดอุดรธานี คณะทำงานและเลขานุการ  นำเรียนที่ประชุมว่า เมื่อวันศุกรท์ี่ 
5 กันยายน 2568 สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดอุดรธานี ได้จัดประชุมคณะทำงานผู้ตรวจรับรอง
โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant)ฯ  ตรวจประเมินร้านอาหาร และร้าน
สถานที่จำหน่ายสินค้า Q โดยคณะทำงานฯ มีมติที่ประชุม เห็นชอบ ร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า 
Q (Q Restaurant) จำนวน 1 ร้าน และสถานที่จำหน่ายสินค้า Q (Q Market) จำนวน 15 ร้าน  

- ร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) จำนวน 1 ร้าน 
ได้แก่ ร้านอาหารเลอบวัเด้อ ตำบลหมูมน่ อำเภอเมืองอุดรธานี จังหวัดอุดรธานี รายละเอียดดังนี้ 

 1) ผลคะแนนการตรวจประเมิน 5 หมวด (ร้อยละ) ได้คะแนนรวมท้ังสิ้น ร้อยละ 
96.55 แยกเป็น 

หมวด 1 คะแนนเต็มร้อยละ 100 ได้คะแนนร้อยละ 100  
หมวด 2 คะแนนเต็มร้อยละ 100 ได้คะแนนร้อยละ 100  
หมวด 3 คะแนนเต็มร้อยละ 100 ได้คะแนนร้อยละ 100  
หมวด 4 คะแนนเต็มร้อยละ 100 ได้คะแนนร้อยละ 83.33 
หมวด 5 คะแนนเต็มร้อยละ 100 ได้คะแนนร้อยละ 100  

2) วัตถุดิบปลอดภัยสินค้า Q : ขาหมูสไตล์เยอรมัน ปีกปลายไก่ และไข่ไก่ 
 

เมนูที่ได้รับการรับรอง วัตถุดิบท่ีได้การรับรอง ที่มา ผลการตรวจ 
ปีกปลายไก่ทอด 
 
 
ขาหมูเยอมันเด้อ 
 
 
ไข่ไก่เจยีวทอดกรอบหมสูับ 
ไข่ไก่เจยีวทอดกรอบกุ้ง 
ไข่ไกเ่จียวทอดกรอบหอยนางรม 

ปีกปลายไก ่
 
 
ขาหมูเยอรมันเด้อ 
 
 
ไข่ไก ่

บริษัท เบทาโกรอุตสาหกรรม จำกัด 
มาตรฐาน GAP GMP HACCP       
ปศุสัตว์ OK 
บริษัท เบทาโกรอุตสาหกรรม จำกัด 
มาตรฐาน GAP GMP HACCP      
ปศุสัตว์ OK 
บริษัท เบทาโกรอุตสาหกรรม จำกัด 
มาตรฐาน GAP GMP HACCP         
ปศุสัตว์ OK 

ผ่านการตรวจรับรอง 
 

 
 
    เอกสารข้อมูลร้านอาหารเลอบัวเด้อ 
 
 
ฝ่ายเลขานุการฯ เสนอท่ีประชุม พิจารณาให้การรับรองวัตถุดิบสินค้า Q 3 รายการ โดยเลือกรับรองเป็นวัตถุดิบ
หรือเมนูอาหารท่ีได้รับการรับรอง 

/นายเจนวิทย์... 
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นายเจนวิทย์ เขตเจริญ  นักวิชาการสาธารณสุขชำนาญการพิเศษ แทน นายแพทย์สาธารณสุขจังหวัด
อุดรธานี ให้ความคิดเห็นต่อท่ีประชุมว่า ข้อกำหนดการตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย Q Restaurant 
รายละเอียดที่ต้องพิจารณา 1. การรับวัตถุดิบ บริเวณการล้างวัตถุดิบไม่ถูกสุขลักษณะ เป็นโต๊ะไม้ โต๊ะต้องมี
ความสะอาด คงทนแข็งแรง และการวางสินค้าต้องวางที่ มีความสูงจากพ้ืนมาตรฐานอย่างน้อย 60 ซ.ม.          
วัสดุอุปกรณ์ต้องรักษาความสะอาดเป็นประจำ ควรที่จะมีการปรับปรุง ข้อเสนอแนะ ควรเป็นโต๊ะแสตนเลสใน
การชำระล้าง พร้อมทั้งไม่มีเครื่องชั่งตวงวัดน้ำหนัก 2. บริเวณพ้ืนที่ประกอบอาหาร มีการกำจัดพาหะสัตว์ไม่
เป็นไปตามประสิทธิภาพ 3.ที่เก็บขยะ ถังขยะเป็นฝาปิดแบบมือเปิด เสนอควรเป็นฝาปิดแบบมีขาเหยียบ          
4. การจัดเก็บวัตถุดิบ ประเภทเนื้อสัตว์จัดเก็บอุณหภูมิไม่ควรเกิน 5 องศาเซลเซียส และแยกประเภทให้เป็นสัดส่วน 
5. การเก็บจาน ควรตากให้แห้งก่อน และเก็บภาชนะในกล่อง วางในชั้นที่สูงเกิน 60 ซ.ม. หรือเป็นตู้กระจก   
เพ่ือป้องกันแมลง  
 
นางสาวสัญฐิตา ศิริเขตร์ นักวิเคราะห์นโยบายและแผนปฏิบัติการ แทน อุตสาหกรรมจังหวัดอุดรธานี ให้ความ
คิดเห็นต่อท่ีประชุมว่า ข้อเสนอแนะในการรับวัตถุดิบเพิ่มเติม นอกจากควรเป็นโต๊ะสแตนเลส บริเวณห้องควรปิด
มิดชิดหรือมีฉากกั้นเป็นม่านเพื่อปิดกั้นพวกแมลงบินเข้า เพราะเกี่ยวกับสุขลักษณะเบื้องต้น 

ประธานที่ประชุม แจ้งท่ีประชุมว่า การตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q จังหวัดอุดรธานี
ในหมวดวัตถุดิบ ใช้วัตถุดิบ 3 ประเภท ประกอบด้วย ปีกปลายไก่ บริษัท เบทาโกรอุตสาหกรรม จำกัด ขาหมูเยอมันเด้อ  
บริษัท เบทาโกรอุตสาหกรรม จำกัด  และไข่ไก่ บริษัท เบทาโกรอุตสาหกรรม จำกัด ขอสอบถามผู้แทนปศุสัตว์
จังหวัดอุดรธานีว่าวัตถุดิบท้ัง 3 ประเภทผ่านมาตรฐานการรับรองหรือไม่อย่างไร 
 
นางสาวพรรษพร รุ่งเรืองชัยศรี  นายสัตว์แพทย์ชำนาญการ แทน ปศุสัตว์จังหวัดอุดรธานี นำเรียนท่ีประชุมว่า 
1. ไข่ไก่จากบริษัท เบทาโกรอุตสาหกรรม จำกัด มีโรคคัดไข่ท่ีจังหวัดอุดรธานี และเป็นฟาร์มท่ีได้มาตรฐาน GMP        
ไข่ไก่ท่ีเข้าโรงคัดจะต้องเป็นฟาร์มมาตรฐาน GAP ก่อน ถือว่าไข่ไก่ผ่านมาตรฐาน GAP 2. ขาหมู ผ่านโรงฆ่า
มาตรฐานของเบทาโกร อยู่ท่ีจังหวัดหนองบัวลำภู และเป็นฟาร์มท่ีได้มาตรฐาน GMP 3. ปีกไก่ มาจากฟาร์ม
มาตรฐานเบทาโกรท่ีผ่านมาตรฐาน GMP เช่นเดียวกัน 
 
ประธานที่ประชุม แจ้งท่ีประชุมว่า เมนูท่ีได้รับรองผ่านมาตรฐาน GAP ท้ังหมด ร้านอาหารต้องใช้วัตถุดิบปลอดภัย
อย่างสม่ำเสมอ โดยในปีแรกท่ีเข้าร่วมโครงการต้องใช้วัตถุดิบท่ีมีความปลอดภัยไม่น้อยกว่าร้อยละ 70 ของแต่ละ
ชนิดท่ีขอการรับรอง ซึ่งเปน็วัตถุดิบปลอดภัย แล้วไข่ของเบทาโกรจะมีสินค้าขาดหรือไม่ ไก่จะขาดหรือไม่ แล้วทาง
ร้านไปซื้อสินค้าท่ีผ่านมาตรฐานความปลอดภัยหรือไม่ แล้วเมนูไข่ ทำอะไรบ้าง ไข่เป็นส่วนประกอบ 10% 50% 
หรือ 60% หอยนางรม ซอสพริก ผงชูรส หรือตัวอื่นอีก ได้ 70% หรือไม่ในเมนูนั้น หมูสับ ปศุสัตว์รับรองหรือไม่
กุ้ง หอยนางรม ประมงรับรองหรือไม่ เช่น หอยนางรม 50:50 ท่านจะรับรองหรือไม่ ไข่ปลอดภัย แต่หอยไม่
ปลอดภัยท่านจะรับรองหรือไม่ หากร้านค้าเอาจากฟาร์มท่ีไม่ได้มาตรฐานมา ไข่เจียวกุ้ง ใช้น้ำปลาเท่าไหร่ น้ำมัน
เท่าไหร่ ผงชูรสเท่าไหร่ เจ้าของร้านอาหารต้องทำให้คณะผู้ตรวจรับรองเชื่อมั่นได้ว่า สามารถปฏิบัติตามหลกัเกณฑ์
การตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลอืกใช้สินค้า Q ได้อยา่งตอ่เนือ่ง 
 
ฝ่ายเลขานุการฯ แจ้งว่า เมนูไข่เจียวกรอบหมูสับ ไข่เจียวกรอบกุ้ง ไข่เจียวกรอบหอยนางรม ปีกไก่ทอด และขาหมู
เยอรมันเด้อ ร้านค้าใช้สินค้า Q เป็นวัตถุดิบต้องมีไม่น้อยกว่าร้อยละ 70 ของปริมาณ และ/หรือ ชนิดของวัตถุดิบท่ี
ใช ้ นิยาม  ร้อยละ 70 ของปริมาณวัตถุดิบท้ังหมด หรือร้อยละ 70 ของปริมาณวัตถุดิบเฉพาะประเภท (เช่น สตัว์
น้ำ เนื้อสัตว์ ผัก ผลไม้ เป็นต้น) หรือ ร้อยละ 70 ของปริมาณวัตถุดิบเฉพาะชนิด (เช่น ข้าวสาร กุ้ง เนื้อไก่ ผัก/
ผลไม้สดบรรจุตัดแต่ง เป็นต้น) ท่ีใช้ในร้านอาหารนั้น ตัวอย่าง กรณีร้อยละ 70 ของปริมาณวัตถุดิบเฉพาะชนิด 

/เช่น... 
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เช่น ร้านค้ามีความต้องการซื้อผักคะน้า มาเป็นวัตถุดิบวันละ 10 กิโลกรัม แต่ร้านค้าสามารถซื้อผักคะน้ามาจาก
ฟารม์ท่ีได้รับการรับรองได้เพียง 7 กิโลกรัม เนือ่งจากฟารม์สามารถส่งได้เพียงเท่านั้น ทำใหร้้านค้าตอ้งซื้อผักคะน้า
จากตลาดมาเพิ่มอีก 3 กิโลกรัม ถือวา่ร้านค้าดงักล่าวผา่นในเรื่องของเกณฑ ์70% 
 
ประธานที่ประชุม แจ้งท่ีประชุมว่า การตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q จังหวัดอุดรธานี 
ขอความคิดเห็นของคณะทำงานตัดสินใจให้การรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย Q Restaurant ของร้านเลอ
บัวเด้ออย่างไรบ้าง 
 
นายเจนวิทย์ เขตเจริญ  นักวิชาการสาธารณสุขชำนาญการพิเศษ แทน นายแพทย์สาธารณสุขจังหวัด
อุดรธานี ให้ความคิดเห็นต่อท่ีประชุมว่า การตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย Q Restaurant ตาม
ข้อกำหนดการตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย ใช้สินค้า Q  เสนอให้คณะทำงานตรวจรับรองฯ ลงไปดู
ในพ้ืนที่จริงอีกครั้งหนึ่ง และรูปภาพประกอบที่เสนอยังไม่ชัดเจน รวมทั้งบุคลากรของผู้สัมผัสอาหาร ตาม
กฎกระทรวงโดยบุคลากรจะต้องผ่านการอบรมความรู้ทั้งหมด การปรุงอาหาร การเตรียมอาหาร การจำหน่าย
อาหาร ตามกฎหมายที่เกี่ยวข้องของผู้สัมผัสอาหาร ในเรื่องการรับรองเมนู ขอให้มีเมนูแยกส่วนประกอบว่า
อะไรบ้าง ส่วนประกอบนั้นมีองค์ประกอบให้ครบมีความปลอดภัยร้อยละ 70 ก็สามารถที่จะรับรองเมนูได้ 
ข้อเสนอขอให้ร้านอาหารเลอบัวเด้อ ผ่านการรับรองมาตรฐานสุขาภิบาลอาหาร (SAN: Sanitation and 
Safety Standard) ก่อน ซึ่งเป็นเกณฑ์มาตรฐานที่กรมอนามัย กระทรวงสาธารณสุข 

นายณัฐวุฒิ อ่ำศรี ประธาน Yong Smart Farmer จังหวัดอุดรธานี ให้ความคิดเห็นต่อท่ีประชุมว่า ในมุมมอง
ของผมไม่สามารถลงมติได้ เนื่องจากหลักฐานของร้านยังไม่ชัดเจน ขอให้ฝ่ายเลขานุการฯ ช้ีแจงให้เห็นว่าในแต่ละ
หมวดว่ามีอะไรบ้าง การลงคะแนนอย่างไรว่าผ่านไม่ผ่าน และแต่ละหมวดมี Check List มีภาพถ่ายในแต่ละ
กฎเกณฑ์อะไรบ้าง และหมวดท่ี 5 ความเสี่ยงในสินค้าที่ขาดแคลน จะต้องทางให้ร้านค้าติดต่อกับทางซัพพลายเออร์ 
ว่ามซีพัพลายเออร์ไหนบ้างที่สามารถส่งสินคา้ใหก้ับทางร้านได้บ้าง 

ประธานที่ประชุม แจ้งท่ีประชุมว่า การตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q จังหวัดอุดรธานี 
มีความต้องการให้จังหวัดอุดรธานีมีร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยท่ีมีคุณภาพ มีความน่าเชื่อถือ โดยร้านจะต้องมี
ใบรับรองสุขลักษณะร้านอาหารเบื้องต้นจากหน่วยงานท่ีเกี่ยวข้อง เช่น ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน Clean Food Good 
Taste หรือ SAN:Clean Food Good Taste: จากสำนักงานสาธารณสุขจังหวัดอุดรธานี หรือถ้าเป็นประเภทผักสด        
พืชสด ให้ผ่านเกณฑ์การรับรองมาตรฐานจากกรมวิชาการเกษตร หรือเป็นวัตถุดิบท่ีผู้ผลิตรับรองตนเอง ประเภท
ปลา ผ่านมาตรฐานการรับรองจากกรมประมง ประเภทเนื้อหมู เนื้อไก่ ไข่ไก่ผ่านการรับรองมาตรฐานจากบริษัท           
ท่ีได้รับการรับรองจากกรมปศุสัตว์ โดยจะต้องใช้วัตถุดิบปลอดภัย Q อย่างน้อยร้อยละ 70 ของวัตถุดิบท่ีปลอดภัย
น้ำจิ้ม ถ้าทุกอย่างดีหมดแต่เตาปิ้งย่างในครัวไม่สะอาด คนท่ีทำไม่สบาย แล้วไม่ทำตามกฎสาธารณสุข ซอส 
มาตรฐานอุตสาหกรรม พาณิชย์ สุขลักษณะอนามัยตามสาธารณสุขกำหนด และเกษตรท้ังหมด วัตถุดิบท้ังหมด 
70% ต้องมีความปลอดภัย การตรวจรับรองเราต้องให้ได้มาตรฐานท่ีดีท้ังหมด ในองค์ประกอบท้ังร้านใหอ้าหารทุก
เมนูนั้นรับรองเป็นเมนู Q รับรองท้ังหมด ไม่ใช่ชนิดใดชนิดหนึ่ง เราจึงยังไม่สมควรให้การรับรองเลอบัว เด้อ  
ประธานท่ีประชุม แจ้งว่าเหน็ด้วยกับคณะทำงานตัดสินใจฯ ใหฝ้่ายเลขานุการฯ นำกลับไปทบทวน  

 

/- สถานที่... 
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- สถานที่จำหน่ายสินค้า Q  (Q Market) มีผู้สมัครเข้ารับการรับรองใช้วัตถดุิบสินค้า Q 
รายใหม่ จำนวน 15 ร้าน แบ่งออกเป็น 2 ตลาด  ดังนี้ 
ลำดับ ชื่อผู้ประกอบการ สถานที่ต้ัง รายการสินค้าที่

ขอรับการรับรอง 
ประเภท/รหัสมาตรฐาน 

 ตลาดเกษตรกร    
1 นางนวนศรี  ดอนศรีโคตร 179 บา้นกุดหมากไฟ 

ม. 1 อ.หนองววัซอ 
จ.อุดรธานี  

มะม่วง GAP/กษ 03-9001-41-125-000588 
วันท่ีรับรอง 20 มีนาคม 2568  
วันท่ีหมดอายุ 19 มีนาคม 2571 

2 นายอำนวย แป้นมงคล 63 บ้านห้วยเจรญิ 
ม.16 ต.หนองไฮ  
อ.เมืองอุดรธานี  
จ.อุดรธานี  

จิงจูฉ่าย GAP/กษ 03-9001-41-313-000039 
วันท่ีรับรอง 24 ธันวาคม 2567 
วันท่ีหมดอายุ 23 ธันวาคม 2569 

3 นางวาสนา ศรีนอก 205 บ้านนาหนอง
ทุ่ม ม.2 ต.สร้างก่อ 
อ.กุดจับ จ.อุดรธานี  

มะม่วง  GAP/กษ 03-9001-41-125-000585 
วันท่ีรับรอง 20 มีนาคม 2568 
วันท่ีหมดอายุ 19 มีนาคม 2571 

   ไฮโดรโปรนิกส์ 
(ผักกาดหอม)  
 

GAP/กษ 03-9001-41-500-000043 
วันท่ีรับรอง 20 มีนาคม 2568 
วันท่ีหมดอายุ 19 มีนาคม 2570 

   ไฮโดรโปรนิกส์  
(ขึ้นฉ่าย) 

GAP/กษ 03-9001-41-500-000041 
วันท่ีรับรอง 20 มีนาคม 2568 
วันท่ีหมดอายุ 19 มีนาคม 2570 

4 นางถนั นาไชย 12 บ้านเสอเพลอ 
ม.2 ต.เสอเพลอ  
อ.กุมภวาป ี 
จ.อุดรธาน ี 

กล้วยน้ำว้า GAP/กษ 03-9001-41-102-000097 
วันท่ีรับรอง 24 ธันวาคม 2567 
วันท่ีหมดอายุ 23 ธันวาคม 2570 

5 นางสาวจินตนา ดาขาว 99 บ้านโคกสะอาด 
ม.1 ต.โคกสะอาด  
อ.เมืองอุดรธานี  
จ.อุดรธาน ี

หวาย GAP/กษ 03-9001-41-052-000001 
วันท่ีรับรอง 24 ธันวาคม 2567 
วันท่ีหมดอายุ 23 ธันวาคม 2570 

6 นางอบพร สุขประเสริฐ 232 บ้านหนองบั่ว 
ม.7 ต.สามพร้าว          
อ.เมืองอุดรธานี  
จ.อุดรธานี  

สม้โอขาวแตงกวา GAP/กษ 03-9001-41-136-000002 
วันท่ีรับรอง 22 พฤศจิกายน 2567 
วันท่ีหมดอายุ 21 พฤศจิกายน 2570 

7 นายศราวุธ วุฒิเสน 
 

105 หมู่ 12       
ต.อุ่มจาน              
อ.ประจักษ์ศลิปาคม 
จ. อุดรธานี   

ฝรั่งหงส์เปา่สือ GAP/กษ 03-9001-41-113-000025 
วันท่ีรับรอง 20 มีนาคม 2568 
วันท่ีหมดอายุ 20 มีนาคม 2571 

   มะม่วงน้ำดอกไม ้ GAP/กษ 03-9001-41-125-000594 
วันท่ีรับรอง 20 มีนาคม 2568 
วันท่ีหมดอายุ 20 มีนาคม 2571 

8 นางนัททนันท์ นันตาบุตร 21 ม.2 ต.เสอเพลอ 
อ.กุมภวาป ี            
จ.อุดรธานี  

ผักบุ้ง GAP/กษ 03-9001-41-368-000023 
วันท่ีรับรอง 24 ธันวาคม 2567 
วันท่ีหมดอายุ 23 ธันวาคม 2569 

/ลำดับ 9... 
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ลำดับ ชื่อผู้ประกอบการ สถานที่ต้ัง รายการสินค้าที่
ขอรับการรับรอง 

ประเภท/รหัสมาตรฐาน 

   คะน้า GAP/กษ 03-9001-41-301-000122 
วันท่ีรับรอง 24 ธันวาคม 2567 
วันท่ีหมดอายุ 23 ธันวาคม 2569 

9 นายเอกพล พนมภมู ิ 122 บา้นกดุหมากไฟ 
ม.1 ต.กดุหมากไฟ  
อ.หนองวัวซอ  
จ.อุดรธานี  

มะม่วง GAP/กษ 03-9001-41-125-000580 
วันท่ีรับรอง 20 มีนาคม 2567 
วันท่ีหมดอายุ 19 มีนาคม 2570 

 ตลาดนัดสีเขียว    
10 นางสาวปาลดิา ธนา

โชติวัฒน ์
209 ม.12  ตรอก
ศรีบูรพา 3  
ซ.อุดร ต.ศรีสุทโธ      

ผกักาดหอม  
 

GAP/กษ 03-9001-41-313-000035 
วันท่ีรับรอง 20 ธันวาคม 2566 
วันท่ีหมดอายุ 19 ธันวาคม 2568 

  อ.บ้านดุง จ.อดุรธานี   ผักกาดขาว  
 

GAP/กษ 03-9001-41-301-000111 
วันท่ีรับรอง 20 ธันวาคม 2566 
วันท่ีหมดอายุ 19 ธันวาคม 2568 

   คะน้า  
 

GAP/กษ 03-9001-41-313-000114 
วันท่ีรับรอง 20 ธันวาคม 2566 
วันท่ีหมดอายุ 19 ธันวาคม 2568 

   กวางตุ้ง  
 

GAP/กษ 03-9001-41-301-000113 
วันทีร่ับรอง 20 ธันวาคม 2566 
วันท่ีหมดอายุ 19 ธันวาคม 2568 

   แรดิช  
 

GAP/กษ 03-9001-41-301-000112 
วันท่ีรับรอง 20 ธันวาคม 2566 
วันท่ีหมดอายุ 19 ธันวาคม 2568 

   มะเขือเทศ  
 

GAP/กษ 03-9001-41-393-000027 
วันท่ีรับรอง 20 ธันวาคม 2566 
วันท่ีหมดอายุ 19 ธันวาคม 2568 

   เก็กฮวย GAP/กษ 03-3502-41-505-000001 
วันท่ีรับรอง 20 ธันวาคม 2566 
วันท่ีหมดอายุ 19 ธันวาคม 2568 

   ข้าวโพดรับประทาน
ฝักสด 

GAP/กษ 03-9001-41-011-000015 
วันท่ีรับรอง 20 ธันวาคม 2566 
วันท่ีหมดอายุ 19 ธันวาคม 2568 

11 นางสาวศศิธร  พันธ์มุง 116 ม.12  
ต.กุดจับ อ.กุดจับ  
จ.อุดรธาน ี

กล้วยหอมทอง GAP/กษ 03-9001-41-102-000081 
วันท่ีรับรอง 22 มกราคม 2567 
วันท่ีหมดอายุ 21 มกราคม 2570 
 

12 นางสาวรจเรข ไชยฮ้อย 228/1 ถ.อุดรดุษฎี  
ต.หมากแข้ง อ.เมือง  
จ.อุดรธานี  

มะม่วงเบา  

 

GAP/กษ 03-9001-97-111-000142 
วันท่ีรับรอง 19 มิถุนายน 2568 
วันท่ีหมดอายุ 18 มิถุนายน 2571 

   ฟักทอง  GAP/กษ 03-9001-41-342-000154 
วันท่ีรับรอง 21 สิงหาคม 2567 
วันทีห่มดอายุ 20 สิงหาคม 2569 

/ลำดับ 13 ... 
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ลำดับ ชื่อผู้ประกอบการ สถานที่ต้ัง รายการสินค้าที่
ขอรับการรับรอง 

ประเภท/รหัสมาตรฐาน 

   อินทผลัม GAP/กษ 03-9001-41-129-000005 
วันท่ีรับรอง 23 สิงหาคม 2567 
วันท่ีหมดอายุ 22 สิงหาคม 2570 

13 นายณัฐพล วิมลวงศ์สกลุ 242 ม.8 ต.หมมู่น 
อ.เมือง จ.อุดรธาน ี 

มะพร้าวน้ำหอม GAP/กษ 03-9001-41-123-000004 
วันท่ีรับรอง 20 พฤษภาคม 2567 
วันท่ีหมดอายุ 19 พฤษภาคม 2570 

14 นายพินิจ สาลีอาจ 86 /1 ม.3           
ต.เมืองเพีย อ.กุดจับ 
จ.อุดรธาน ี

ฝรั่งกิมจ ู GAP/กษ 03-9001-41-113-000017 
วันท่ีรับรอง 23 สิงหาคม 2567 
วันท่ีหมดอายุ 22 สิงหาคม 2570 

15 นายชนะบุญ คู่วัจนกุล 44 ม.14            
ต.หนองหาน        
อ.หนองหาน          
จ.อุดรธานี  

ปลานิล           
ปลาตะเพียน 

GAP/กษ 01-7436-41-900-000030 
วันท่ีรับรอง 2 ธันวาคม 2567 
วันท่ีหมดอายุ 1 ธันวาคม 2570 

 
มติที่ประชุม  ร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) และสถานที่จำหน่ายสินค้า Q 
(Q Market)  ดังนี้ 

1. ไม่เห็นชอบ ให้การรับรองร้านอาหารเลอบัวเด้อเป็นร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้
สินค้า Q โดยให้ฝ่ายเลขานุการฯ กลับไปทบทวน เนื่องจาก 1. ร้านอาหารยังไม่ผ่านการรับรองมาตรฐาน
สุขาภิบาลอาหาร (SAN: Sanitation and Safety Standard) ซึ่งเป็นเกณฑ์มาตรฐานการรับรองจากกรม
อนามัย กระทรวงสาธารณสุข 2. ข้อกำหนดการตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย Q Restaurant 
รายละเอียดที่ต้องพิจารณา หมวดที่ 1 การรับวัตถุดิบ ข้อ 1.2 บริเวณการล้างวัตถุดิบไม่ถูกสุขลักษณะ 
ข้อเสนอแนะ ไม่ควรเป็นโต๊ะไม้ และให้มีเครื่องชั่งตวงวัดน้ำหนัก หมวดที่ 3 บริเวณพ้ืนที่ประกอบอาหาร ข้อ 
3.6 มีการกำจัดพาหะสัตว์ ไม่เป็นไปตามประสิทธิภาพ ข้อ 3.9 การบำรุงรักษาและการทำความสะอาด
สถานที ่วัสดุอุปกรณ์เครื่องมือเครื่องใช้ที่เก่ียวข้อง การจัดเรียงภาชนะถ้วยชาม หลังจากการล้าง ไม่มีผ้าคลุมปิด
ภาชนะ   

2. เห็นชอบ ให้การรับรองเป็นสถานที่จำหน่ายสินค้า Q (Q Market) รายใหม่ จำนวน         
15 ร้าน แบ่งเป็น 2 ตลาด ตลาดเกษตรกรอุดรธานี จำนวน 9 ร้าน ประกอบด้วย 1) นางนวนศรี  ดอนศรีโคตร 
2) นายอำนวย แป้นมงคล 3) นางวาสนา ศรีนอก 4) นางถัน นาไชย 5) นางสาวจินตนา ดาขาว 6) นางอบพร สุขประเสริฐ 
7) นายศราวุธ วุฒิเสน 8) นายเอกพล พนมภูมิ 9) นางนัททนันท์ นันตาบุตร ตลาดนัดสีเขียว จำนวน 6 ร้าน 
ประกอบด้วย 1) นางสาวปาลิดา ธนาโชติวัฒน์  2) นางสาวศศิธร พันธ์มุง 3) นางสาวรจเรข ไชยฮ้อย               
4) นายณฐัพล วิมลวงศส์กุล 5) นายพินิจ ลาสีอาจ และ 6) นายชนะบุญ คู่วัจนกุล 

4.2 พิจารณาให้การรับรองการตรวจต่ออายุ ผู้ประกอบการรายเก่าของ
โครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 
จำนวน 3 แห่ง  

     4.2.1 การตรวจต่ออายุผู้ประกอบการรายเก่าของโครงการร้านอาหาร
วัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant)  

      นางสาววนิดา กองหล้า  นักวิเคราะห์นโยบายและแผนชำนาญการ 
สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดอุดรธานี คณะทำงานและเลขานุการ การตรวจต่ออายุผู้ประกอบการ 

/รายเก่า... 
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รายเก่า จำนวน 2 ร้าน ได้แก่ ครัวสวาลี และฟาโรห์เฮ้าส์ ผลปรากฏว่า ไม่ต่ออายุการรับรอง ด้วยเหตุผล
ผู้ประกอบการไม่สามารถจัดเก็บเอกสารหลักฐานประกอบการตรวจต่ออายุได้ทัน จำนวน 2 แห่ง คือ ครัวสวาลี
และฟาโรห์เฮ้าส์ ส่วนร้านอาหารเป้งก๋วยเต๋ียวเป็ด สาขา 2 PK 4 ได้ยกระดับเป็นร้านอาหารระดับพรีเมี่ยมภายใต้
โครงการยกระดับร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant Premium) จำนวน 1 แห่ง คือ             
เป้งก๋วยเต๋ียวเป็ด สาขา 2 PK ธานี 4  

มติที่ประชุม  เห็นชอบ ไม่ต่ออายุการรับรอง จำนวน 2 ร้าน ได้แก่ ครัวสวาลี และฟาโรเฮ้าส์ และรับทราบ
ร้านอาหาร ยกระดับเป็นร้านอาหารระดับพรีเมี่ยม จำนวน 1 ร้านเป้งก๋วยเต๋ียวเป็ด สาขา 2 PK ธานี 4  

         4.2.2 การตรวจต่ออายุสถานที่จำหน่ายสินค้า Q โครงการส่งเสริมการ
บริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q จังหวัดอุดรธานี ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568  

   นางสาววนิดา กองหล้า  นักวิเคราะห์นโยบายและแผนชำนาญการ 
สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดอุดรธานี เลขานุการคณะทำงานฯ นำเรียนที่ประชุมว่า การตรวจต่ออายุ
สถานที่จำหน่ายสินค้า Q จำนวนท้ังหมด 14 แห่ง สรุปผลการดำเนินงาน ดังนี้ 1) ตรวจต่ออายุ จำนวน 5 แห่ง  
2) ไม่ต่ออายุ จำนวน 9 แห่ง (เหตุผล : ใบGAP หมดอายุ 6 แห่ง /ปิดกิจการ 1 แห่ง /ไม่สะดวกเพราะต้องดูแล       
คนป่วย 1 แห่ง /จัดเก็บเอกสารหลกัฐานประกอบการตรวจต่ออายุไม่ทัน 1 แห่ง) 

 
ลำดับ ชื่อผู้ประกอบการ สถานที่ต้ัง รายการที่ได้รับการ

รับรอง 
ระยะเวลาการรับรอง สถานะ 

1 นายปรียะสิทธ์ิ เจียรวาปี  
ขอแจ้งเปลี่ยนช่ือเปน็ บริษัท 
ไทย ออร์แกนิคส์ เวจจิเท
เบิ้ล แอนด์ ฟรุตส์ จำกัด 
โดยนายวสนัต์ ทองภู 
(ผู้จัดการ) 

254 หมู่ 3 บ้านดอน
ม่วง ต.นาม่วง            
อ.ประจักษ์ศลิปาคม      
จ.อุดรธาน ี

ขอรับรองการจำหน่าย
สินค้า Q (แหล่งผลิต
พืชอินทรีย์) จำนวน       
67 รายการ : 
ผักกาดหอม บตัตอร์
เฮด สลดัฟิลเล่  
เรดคอส เรดโอ๊ค 
ผักกาดแก้ว โหระพา 
กรีนโอ๊ค คะน้าใบหยิก 
มะเขือเทศเชอรี่ ผักบุง้  
ข้าวขาวดอกมะลิ 
105 มะเดื่อฝรั่ง     
เมลอน กรีนโอ๊ครอยลั 
สลัดแกรนด์แรปิด       
ผักแขยง ผักพาน พริก 
กะเพรา กุยช่ายเขยีว 
คะน้า ผักจิงจูฉ่าย 
ผักชี ผักชีฝรั่ง ผักชีลาว 
ไชยา บวบ ติ้ว ผักปลัง     
มะเขือเทศสีดา มะเขือ
เปราะ มะเขือพวง 
สะระแหน่ หูเสือ 
มะนาว เปปเปอร์มิ้นท์ 
ไทม์ ลาเวนเดอร์       
ออริกาโน             

รับรอง 26/08/65            
หมดอายุ 25/08/68 

ต่ออาย ุ

/ลำดับ 2... 
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ลำดับ ชื่อผู้ประกอบการ สถานที่ต้ัง รายการที่ได้รับการ
รับรอง 

ระยะเวลาการรับรอง สถานะ 

วอสเตอรเ์ครส ร็อก
เก็ตสลัด อิตาเลี่ยน
พาสเลย์ ไวลด์ร็อกเกต็ 
เลมอนบาร์ม โรสแมรี่ 
ซัมเมอรซ์าวอรี่ 
ต้นหอม ยี่หรา่ ถ่ัวพู 
กระเจียว ชะอม ชะพลู  
แป๊ะตำปีง ผักแพรว 
พลูคาว แมงลัก ไพล 
อ้อยคั้นน้ำ มะระขี้นก 
ดาวเรือง กระเจี๊ยบ 
กระชาย ขมิ้นชัน กรี
นคอส ข้ึนฉ่ายและ
ดอกอัญชัน 

2 นางอรอุมา แสงอนันต ์ 17 ถ.ศภุกิจจรรยา ต.
หมากแข้ง อ.เมือง จ.
อุดรธาน ี

ฟักข้าว (ผัก GAP) รับรอง 26/08 /65           
หมดอายุ 25/08/68 

ต่ออาย ุ

3 วิสาหกิจชุมชนผู้ปลูกผักบ้าน
โคกล่าม - แสงอรา่ม 

1 ม.3 บ้านโคกลา่ม ต.
กุดหมากไฟ อ.หนองวัว
ซอ จ.อดุรธาน ี

กวางตุ้ง คะน้า ผักชี
ผักบุ้งจีน ต้นหอม เคล 
ผักกาดหอม คอสสลัด  

รับรอง 26/08 /65          
หมดอายุ 25/08/68 

ต่ออาย ุ

4 นายถนอม วรรณศร ี 87 ม.12 บ้านหนอง
เป็ด ต.เชียงยืน อ.เมือง 
จ.อุดรธาน ี

กุยช่ายขาว มะเขือเทศ รับรอง 26/08 /65         
หมดอายุ 25/08/68 

ต่ออาย ุ

5 นางสาวสถาพร แสนโฮม 48/10 ต.อูบมุง อ.
หนองวัวซอ จ.อุดรธาน ี

มะม่วง (ผลไม้ GAP) รับรอง 26/08 /65           
หมดอายุ 25/08/68 

ต่ออาย ุ

6 นางสงกรานต์ ทิพย์กรรณ   159 บ.ห้วยไร่บรูพา   
ม.10 ต.อูบมุง          
อ.หนองวัวซอ  
จ.อุดรธาน ี

มะม่วง (ผลไม้ GAP) รับรอง 26/08 /65          
หมดอายุ 25/08/68    

ไม่ต่ออายดุ้วย
เหตุใบGAP 
หมดอาย ุ

7 นายจรัญ         อาสาสู ้ 154 หมู่ที่ 7 ต.นางัว 
อ.น้ำโสม  จ.อดุรธาน ี

เงาะ รับรอง 26/08/65            
หมดอายุ 25/08/68  

ไม่ต่ออายดุ้วย
เหตุใบGAP 
หมดอาย ุ

8 กลุ่มปลูกผักปลอดภัยจาก
สารพิษตำบลนาด ี

276 ต.นาดี อ.เมือง      
จ.อุดรธาน ี

บวบเหลี่ยม  ผักคะน้า 
กะเพรา โหระพา 
แมงลัก ผักบุ้งจีน 
ต้นหอม มะเขือยาว 
พริก  

รับรอง 26/08 /65           
หมดอายุ 25/08/68     

ไม่ต่ออายดุ้วย
เหตุใบGAP 
หมดอาย ุ

9 ไรส่วนเงินเวียนมา        17 ถ.ศภุกิจจรรยา         
ต.หมากแข้ง อ.เมือง        
จ.อุดรธาน ี

มะนาว  รับรอง 26/08 /65           
หมดอายุ 25/08/68 

ไม่ต่ออายดุ้วย
เหตุใบGAP 
หมดอาย ุ

10 สนองคุณการเกษตร   17 ถ.ศภุกิจจรรยา         
ต.หมากแข้ง อ.เมือง        
จ.อุดรธาน ี

รับรอง 8 รายการ คือ 
ข้าวขาวดอกมะล ิ
105 ข้าวหน่วยเขือ 

รับรอง 26/08 /65           
หมดอายุ 25/08/68 

ไม่ต่ออายดุ้วย
เหตุใบGAP 
หมดอาย ุ

/ลำดับ 11... 
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ลำดับ ชื่อผู้ประกอบการ สถานที่ต้ัง รายการที่ได้รับการ
รับรอง 

ระยะเวลาการรับรอง สถานะ 

ข้าวไรซ์เบอร์รี่ ข้าว
เหนียวแดง   ไผ่จมิซุง 
มะพร้าว ข่า ถั่วเขียว 

11 นางอรทัย หมื่นศร ี 214 ต.ตาลเลียน           
อ.กุดจับ จ.อุดรธาน ี

มะนาว  ปลาตะเพียน  
ปลานิล 

รับรอง 26/08 /65           
หมดอายุ 25/08/68 

ไม่ต่ออายดุ้วย
เหตุใบGAP 
หมดอาย ุ

12 นางสาวคณานันท์ พวงมาล ี 110 หมู่ที่ 10           
ต.โนนสูง อ.เมือง        
จ.อุดรธาน ี

ถั่วงอก ต้นอ่อน
ทานตะวันต้นอ่อน
ผกับุ้ง 

รับรอง 26/08/65          
หมดอายุ 25/08/68     

ไม่ต่ออายดุ้วย
เหตุปิดกิจการ 

13 นายวิเศษ    โคตรปัจจิม ตลาดเทศบาลบ้านดุง 
130/7 ต.ศรีสุทโธ         
อ.บ้านดุง จ.อุดรธาน ี
 

เส้นใหญ่ ตราสายไหม 
เส้นก๋วยเตี๋ยวเส้นเล็ก
ตรา ป.รุ่งเรือง วุ้นเส้น
ถั่วเขียวตราตะวัน 
กระเทียมเจียวตรากิโล
ทอง ก๋วยเตี๋ยวเส้นเล็ก
ตรากิเลนคู่เส้นใหญ่ 
สาหร่ายแก้วตรา
ระนาด 

รับรอง 26/08/65         
หมดอายุ 25/08/68 

ไม่ต่ออายดุ้วย
เหตุไม่สะดวก
เพราะต้อง
ดูแลคนปว่ย 

14 นายฤทธชัิย  เทศจำปา ตลาดสดอำเภอไชยวาน    
ต.ไชยวาน อ.ไชยวาน       
จ.อุดรธาน ี
 
 

ไส้กรอกรมควัน ไส้
กรอกหนังกรอบเหลือง
(ไก่) ไส้กรอกไก่ชีสเนย 
ถั่วงอก เส้นก๋วยจั๊บ
ญวน เส้นจันทรส์ด 
เส้นใหญ่ เส้นเล็ก เส้น
ก๋วยเตี๋ยวสด วุ้นเส้น
สด ตราสายไหม วุ้น
เส้นสด ตราต้นน้ำ 
กะปิแท้ กะปิกุ้งเคยแท้ 
กะปิแท้ ตรามะนาว 

รับรอง 26/08/65
หมดอายุ 25/08/68 
 
 

ไม่ต่ออายดุ้วย
เหตุจัดเก็บ
เอกสาร
หลักฐาน
ประกอบการ
ตรวจต่ออายุ
ไม่ทัน 

มติที่ประชุม  เห็นชอบ การตรวจต่ออายุสถานที่จำหน่ายสินค้า Q ของโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้
วัตถุดิบสินค้า Q ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 จำนวน 5 ร้าน และไม่ต่ออายุการรบัรอง จำนวน 9 ร้าน 

 
4.2.3 พิจารณาให้การรับรองการตรวจติดตามสถานะแก้ไขใบรับรอง สถานที่

จำหน่ายสินค้า Q รายเก่าของโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568  
        นางสาววนิดา กองหล้า  นักวิเคราะห์นโยบายและแผนชำนาญการ 

สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดอุดรธานี คณะทำงานและเลขานุการ นำเรียนที่ประชุมว่า การตรวจ
ติดตาม สถานที่จำหน่ายสินค้า Q รายเก่าของโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q ประจำปี
งบประมาณ พ.ศ. 2568 ขอแก้ไขใบรับรองป้าย Q จำนวน 1 แห่ง คือ บริษัท ฟาร์ม สเตชั่น จำกัด จึงขอ
แก้ไขใบรับรอง ดังนี้  

/ลำดับ 1... 

/4.2.3 พิจารณา... 
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ลำดับ ชื่อผู้ประกอบการ ที่อยู่ รายการชื่อสินค้าที่ได้รับป้าย Q 
1 บริษัท ฟาร์ม สเตชั่น 

จำกัด 
535 ต.หมากแข้ง       
อ.เมือง จ.อุดรธาน ี 

ในระบบมีการรับรอง ทั้งสิ้น 44 รายการ 
แต่ในป้ายรับรองมีรายการระบุไว้เพียง 41 รายการ   
จากการตรวจสอบในระบบกบัป้ายรับรองที่ส่งมอบ พบว่า  
   1) มีรายการรับรองในป้ายรับรองเกินมา 2 รายการ 
ประกอบด้วย อัญชันและสลัด จึงขอตัดออก 2 รายการ 
   2) มีรายการรับรองในป้ายรับรองตกหล่น 4 รายการ 
ประกอบด้วย คะน้า ต้นหอม กรีนโอ๊ค และแตงโม จึงขอ
เพิ่มเตมิ 4 รายการ 
   3) ในระบบพบว่ามีการรายงานรายการซ้ำ 1 รายการ คือ 
ชะอม (ในลำดับท่ี 16 และ 18 รบัรองซ้ำ) จึงขอตัดออก 1 
รายการ 
   4) มีรายการรับรองพิมพ์ผดิ 2 รายการ คือ รายการ  
ฮวานง็อก ตกหล่นไม่มไีม้เอก และรายการ เมลด็อ่อนทานตะวัน 
แก้ไขเป็นคำว่า ต้นออ่นทานตะวัน 
 

สรุปปัจจุบนั จึงมีการรับรอง ทั้งสิน้ 43 รายการ 
ประกอบด้วย 1.เหด็นางฟ้า 2.เหด็นางรม 3.เห็ดเป๋าฮื้อ       
4.เหด็หลินจือ 5.เหด็ขอนขาว 6.เห็ดยาบาบูซติาเกะ 7.คอส    
8.กะเพรา 9.ชะพลู 10.ผักกาดหอมไฮโดรโปรนิกส์ 11.เซเลอรี่ 
12.ตะไคร้ 13.ใบบัวบก 14.โรสแมรี่ 15.ผักชี 16.ชะอม 17.
แมงลัก 18.สะระแหน่ 19.โหระพา 20.กะหล่ำ 21.ตำลึง 22.
ผกัโขม 23.ผักบุ้งจีน 24.พริก   25.มะเขือเทศ 26.กล้วย 27.
มะเขือเปราะ 28.เตยหอม 29.ไชยา 30.รางจืด 31.ขลู่ 32.
ฮว่านง็อก 33.หน่อไมฝ้รั่ง 34.มะนาว 35.ฟลิเลย่์ไอซเ์บิร์ก 
36.ไทม์ 37.เห็ดเขม็ทอง 38.เมล่อน 39.ต้นอ่อนทานตะวัน 
40.คะน้า 41.ต้นหอม 42.กรีนโอ๊ค 43.แตงโม 
 

ในปีงบประมาณ พ.ศ. 2568  
ผลจากการตรวจตดิตามผู้ประกอบการขอเพิ่มเติมใหม่ 21 
รายการ ประกอบด้วย  
1.ถั่วแขก 2.ซาโยเต้ 3.ซูกินี 4.แตงกวาญี่ปุ่น 5.ฟักทองญี่ปุ่น 
6.มันเทศญี่ปุ่น 7. มะเขือเทศเชอรี่ 8.พริกหวาน (พริกหวาน
เขียว พริกหวานเหลือง พริกหวานแดง) 9.บีทรูท 10.ป่วยเล้ง 
11.ฟักทอง 12.เบบีฮ้่องเต้ 13.มนัฝรั่ง 14.บัตเตอรเ์ฮด 15.
ผักกาดหอมห่อ 16.เบบี้คอส 17.คะน้าฮ่องกง 18.ข้าวโพดฝัก
สด 19. ผักกาดขาวปลี 20.กวางตุ้ง 21.ไข่ไก ่ 

รายการสินค้าขอการรับรองเพ่ิมเติม 21 รายการ รายละเอียดดังนี้  
ลำดับ รายการสินค้าที่ขอรับรอง ประเภท/รหัสมาตรฐาน 

1 ถั่วแขก GAP/กษ 03-9001-50-352-001483 
วันที่รับรอง 27 พฤษภาคม 2567 
วันที่หมดอายุ 26 พฤษภาคม 2569 

2 ซาโยเต ้ GAP/กษ 03-9001-50-301-000265 
วันที่รับรอง 27 พฤษภาคม 2567 
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ลำดับ รายการสินค้าที่ขอรับรอง ประเภท/รหัสมาตรฐาน 
วันที่หมดอายุ 26 พฤษภาคม 2569 

3 ซูกินี  GAP/กษ 03-9001-50-301-000265 
วันที่รับรอง 27 พฤษภาคม 2567 
วันที่หมดอายุ 26 พฤษภาคม 2569 

4 แตงกวาญี่ปุ่น  GAP/กษ 03-9001-50-301-000265 
วันที่รับรอง 27 พฤษภาคม 2567 
วันที่หมดอายุ 26 พฤษภาคม 2569 

5 ฟักทองญี่ปุ่น  GAP/กษ 03-9001-50-301-000265 
วันที่รับรอง 27 พฤษภาคม 2567 
วันที่หมดอายุ 26 พฤษภาคม 2569 

6 มันเทศญี่ปุ่น  GAP/กษ 03-9001-50-403-000359 
วันที่รับรอง 27 พฤษภาคม 2567 
วันที่หมดอายุ 26 พฤษภาคม 2569 

7 มะเขือเทศเชอรี่  GAP/กษ 03-9001-52-3933-000340 
วันที่รับรอง 27 พฤษภาคม 2567 
วันที่หมดอายุ 26 พฤษภาคม 2569 

8 พริกหวาน  
(พริกหวานเขียว พริกหวานเหลือง 
พริกหวานแดง) 

GAP/กษ 03-9001-50-373-000608 
วันที่รับรอง 27 พฤษภาคม 2567 
วันที่หมดอายุ 26 พฤษภาคม 2569 

9 บีทรูท  GAP/กษ 03-9001-50-369-000779 
วันที่รับรอง 27 พฤษภาคม 2567 
วันที่หมดอายุ 26 พฤษภาคม 2569 

10 ป่วยเล้ง  GAP/กษ 03-9001-50-369-000779 
วันที่รับรอง 27 พฤษภาคม 2567 
วันที่หมดอายุ 26 พฤษภาคม 2569 

11 ฟักทอง  GAP/กษ 03-9001-50-301-000265 
วันที่รับรอง 27 พฤษภาคม 2567 
วันที่หมดอายุ 26 พฤษภาคม 2569 

12 เบบี้ฮ่องเต้  GAP/กษ 03-9001-50-301-008906 
วันที่รับรอง 27 พฤษภาคม 2567 
วันที่หมดอายุ 26 พฤษภาคม 2569 
 

13 มันฝรั่ง  GAP/กษ 03-9001-50-402-000309 
วันที่รับรอง 27 พฤษภาคม 2567 
วันที่หมดอายุ 26 พฤษภาคม 2569 

14 บัตเตอรเ์ฮด   GAP/กษ 03-9001-50-313-000041 
วันที่รับรอง 27 พฤษภาคม 2567 
วันที่หมดอายุ 26 พฤษภาคม 2569 

/ลำดับ 15... 
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ลำดับ รายการสินค้าที่ขอรับรอง ประเภท/รหัสมาตรฐาน 
15 ผักกาดหอมห่อ  GAP/กษ 03-9001-50-313-000041 

วันที่รับรอง 27 พฤษภาคม 2567 
วันที่หมดอายุ 26 พฤษภาคม 2569 

16 เบบี้คอส  GAP/กษ 03-9001-50-313-000041 
วันที่รับรอง 27 พฤษภาคม 2567 
วันที่หมดอายุ 26 พฤษภาคม 2569 

17 คะน้าฮ่องกง          GAP/กษ 03-9001-50-301-0008906 
วันที่รับรอง 27 พฤษภาคม 2567 
วันที่หมดอายุ 26 พฤษภาคม 2569 
 

18 ข้าวโพดฝักสด  GAP/กษ 03-9001-50-011-002642 
วันที่รับรอง 27 พฤษภาคม 2567 
วันที่หมดอายุ 26 พฤษภาคม 2569 

19 ผักกาดขาวปลี  GAP/กษ 03-9001-50-301-000896 
วันที่รับรอง 27 พฤษภาคม 2567 
วันที่หมดอายุ 26 พฤษภาคม 2569 

20 กวางตุ้ง  เกษตรอินทรีย์/กษ 03-9000-41-990-005157 
วันที่รับรอง 22 กุมภาพันธ์ 2568 
วันที่หมดอายุ 21 กุมภาพันธ์ 2570 

21 ไข่ไก ่ โครงการสัตว์อนามัย/กรมปศุสัตว์/บริษัท เบทาโกร
อุตสาหกรรม จำกัด 

 
- สถานะออกจากโครงการ จำนวน 1 แห่ง คือ ร้านหยกหมูสด (ร้านค้าหน้าฟาร์ม)  

ผู้ประกอบการ แจ้งว่าไม่ได้สมัครเข้าร่วมโครงการ จึงขอยกเลิกการเขา้ร่วมโครงการ  
นางสาวพรรษพร รุ่งเรืองชัยศรี  นายสัตว์แพทย์ชำนาญการ สำนักงานปศุสัตว์จังหวัดอุดรธานี นำเรียนที่
ประชุมว่า ได้ร่วมลงพ้ืนที่ในการประชาสัมพันธ์การรับสมัครกับคณะทำงานผู้ตรวจรับรองฯ ซ่ึงผู้จัดการร้านหยก
หมูสด ได้สมัครเข้าร่วมโครงการสถานท่ีจำหน่ายสินค้า Q  แล้ว และผู้จัดการร้านไม่ได้แจ้งกับทางเจ้าของร้าน 
ปัจจุบันได้ลาออกจากร้านแล้ว ซึ่งเป็นปัญหาภายในของทางร้าน เจ้าของร้านจึงขอยกเลิกไม่สมัครเข้าร่วม
โครงการ  

มตทิี่ประชุม    เห็นชอบ รับรองการตรวจติดตามสถานที่จำหน่ายสินค้า Q สถานะแก้ไขใบรับรอง 
ให้การรับรองแก้ไขเพ่ิมเติม จำนวน  1 ร้าน คือ บริษัท ฟาร์ม สเตชั่น จำกัด แก้ไขใบรับรองจากเดิมเป็น 43 
รายการ และรบัรองรายการสินค้าเพ่ิมเติมใหม่ จำนวน 21 รายการ รวมรับรองรายการสินค้า จำนวน 64 รายการ  
และสถานะออกจากโครงการ ได้แก่ ร้านหยกหมูสด ให้ออกจากการเข้าร่วมโครงการ ตามหลักเกณฑ์การตรวจ
ติดตามการรับรองสถานที่จำหน่ายสินค้า Q  
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   4 .3 การตรวจติดตามผู้ประกอบการรายเก่าของโครงการร้านอาหารวัตถุดิบ
ปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) และโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q จังหวัด
อุดรธานี ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 

4.3.1 การตรวจติดตามผู้ประกอบการรายเก่าของโครงการร้านอาหาร
วัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) จังหวัดอุดรธานี ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568  

นางสาววนิดา กองหล้า  นักวิเคราะห์นโยบายและแผนชำนาญการ 
สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดอุดรธานี คณะทำงานและเลขานุการ นำเรียนที่ประชุมว่า การตรวจ
ติดตามโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) จังหวัดอุดรธาน ี มีทั้งหมด จำนวน 
28 ร้าน รายละเอียดดังนี้ 

1) ตรวจติดตาม จำนวน 25 ร้าน  
2) ตรวจต่ออายุการรับรอง จำนวน 3 ร้าน 

สรุปผลดำเนินการตรวจรับรอง ตรวจประเมิน ตรวจติดตาม ตรวจต่ออายุ โครงการรา้นอาหาร
วัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) มีท้ังหมด 21 ร้าน รายละเอียด ดังนี้ 

- ตรวจติดตามรับรอง สถานะคงเดิม จำนวน 16 ร้าน ประกอบด้วย        
1) Mug Cafe and Bistro 2) ครัวอาฮงกะพงทอง 3) ครัวเจ้จุ๋ม 2 4) ควายหญ่าย คาเฟ่ 5) แจ่วฮ้อนดาบเด 
6) น้องปูลาบเป็ด 7) บริษัทฟู้ดเฮ้าส์เคเทอร์ริ่ง เซอร์วิสเซส จำกัด (สาขาโรงพยาบาลกรุงเทพ อุดรธานี)            
8) รา้นข้าวแกงป้านางเมืองเพชร 9) ร้านบ้านข้าวหอม  10) ร้านเป็ดย่างสมบูรณ์ 11) ร้านแม่หยา 12) ร้าน
สองวังกะเพราคลาสสิค 13) โรงพยาบาลศูนย์อุดรธานี 14) วัฒนาคิวซีน 15) ห้องอาหารทัศคานี่ โรงแรม
เดอะพรรณราย และ 16) ห้องอาหารเทียน เทียน โรงแรมนภาลัย เป็นร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้
สินค้า Q (Q Restaurant)  จำนวน 16 ร้าน  

- ตรวจติดตาม จำนวน 6 ร้าน ประกอบด้วย 1) ห้องอาหารเมย์แฟร์ 
โรงแรมเจริญโฮเต็ล 2) ห้องอาหารครัวเจริญ โรงพยาบาลเอกอุดร 3) วี ที แหนมเนือง สาขาตลาดโพศรี 4) วีที
แหนมเนือง สาขามิตรภาพ 5. เป้งก๋วยเตี๋ยวเป็ด สาขา PK 4 จำนวน 5 ร้าน เป็นร้านอาหารผ่านการยกระดับ
เป็นระดับพรีเมี่ยม ภายใต้โครงการยกระดับร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant 
Premium) และร้าน ก เป็ดย่าง สถานะปิดกิจการ เป็นร้านอาหารสถานะออกจากโครงการ จำนวน 1 ร้าน 

- ตรวจต่ออายุการรับรอง จำนวน 3 ร้าน ประกอบด้วย  
 1) ร้านฟาโรห์เฮ้าส์  2) ครัวสวาลี 3) ร้านรุ่งโรจน์เตี๋ยวตุ๋น เป็นร้านอาหาร 

ไม่ประสงคต์่ออายุการรับรอง จำนวน 3 ร้าน 

นายสมชาย จงบัญญัติ เกษตรและสหกรณ์จังหวัดอุดรธานี ประธานคณะทำงาน แจ้งท่ีประชุมว่า กรณีร้านค้า
ปิดกิจการ จะต้องยึดป้ายการรับรอง Q Restaurant คืนหรือไม่ ให้ฝ่ายเลขาฯ ประสานสำนักงานมาตรฐานสินค้า
เกษตรและอาหารแห่งชาติ เพื่อตอบข้อมูลให้คณะทำงานฯ ทราบต่อไป 
 

มติที่ประชุม    รับทราบ การตรวจติดตามผู้ประกอบการรายเก่าของโครงการร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย
เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant) สถานะคงเดิม จำนวน 16 ร้าน สถานะยกระดับเป็นพรีเมี่ยม จำนวน         
5 ร้าน สถานะออกจากโครงการ จำนวน 1 ร้าน  สถานะไม่รับการตรวจต่ออายุ จำนวน 3 ร้าน และในการ
ตรวจต่ออายุร้านอาหารในครั้งต่อไป ขอให้ร้านอาหารได้ผ่านการรับรองมาตรฐาน SAN ซึ่งเป็นมาตรฐานของ
กรมอนามัย กระทรวงสาธารณสุข และมอบหมายฝ่ายเลขานุการฯ ประสานสำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตร
และอาหารแห่งชาติกรณีร้านค้าปิดกิจการ จะต้องยึดป้ายการรับรอง Q Restaurant คืนหรือไม่ อย่างไร 
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3.3.2 ผลการตรวจติดตามสถานที่จำหน่ายสินค้า Q รายเก่าของโครงการ
ส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q จังหวัดอุดรธานี ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 

    นางสาววนิดา กองหล้า  นักวิเคราะห์นโยบายและแผนชำนาญการ 
สำนักงานเกษตรและสหกรณ์จังหวัดอุดรธานี คณะทำงานและเลขานุการ นำเรียนที่ประชุมว่า สถานที่
จำหน่ายสินค้า Q รายเก่าของโครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q จังหวัดอุดรธานี มีจำนวน 
30 ร้าน สรุปผลการตรวจติดตามได้ ดังนี้ 

ลำดับ ชื่อผู้ประกอบการ ที่อยู่ รายการที่ได้รับการรับรอง 
ระยะเวลาการ

รับรอง 
สถานะร้าน 

1 บริษัท ฟาร์มสเตชั่น จำกัด 535 ต.หมากแขง้  
อ.เมือง จ.อุดรธาน ี
โทร : 095-
1654599 

รับรองในระบบ 43 รายการ 
(เดิม 44 รายการ ในระบบ
ซ้ำชะอม 1 รายการตดัออก 
คงเหลือจำนวน 43 รายการ) 
1.เหด็นางฟ้า 2.เหด็นางรม 
3.เหด็เป๋าฮื้อ 4.เห็ดหลินจือ 
5.เหด็ขอนขาว 6.เหด็ยามาบู
ชิตาเกะ 7.คอส 8.กะเพรา 
9.ชะพลู 10.ผักกาดหอม
ไฮโดรโปนิกส์ 11.เซเลอรี่ 
12.ตะไคร้ 13.ใบบัวบก 14.
โรสแมรี่ 15.ผักชี 16.ชะอม 
17.แมงลัก 18.ชะอม 19.
สะระแหน่ 20.โหระพา 21.
กะหล่ำ 22.ตำลึง 23.ผักโขม 
24.ผักบุ้งจีนพริก 25.มะเขือ
เทศ 26.กล้วย 27.มะเขือ
เปราะ 28.เตยหอม 29.ไช
ยา 30.รางจืด 31.ขลู่ 32.
ฮว่านง็อก 33.หน่อไมฝ้รั่ง 
34.มะนาว 35.ฟลิเลย่์ไอซ์
เบิร์ก 36.ไทม์ 37.เหด็เข็ม
ทอง 38.เมล่อน 39.ต้นอ่อน
ทานตะวัน 40.คะน้า 41.
ต้นหอม 42.กรีนโอ๊ค 43.
แตงโม   

รับรอง 04/09/67   
หมดอายุ 
03/09/70     

คงเดิมขอ
การรับรอง
รายการ
สินค้า
เพิม่เตมิ 

2 นางกมลวรรณ  แซ่ลี้  ตลาดเทศบาล 1 
ถนนสร้างหลวง  
ต.หมากแข้ง อ.เมือง
อุดรธานี  
จ.อุดรธาน ี 

ไข่ไก่  (บริษัทเบทาโกรเกษตร
อุตสาหกรรมจำกัด) 

รับรอง 17/08/66 
หมดอายุ 
16/08/69        

คงเดิม 

3 นางคำดี   อัปการัตน ์ ร้านค้าหน้าฟาร์ม 
92 ม.6 ต.บา้นโคก 
อ.สร้างคอม  
จ.อุดรธาน ี

กล้วยหอมทอง รับรอง 04/09/67   
หมดอายุ 
03/09/70     

คงเดิม 

4 นางประยงค์  ดอนเต้า ตลาดเทศบาล ไข่ไก่  (บริษัท ซีพีเอฟ        รับรอง 17/08/66  คงเดิม 
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ลำดับ ชื่อผู้ประกอบการ ที่อยู่ รายการที่ได้รับการรับรอง 
ระยะเวลาการ

รับรอง 
สถานะร้าน 

โนนสูง-น้ำคำ อ.เมือง      
จ.อดุรธาน ี

เทรดดิ้ง จำกัด) หมดอายุ 
16/08/69   

5 นายเอนก   อัครนันท์ ตลาดเทศบาล 
โนนสูง-น้ำคำ  
ต.โนนสูง อ.เมือง  
จ.อดุรธาน ี
 

ไข่ไก่ (บริษัทเบทาโกรเกษตร
อุตสาหกรรมจำกัด) 

รับรอง 17/08/66    
หมดอายุ 
16/08/69   

คงเดิม 

6 นางสาวเมธีรา   อินทร์สา 
 

 

ตลาดเทศบาล 
โนนสูง-น้ำคำ  
ต.โนนสูง อ.เมือง  
จ.อุดรธาน ี

ไข่ไก่ (บริษัทเบทาโกรเกษตร
อุตสาหกรรมจำกัด) 

รับรอง 17/08/66          
หมดอายุ 
16/08/69     

คงเดิม 

7 นายนิพล  อำพาศ ตลาดเทศบาล 
โนนสูง-น้ำคำ  
ต.โนนสูง อ.เมือง  
จ.อุดรธาน ี

เนื้ออกไก่ น่องสะโพกไกไ่มม่ี
กระดูก ปีกเต็ม 

รับรอง 17/08/66        
หมดอายุ 
16/08/69    

คงเดิม 

8 นายสงวน  เวียงนนท์ ตลาดเทศบาลโนน
สูง-น้ำคำ  
ต.โนนสูง อ.เมือง  
จ.อดุรธาน ี

เนื้ออกไก่ ไส้กรอกสโมคกี้
ฮอทดอก ไส้กรอกฮอทดอก 
ฮอทดอกปอกเปลือก 
(GMP/HACCP) 

รับรอง 17/08/66           
หมดอายุ 
16/08/69    

คงเดิม 

9 นางสาวฐิติมา หอมกระจาย หน้าตลาดเทศบาล
ตำบลทุ่งฝน อ.ทุ่งฝน 
จ.อุดรธาน ี

ช้ินส่วนหมู ช้ินส่วนไก ่ รับรอง 04/09/67   
หมดอายุ 
03/09/70     

คงเดิม 

10 นางกนกวรรณ  รวยวาสนา 
 

ตลาดสดอำเภอ
หนองหาน 
ต.หนองหาน อ.
หนองหาน 
จ.อุดรธานี  
 

รับรอง 13 รายการ คือ      
เนื้ออกไก่ น่องสะโพกไกไ่มม่ี
กระดูก ปีกเต็ม ปลายปีก     
ปีกบนไก่ ไส้กรอกฮอทดอก 
ไส้กรอกสโมคกี้ฮอทดอก   
ฮอทดอกปอกเปลือก        
เส้นใหญ่ เส้นเล็ก วุ้นเส้น 
ก๋วยจั๊บเวียดนาม 

รับรอง 04/09/67   
หมดอายุ 
03/09/70     

คงเดิม 

11 นางจิรภรณ์ อัมภรัตน์  ตลาดสดอำเภอ    
ไชยวาน  ต.ไชยวาน 
อ.ไชยวาน   
จ.อุดรธาน ี
 

ช้ินส่วนหมูสดและไกส่ด 
(เนื้อสัตว์ GAP) เนื้อหมูและ
ช้ินส่วนหมู เนื้อไก่และ
ช้ินส่วนไก่ กระเทยีมเจยีว 
ก๋วยจั๊บเส้นเวียดนาม เต้าหู้
ปลา เห็ดเข็มทอง aro 
 

รับรอง 04/09/67   
หมดอายุ 
03/09/70     

คงเดิม 

12 นายสมเกียรติ ศรสีุนาครัว ตลาดบ้านเชียง  
ต.บ้านเชียง  
อ.หนองหาน  
จ.อุดรธาน ี

น่องสะโพกไกไ่ม่มีกระดูก     
ไส้กรอกสโมคกีฮ้อทดอก 
(เนื้อสัตว์ GAP และอาหาร
แปรรูป GMP/HACCP) 

รับรอง 17/08/66      
หมดอายุ 
16/08/69      

คงเดิม 

13 นางสาวน้ำคา้ง  กาลวิบูลย ์ ตลาดจริงใจ เซ็นทรลั 
อ.เมือง จ.อุดรธาน ี

ข้าว ขิง ข่า ยอ กล้วยน้ำหว้า 
ขนุน มะขามเปรี้ยว หม่อน 

รับรอง 04/09/67   
หมดอายุ 

คงเดิม 

/ลำดับ 13... 
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ลำดับ ชื่อผู้ประกอบการ ที่อยู่ รายการที่ได้รับการรับรอง 
ระยะเวลาการ

รับรอง 
สถานะร้าน 

 มะกรูด  มะม่วงแก้ว ตะไคร้ 
ถั่วเหลือง มะนาว แก้วมังกร 

03/09/70     

14 วิสาหกิจชุมชนเมือง
สมุนไพรและผักปลอด
สารพิษวังห้วยปลา 

เลขท่ี 174 หมู่ที่ 5  
ตำบลศรีธาตุ อำเภอ
ศรีธาตุ จังหวัด
อุดรธานี  

ข่า ถ่ัวลิสง มะนาว มะเขือ ไผ ่ รับรอง 17/08/66
หมดอายุ 
16/08/69 

คงเดิม 

15 ร้านหมอหมสูด               
(น.ส.พลบัพลา เจริญโภคทรัพย์) 

ตำบลสามพรา้ว 
อำเภอเมืองจังหวัด
อุดรธาน ี

น่องไก่ติดสะโพก ปีกเตม็ไก่    
ปีกบนไก่ เนื้ออกไก ่

รับรอง 17/08/66
หมดอายุ 
16/08/69 

คงเดิม 

16 นางประยูร สุมาล ี เลขท่ี 98 หมู่ที่ 4  
ต.บ้านโคก  
อ.สร้างคอม  
จ.อุดรธาน ี 

กล้วยหอมทอง รับรอง 17/08/66
หมดอายุ 
16/08/69 

คงเดิม 

17 ร้านแม่มะล ิ เลขที่ 36 หมู่ที่ 5  
ต.บ้านตาด อ.บ้านดุง  
จ.อุดรธาน ี 

เนื้อไก่และชิ้นส่วนไก่ อนามยั  
(เบทาโกร) เนื้อหมูและ
ช้ินส่วนหมู (เบทาโกร)  
ไขไ่ก่ (เบทาโกร) ไส้กรอก     
ไก่รมควัน 

รับรอง 17/08/66
หมดอายุ 
16/08/69 

คงเดิม 

18 ร้านหมณูัฐ 24 ช่ัวโมง   
สาขาตลาดเทศบาล 2 

ถนนมุขมนตรี  
ต.หมากแข้ง อ.เมือง  
จ.อุดรธาน ี

เนื้อหมูและชิ้นส่วนหม ู รับรอง 17/08/66
หมดอายุ 
16/08/69 

คงเดิม 

19 หมูณัฐ 24 ช่ัวโมง 
สาขาตลาดหนองบัว 

10/1 ถนนนิตโย  
ต.หมากแข้ง อ.เมือง 
จ.อุดรธาน ี

เนื้อหมูและชิ้นส่วนหมู         
หมูยอใบตอง 

รับรอง 17/08/66 
หมดอายุ 
16/08/69 

คงเดิม 

20 วิสาหกิจชุมชนกล้วยหอม
ทองสานน้ำโขง 

เลขท่ี 359 หมู่ที่ 2 
ต.บ้านโคก  
อ.สร้างคอม  
จ.อุดรธาน ี 

กล้วยหอมทอง รับรอง 17/08/66
หมดอายุ 
16/08/69 

คงเดิม 

21 วิสาหกิจชุมชนวังธรรมผลติ
และแปรรูปปลาครบวงจร 

398 หมู่ 9 ต.นางัว 
อ.น้ำโสม จ.อดุรธาน ี

ปลานิล รับรอง 17/08/66
หมดอายุ 
16/08/69 

คงเดิม 

22 บริษัท ไทยฟู้ดส์ เฟรซ มาร์
เก็ต สาขากดุจับ 

102 หมู่ที่ 13 ต.
เมืองเพีย อ.กุดจับ จ.
อุดรธาน ี

เนื้อเป็ดและชิ้นส่วนเปด็ ตรา
ไวท์ดั๊ก เนื้อไก่และชิ้นส่วนไก่ 
เนื้อหมูและชิ้นส่วนหม ู

รับรอง 17/08/66
หมดอายุ 
16/08/69 

คงเดิม 

23 บริษัท ไทยฟู้ดส์ เฟรซ  
มาร์เกต็  
สาขาตลาดสายเช้ือ  

107 หมู่ 8 ตำบล
บ้านจั่น อ.เมือง จ.
อุดรธาน ี

เนื้อเป็ดและชิ้นส่วนเปด็ตรา
ไวท์ดั๊ก เนื้อไก่และชิ้นส่วนไก่ 
เนื้อหมูและชิ้นส่วนหม ู

รับรอง 17/08/66
หมดอายุ 
16/08/69 

คงเดิม 

24 บริษัท ไทยฟู้ดส์ เฟรซ 
มาร์เกต็ จำกัด สาขาเพ็ญ 
 

เลขท่ี 336 หมู่ที่ 
15 ต.เพ็ญ อ.เพ็ญ 
จ.อุดรธาน ี

เนื้อเป็ดและชิ้นส่วนเปด็ ตรา
ไวท์ดั๊ก เนื้อไก่และชิ้นส่วนไก่
เนื้อหมูและชิ้นส่วนหม ู

รับรอง 17/08/66 
หมดอายุ 
16/08/69 

คงเดิม 

25 บริษัทไทยฟู้ดส์ เฟรซ 
มาร์เกต็ สาขาทุ่งฝน 

393 หมู่ 11 ถนน
ทุ่งฝน  ต.ทุ่งฝน อ.

เนื้อเป็ดและชิ้นส่วนเปด็ ตรา
ไวท์ดั๊ก เนื้อไก่และชิ้นส่วนไก่ 

รับรอง 17/08/66
หมดอายุ 

คงเดิม 

/ลำดับ 26... 
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ลำดับ ชื่อผู้ประกอบการ ที่อยู่ รายการที่ได้รับการรับรอง 
ระยะเวลาการ

รับรอง 
สถานะร้าน 

ทุ่งฝน จ.อุดรธาน ี เนื้อหมูและชิ้นส่วนหม ู 16/08/69 
26 บริษัท ไทยฟู้ดเฟรซ  

มาร์เกต็ สาขาวังสามหมอ 
111 ต.วังสามหมอ  
อ.วังสามหมอ  
จ.อดุรธาน ี

เนื้อไก่และชิ้นส่วนไก่ เนื้อหมู
และชิ้นส่วนหม ู

รับรอง 17/08/66
หมดอายุ 
16/08/69 

คงเดิม 

27 บริษัท ไทยฟู้ดเฟรซ  
มาร์เกต็ สาขาบ้านบ่อน้ำ 

194/2 หมู่ 7   
ต.หมูม่น อ.เมือง  
จ.อุดรธานี  
 

เนื้อหมูและชิ้นส่วนหมู เนื้อไก่
และช้ินส่วนไก ่

รับรอง 04/09/67   
หมดอายุ 
03/09/70     

คงเดิม 

28 บริษัท ไทยฟู้ดเฟรซ  
มารเ์ก็ต สาขาตลาดไทยศิริ 3 

535 หมู่ที่ 3  
ต.บ้านเลื่อม อ.เมือง 
จ.อุดรธาน ี

เนื้อหมูและชิ้นส่วนหมู เนื้อไก่
และช้ินส่วนไก ่

รับรอง 04/09/67   
หมดอายุ 
03/09/70     

คงเดิม 

29 บริษัท ไทยฟู้ดเฟรซ  
มาร์เกต็ สาขากุมภวาปี 

87 หมู่ 1  
ต.กุมภวาปี อ.กุมภวา
ปี จังหวัดอุดรธานี  

เนื้อหมูและชิ้นส่วนหมู เนื้อไก่
และช้ินส่วนไก ่

รับรอง 04/09/67   
หมดอายุ 
03/09/70     

คงเดิม 

30 ร้านหยกหมสูด 286/27  
ต.หมากแข้ง อ.เมือง 
จ.อุดรธานี  
 

เนื้อหมูและชิ้นส่วนหมู เนื้อไก่
และช้ินส่วนไก่ ไข่ไก ่

รับรอง 04/09/67   
หมดอายุ 
03/09/70     

ยกเลิก 

 

มติที่ประชุม    รับทราบ โครงการส่งเสริมการบริโภคและใช้วัตถุดิบสินค้า Q จังหวัดอุดรธานี  ประกอบด้วย    
1. สถานะคงเดิม จำนวน 28 ร้าน  2. สถานะแก้ไขใบรับรอง จำนวน 1 ร้าน และ 3. สถานะออกจาก
โครงการ จำนวน 1 ร้าน 

 

ระเบียบวาระที่  5 เรื่องอื่นๆ  
 5.1 โค รงก ารย กระดั บ ร้ าน อ าห ารวั ต ถุ ดิ บ ป ลอดภั ย เลื อ ก ใช้ สิ น ค้ า  Q                       

(Q Restaurant Premium) ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568  
    นางสาววนิดา กองหล้า  นักวิเคราะห์นโยบายและแผนชำนาญการ สำนักงาน

เกษตรและสหกรณ์จังหวัดอุดรธานี คณะทำงานและเลขานุการ นำเรียนที่ประชุมว่า หลักเกณฑ์โครงการ
ยกระดับร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant Premium) เพ่ือยกระดับมาตรฐาน
ร้านอาหารที่มีศักยภาพสูง ให้เป็นกลุ่มร้านอาหารระดับ Premium และส่งเสริมการใช้วัตถุดิบสินค้า Q ที่มี
ความปลอดภัยจากแหล่งผลิตฟาร์มที่ ได้ปลอดภัยได้คุณภาพมาตรฐานให้เพ่ิมมากขึ้น ซึ่งร้านที่เข้าร่วม
โครงการฯ จะต้องมีคุณสมบัติ ดังนี้ 

1. เป็นร้านที่คงสถานะเป็น Q Restaurant ไม่น้อยกว่า ๑ ปีงบประมาณ 
2. มีผลการประเมินคะแนนรวมในแบบเช็คลิสต์ตามคู่มือหลักเกณฑ์เงื่อนไข  

การตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัย เลือกใช้สินค้า Q (Q restaurant) ในทุกหมวด ไม่น้อยกว่า ๙๐% 
3. ร้านต้องใช้วัตถุดิบสินค้า Q ดังนี้ 
    3.1 ร้านอาหารหลายเมนู จะต้องใช้ต้องใช้วัตถุดิบสินค้า Q ในร้านไม่น้อย

กว่า ๑๐ ชนิดขึ้นไป และใช้วัตถุดิบอ่ืนๆ ในร้านที่เป็นวัตถุดิบปลอดภัย โดย 
                    (1) ใช้วัตถุดิบ 10 – 19 ชนดิ ในร้านถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ  

      Premium 1 ดาว 
/(2) ใช้วัตถุดิบ... 
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 (2) ใช้วัตถุดิบ 20 – 29 ชนิด ในร้านถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ  
     Premium 2 ดาว 
 (3) ใช้วัตถุดิบ 30 – 39 ชนิด ในร้านถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ   
      Premium 3 ดาว 
 (4) ใช้วัตถุดิบ 40 – 49 ชนิด ในร้านถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ      
      Premium 4 ดาว 
(5) ใช้วัตถุดิบ 50 ชนิด ขึ้นไปในร้าน ถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ  
     Premium 5 ดาว 
3.2 ร้านอาหารจานเดียว จะต้องใช้วัตถุดิบหลักในเมนูนั้นๆ เป็นสินค้า Q 

จํานวน 1 ชนิดขึ้นไป และใช้วัตถุดิบอ่ืนๆที่เป็นส่วนประกอบในเมนูนั้นๆ เป็นวัตถุดิบปลอดภัย โดย 
(1) ใช้วัตถุดิบ 10 – 19 ชนิด ในร้านถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ     
    Premium 1 ดาว 

 (2) ใช้วัตถุดิบ 20 – 29 ชนิด ในร้านถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ    
      Premium 2 ดาว 
 (3) ใช้วัตถุดิบ 30 – 39 ชนิด ในร้านถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ  
      Premium 3 ดาว 
(4) ใช้วัตถุดิบ 40 – 49 ชนิด ในร้านถือเป็นร้านอาหาร Q ระดบั   
     Premium 4 ดาว 
(5) ใช้วัตถุดิบ 50 ชนิด ขึ้นไปในร้านถือเป็นร้านอาหาร Q ระดับ  
     Premium 5 ดาว 

 จังหวัดอุดรธานี มีร้านอาหารเข้าร่วมโครงการยกระดับร้านอาหาร
วัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q (Q Restaurant Premium) ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 จำนวน 
5 แห่ง  ประกอบด้วย  

1) ร้านเป้งก๋วยเตี๋ยวเป็ด ใช้วัตถุดิบสินค้า Q จำนวน 11 ชนิด 
2) ห้องอาหารเมย์แฟร์ โรงแรมเจริญโฮเต็ล ใช้วัตถุดิบสินค้า Q จำนวน 34 ชนิด 
3) ร้านครัวเจริญ โรงพยาบาลเอกอุดร ใช้วัตถุดิบสินค้า Q จำนวน 19 ชนิด 
4) ร้านวีทีแหนมเนือง สาขาตลาดโพศรี ใช้วัตถุดิบสินค้า Q จำนวน 12 ชนิด 
5) ร้านวีทีแหนมเนือง สาขามิตรภาพ ใช้วัตถุดิบสินค้า Q จำนวน  12 ชนิด 

  ทั้งนี้ ณ ปัจจุบันได้รับแจ้งจากสำนักงานมาตรฐานสินค้าเกษตรและอาหาร
แห่งชาติ (มกอช.) ทราบว่าผู้ประกอบการ ทั้ง 5 แห่ง ไดผ้่านการประเมินตามหลักเกณฑ์ท่ีโครงการฯ ได้กำหนด
ไว้ทั้งหมด ทั้งนี้ อยู่ระหว่างดำเนินการจัดประชุมเสนอคณะกรรมการตัดสินใจฯ เพ่ือพิจารณาตัดสินใจการให้
จำนวนดาวที่จะประดับบนป้ายรับรองว่าผู้ประกอบการ แต่ละแห่งจะได้การรับรองในป้ายรับรองจำนวนกี่ดาว 
โดยคาดว่าจะดำเนินการประชุมพจิารณาแล้วเสร็จภายในเดือนกันยายน 2568  

 

มติที่ประชุม             รับทราบ รายงานโครงการยกระดับร้านอาหารวัตถุดิบปลอดภัยเลือกใช้สินค้า Q                       
(Q Restaurant Premium) ประจำปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 

ประธานที่ประชุม แจ้งที่ประชุมว่า คณะทำงานผู้ตัดสินใจฯ มีข้อเสนอแนะฝ่ายเลขานุการฯ สำหรับการ
ตรวจรับรองร้านอาหารวัตถุดิบในปีหน้าหรือไม่ 

/นายเจนวิทย์... 
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นายเจนวิทย์ เขตเจริญ  นักวิชาการสาธารณสุขชำนาญการพิเศษ แทน นายแพทย์สาธารณสุขจังหวัด
อุดรธานี นำเสนอในที่ประชุม สำหรับสถานที่จำหน่ายอาหาร เบื้องต้นให้มีการขออนุญาตจำหน่ายร้านอาหาร         
ให้ถูกต้อง และระบบสุขาภิบาลให้มีการอบรมผู้สัมผัสอาหาร รวมทั้งผู้ประกอบการ จัดอบรมโดยองค์กร
ปกครองส่วนท้องถิ่น ซึ่งใบรับรองมีอายุ 3 ปี โดยสามารถเข้ารับการอบรมได้ทั้งแบบออนไลน์ หรืออบรม       
ในชั้นเรียน 

นางสาวสัญฐิตา ศิริเขตร์ นักวิเคราะห์นโยบายและแผนปฏิบัติการ แทน อุตสาหกรรมจังหวัดอุดรธานี   
นำเสนอในที่ประชุม สำหรับเกณฑ์ในการพิจารณาประเมิน ให้มีการทำตารางเช็คลิส เป็นลายลักษณ์อักษร 
รายละเอียดแต่ละหัวข้อ หัวข้ออะไรท่ีสำคัญให้มีภาพประกอบ ถ้ามีเอกสารหลักฐานประกอบได้ยิ่งดี เพื่อให้
คณะทำงานผู้ตัดสินใจฯ พิจารณาเห็นภาพในแต่ละข้อพร้อมกัน 

นายกิตตินันท์ จามรพิพัฒน์ นักวิชาการเกษตรปฏิบัติการ แทน ผู้อำนวยการศูนย์เมล็ดพันธุ์ข้าวอุดรธานี 
นำเสนอในท่ีประชุมว่า มีความคิดเห็นเช่นเดียวกับผู้แทนอุตสาหกรรมจังหวัดอุดรธานีในการออกรับรองมาตรฐาน 
Q เรื่องของตารางเช็คลิสในแต่ละด้านมีอะไรบ้าง เพื่อให้ผู้ประกอบการได้รับรู้ดำเนินการตามขั้นตอนถูกต้อง         
เมื่อนำเข้าที่ประชุมคณะทำงานจะได้ผา่นการตรวจรับรองง่ายขึ้น 

 
เลิกประชุมเวลา 16.15 น. 
 
 
 

ลงชื่อ...................................ผูจ้ดรายงานการประชุม       

                (นางสาวภูริตา  ครองยุติ)         
เจ้าหน้าที่วิเคราะห์นโยบายและแผน   
 
 
ลงชื่อ.....................................ผู้ตรวจรายงานการประชุม            
      (นางสาววนิดา  กองหล้า)     
นักวิเคราะห์นโยบายและแผนชำนาญการ                                
   หัวหน้ากลุ่มสารสนเทศการเกษตร  
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